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/A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats fér framtida bruk.

Sakerhet for barn och handikappade
- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och

uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental fdrmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap, om de 6vervakas eller instrueras betraffande
hur produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de
risker som ar férknippade med anvandningen.

- Barn mellan 3 och 8 ar eller personer med mycket

omfattande och komplexa funktionshinder ska inte vara i
narheten av produkten om de inte ar under uppsikt.

- Barn under 3 ar ska inte vistas i narheten utan standig

uppsikt.

- Lat inte barn leka med produkten.
- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och

kassera det pa lampligt satt.

- Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten nar den

ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

- Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.
- Barn far inte utféra stadning och underhall av apparaten

utan uppsikt.
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Allman sakerhet

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du undviker
att vidrora varmeelementen.

- Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING: Od6vervakad matlagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

- Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stang
av produkten och tack déver flamman, t.ex. med ett lock
eller brandfilt.

- VARNING: Tillagningsprocessen maste dvervakas. En kort
tillagningsprocess maste standigt dvervakas.

- VARNING: Brandfara: Forvara inte saker pa kokytorna.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

- Anvand inte angrengorare vid rengoéring av produkten.

- Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll och
lita inte pa kokkarlsavkanningen.

- Om keramik-/glasytan ar sprucken, stdng av produkten
och dra ur elsladden. Om produkten ar ansluten till elnatet
direkt med kopplingsboxen, ta bort sakringen for att koppla
fran produkten fran strémférsérjningen. | bada fallen,
kontakta vart auktoriserade servicecenter.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
en godkand serviceverkstad eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- VARNING: Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av tillverkaren i
bruksanvisningen som lamplig, eller hallskydd som
medfdljer. Olyckor kan intraffa om fel skydd anvands.
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Installation

é VARNING! Endast en behdrig
person far installera den har
produkten.

é VARNING! Risk for
personskador och skador pa
produkten féreligger.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

 Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

* Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

» Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Tata skurna ytor med tatningsmedel for
att forhindra att fukt far den att svalla.

» Skydda produktens botten mot anga
och fukt.

* Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkéarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
oOppet.

» Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

»  Om produkten ar installerad ovanfér en
lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in,
eftersom de kan skada flakten eller
paverka kylsystemet.

— Ha ett avstand pa minst 2 cm
mellan produktens botten och
sadant som finns foérvarat i 1adan.

Elektrisk anslutning

VARNING! Risk for brand och
elektriska stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska goras
av en behdrig elektriker.

* Produkten maste jordas.

* Produkten maste goras stromlos fore
alla rengéringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa
markskylten dverensstdmmer med
elnatets elektricitet.

Kontrollera att produkten &r ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.

Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stotar ar installerat.

Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidrdr den heta produkten eller det heta
kokkéarlet nar du ansluter produkten till
narliggande uttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i férekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.
Stotskyddet fér stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort utan
verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter |6st.

Dra inte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget. Ta
alltid tag i stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strdmbrytare, sadkringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan koppla
fran produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.



Anvéandning

VARNING! Risk for skador,
bréannskador eller elstotar
foreligger.

Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i férekommande fall) fore
forsta anvandningstillféllet.

Anvand denna produkt for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationsdppningarna inte
ar blockerade.

Lamna inte produkten utan tillsyn under
anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfélle.

Lita inte pa kastrullvarnaren.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.
Anvand inte produkten med vata
hander eller nar den ar i kontakt med
vatten.

Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

Om produktens yta ar sprucken ska du
omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att férhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

Det kan stanka néar du lagger livsmedel
i het olja.

VARNING! Risk for brand och
explosion

Fetter och olja kan frigéra lattanténdliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda foremal borta fran
fetter och oljor nar du lagar mat med
dem.

Angorna som frigérs i mycket het olja
kan orsaka sjalvantédndning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur én olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantéandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
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lattantandliga produkter i, nara eller pa
produkten.

VARNING! Risk for skador pa
produkten foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa
hallens glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten.
Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
foremal nar du maste flytta dem pa
kokhallen.

Denna produkt &r endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

Underhall och rengéring

Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsamras.
Stang av produkten och lat den kallna
fére rengoring.

Koppla fran produkten fran elnatet fore
underhall.

Spruta inte vatten eller anga pa
produkten for att rengdra den.

Reng6r produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt, skursvampar,
I6sningsmedel eller metallféremal.

Underhall

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

Anvand endast originaldelar.
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Avfallshantering » Koppla loss produkten fran eluttaget.
* Klipp av elkabeln nara produkten och
VARNING! Risk for kvévning kassera den.
eller skador.

« Kontakta kommunen for information om
hur produkten kasseras korrekt.

PRODUKTBESKRIVNING

Beskrivning av hallen
m o

+F
EJFTjL{

Induktionskokzon
Kontrollpanel

Beskrivning av kontrollpanelen

il o
L
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I
] o]
Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r aktiverade.

Touch- Beskrivning
kontroll

PA/AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera hallen.
PAUSE Pause For att aktivera och avaktivera funktionen.
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Touch- Beskrivning
kontroll

Varmelagesdisplay For att visa det instéllda varmelaget.
Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
TIMER - For att valja kokzon.
-——
Installningslist For instéllning av varmelage.

Visningar av varmeinstéllning

@ Kokzonen ar avstangd.

T
Pause ar pa.

B ewemeas
(7] Power-funktionen ar igang.

Beawe B
E] / E] / C] Eco-Heat (3-stegs restvarmeindikering): tillagar fortfarande / varmhall-

ning / restvarme.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl ar placerat pa kok-
zonen.
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Eco-Heat (3-stegs
restvarmeindikator)

VARNING! (5] /(=) / (L Risk fér
brannskador fran restvarme.
Kontrollampan visar
restvarmenivan. Om en viss
zon blir for varm kan funktionen
sanka varmeinstaliningen for
de narliggande zonerna.

DAGLIG ANVANDNING

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Aktivera och avaktivera

Tryck pa D 1 sekund fér att satta pa eller
stédnga av hallen.

Automatisk avstangning

Funktionen stanger av héllen
automatiskt om:

+ alla kokzoner ar avstéangda.

* du inte stéller in varmelage efter hallen
har satts pa.

» du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder
(en kastrull, en handduk osv.). En
ljudsignal ljuder och héllen stangs av.
Ta bort féremalet eller rengor
kontrollpanelen.

» hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

» du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen "J tdnds och kokzonen

sténgs av automatiskt efter 2 minuter.
» du stanger inte av en kokzon eller

andrar varmelaget. Efter en stund

tands (-J och hallen sténgs av.
Forhallandet mellan vdarmelédge och
tiden efter vilken hallen sténgs av:

Varmelage Hallen stiangs av
efter

1 1-3 6 timmar

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms
upp av restvarmen hos kokkarlet.

Varmelage Hallen stings av
efter

4-7 5 timmar

8-9 4 timmar

10-14 1,5 timme
Varmelage

For instéllning eller &ndring av varmelage:

Tryck pa installningslisten vid ratt
varmelage eller flytta fingret Idngs med
installningslisten tills du nar ratt
varmelage.

Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

Accelerator

Aktivera den har funktionen for att fa
Onskad varmeinstallning pa kortare tid.
Nar den &r pa, fungerar zonen pa den
hdgsta installningen i bérjan och fortsatter
darefter att koka pa 6nskad
varmeinstallning.



For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

For att aktivera funktionen for en
kokzon: tryck pa slutet av

installningsfaltet till hdger (@ ténds).
Tryck direkt pa onskat varmelage. Efter 3

sekunder tands @.

For att avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

Power-funktion

Den hér funktionen gér mer effekt
tillganglig for induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begransad
tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hdgsta varmelaget.

Se avsnittet "Teknisk
information".

For att aktivera funktionen for en
kokzon: tryck pa slutet av
instaliningsfaltet till héger. (P) tands.

For att avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

Perfect-Heat

Med den har funktionen kan du stélla in en
varmeinstallningsniva for att steka maten.
Hallen haller vald temperatur automatiskt
under stekning. Nar
varmeinstallningsnivan ar installd behovs
ingen manuell temperaturjustering.

@
A

Du kan stélla in funktionen for
den framre véanstra kokzonen
pa hallen.

FORSIKTIGHET! Anvand bara
laminerade kokkarl med lag
varmeinstallningsniva for att
undvika att kokkarlen
Overhettas och skadas.

Aktivera funktionen:
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1. Satt en tom kastrull pa den vanstra
framre kokzonen. Anvand inte lock
med funktionen.

2. Tryck pa &> Indikatorn ovanfsr
symbolen tdnds. En varmeinstallning

har stallts in pa )

3. Stéllin den basta varmeinstaliningen
for maten du vill steka. Titta i tabellen i
avsnittet Rad och tips. Indikatorerna
ovanfér symbolen borjar blinka sakta.
Kokzonen hettas upp.

4. Vanta tills kokkarlet nar installd
temperatur. En ljudsignal avges. Alla
indikatorer ovanfér symbolen lyser.

5. Lagg maten och lite fett i kokkarlet.

For att avaktivera funktionen:

Tryck pa 0 for den frAmre vanstra
kokzonen eller tryck pa &

Timer

Nedrakningstimer

Du kan anvanda den har funktionen for att
stalla in hur lange kokzonen ska vara
igang vid enbart detta tillagningstillfalle.

Stall férst in varmeinstallningen for
kokzonen, stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa TIMER
upprepade ganger tills indikatorn for
6nskad kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa + pa
timern for att stalla in tiden (00 - 99
minuter). Nar indikatorn fér kokzonen
borjar blinka langsammare raknas tiden
ned.

For att se aterstaende tid: valj kokzonen
med TIMER. Kokzonens indikator borjar
blinka snabbt. Pa displayen visas den
aterstaende tiden.

Andra tiden: valj kokzonen med TIMER.
Tryck pa ~+ eller—
For att avaktivera funktionen: Valj

kokzonen med TIMER och tryck pa —
Aterstaende till raknar ned till 00.
Kokzonens kontrollampa slacks.
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Nar tiden gatt ut ljuder en
signal och 00 blinkar.
Kokzonen avaktiveras.

For att stanga av ljudet: tryck pa TIMER.

CountUp-timer (Upprakningstimer)
Den har funktionen kan anvandas for att
kontrollera hur lange kokzonen &r igang.

Stélla in kokzonen: tryck pa TIMER
upprepade ganger tills indikatorn for
onskad kokzon tands.

Aktivera funktionen: tryck pa — pa

timern varpa UP tands. Nar indikatorn for
kokzonen borjar blinka langsammare
réknas tiden upp. Displayen vaxlar mellan

UP och raknad tid (minuter).

For att se hur lange kokzonen &r igang:

valj kokzonen med TIMER. Kokzonens
indikator bérjar blinka snabbt. Displayen
visar hur lange kokzonen har varit igang.
For att avaktivera funktionen:Valj
kokzonen med TIMER och tryck pa +
eller —. Kokzonens indikator slocknar.
Signalur

Du kan anvanda den har funktionen som

Signalur nar hallen &r pa och kokzonerna
inte anvands. Displayen visar varmelaget

@)
Aktivera funktionen: tryck pa TIMER.

Tryck pé+ eller — pa timern for att stalla
in tiden. Nar tiden gatt ut ljuder en signal
och 00 blinkar.

For att stanga av ljudet: tryck pa TIMER.

Denna funktion paverkar inte
ugnens funktioner i dvrigt.

Pause

Funktionen staller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta varmelaget.

Nar funktionen ar pa ar alla andra
symboler pa kontrollpanelerna lasta.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna.
Tryck pa PAUSE for att aktivera funktionen.

tands.Varmelaget sanks till 1.
Avaktivera funktionen genom att trycka pa
PAUSE. Foregaende varmelage slas pa.

Las
Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen

férhindrar oavsiktliga andringar av
varmelaget.

Stéll in varmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa =o.
tands i 4 sekunder.Timern forblir pa.
For att avaktivera funktionen: tryck pa
=0. Foregaende varmelage aktiveras.

Nar du avaktiverar hallen
stéangs aven denna funktion av.

Barnsakring pa ugnen

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med
@. stall inte in varmelaget. Tryck pa «o i
4 sekunder. L] tands. Inaktivera hallen
med .

For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med . Stall inte in varmelaget.
Tryck pa =0 i 4 sekunder. (Y] ténds.
Inaktivera hallen med O.

For att kringga funktionen for ett
enskilt tillagningstillfalle: aktivera hallen
med ©. (J tands. Tryck pa o i 4
sekunder. Stéll in varmelage inom 10
sekunder. Hallen kan nu anvandas. Om

du avaktiverar hallen med ©) aktiveras
funktionen igen.

OffSound-kontroll (Aktivera och
inaktivera ljud)

Stang av hallen. Tryck pa @i 3 sekunder.
Displayen tdnds och slacks. Tryck pa =0 i

3 sekunder. &Y eller b tands. Tryck pa +
pa timern for att valja nagot av foljande:



. — ljudet ar avstangt

. — ljudet ar pa

Vanta tills hallen stangs av automatiskt for
att bekréafta ditt val.

Nar denna funktion ar installd pa &Y hor
du endast ljuden nar:

du trycker pa ®

Signalur ringer

Nedrakningstimer ringer

du stéller nagot pa kontrollpanelen.

Effektbegransning

Hallen ar ursprungligen pa hégsta majliga
effektniva.

For att minska eller 6ka effektnivan:

1. Sténg av hallen.

2. Tryck pa @ i 3 sekunder. Displayen
ténds och slacks.

3. Tryck pa =0 i 3 sekunder. &Y eller
ténds.

4. Tryck pa TIMER. PO visas.

5. Tryckpa—/ + pa timern for att stélla
in effektnivan.

Effektnivaer

Se avsnittet "Teknisk information".

« P72—7200W
« P15—1500 W
+ P20—2000W
+ P25—2500W
+ P 30—3000W
+ P35—3500W
+ P40—4000W
+ P45—4500W
+ P 50—5000W
+ P60 —6000W

FORSIKTIGHET! Se till att den
valda strommen passar till
sakringarna i huset.

Eco-Logic

» Kokzonerna ar grupperade enligt plats
och nummer pa faserna i hallen. Se
bilden.

» Varje fas har en maximal
elektricitetsbelastning pa 3600 W.
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* Funktionen delar strommen mellan de
kokzoner som ar anslutna till samma
fas.

» Funktionen aktiveras nar den totala
elektricitetsbelastningen pa kokzonerna
som anslutits till en fas har éverskridit
3600 W.

* Funktionen minskar strommen till de
andra kokzonerna som ar anslutna till
samma fas.

+ Varmelaget for de reducerade
kokzonerna &ndras mellan tva nivaer.

Nar du staller in Effektbegransning-

funktionen till 6,0 kW eller mindre,

fordelas effekten pa hallen mellan alla
kokzonerna.

Nar du stéller in Effektbegransning-
funktionen till 6,0 kW eller mer, fordelas
effekten pa hallen mellan tva kokzoner
som ett par.

+ 4
bt

+ 4

Auto-Vent

Det ar en avancerad automatisk funktion
som kopplar hallen till en speciell
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koksflakt. Bade hallen och koksflakten har
en infrardd signalkommunikator. Flaktens
hastighet definieras automatiskt med
utgangspunkt fran lagesinstaliningen och
temperaturen for det hetaste kokkarlet pa
hallen. Du kan ocksa anvénda flakten fran
héllen manuellt.

@

Fjarrsystemet ar for de flesta
koksflaktar inaktiverade fran
bdrjan. Aktivera det innan du
anvander funktionen. Las
koksflaktens bruksanvisning for
mer information.

Anvanda funktionen automatiskt

Om funktionen ska anvandas automatiskt
staller du in det automatiska laget pa H1 -
H6. Hallen ar ursprungligen installd pa
H5.Flakten reagerar nar hallen aktiveras.
Hallen kanner av kokkarlets temperatur
automatiskt och justerar flaktens hastighet
darefter.

Automatiska lagen

Lage

HO

Lage Pa Av Av

H1

Lage Pa Flakt- Flakt-

H23) hastig- hastig-
het 1 het 1

Lage Pa Av Flakt-

H3 hastig-

het 1

Lage Pa Flakt- Flakt-

H4 hastig- hastig-
het 1 het 1

Lage Pa Flakt- Flakt-

H5 hastig- hastig-
het 1 het 2

Stek-
ning?/

Lage Pa Flakt- Flakt-
H6 hastig- hastig-
het 2 het 3

1) Hllen kénner av kokningsprocessen och aktiverar
fldkthastigheten enligt det automatiska ldget.

2) Hzllen kénner av stekningsprocessen och aktiverar
fldkthastigheten enligt det automatiska ldget.

3) | det hér ldget aktiveras fidkten och lampan, och gar
inte efter temperaturen.

Andra det automatiska liaget
1. Sténga av produkten.

2. Tryck pa @i 3 sekunder. Displayen
ténds och slacks.

3. Tryck pa «oi 3 sekunder.

4. Tryck pa TIMER nagra ganger tills
tands.

5. Tryck pa + pa timern for att vélja ett
automatiskt lage.

@

Inaktivera funktionens
automatiska lage om du vill
anvanda koksflakten direkt pa
flaktpanelen.

Né&r du ar klar med
matlagningen och sténger av
hallen kan kdksflakten fortsatta
ga under en viss tid. Efter den
tiden stanger systemet av
flakten automatiskt och
forhindrar att du oavsiktligt slar
pa flakten under kommande 30
sekunder.

@

Styra flakthastigheten manuellt
Du kan aven styra funktionen manuellt.

. o AN L
Det gor du genom att trycka pa = nar
héllen ar igang. Da inaktiveras automatiskt
styrning av funktionen och du kan andra
flakthastigheten manuellt. Nar du trycker

pa = okar du flakthastigheten med ett.
Nar du nar en intensiv niva och trycker pa

2 igen stalls flakthastigheten in pa 0 igen



och da stangs koksflakten av. Starta
flakten igen med flakthastighet 1 genom

att trycka pa 2.

Aktivera automatiskt styrning
av funktionen genom att stdnga
av hallen och sedan sla pa den
igen.

Aktivera belysningen
Du kan stalla in hallen pa att aktivera
belysningen automatiskt nar du slar pa

RAD OCH TIPS

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Kokkarl

@

Foér induktionskokzoner
genereras varme mycket
snabbt i kokkarlet av ett kraftigt
elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna
med lampliga kokkarl

@

Kokkarlsmaterial

+ Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(med korrekt markning fran en
tillverkare).

+ Olampliga: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en

induktionshall om:

 vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som ar installd pa det hdgsta
varmelaget.

» en magnet fastnar pa kokkarlets botten.

Kokkarlens botten skall vara sa
tjock och sa plan som mgjligt.
Se till att kastrullens botten ar
ren och torr innan du satter den
pa hallen.

@

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkéarlets
botten.
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héllen. Detta gér du genom att stélla in det
automatiska laget pa H1 — H6.

Belysningen i koksflakten
slacks tva minuter efter att
héllen stangts av.

Hur effektiv kokzonen ar beror pa
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter &n den minsta far bara
en del av effekten som kokzonen
genererar.

@ Se avsnittet "Tekniska data".

Ljud under anvandning
Om du hor:

» knackande ljud: ar kokkarlet tillverkat
av olika material
("sandwichkonstruktion").

 visslande ljud: anvander du kokzonen
med hog effektniva och kokkarlet ar
tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion™).

 surrande: anvander du hog effektniva.
 klickande: beror detta pa elektriska
omkopplingar.

« susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebdr inte

att det ar fel pa produkten.

Eco-Off (ECO-timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen
fore signalen fran nedrakningstimern.
Skillnaden i anvandningstiden beror pa
den installda varmenivan och
tillagningstiden.
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Exempel pa olika typer av energiforbrukning. Det betyder att en
tillagning kokzon med medelhdgt vérmelage
anvander mindre an halften av sin effekt.

Korrelationen mellan en zons varmelage

och dess energiférbrukning &r inte linjar. Uppgifterna i tabellen ar endast
Nar du dkar varmelaget ar det inte avsedda som vagledning.
proportionellt mot att 6ka kokzonens

Varmein- Anvand for: Tid Tips
stéllning (min)

Varmhallning av tillagad mat. efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov

Stanning: fluffiga omeletter, 10 - Tillaga med lock.
aggstanning.

Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20 - Tlllsatt nagra matskedar vats-
Tillaga stérre mangder mat, 60 - Upp till 3 | vatska plus ingredi-
stuvningar och soppor. 150 enser.

12-13 Kraftig stekning, potatiskroket- -15 Vand efter halva tiden.

ter, njurstek, fransyska.

P Koka stora mangder vatten. Power-funktionen aktiveras.

Rad och tips for Perfect-Heat Exempel pa tillagningstillimpningar fér
funktionen

For att fa basta resultat med Uppgifterna i tabellerna visar exempel pa

funktionen: mat for varje varmeinstallningsniva.

» Starta funktionen nar hallen ar kall Méngden, tjockleken, kvaliteten och
(ingen manuell uppvarmning av temperaturen (dvs. fryst) pa maten
kokkarlet behovs). paverkar den ratta varmeinstaliningsnivan.

» Anvand kokkarl gjort av rostfritt stal Valj varmeinstéallningsniva och justering
med sandwich-botten. som passar dina tillagningsvanor och

* Anvand inte kokkarl med upphdjd relief  kokkarl bast.
i bottens mitt.
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Agg Viarmeinstillningsniva

Omelett, stekta agg 1-3

Fiskfilé, fiskpinnar, fisk och skaldjur 4-6
Kotlett, kycklingbrost, kalkonbrost 1-3
Schnitzel, filé, biff medium / genomstekt, 4-6

stekt korv, kottfars

Stekt potatis, ra 1-3
Gronsaker 4-6

Olikar storlekar pa kokkarl kan
ge olika uppvarmningstider. /
Tunga kokkarl tar mer varme /
an latta kokkarl men de tar = \

langre tid att varma upp. ‘\ - >>

Ratt kokkarl for funktion

Perfect-Heat a. Kokkarlet passar inte om du kan
. . lagga myntet mellan linjalen och

Anvéand endast kokkarl med flat botten. kokkarlet.

Kontrollera om kokkérlet passar:

1. Stall kokkrlet upp och ned. X

2. L&gg en linjal i botten av kokkarlet.
3. Forsok att lagga ett 1-, 2- eller 5-
eurocentmynt (eller ett mynt med

samma tjocklek) mellan linjalen och / \
kokkarlets botten.

b. Kokkéarlet passar om du inte kan
lagga myntet mellan linjalen och
kokkarlet.
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Rad och tips for Auto-Vent
Nar hallen anvands med funktionen:

» Skydda flaktpanelen mot direkt solljus.

» Rikta inte halogenlampor mot
flaktpanelen.

» Tack inte 6ver hallens kontrollpanel.

» Avbryt inte signalen mellan héllen och
flakten (t.ex. med en hand eller
kokkarlshandtag). Se bilden.

Flakten pa bilden &r bara ett exempel.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Allman information

* Rengor héllen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller morka flackar pa ytan har
ingen inverkan pa hur hallen fungerar.

» Anvand ett sarskilt rengéringsmedel for
hallens yta.

» Anvand en speciell skrapa for glaset.

@ Andra fjarrstyrda produkter kan

blockera signalen. Anvand inga
fjarrstyrda produkter nar du

anvander funktionen pa hallen.

Koksflaktar som fungerar med Auto-
Vent-funktionen

Se var konsumentwebbplats for att se
hela sortimentet med koksflaktar som
fungerar med den har funktionen.

Rengoring av hillen

+ Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat med socker. |
annat fall kan denna typ av smuts
skada hallen. Var forsiktig och undvik
brannskador. Satt specialskrapan snett
mot glasytan och for bladet dver ytan.

» Ta bort nar héllen svalnat tillrackligt:
kalkringar, vattenringar, fettstank,
gléansande metalliska missfargningar.
Reng6r héllen med en fuktig duk och
icke slipande rengdringsmedel. Efter
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rengdring, torka héllen med en mjuk och vinager och rengdr glasytan med
duk. en fuktad trasa.

» Ta bort missfargning pa blank
metall: anvand en |16sning av vatten

FELSOKNING

VARNING! Se
sakerhetsavsnitten.

Vad gor jag om...

Det gar inte att aktivera eller Hallen ar inte ansluten till Kontrollera att hallen &r kor-
anvanda hallen. stréomférsorjningen eller den rekt ansluten till stromfor-
ar ansluten pa fel satt. soOrjningen. Se kopplings-
schemat.

Du har inte stallt in varmela- Satt pa hallen igen och stall
get inom 10 sekunder. in varmelaget inom 10 se-
kunder.
Pause-funktionen ar igang. Se "Daglig anvandning".
En ljudsignal ljuder och hal- Du har stallt nagot pa en el- Ta bort féremalet fran touch-
len stangs av. ler flera touch-kontroller. kontrollerna.

En ljudsignal ljuder nar hal-
len slar ifran.

Restvarmeindikatorn tands Zonen ar inte varm eftersom Kontakta en auktoriserad

inte. den bara har varit paslagen serviceverkstad om kokzo-
en kort stund eller sa kan nen varit pa tillrackligt lange
sensorn vara trasig. for att vara varm.

Accelerator fungerar inte. Zonen ar het. Lat zonen bli tillrackligt sval.
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Problem Mojlig orsak Losning

Varmelaget andras mellan Effektreglering &r pa. Se "Daglig anvandning".
tva nivaer.
Det hérs inget ljud nar du Ljudet ar avaktiverat. Aktivera ljudet. Se "Daglig
trycker pa touchkontrollerna. anvandning".
tands Barnsékring pa ugnen eller Se "Daglig anvandning".
’ Las &r pa.
Kokkarlet passar inte. Anvand ett lampligt kokkarl.

Se "Rad och tips".

el @ T Bl Det har uppstatt ett fel pa Stang av héllen och satt pa
’ hallen. den igen efter 30 sekunder.

Om ) visas igen ska du
dra ur elkontakten. Satt i el-
kontakten igen efter 30 se-
kunder. Kontakta auktorise-
rat servicecenter om proble-
met fortsatter.

Om du inte finner en lI6sning... visas. Kontrollera att du har hanterat
hallen pa korrekt satt. Annars kommer
besok fran servicetekniker eller
fackhandlare inte att vara kostnadsfritt,
inte ens under garantitiden. Anvisningar
for kundservice och garantibestdammelser
finns i garantihaftet.

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet. Uppge uppgifterna pa typskylten.
Meddela aven den tresiffriga koden och
koden for glaskeramiken (den sitter i
hornet pa hallen) och felmeddelande som
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INSTALLATION
VARNING! Se é VARNING! Alla elektriska
sakerhetsavsnitten. anslutningar maste goras av en

behorig elektriker.
Fore installationen

FORSIKTIGHET! Borra inte
Innan du installerar hallen ska du

eller 16d inte trddandarna. Detta

anteckna informationen nedan fran ar absolut forbjudet!

typskylten. Typskylten sitter nertill pa .

hallen. é FORSIKTIGHET! Anslut inte

Serienummer kabeln utan kabel&ndhylsa.
" Tvafasanslutning

Inbyggnadshallar 1. Ta bort kabelandhylsan fran svarta och

Inbyggnadshaéllar far endast anvandas bruna ledningar.

efter installation i lampliga 2. Tabort en bit isolering av de bruna

inbyggnadsenheter och arbetsbénkar och svarta kabelandarna.

enligt géllande standarder. 3. Satt pa en ny tradandhylsa pa 1,5 mm?
pa varje kabelande. (ett specialverktyg

Natkabel kravs).

. . . Kabel tvarsnitt
¢ Hallen ar forsedd med en natkabel.

» Byt endast den skadade natsladden
med reservdelskabeln. Kontakta ditt
lokala auktoriserade servicecenter.

230V~ 400V 2~N
(SR I — Y5

— — =
-— ——

L2

Enfasanslutning - 230 V~ Tvafasanslutning -400V 2 ~ N

Gron - gul Gron - gul
Svart och brun Svart
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Montering

==

A

min. 60mm
T
f
I

b

¥ - .
@
R 5mm /
>
in /490+1\Tm 750" " mm
55mm
T ———————
S

Om produkten har installerats
ovanfor en lada kan hallens
ventilation varma upp det som
férvaras i ladan nar hallen
anvands.
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TEKNISKA DATA

Typskylt

Modell S17844B PNC 949 594 449 00

Typ 62 D4A 01 AD 220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Induktion 7.2 kW Tillverkad i Tyskland

Serienr .......cceeee. 7.2 kW

SMEG c € b5

Specifikation for kokzonerna

Nominell ef- Power funk- Power funk- Kokkarlets
fekt (max var- tion [W] tion maximal diameter [mm)]

melage) [W] varaktighet
[min]

Vanster fram 2300 3200 125 -210

Hoger fram 2300 3200 125-210

Kokzonernas effekt kan skilja sig en aning  For optimalt matlagningsresultat anvand
fran uppgifterna i tabellen. Den &ndras inte kokkarl storre an diametern i tabellen.
efter kokkarlets material och matt.

ENERGIEFFEKTIVITET
Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning S17844B
Antal kokzoner 4
Diameter pa runda kokzo- Vanster fram 21,0 cm
ner (D) Vanster bak 21,0 cm
Hoger fram 21,0 cm
Hoger bak 21,0 cm

Energiférbrukning for hal- 180,6 Wh/kg
len (EC electric hob)
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EN 60350-2 - Elektriska
matlagningsapparater - Del 2: Hallar —
Metoder for matning av prestanda

Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du féljer
nedanstaende tips.

* Varm bara upp den mangd vatten du
behover.

MILJOSKYDD

étervinn material med symbolen C/:)
Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt karl. Bidra till att skydda var
milj6 och var halsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter mérkta

« Satt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

+ Stall kokkérlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

+ Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

« Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

med symbolen : med hushallsavfallet.
Lamna in produkten pa narmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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