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Vi rekommenderar dig aft noga lésa denna bruksanvisning som innehéller all den
information som behdvs fér att bevara apparatens utseende och funkfion.

For mer information om produkten: www.smeg.com
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1 Anvisningar

1.1 Allménna sékerhetsanvisningar

Skador pa person

* Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér inte vid
varmeelementen i samband med
anvéndning.

* Skydda hénderna med grillvantar
nar du flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldégan med et
lock eller en brandfilt.

* Barn &ver 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elektriska
apparater f&r anvénda denna
apparat endast under férutsétning
aft de évervakas eller instrueras av
vuxna som ansvarar fér deras
sakerhet.

* L&tinte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
férutsatining att de ar under

uppsyn.

Anvisningar

* L&t inte barn som ar yngre én 8 ar
ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

* Rengérings- och underhdllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de &r under
uppsyn.

* Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
konstant.

* Lamnainte apparaten oévervakad
i samband med tillagning som kan
frigéra fetter eller oljor som kan
fatta eld om de dverhettas. Var
ytterst férsiktig.

* Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

* Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

* Ndar man ska réra om i maten eller
nar fillagningen avslutats ska man
forst sppna luckan 5 centimeter
och hélla den i det léget i eft par
sekunder, och lata dngan
avdunsta, innan man dppnar
luckan helt.

* F&rinte in spetsiga metallféremal
(bestick eller verktyg) i apparatens
springor.

* Stéing av apparaten effer
anvéndning.



Anvisningar

o ANVAND INTE OCH FORVARA
INTE BRANDFARLIGT MATERIAL
NARHETEN AV APPARATEN.

o ANVAND INTE SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

* GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstifining.

* Forsok aldrig reparera apparaten
sialv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

* Dra aldrig i sladden for aft dra ut
kontakten.

Skador pa apparaten

* Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller slipmedel eller frétande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delamna i glas. Anvand eventuellt
verktyg i tré eller plast.

* Anvand inte slipande eller stréva
material eller vassa metallskrapor.

A

* Under pyrolysprocessen ska man
(i forekommande fall) sténga av
brannama eller elplattorna pé
spishdllen om en s&dan installerats
ovanfér apparaten.

* Sittinte p& apparaten.

* Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel p& delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

* Gallren och platarna ska féras in
s& langt det gér p& sidoskenoma.
De mekaniska sakerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda neddt och
mot ugnens insida.

* Rengor aldrig apparaten med
angstréle.

* Spruta inte med sprayprodukter i
ndrheten av apparaten.

* Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* Lamna inte kvar féremdl pd
spishallen.

* APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.



A Anvisningar

Installation och underhall
« DENNA APPARAT FAR INTE

e Anvand inte karl eller behallare i
plast vid tillagning av mat.

e Placera inte férslutna burkar eller
k&rl i ugnen.

* Ta ut alla platar och galler som
inte anvands vid tillagningen ur
ugnen.

* Téck inte dver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

* Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

e Om man anvénder
bakplatspapper eller liknande ska
det placeras s& att det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

* Stéll inte ifran dig kastruller eller
platar p& den &ppna luckans inre
glas.

* Anvénd inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.

o Utsattinfe luckan fér dverdrivet
fryck.

* Anvénd inte handtaget fér aft lyfta
eller flytta apparaten.

INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

* Apparaten fdr inte installeras p&

en sockel.

* Ta hjélp av en andra person vid

installation av apparaten.

For att undvika dverhettning fér
man inte installera apparaten
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gdallande lagstifining.

Den elekriska anslutningen ska
utféras av behsrig fackperson.

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i sdkerhetsféreskrifterna
for elsystemet.

Anvénd vérmetdliga kablar som
tal minst Q0 °C.
Atdragningsmomentet fér

skruvarna pé kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2 Nm.



Anvisningar A

* Om ndtkabeln skadas ska man * Se noga fill attinga féremal fastnar
omedelbart kontakta den tekniska i ugnsluckan.
kabeln byts ut. apparaten ufomhus.

* Innan man uffér ndgot arbete pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytning) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

1.2 Apparatens syfte

* Denna apparat ér avsedd att
anvandas for tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan

anvandning 4&r olémplig.
* Innan man uffér ndgot arbete pd J P9

apparaten ska man bryta den
elektriska strémférssriningen.

* Apparaten har inte utformats fér aft
anvéndas med externa timers eller

system for fiarrstyrning.
* Denna apparat fér anvéndas pd Y IATEHYTRING

en hajd p& upp fill 4000 meter 1.3 Tillverkarens ansvar

over havet. Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pd personer eller
egendom som orsakats av:

* Var forsiktig eftersom énganinte &r -« gnnan anvéndning av apparaten

Vad géller denna apparat

synlig vid vissa temperaturer. an den avsedda:
* | samband med och efter * ettnonchalerande av féreskrifterna
fillagningsprocessen ska man vara i bruksanvisningen:

forsiktig nér man éppnar

* en felaktig anvandning av hela
apparatens lucka.

eller en del av apparaten;
* Karlen ska vara véarme- och

) hae * anvandning av reservdelar som
&ngbestandiga.

inte &r i original.
* Innan man byter glédlampa ska

man se till att apparaten &r

avsténgd.

* Setill aftinte luta dig mot eller sitta
pa luckan nar den &r dppen.



1.4 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom réckhall
under hela apparatens livstid.

Innan man anvénder apparaten ska
man noga lésa denna
bruksanvisning.

1.5 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finner man
tekniska data, serienummer och
markning. Identifikationsdekalen féar
aldrig avlagsnas.

1.6 Bortskaffning
E Denna apparat ska hanteras

&2 | separat frén annat avfall
(direktiv 2002,/95 /EG,
2002/96/EG och2003/108/EC).
Denna apparat innehdller inte
&mnen i sddana mangder aft de kan
anses farliga fér halsa eller milio, i
dverensstdmmelse med gallande
europeiska féreskriffer.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och avlggsna
den tillsammans med kontakten.




* En apparat som inte léngre 1.7 Hur man laser bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande lasanvisningar géller fér denna 7
lémplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:
insamling av elekiriskt och Anvisningar
elektroniskt avfall, alternativt o . o
o s A s e el . Allmén information om anvéndning,
&terlamnas fill aterférsaliaren vid 5 0 .

sakerhet och slutgiltig bortskaffning.

kép av en motsvarande apparat.

Beskrivnin
Vid tillverkning av apparatens 9
emballage anvénds E Beskrivning av apparaten och dess
. o . \E tillbehor.
&tervinningsbara och icke
férorenande material. Anvéndning

Information om anvéndning av
apparaten och dess tillbehsdr samt
r&d om fillagning.

* Lamna in emballagen fill lsmpliga ——y
stationer fér separat insamling. =

Rengéring och underhall
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftsatining och provksrming.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.

O



Beskrivning

2 Beskrivning
2.1 Allmén beskrivning

Flerfunktionsmodeller



Beskrivning

Modeller med pizzasten

1 Kontrollpanel 5 Flekt
2 Llampa 6 Stédramar for galler/plétar
3 T&mingslist 7 Pizzasten

4 lucka EE» Stodramens nive



Beskrivning

2.2 Kontrollpanel

Flerfunktionsmodeller



Beskrivning
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2.3 Modeller med pizzasten Kylflakt

1 Temperaturvred

Med hjélp av detta vred kan man vélja
fillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs till dnskat varde mellan
min. och max.

2 Programmeringsklocka

Anvands for att visa klockan, stélla in
programmerade fillagningar och
programmera minutréknaren.

3 Indikeringslampa termostat

Ténds fér aft visa aft ugnen varms upp. Den
slocknar ndér temperaturen har natts. Nér
lampan ténds och sldcks som den ska
betyder det att den instéillda temperaturen i
ugnen hélls p& en j@mn nivé.

4 Funktionsvred

Ugnens olika funkfioner anvéands fér olika
fillagningssatt. Nar man valt dnskad funktion
ska man stélla in fillagningstemperaturen
med hjélp av temperaturvredet.

2.4 Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer fér placering av
platar och galler p& olika hajd.
Isattningshéjderna avses nerifrén och upp
(se 2.1 Allmé&n beskrivning).

Flakten har som funktion aff kyla ner ugnen
och aktiveras vid fillagning.

Flakten ger en normal luftstrém som kommer
ut &ver ugnsluckan. Det kan handa aft
denna luftstrom fortsétter en kort stund efter

det att u

Inre bel

gnen har sténgts av.

ysning

Apparatens inre belysning ténds:

o Nar |

uckan 8ppnas (endast p& vissa

modeller).

* Né&r man vélier nédgon av ugnens

funkti
funkti

1

oner, med undantag av

onen ECO (i forekommande fall).

Nér luckan &r 8ppen kan man pé
vissa modeller infe stéinga av den
invandiga belysningen.



Beskrivning

2.5 Tillgangliga tillbehsr Anvands for att samla upp fett frén mat pé
gallret ovantér och vid bakning av paijer,
i Alla tillbehar finns inte ill alla pizza och bakverk.
neeiller Pizzasten (endast for vissa modeller)

Galler

Sarskilt utformad fér fillagning av pizza och
liknande rétter.

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt. Pizzaspade (endast for vissa modeller)

Galler fr ugnsplat

Anvénds for att enkelt féra in pizzor pé
pizzastenen.

Sjalvrengdérande paneler (endast pé

. . ) vissa modeller)
Placeras ovanfér ugnsplaten och anvénds

vid tillagning av mat som kan droppa. %

0

Djup ugnsplét

—_—
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Anvéands for att absorbera rester av fett.




Lock till pizzasten (endast péa vissa
modeller)

Placeras i utrymmet i ugnens botten, p&
plafsen fér pizzastenen né&r denna infe
anvands.
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3 Anvéndning

3.1 Anvisningar

3.2 Férsta anvéndningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm fran
apparatens in- och utsida samt fré&n
fillbehsren.

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran
fillbehsren och ugnen.

3. Ta ut och rengér alla apparatens

fillbehsr (se 4 Rengdring och
underhall).

4. Vé&rm upp den tomma ugnen fill
maximal temperatur fér att avidgsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.
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3.3 Anvéandning av tillbehsr Galler f5r ugnsplét

Gallret ska sattas i platen. Man kan

darmed samla upp fettet som frigérs frén
Gallren och plétarna ska féras in s& langt den mat som tillagas.

det gar pa sidoskenorma.

Galler och platar

* De mekaniska stkerhetsspérrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vénda neddt och mot ugnens
insida.

Lock och pizzasten (endast pé vissa
modeller)
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Nar apparaten &r kall ska man ta bort 3.4 Anvéndning av ugnen
locket frén botten av ugnen och sdtta dit ) ) ] ]
pizzastenen. Se till att pizzastenen férs in Lista 6ver fillagningsfunktioner

korrekt p& den plats som avses.
) . . Eco
Vid bakning ska man anvénda den o o
Denna funktion lampar sig sérskilt

séirskilda pizzafunkfionen . bra fér tillagning pé& en fals, med
lag energiférbrukning.

Den rekommenderas fér alla typer
av livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).

For aft f& bésta majliga
energibesparing och fér aft minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
att man satter in maten utan att

vdrma upp ugnen innan.

Pizzaspade (endast fér vissa modeller)

Hall alliid pizzaspaden i handtaget fér aft
undvika risken f6r brénnskador. Man
rekommenderas att stré ut lite misl p&
stélytan fér att undvika aft den férska maten,
som &r fuktig, fastnar p& stélet.




~’

Anvéndning

Over-/undervarme

Varmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér fillagning
av sarskilda rétter. Denna
traditionella fillagningsfunkfion
lampar sig f6r att endast tillaga en
rétt &t géngen. Idealisk for stekar av
alla typer och fér brad, pajer samt i
synnerhet for fett kst som anka och
gés.

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gor att man kan
uppnd utmérkia grillresultat sarskilt
med kéttbitar som &r mellantjocka/
tunna och gér, i kombination med
den roterande grillen {i
forekommande fall), att man i slutet
av fillagningen kan f& en jamn
stekyta. Idealisk for korvar,
revbensspidll och bacon. Denna
funktion gér aft man kan grilla stora
ma&ngder mat j&mnt, sarskilt kott.

Undervérme (endast pd vissa
modeller)

Denna funktion som endast ger
undervérme gér det majligt aft
fillaga mat som kréver en hégre
bastemperatur utan aff stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.

~)

(4

)
A

3

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med 5’
den traditionella tillagningen,
garanterar en jamn stekyta &ven pd
komplicerade matrétter. Idealisk fer
kakor och t&rtor, @ven nér de
graddas samfidigt p& flera nivéer.
(Vid tillagning pé& flera nivéer
rekommenderas man att anvénda
2:a och 4:e nivan).

Grill med flakt

Luftfledet som genereras av flekten
gér vérmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning Gven
av fjocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).

Undervérme med flékt (endast p&
vissa modeller)

Kombinationen av flékten och
undervdrmen gor att man kan
slutféra tillagningen snabbare.
Denna funktion rekommenderas fér
att sterilisera eller for att avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inuti, och
som kréver en lag dvervérme.
Idealisk for alla matrétter.

P& modeller med pyrolytisk
rengdring &r specialfunkfioner som
upplining och j@sning samlade i
samma funktionslage.
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Anvéndning

Turbo (endast p& vissa modeller)

Kombinationen av varmluft och den
traditionella funkfionen gér att du
kan tillaga rétterna extremt snabbt
och effekfivt p& flera niv&er, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
for stora méngder mat som kréver
en infensiv fillagning. (Vid fillagning
pé flera nivéer rekommenderas
man aft anvénda 1:a och 4:e
nivén).

Varmluft med flékt (endast pd vissa
modeller)

Kombinationen av flékten och
varmluftselementet (som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gér aft man kan
fillaga olika rétter pé flera falsar,
forutsatt att de kréver samma
tfemperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j&émn
spridning av vérmen. Det gér fill
exempel aff samfidigt fillaga fisk,
grénsaker och kakor (pé olika h&jd)
utan att lukterna och smakema

blandas.

Pizza (endast pé vissa modeller)
Flektens funktion i kombination med
grillen och det nedre
varmeelementet garanterar en j&mn
fillagning é@ven av komplicerade
matrétter. Idealisk inte bara for
pizzor utan &ven fér kakor och
pajer.

Tining (endast pa vissa modeller)

Snabbupptiningen frémjas av den
sarskilda flakten och dvervarmen
som garanterar en jamn
luftférdelning vid en lég temperatur
inne i ugnen.

3.5 Programmeringsklocka

= Knapp fér minskning av vérde

Knapp fér klocka
Knapp fér skning av vérde

1

Se till att programmeringsklockan i
samband med tillagning visar

symbolen fliif]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck p& knappen for att

nollstélla programmeringsklockan.



Anvéndning

Instélining av klockslag

® [ Man maste ha stéllt in klockan fér
1 aft kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter
et stromavbrott blinkar siffrorna | ,r[":,’,'-,’
p& apparatens display.

1. Tryck in klockknappen i tva

sekunder: Pricken mellan timmar och
minuter blinkar.

2. Stéll in klockan via knappen fér dkning

av vérde och knappen fér minskning
av vérde = Hall knappen intryckt fér

aft 6ka snabbare.

3. Vanta i 7 sekunder. Pricken mellan
timmar och minuter slutar blinka.

4. Symbolen pa displayen visar aff

apparaten ar redo aft starta en tillagning.

/ For att andra klockan héller man

& | samtidigt nere knappen fér 8kning

av vérde och knappen for

minskning av varde = i va

sekunder. Darefter kan man stdlla
in klockan.

3

Tidsinstalld tillagning

o | Med tidsinstalld tillagning avses
1 den funktion som gér att det gér att
starta en fillagning och avsluta den
effer en viss fid som stélls in av
anvéndaren.

1. Hall klockknappen intryckt fills

symbolen m visas.

2. Tryck pé& klockknappen igen.

Displayen alternerar mellan aft visa

symbolen m texten [FEHRPSl och

klockan.

3. Anvénd knapparna fér vardeskning

=f<'5r att stélla in

och vardeminskning
énskat antal minuter for fillagning.
4. Vdlj funktion och temperatur fér tillagning.

5. Vénta i citka 5 sekunder utan aft trycka
pé ndgon av knapparna fér att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt

klockslag fillsammans med symbolerna [Lif]

och m

Nar tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen [LJ]

forsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

6. For att stanga av ljudsignalen récker det
aff trycka p& nadgon av
programmeringsklockans knappar.
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7. Tryck pa klockknappen for att

nollstélla programmeringsklockan.

Programmerad tillagning

2.

3.

22

. Stallin tillagningstiden enligt vad som

anges i féregdende avsnitt “Tidsinstalld
fillagning”.

Tryck in menyknappen i cirka 2

sekunder.

Tryck p& menyknappen igen.

Displayen alternerar mellan att visa

i ALern ‘CIcre
siffrorna IR och texten g TR im
samtidigt som symbolen blinkar. (Till
exempel: Om aktuell tid &r 17:30.)

4. Tryck p& knapparna = eller for att

stélla in dnskat antal minuter. (fill exempel
1 timme.)

5. Tryck p& menyknappen . Displayen

alternerar mellan aft visa texten

A,l_:,-,lf,:,’ och akiuell tid plus den tid fér

fillagning som tidigare har stéllts in. (Den
sluttid for tillagning som visas blir 18:30.)

6. Anvénd knapparna = eller for att

stélla in sluttiden for fillagning. (fill

exempel 19:30.).

7. Vénta i cirka 7 sekunder utan att trycka
p& ndgon av knapparna fér aft akfivera
funktionen. Displayen visar aktuellt

klockslag och symbolerna och E
tands.
8. Vélj funktion och temperatur fér fillagning.
9. Nar tillagningen slutforts stéings
varmeelementen av. Symbolen
férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal aktiveras.



10. Vrid tillbaka funktions- och Timer med minutréknare
temperaturvredet fill lage 0.

11. F&r att stéinga av ljudsignalen trycker
man pd négon av
programmeringsklockans knappar.

12. Tryck in knappama = och Timern med minutraknare kan aktiveras nér
samtidigt fér att nollstélla den som helst.

programmering som stéllts in.

1. Hall klockknappen infryckt i n&gra
sekunder: Displayen visar siffrorna

w7
ALl

mellan antalet timmar och minuter.

2. Anvéind knappama fér vardeskning
och vardeminskning = for att stalla in

dnskat antal minuter.

och symbolen blinkar

3. Vanta i citka 5 sekunder utan att trycka
p& n&gon av knapparna fér aff slutféra
instéllningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolermna och m

En ljudsignal aktiveras nér den instéllda
fiden har passerat.

4. Tryck p& knappen fér vardeminskning =

for aft stanga av ljudsignalen.
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-2 Anvéndning

-]

Andra instéllda véarden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Anvand knapparna fér vardeskning

och vérdeminskning = for aff stélla in

énskat antal minuter.

Radera instéllda varden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Hall knapparna fér vérdeskning
och vérdeminskning = nedtryckta
samtidigt.

3. Stéing sedan manuellt av ugnen om en
fillagning pagér.

Val av ljudsignal

Ljudsignalen kan varieras mellan 3
fonlégen.

1. Hall knoppama fér vardeskning
och vérdeminskning = nediryckia
samfidigt.

2. Tryck pé& klockknappen .

Tryck pé& knappen for vardeminskning =

for aff vélia en annan ljudsignal.
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3.6 Ra&d vid tillagning

Allménna rad

Anvénd en funktion med flékt fér en jémn
fillagning pé& flera niv&er.

At 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli h&rt stekta
utanpd men f6rbli réa inuti).

Réd vid tillagning av kétt

Tillagningstiderna varierar beroende pa
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvénd en kattermometer vid tillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kanns hard ar den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.

Réd vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

Infér grillning kan man sétta in kéttet i kall
ugn, eller vérma upp ugnen i férvéig om
man &nskar éndra effekten av
tillagningen.

Om man anvander funktionen grill med
flakt ska man vérma upp ugnen innan
man startar grillningen.

Maten ska placeras pd gallrets mitt.

Vad géller funktionen grill bsr man stélla
in temperaturen il det hgsta vérdet fér
att optimera tillagningen.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

Anvénd helst bakformar av metall som
battre absorberar varmen.
Temperaturen och tillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.



Anvéndning -2

* Forattkontrollera om bakverket ér bakat  Spara energi
invandigt sticker man in en tandpetare
dar bakverket &r som hégst. Om
tandpetaren &r torr ndr man tar ut den &r

* Avbryttillagningen eft par minuter innan ]
den tid som normalt kréivs. Tillagningen
fortsétter de resterande minuterna med

kakan klar. higlp av den vérme som finns inne i
* Om bakverket sjunker ihop nar du tar ut ugnen.
det ur ugnen ska du ndista gdng séinka * Oppna luckan sa sallan som majligt for

temperaturen med cirka 10°C och vélja

_ o cll att undvika att vérmen slépps ut.
en léngre tillagningstid.

* Setill aft apparatens insida alltid &r val

Réd vid upptining och jasning rengjord.

* Placera den frysta maten, utan * (I ferekommande fall) Ta bort
férpackning, i en behéllare utan lock, vid pizzastenen ndr den inte anvénds och
ugnens férsta niva. lagg fillbaka locket pa dess plats.

* Undvik att placera matbitar ovanpd
varandra.

* Na&r man finar kétt ska man placera eft
galler vid den andra nivén och en plé&t
vid den férsta nivan. P& detta st
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.

* De smidligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

* Placera en langpanna med vatten pé
ugnsbotinen fér en bétire jésning.
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Indikativ tabell fér tillagning

Lasagne 3-4 Over-/undervérme 1 220 -230 45 -50
Pastagratang 3-4 Over-/undervérme 1 220 -230 45 - 50
Kalvstek 2 Turbo/Statisk med flekt 2 180- 190 Q0 -100
Flaskkarré 2 Turbo/Statisk med fleikt 2 180- 190 70-80
Korv 1,5 Grill med flakt 4 280 15
Rostbiff 1 Turbo/Statisk med flekt 2 200 40-45
Ugnsstekt kanin 1,5 |Varmluft/Statisk med flakt 2 180- 190 70-80
Kalkonbrost 3 Turbo/ Statisk med flakt 2 180-190 | 110-120
Flaskstek 2-3 | Turbo/Statisk med flekt 2 180-190 | 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 | Turbo/Statisk med flakt 2 180- 190 65-70
Flaskkotletter 1,5 Grill med flekt 4 280 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flakt 4 280 10 10
Bacon 0,7 Grill 5 280 7 8
Flaskfilé 1,5 Grill med flekt 4 280 10 5
Oxfilé 1 Grill 5 280 10 7
Laxdéring 1,2 | Turbo/Statisk med flakt 2 150- 160 35-40
Marulk 1,5 | Turbo/Statisk med flakt 2 160 60-65
Piggvar 1,5 | Turbo/Statisk med flakt 2 160 45 - 50
Pizza 1 Turbo/Statisk med flekt 2 280 8-9
Brod 1 | Varmluft/Statisk med flekt 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Statisk med fleikt 2 180- 190 20-25
Bundt kaka 1 |Varmluft/Statisk med flakt 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 160 35-40
Ricottapai 1 |Varmluft/Statisk med flakt 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Turbo/ Statisk med flakt 2 160 20-25
Paradistarta 1,2 |Varmluft/Statisk med flakt 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 | Turbo/Statisk med flakt 2 180 80-90
Sockerkaka 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 150-160 55-60
Risgrynspudding 1 Turbo/Statisk med flakt 2 160 55-60
Brioches 0,6 | Varmlutt/Statisk med flekt 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.

26



4 Rengéring och underhall For att underlatta rengdringsarbetet bor
man ta av:
4.1 Anvisningar * Luckan;

* Stodramar till galler/plétar;

* t&mingen (gdller ef pyrolytiska modeller).

4.3 Demontering av luckan

For aft underlatta rengéringen bér man ta

av luckan och placera den pé& en

diskhandduk.

Foli nedanstéende anvisningar f6r att ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och for in tva stift i
gangjdrnens hal, enligt vad som visas pd

bilden.

4.2 Rengéring av apparaten

R&d fér rengéring av ugnen

For aft halla ugnen i gott skick bér man
rengdra den regelbundet. L&t den svalna
forst.

Undvika att [&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
belaggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabériar
rengéringsarbetet.
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2. Anvand bé&da hénderna och grip tag om
luckans bada sidor och Iyft luckan uppét
fills en vinkel p& cirka 30° bildas och dra
sedan ut den.

30°

3. For att montera fillbaka luckan fér man in
gdangjérnen i apparatens springor och
ser fill att sparen A vilar helt i skérorna.
Sank luckan och ta ut stiften ur
gangijarnens hal nar luckan &r korrekt
placerad.

4.4 Rengéring av luckans glas

Glasen bor alliid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

28

Rengéring och underhall

Demontering av de invéndiga glasen

F&r att underlétta rengdring kan man ta av

de invéindiga glas som utgér sjélva luckan.

1. Avlagsna det invandiga glaset genom att
forsiktigt dra den bakre delen uppdt; folj
rérelsen som visas av pilarna (1).

2. Dra darefter glasets fréimre del uppat (2).
Dérigenom frigérs de 4 sfift som ér fésta
vid glaset frén deras platser pé luckan.

3. P& vissa modeller finns eft par mellanglas.
Avlagsna mellanglasen genom aff lyfta
dem uppdt.




Rengdring och underhall

4. Rengor def utvandiga glaset samt de
glas som avldgsnats tidigare. Anvand
hushéllspapper. Vid envisa flackar kan
man tvétta glasen med en fuktad svamp
och eft neutralt rengéringsmedel.

5. Satt tilloaka glasen i omvénd ordning i
forhallande fill demonteringen.

6. Montera det invéindiga glaset igen. Var
noga att centrera och genom aft trycka
latt fessta de 4 stiften pa réft plats pé
luckan.

Avlagsna stédramar fér galler/ plétar

Genom aft ta bort stédramarna fér galler/
platar kan man enklare rengéra
sidodelarna. Detta moment ska utféras varje
géng man anvander funkfionen fér
automatisk rengéring (endast pé vissa
modeller).

wv

For aft avlagsna stédramar fér galler/

platar:

1. Férramen indt i ugnen sé att den
lossnar frén fastet A.

2. Dra sedan ut den fran féstena pd

baksidan B.

3. Nér man har slutfért rengéringen ska
man upprepa de moment som precis
har beskrivits fér aft placera tillbaka
stédramarna till galler/platar.

©r

A
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Avlagsna sjalvrengérande paneler och
stédramar fér galler/plétar (endast pé

vissa modeller)

Genom aft avldgsna stédramar fér galler/

platar och sjglvrengdrande paneler
férenklar man rengéring av sidodelarna.

Fér aft avlagsna stédramar fér galler/
platar:

1.

30

Foér ramen indt i ugnen s& atf den
lossnar fréan fastet A.

Dra sedan ut den frén féstena pé
baksidan B.

Né&r man har slutfért rengéringen ska
man upprepa de moment som precis
har beskrivits fér aft placera tillbaka
stédramarna till galler/plétar.

Rengéring och underhall

Regenerering av sjélvrengérande
paneler (katalys) (endast pa vissa
modeller)

Programmet f&r regenerering av de
siglvrengérande panelerna &r en
rengdringsmetod som &r anpassad fér aft
avlagsna feftavlagringar, infe sockerhaltiga
avlagringar.

1.

Rengér forst botten och det évre
skyddet (i férekommande fall) med en
mikrofibertrasa fuktad med vatten och
neutralt diskmedel. Skélj sedan noga.
Stall in regenereringen genom att vélja
ventilerad funkfion vid maximal
temperatur och kor en timme.

Om panelema &r sérskilt smutsiga ska
man effer regenereringen montera ner
dem och diska dem med eft neutralt
diskmedel. Skalj och torka dem.
Montera fillbaka panelerna och stéll in
ugnen fill ventilerad funkfion, vid
180°C, och kér en timme s& att de
torkar ordentligt.

Man rekommenderas att kéra en
regenerering av de

siglvrengérande panelemna var
15:e dag.



Rengdring och underhall

Endast pd modeller med pizzafunktion:

Ta bort locket fill pizzastenen (1) och den
bas (2) p& vilken det &r placerat. Lyft basen
uppat ett par millimeter och dra den sedan
utdt.

Lyft kanten av undervarmeelementet (3)
uppat ett par centimeter och rengér ugnens
botten.

Satt tillbaka pizzastenens stéd genom att
skjuta in det s& langt det g&r mot ugnens
baksida och séinka ner det s& att det

snapps fast med varmeelementets plafta.

Rengéring av pizzastenen

Pizzastenen ska diskas separat enligt

fliande anvisningar:

Stenen ska rengéras efter varje

anvandning. Varm inte upp den igen om det

finns beldggningar p& den. Vid rengéring
ska man halla ut 5 cl vindger pé stenen, lata
verka i 10 minuter och darefter stryka éver
stenen med stalull eller en svamp med
slipeffekt. Skélj med vatten och l&t torka.

* Foére rengdringen ska man avldgsna de
fastbréinda resterna pé stenen med hjalp
av en metallspatel eller en skrapa fér
rengdring av glaskeramikhallar.

* Fér basta rengdring ska pizzastenen
fortfarande vara ljummen. | annat fall ska
den diskas med varmt vatten.

* Anvand stalull eller scotch-brite indréinkt i
citron eller vingger.

* Anvénd infe rengdringsmedel.

¢ Diska infe i diskmaskin.

* Pizzasfenen fér inte laggas i blét.

* Anvéand infe en fukiig pizzasten. L&t den
torka minst 8 timmar efter rengéringen.

* Pizzastenens yta kan bli bucklig med
fiden. Detta &r helt normalt eftersom
fargerna som técker pizzatallrikens yta
utvidgas nér de utsatts for haga
temperaturer.




4.5 Vapor Clean: halvautomatisk e Hall ut ca 40 ml vatten pa ugnens
ugnsrengéring (endast pa vissa botten. Se noga till att det inte rinner ut
modeller) fr&n fordjupningen.

* Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikfa strélen mot
sidovéggarna, faket, botten och skyddet
(géller endast de modeller som saknar
katalyspaneler).

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:

s

‘
J

* Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen. Det
dvre skyddet kan sitta kvar inne i ugnen.

{/

G

* | férekommande fall ska man avlégsna
de sjglvrengdrande panelerna (se
"Avlagsna sjdlvrengdrande paneler och
stodramar fér galler/plétar (endast pa * Stang luckan.
vissa modeller)”).

Instéllning av Vapor Clean
1. Virid funktionsvredet och temperaturvredet

fill symbolen ./.

2. Stéllin en tid p& 18 minuter med higlp av
fimervredet.



Rengdring och underhall

3. Efter Vapor Clean-programmets slut
kommer timern att inaktivera ugnens
varmeelement samfidigt som ljudsignalen
akfiveras.

Efter att rengéringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

4. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjélp av en
mikrofibertrasa.

5. Anvénd en icke slipande svamp med
massingstrédar fér aft avidgsna mer
envisa beldggningar.

6. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sdrskilda
ugnsrengéringsprodukter.

7. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

Av hygieniska skél och fér att undvika att
maten f&r en ofrevlig odér rekommenderas
man aff torka ugnen genom att under ca 10
minuter kéra ugnen med den ventilerade
funktionen pa 160 °C.

/ Man rekommenderas att béra
& | gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

For att underlétta det manuella
rengéringsarbetet bér man ta av
luckan.

4.6 Sarskilt underhall

Demontering och montering av
tétningslisten

For att demontera téningslisten:

* lossa spdrrarna vid de fyra hémen och
dra tdtningen utdt.

~

g
(OS5

\\@

F&r att montera tétingslisten:
* Fast spérramna vid de fyra hdrmen for att

fixera tatningen.
Rad fér skétsel av tatningslisten

Tétningen ska vara mjuk och elastisk.

* For att halla tatningslisten ren ska man
anvénda en icke-slipande svamp och
liummet vatten.
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Byte av glédlampa fér invandig 4. Skruva loss och avldgsna lampan.
belysning

1. Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen. {\’/
2. Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.

3. Avlagsna lampskyddet med hjélp av ett
lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

5. Byt ut glédlampan mot en liknande
(40W).

6. Montera skyddet igen. Se till atf glasets
inre formade del (A) &r véind mot luckan.

7. Férin skyddet s& langt det gar s& att det
fastnar helt i lamphallaren.



5 Installation

5.1 Elektrisk anslutning

Allmén information

Konfrollera att egenskaperna for elndtet &r
lampliga i férhallande till de varden som
anges p& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlagsnas.

Apparaten drivs med 220-240 V™.
Anvand en trepolig kabel (kabel p& 3 x
1.5 mm?2 med hanvisning fill tvérsnittet p&
den inre ledningen).

Sorj fér jordning med higlp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre én de andra.

220-240V~

1.5 mm®

| 20mm

Fast anslutning

wv

Installera en flerpolig brytare pa linjen fér
filfersel, i enlighet med
installationsféreskrifterna.

Brytaren ska placeras i narheten av
apparaten och pé ett s&dant satt att man
|&itt kommer &t den.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera att kontakten och uttaget ér av
samma typ.

Undvik att anvanda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka &éverhetting och
ferbranning.

5.2 Byta ut kabeln

1. Lossa skruvarna pd det bakre héliet och
avlagsna det for att f& atkomst ill
kopplingsplinten.

O——-=0

=l O
= =i

—
—
—
—=

A=)
2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablarna (fér ugn eller
eventuell spishdll) [5per optimalt och inte
kommer i kontakt med nagon del av
apparaten.

)
il
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5.3 Placering Placering av férsériningskabeln

- )

=( o
=B

r__

(sett bakifrén)

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medféliande tétningslist p&
frontpartiet fér att undvika aff det fréinger in
vatten eller andra vétskor.




Installation

Férankringséppningar Apparatens storlek (mm)
1. Avlégsna pluggarna som sitter p&

. o [0 o
apparatens frontparti.

N
A
EQ7 ~
77

2. Placera apparaten i avsett utrymme fér
inbyggnad.

RO9.
J7
QA
OO0

3. Fixera apparaten vid mébeln med hjalp
av skruvarna.

R 7 A
J70

A-A

40
A-O.4
470

4. Tack 8ppningama med de pluggar som 23
tidigare avlagsnats.

(@]
N
oo

‘a

O
O
o
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Installation under arbetsbéank (mm)




K

ns

------------FJ_------------
/ 4

35-40
35-40

>
560

min 583 - max 585

=

Installation i pelare (mm)
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ﬂ Rengéring och underhall

5.4 For installatéren

* Kontakten ska vara lattatkomlig efter
installationen. Néatkabeln far inte vikas
eller snurras.

* Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

* Om apparaten infe fungerar korrekt efter
att man utfért alla kontroller ska man
kontakta en lokal auktoriserad
serviceverkstad.

* Nér apparaten installerats korrekt ber vi
aft ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.

Provkérning

N&r man slutfért installationen ska man
géra en kort provksming. Om apparaten
inte fungerar ska man férst férsakra sig om
aft man f8lit anvisningarna korrekt, dérefter
koppla bort apparaten frén elnétet och
kontakta kundservice.
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