Bruks- och monteringsanvisning
Induktionshallar

Las ovillkorligen bruks- och monteringsanvisningen fére uppstalining,
installation och idrifttagning.
P& sa vis undviker du skador och olyckor.

sv-SE M.-Nr. 11 184 470



Innehall

Sadkerhetsanvisningar och varningar...............ccccoooiiiieciien e 4
Bidra till att skona miljon ... 13
OVEISIKL ...ttt e ettt e e n e et ene e 14
i = 1SR 14

KIM 7200 FR ..ottt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e nnaeeeeennnnees 14

LY 2 T = RSP 15

KIM 7210 FR ettt et s e e s 16

KIM 72682 FR ..ttt ettt e s e e e e e s 17
=T o 1YY g oY= U= SRR 18
Fakta KOKZONET .....ooiiiiiee e 20
Forsta gangen produkten anVANS................ccccuveeeeeeeeeieceee e 22
Rengora hallen fOrsta gAngeN .........ooeveeeecueee et e 22
Anvanda hallen fOrsta QANGEN........ccceeiieeiie et 22
INAUKEION ... e e e e e e e e e e e e ennnnes 23
ST {0 T [T =L 1= 23
[0 4=V PRSP 23
0T T PP 25
[ =Y e T o T T 1] o PR 26
Tabell for instédllning av effektlage ... 27
ANVANANING ..o e e e e e e e e e e e 28
2 017 g o [ o1 T USRS 28
=T €= =11 1= o SRR 29
Stalla in effektIAge .......covrvrieiiii 29
ANAra effEKIAGE ..eeeeeeiiii e 29
Stanga av KOKZON/NEIL ...t 29
ReStvaArmMeiNdiKering........cooi i e e 30
Stalla in effektlage - utdkat installNiNGSOMIAdE ........cceeeieieeiieeiee e 30
UppKoKNINGSAUTOMEATIK ..o e 31
B OO ... 32
RV =T g a1 gF= 1ol ol SR 33
THMET .o 34
AGGKIOCKAL. ...ttt e e e e s s aane e e e s anre e e e e naan 34
Stanga av kokzon automatiskt ... 35
Anvanda timerfunktioner sSamtidigt .........coooeiiiiiiiie e 36
TillValSTUuNKLIONEY ...t 37
ST (0] o I N C 1o PSPPI 37

2



Innehall

Aterstéllning ........................................................................................................... 37
DT g g o] - o = PRSP PEPPROPPRRR 38
Visa data for NAIEN ... 38
Sakerhetsanordningar .............ccccoooiiiiiiiiiieee e ————— 39
BT o L= G- E=Tg T o e U 39
Sakerhetsavstangning .........cociiiiii 41
OVerhettnNiNGSSKYAQ ..o e 42
[adgoYe | = 10040 1=Y oo T 43
Anvisningar for testinstitut ... 46
Rengoring och skOtsel.............oooo oo 47
Hur du klarar av mindre fel Sjalv ..................oueeiiiiiii 49
Extra tillDEhOr ......... .o 52
MIEIE SEIVICE ... e 53
Fa hjalp vid eventuella StOrMINGAr...........oocveiiiiieeiiee et e 53
770151 14V L RS 53
MIEIES GAIANTT ... e e e e 53
T3 = 1] = o] o U 54
Sakerhetsanvisningar fOr iNDYGgNad........ceevveiiii i 54
T2 LY a=Y Y= 1Y) = o [ 55
INDYGGNAASANVISNINGAY ... e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeas 59
1aT o) o TeTqT= e FTa T 4 AR 60

KIM 7200 FR ettt e st e e et e e e e s e e e e s e ennne e e e e e nnnnees 60

Y2 T o RSP 61

Y2 L O o RSP 62

KIM 72682 FR ..ottt ettt e e e e e e e e e e e et e e e s e e nne e e e e ennnnees 63
18] 037/ T | =T SRR 64
= TS 11 11 T USSR 65
Produktinformation ... 68



Sakerhetsanvisningar och varningar

Denna héll uppfyller géllande sakerhetskrav. Felaktig anvédndning
kan dock medfdra person- och sakskador.

L&s bruks- och monteringsanvisningen noga innan du bdrjar an-
vanda hallen. Det &r viktigt eftersom den innehaller information om
inbyggnad, sékerhet, anvadndning och underhall. P4 sa vis skyddar
du dig samt undviker skador pa hallen.

| enlighet med normen IEC 60335-1 papekar Miele att det &r viktigt
att I&sa och fdlja avsnittet om installation av produkten samt sa-
kerhetsanvisningarna och varningarna.

Miele tar inget ansvar for skador som har uppstatt pa grund av att
dessa anvisningar inte har foljts.

Spara bruks- och monteringsanvisningen och éverlamna den vid
eventuellt agarbyte.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Anvandningsomrade

» Denna hall &r avsedd att anvandas i hushall och hushallsliknande
miljoer.
» Hallen &r inte avsedd att anvandas utomhus.

» Hallen ar endast avsedd att anvandas i hushall fér tillagning och
varmhallning av mat. All annan anvandning &r otillaten.

» Personer, som pa grund av sina fysiska, sensoriska eller psykiska
férmagor, eller pa grund av bristande erfarenhet eller okunskap, inte
ar kapabla att anvanda hallen pa ett sakert satt, maste hallas under
uppsikt vid anvandningen. De far anvanda héllen utan uppsikt en-
dast om de fatt utbildning i anvédndningen sa att de kan anvanda den
sakert. De maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig an-
vandning.



Sakerhetsanvisningar och varningar

Om det finns barn i hemmet

» Barn under atta ar bor héllas borta fran hallen. De far endast an-
vanda den under uppsikt.

» Barn aldre &n atta ar far anvanda héllen utan uppsikt endast om
de fatt utbildning i anvandningen sa att de kan anvanda den sakert.
Barn maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig anvand-
ning.

» Barn far inte rengdra héllen utan uppsikt.

» Hall uppsikt éver barn som befinner sig i narheten av hallen. Lat
inga barn leka med den.

» Hallen blir mycket varm under anvandning och fortsétter att vara
det en stund efter avsténgning. Hall darfor barn borta fran hallen tills
den har svalnat.

» Risk for brannskada. Férvara inte féremal som kan intressera barn
bakom eller ovanfér héllen. De kan da kan fa for sig att klattra upp pa
den.

» Risk for brann- och skallningsskador. Vrid handtagen pa kastruller
och stekpannor at sidan dver bankskivan sa att barn inte kan fa tag i
dem och dra ner dem och darmed branna sig.

» Kvavningsrisk. Barn kan under lek linda in sig i férpackningsmate-
rial (till exempel plastfolie) eller dra det 6ver huvudet och kvavas. Hall
darfor barn borta fran férpackningsmaterial.

» Anvand driftsparren s& att barn inte obvervakat kan koppla in hall-
en. Koppla in sparren nar du anvander héllen, sa att barn inte kan
andra (valda) instéllningar.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Teknisk sakerhet

» Ej fackmaéssig installation, underhallsarbete eller reparation kan
innebéra allvarlig fara fér anvandaren. Installation och service far en-
dast utféras av Miele service eller av Miele auktoriserad fackman.

» Skador pé& hallen kan riskera din sékerhet. Kontrollera att den inte
har nagra synliga skador. Anvand aldrig en skadad hall.

» En tillforlitlig och séker drift av hallen garanteras bara nér den ar
ansluten till det offentliga stromnéatet.

» Hallen far inte anslutas till en vaxelriktare som anvands vid en au-
tonom stromférsorjning, till exempel solpaneler. Om detta gérs kan
spanningstoppar orsaka en sakerhetsavstangning nar hallen slas pa.
Elektroniken kan ta skada.

» Hallens elektriska sikerhet garanteras endast om den ansluts till
ett jordat eluttag som ar installerat enligt gallande féreskrifter. Det ar
mycket viktigt att denna grundlaggande sékerhetsférutsattning ar
uppfylld. Lat en elektriker kontrollera installationen vid tveksamhet.

» Anslutningsdata (frekvens och spanning) pa hallens typskylt méaste
absolut dverensstamma med elnatets, for att undvika skador péa hall-
en.

Jamfér dessa data fére anslutning. Fraga en elektriker vid tveksam-
het.

» Grenuttag eller férlangningskablar uppfyller inte den nédvandiga
sakerheten (brandfara). Anslut inte hallen till elnatet med hjalp av sa-
dana.

» Anvand inte hallen annat &n nér den &r inbyggd. Pa sé vis garante-
ras en saker funktion.

» Hallen far inte anvéndas pa uppstéallningsplatser som inte r fasta
(till exempel batar).



Sakerhetsanvisningar och varningar

» Kontakt med strémférande anslutningar och 4dndring av hallens
elektriska och mekaniska konstruktion kan utgéra fara fér anvénda-
ren samt leda till funktionsstérningar.

Oppna aldrig héllens hélje.

» Garantiansprak gar férlorade om héllen repareras av andra an av
Miele auktoriserad service.

» Endast om originalreservdelar anvands garanterar Miele att alla
sakerhetskrav uppfylls.

» Hallen &r inte avsedd att anvdndas med ett externt tidur eller ett
separat fjarrstyrningssystem.

» Hallen maste anslutas till elnatet av en elektriker (se avsnittet “In-
stallation — Elanslutning”).

» Om anslutningskabeln skadas méste en elfackman erséatta den
med en speciell anslutningskabel (se avsnittet “Installation — EI-
anslutning”).

» Vid installation, underhéllsarbeten och reparationer maste flakten
vara spanningsfri. Sékerstall att den ar spanningsfri genom att:

- se till att sakringarna &r franslagna eller
- skruva ur/sla ifran sakringen.

- Dra ut stickproppen (om sadan finns). Dra inte i anslutningskablen
utan i stickproppen.

» Risk for elektriska stotar. Ta aldrig hallen i drift om nagot fel har
uppstatt eller om det finns sprickor, brott eller repor i glaskeramikski-
van. Skulle nagot sddant uppsta under drift sa stang av héllen direkt.
Bryt strommen till hallen. Kontakta Miele service.

» Om héllen har byggts in bakom en mdébelfront (t.ex. en lucka), far
mobelfronten aldrig stdngas medan hallen ar i drift. Bakom en
stangd skaplucka lagras for mycket varme och fukt. Pa sa vis kan
hall, inbyggnadsskap och golv skadas. Stadng mébelfronten forst nar
restvarmeindikeringarna har slocknat.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

Anvandning

» Hallen blir mycket varm under anvandning och fortsatter att vara
det en stund efter avstdngning. Forst nér restvarmeindikeringen &r
slackt féreligger inte langre nagon risk for brannskada.

» Olja och fett kan sjalvantanda vid dverhettning. Slack aldrig olje-
och fettbrander med vatten. Stang av hallen.
Kvav elden med ett lock eller en brandfilt.

» Lamna inte hallen utan uppsikt ndr den &r i drift. Ha alltid uppsikt,
aven vid korta matlagningstider.

» Eldflammor kan antanda fettfiltren pa en flakt. Flambera aldrig
under en flakt.

» Nar sprayburkar, lattantandliga vatskor eller brannbart material
varms upp kan de anténdas. Forvara darfér aldrig lattantandliga fore-
mal i lador direkt under héllen. Eventuella besticklador maste vara av
varmebestandigt material.

» Varm aldrig upp kokkarl eller porslin utan innehall.

» | slutna konserveringsburkar uppstar ett 6vertryck vid konserve-
ring och uppvarmning. Det kan gora att de spricker. Anvand inte hall-
en till att konservera och varma upp konservburkar.

» Om hallen tacks dver foreligger risk att tickmaterialet antands, ex-
ploderar eller smalter genom oavsiktlig inkoppling eller restvar-
me.Tack aldrig 6ver hallen, till exempel med tackplattor, dukar eller
skyddsfolie.

» Nar héllen &r inkopplad, om du oavsiktligt rakar koppla in hallen
och vid restvarme finns risk att metallféremal som hamnat pa hallen
hettas upp. Vissa material kan smalta eller antdndas. Fuktiga kastrul-
lock kan sugas fast. Anvand inte héllen som avstallningsyta. Stang
av kokzonerna efter anvandning!



Sakerhetsanvisningar och varningar

» Du kan brénna dig pa en het héll. Skydda handerna genom att an-
vanda grythandskar for att ta i varma kastruller och stekpannor. An-
vand bara torra grytvantar eller grytlappar. Vata eller fuktiga textilier
leder véarme battre och kan férorsaka brannskador genom anga.

» Om du anvander elektriska apparater (till exempel elvisp) i narhet-
en av héllen, se da till att anslutningskabeln inte kommer i kontakt
med den heta héllen. Isoleringen pa anslutningskabeln kan skadas.

» Salt, socker och sandkorn, till exempel fran ansade grénsaker, kan
orsaka repor om de hamnar under kastrullens botten. Se till att glas-
keramikskivan ar ren innan du staller kokkarl pa den.

» Aven latta féremal (till exempel saltstréare) kan, om de faller olyck-
ligt, orsaka sprickor eller brott i glaskeramikskivan. Se till att inga
kokkaérl eller andra foremal faller ner pa glaskeramikskivan.

» Heta féremal pa touchknapparna och displayen kan skada elek-
troniken under. Stall aldrig heta kastruller eller pannor pa touch-
knapparna och displayen.

» Om socker, sockerhaltiga rétter, plast eller aluminiumfolie hamnar
pa den heta hallen och smaélter, skadas glaskeramikskivan nér det
svalnar. Stang i sa fall omedelbart av hallen och skrapa direkt nog-
grant av det som hamnat pa hallen med en glasskrapa. Anvand gryt-
vantar. Rengér kokzonerna med ett rengéringsmedel for glaskeramik
sa snart de svalnat.

» Kastruller som kokat torrt kan medfora skador pé glaskeramikski-
van. Ldmna inte hallen utan uppsikt nar du anvander den!

» Kastruller och pannor med ojamn botten repar glaskeramikskivan.
Anvand endast kastruller och pannor med slat botten.

» Lyft kokkarlet nar du vill flytta det. P& sa vis undviker du repor.

» P& grund av induktionens snabba uppvarmningshastighet kan
under vissa omsténdigheter temperaturen pa botten av kokkéarlet
uppna sjalvantandningstemperatur for olja och fett pa mycket kort
tid. Lamna inte héllen utan uppsikt nar du anvander den.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

» Hetta upp fett och olja under hégst 1 minut och anvand aldrig
boostern till det.

» Information endast for personer med pacemaker: | hallens ome-
delbara narhet uppstar ett elektromagnetiskt falt. Risken att pacema-
kern paverkas ar dock liten. Men radfraga i tveksamma fall pacema-
kerns tillverkare eller din lakare.

» Det elektromagnetiska faltet kring en inkopplad induktionshall kan
paverka funktionen hos magnetiska féremal. Kreditkort, lagringsme-
dier, minirdknare med mera far inte vara i omedelbar narhet till en in-
kopplad hall.

» Metalliska féremal som férvaras i en lada under hallen kan bli
varma vid langt och intensivt bruk av héallen.

» Hallen &r utrustad med en kylflakt. Om det finns en lada under den
inbyggda hallen, s& maste du forsdkra dig om att avstandet mellan
ladans innehall och hallens undersida ar tillrackligt stort sa att tillfor-
seln av svalare luft fér kylningen av héllen garanteras.

» Om det finns en I&da under den inbyggda hallen sa ska inga spet-
siga eller sma féremal, papper, servetter eller annat forvaras i 1adan.
Dessa kan tranga in eller sugas upp genom ventilationsdppningen
och skada kylflakten eller kylningsfunktionen.

» Anvand aldrig tva kokkarl samtidigt pa en kokzon eller grytzon.

» Om karlet endast star delvis pa kok- eller grytzonen kan handta-
gen bli valdigt varma.
Satt alltid kérlet i mitten av kok- eller grytzonen.

11



Sakerhetsanvisningar och varningar

Rengoring och skotsel

» Angan fran en &ngrengdrare kan komma &t spanningsférande del-
ar och orsaka kortslutning.
Anvand aldrig angrengdrare fér rengdring av hallen.

» Om héllen ar inbyggd 6ver en pyrolysugn bor hillen inte kopplas
in under pagaende pyrolysdrift eftersom héllens 6verhettningsskydd
kan I6sa ut (se motsvarande avsnitt).

12



Bidra till att skona miljon

Transportféorpackning

Foérpackningen skyddar produkten mot
transportskador. Férpackningsmaterial-
en ar valda med hansyn till miljén och
ar darfor atervinningsbara.

Forpackning/emballage som aterfors till
materialkretsloppet inneb&r minskad ra-
varufoérbrukning och mindre méangder
avfall.

Hantering av uttjant produkt

Uttjanta elektriska och elektroniska pro-
dukter innehaller i manga fall material
som kan ateranvéndas. Men de inne-
héller aven skadliga &mnen som ar néd-
vandiga bestandsdelar for dess funktion
och sékerhet. Om sadana &mnen ham-
nar i hushallsavfallet eller hanteras pa
fel satt kan det medfdra skador pa
manniskors halsa och pa miljon. Kasta
darfér pa inga villkor den uttjanta pro-
dukten i hushallsavfallet.

)

Lamna istallet in uttjanta elektriska och
elektroniska produkter till en ater-
vinningsstation. Du ar sjalv ansvarig for
att radera eventuella personliga upp-
gifter som kan sta pa maskinen. Se till
att den uttjanta produkten férvaras
barnsékert tills den Idmnas in.

13



Oversikt

Hall
KM 7200 FR

(® Kokzon med TwinBooster
(2 Kokzon med TwinBooster
(® Kokzon med TwinBooster
® Manbdverpanel
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Oversikt

KM 7201 FR

(® Kokzon med TwinBooster
(2 Kokzon med TwinBooster
(® Kokzon med TwinBooster
@ Kokzon med TwinBooster

(® Manéverpanel
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Oversikt

KM 7210 FR

(® Kokzon med TwinBooster
(2 Kokzon med TwinBooster
(® Grytzon med TwinBooster
@ Kokzon med TwinBooster

(® Manéverpanel
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Oversikt

KM 7262 FR

(® Kokzon med TwinBooster
(2 Kokzon med TwinBooster
(3 Grytzon med Twinbooster
@ Kokzon med TwinBooster
(® Manéverpanel

17



Oversikt

Manoverpanel

Touchknappar
(» Starta/stéanga av héllen

2 Sifferrad
- Stélla in effektlage
- Stélla in timer

® Timer
- Starta och stdnga av
- Byta mellan timerfunktioner
- Vélja en kokzon (se avsnittet “Timer - Stdnga av kokzon automatiskt”)

@ Stop&Go
(® Vélja kokzon och visning
o Kokzon driftklar
h Varmhallningslage
1l g Effektlage
i TwinBooster lage 1
" TwinBooster lage 2
= Inget eller olampligt kokkarl (se avsnittet “Induktion - Kokkarl”)
: Restvarme
A Uppkokningsautomatik

18



Oversikt

Visningar/Visningslampor
(® Timervisning
00l 85 Tid i minuter
LL Driftsparr/Lasning aktiverad
dE Demolége aktiverat
@ Tillordning av kokzoner - automatisk avstangning
Instaliningsomrade Effektlagen utokat
(® Stop&Go aktiverad
Timer

19



Oversikt

Fakta kokzoner

KM 7200 FR
Kokzon @icm* Effekt i watt vid 230 V**
® 14-28 normal 2 600
TwinBooster, lage 1 3 300
TwinBooster, lage 2 5500
©) 14-19 normal 1850
TwinBooster, lage 1 2500
TwinBooster, lage 2 3 000
® 10-16 normal 1400
TwinBooster, lage 1 1700
TwinBooster, lage 2 2200
Totalt 7 300

* Inom angivet omrade kan du anvanda kokkarl med valfri bottendiameter.

** Beroende pa kokkérlets storlek och material kan den angivna effekten variera nagot.

KM 7201 FR
Kokzon @ icm* Effekt i watt vid 230 V**
©) 16-22 normal 2 300
TwinBooster, lage 1 3 000
TwinBooster, lage 2 3 650
® 10-16 normal 1400
TwinBooster, lage 1 1700
TwinBooster, lage 2 2200
® 14-19 normal 1850
TwinBooster, lage 1 2 500
TwinBooster, lage 2 3000
® 14-19 normal 1850
TwinBooster, lage 1 2 500
TwinBooster, lage 2 3000
Totalt 7 300

* Inom angivet omrade kan du anvanda kokkarl med valfri bottendiameter.

** Beroende pé kokkéarlets storlek och material kan den angivna effekten variera nagot.

20




Oversikt

KM 7210 FR, KM 7262 FR

Kokzon Storlek i cm Max effekt i watt vid 230 V°

@' 2

@ 16-22 - normal 2 300

TwinBooster, lage 1 3000

TwinBooster, lage 2 3 650

@ 10-16 - normal 1400

TwinBooster, lage 1 1700

TwinBooster, lage 2 2 200

® 14-19 - normal 1850

TwinBooster, lage 1 2 500

TwinBooster, lage 2 3 000

- 19x29 | normal 2100

TwinBooster, lage 1 3 000

TwinBooster, lage 2 3 650

®@ 14-19 - normal 1 850

TwinBooster, lage 1 2500

TwinBooster, lage 2 3 000

Totalt 7 300

" Inom angivet omrade kan du anvanda kokkarl med valfri bottendiameter.
2 Det angivna omradet motsvarar den maximala bottenytan som kokkarlet kan ha.

% Beroende pa kokkarlets storlek och material kan den angivna effekten variera nagot.
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Forsta gangen produkten anvands

m Klistra in den bifogade typskylten,
som finns i de medfdljande underlag-
en, i bruksanvisningen pa darfor av-
sedd plats i avsnittet “Typskylt, Miele
service och garanti”.

m Ta bort eventuell skyddsfolie och eti-
ketter.
Rengéra hallen férsta gangen

m Torka av héllen med en fuktig trasa
och torka den sedan torr innan du an-
vander den forsta gangen.

22

Anvanda héllen férsta gangen

Hallens metalldelar ar skyddade med
ett vardande medel. Nar du tar hallen i
drift forsta gangen, uppstar darfor lukt
och eventuellt &nga. Det uppstéar dven
lukt frdn uppvarmningen av induktions-
spolarna under de férsta drifttimmarna.
Varje gang héllen sedan tas i drift mins-
kar lukten och férsvinner slutligen helt.

Lukten och eventuell &nga &r inte teck-
en pa anslutningsfel eller skador och ut-
gor ingen halsofara.

Tank pé att uppvarmningstiden ar
mycket kortare fér induktionshallar an
fér vanliga héllar.




Induktion

Sa fungerar det

Under kokzonen finns en induktions-
spole. Spolen alstrar ett magnetfalt som
leder till att kastrullens botten varms.
Kokzonen varms bara upp indirekt av
varmen som avges fran kastrullen.

Induktionen fungerar enbart med kok-
kérl med magnetisk botten (se avsnittet
“Induktion — Kokkarl”). Den kanner
automatiskt av hur stort det aktuella
kokkérlet ar.

& Risk for brannskada pa grund av
heta féremal.

Nar héllen anvands, kopplas in av
misstag eller om den fortfarande ar
varm efter anvandning &r det risk att
metallféremal som lagts pa hallen
varms upp. Anvand inte héllen som
avstallningsyta for metallféremal.
Anvand inte héllen som avstéllnings-
yta.

Stang av hallen med touchknapp-
en (D efter anvandning.

Kokkarl

Lampliga kokkarl
- rostfritt stdl med magnetisk botten

— emaljerat stél
— gjutjarn.

Beroende pé& kokkérlets typ av botten
sa kan tillagningsresultatet variera (till
exempel nar du steker pannkakor). Kok-
kérlets botten ska férdela varmen
jamnt. Lampligt att anvanda &r till
exempel ett kokkkarl med sandwichbot-
ten.

Lampliga kokkkarl
— rostfritt stal utan magnetisk botten
— aluminium eller koppar

— glas, keramik eller stengods.

Kontrollera kokkarl

Om du inte ar séker pa om en kastrull
eller stekpanna ar lamplig att anvanda
péa en induktionshall, kan du kontrollera
detta genom att halla en magnet mot
kokkérlets botten. Om magneten fast-
nar kan du i regel anvanda kokkérlet.

23



Induktion

Visning av inget/olampligt kokkarl

| kokzonsdisplayen blinkar symbolen
vaxelvis med det installda effektldget
nar

— kokzonen kopplas in utan eller med
olampligt kokkarl (kokkarl utan mag-
netisk botten)

— kokkéarlets bottendiameter ar for liten

- kokkérlet avlagsnas fran den inkopp-
lade kokzonen

Om ett lampligt kokkérl placeras pa
kokzonen inom 3 minuter slacks ¥ och
du kan fortsatta att anvanda héallen som
vanligt.

Om inget eller ett olampligt kokkarl pla-
ceras pa kokzonen stangs den av auto-
matiskt efter 3 minuter.
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Tips

— For att utnyttja kokzonen optimalt,
anvander du kokkarl som till storle-
ken stdmmer dverens med kokzonen
(se avsnittet “Oversikt — Fakta kokzo-
ner”). Om kastrullen ar for liten sa
kommer den inte att kédnnas igen.

— Anvéand endast kastruller och stek-
pannor med slat botten. Kastruller
och pannor med ojamn botten repar
glaskeramikskivan.

— Lyft kokkarlet nar du vill flytta det. Pa
sa vis undviker du repor. Repor som
uppstar nar kokkarl dras fram- och
tillbaka paverkar inte héllens funktion.
Sé&dana repor uppstar vid normal an-
vandning och &r inget skal till rekla-
mation.

— Nar du kdper kastruller och stekpan-
nor ska du tinka pa att det ofta ar
den maximala eller 6vre diametern
som anges. Viktig &r dock bottendia-
metern, som i regel &r mindre.

——V

— Anvand om mojligt stekpannor med
rak kant. Fér stekpannor med sned
kant verkar induktionen ocksa i kant-
omréadena pé pannan. Darmed kan
kanten fargas eller ytskiktet flagna.



Induktion

Ljud
Néar induktionskokzonerna anvands kan
foljande ljud uppsta fran kokkarlet bero-

ende pa vilket material det ar gjort av
och hur dess botten ar utformad:

Brummande ljus vid hdgt effektlage.
Ljudet blir svagare och férsvinner om
effektlaget sanks.

Ett prasslande ljud kan komma fran
kokkarl som har en botten av olika
material (till exempel sandwichbotten).

Ett visslande ljud kan uppsta om kokzo-
ner som ar férbundna med varandra (se
avsnittet “Booster”) &r i drift och som
det star kokkarl med botten av olika
material pa (till exempel sandwichbot-
ten).

Ett klickande ljud kan horas vid elektro-
niska kopplingsprocesser, sarskilt nar
laga effektlagen anvands.

Ett surrande ljud hors nar kylflakten
startar. Foér att skydda elektroniken
kopplas flakten in vid intensiv anvand-
ning av héallen. Kylflakten kan fortsétta
att ga aven efter det att hallen har
stangts av.
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Energispartips

— Anvénd om mgjligt lock vid tillagning.
Pa detta sétt forhindras onodig var-
meforlust.

— Valj ett mindre kokkarl nar sma
mangder ska tillagas. En liten kastrull
behdver mindre energi an en stor
kastrull med bara lite innehall.

— Anvénd bara lite vatten nar du lagar
mat.

— Sank effektlaget i ratt tid efter upp-
kokning respektive stekning.

— Anvand en tryckkokare for att minska
tillagningstiden.
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Tabell for installning av effektlage

Vid leverans &r hallen programmerad med 9 effektldgen. Om du 6nskar annu mer
precisa effektlagen kan du utdka l&dgena till 17 stycken (se avsnittet "Programme-

ring”).

Instéllningsomrade

Koka upp
Steka stora méngder koétt

fabriksinstall- utokat
ning (17 effektla-
(9 effektla- gen)
gen)
Smalta smor 1-2 1-2.
Smaélta choklad
Lésa upp gelatin
Varma mindre mangder vatska 2-4 2-3.
Halla mat varm
Koka ris och grét pa mjolk
Tina upp frysta grénsaker i block
Varma mat i flytande eller halvfast form 4-6 3.-5.
Angkoka frukt
Koka potatis (kokkarl med lock)
Gora omelett eller steka dgg utan stekyta 5-7 4.-7.
Skonsam stekning av frikadeller
Angkoka grénsaker och fisk
Koka pasta, artor, bénor och linser
Tina och varma djupfrysta varor
Vispa/tillaga krdm och s3s, till exempel vin- eller hollandai-
sesas
Skonsam stekning (utan att dverhetta fettet) av fisk, schnit- 6-8 6-7.
zel, korv, &gg, pannkakor
Steka potatisplattar med mera 7-8 7-8.
Koka stora mangder vatten 9 8.-9

Tabellernas uppgifter ska ses som riktvarden. Induktionsspolens effekt varierar efter storlek
och material for kokkarlets botten. Det kan darfor hadnda att effektlagena for ditt kokkarl av-
viker nagot. Prova dig fram for att uppna den optimala temperaturinstallningen for ditt kok-
karl. Om du anvander ett nytt kokkarl och inte vet vilka egenskaper det har, sa stéller du in

det nast |agsta effektldget som anges.
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Anvandning

Anvandning

Glaskeramikhallen har elektroniska
touchknappar som reagerar néar du
trycker p& dem. Knappen P&/Av O
maste av sakerhetsskal vara intryckt lite
l&angre an évriga knappatr.

Varje tryck pa knapparna bekraftas med
en ljudsignal.

Nar héllen ar avstangd syns bara de
tryckta symbolerna fér touchknapparna
och sifferraden for att stélla in effektla-
gena. Nar du kopplar in hallen igen sa
borjar flera touchknappar lysa.

Kokzonerna maste vara “aktiva” om du
vill stélla in eller &ndra ett effektlage. For
att aktivera en kokzon, tryck pa respek-
tive kokzonsvisning. Efter att du har
tryckt pa en kokzonsvisning borjar den
blinka. Sa lange som visningen blinkar
ar kokzonen “aktiv” och du kan stélla in
ett effektldge eller en tid.

Undantag: Om bara en kokzon ar i drift,
kan effektlaget &ndras utan aktivering.
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/N Felfunktion pa grund av smutsiga
och/eller dvertackta touchknappar.
Touchknapparna fungerar inte eller
oavsiktlig mandvrering intraffar som
rentav kan medféra automatisk av-
stdngning (se “Sékerhetsanordning-
ar”, avsnitt “Sakerhetsavsténgning”).
Stall aldrig heta kokkarl pa touch-
knapparna/displayen eftersom det
kan skada elektroniken.

Hall touchknapparna och displayen
rena.

Lagg inga foremal pa touchknappar-
na eller displayen.

Stall inga varma kokkarl p& touch-
knapparna eller displayen.

(@ Visa omradet fér touchknappar och
visningar



Anvandning

& Brandrisk pa grund av dverhet-
tad mat.

Mat som inte halls under uppsikt kan
Overhettas och antanda.

Lamna inte héllen utan uppsikt nar
den ar i drift.

Tank pa att uppvarmningstiden &ar
mycket kortare for induktionshéllar
an for vanliga hallar.

Starta héllen
m Tryck pa touchknappen .

Alla touchknappar téands.

Om du valjer att inte trycka pa nagon
ytterligare knapp sténgs héllen av efter
nagra sekunder av sékerhetsskal.

Stiélla in effektlage

Vid leverans ar den permanenta kast-
rulligenkénningen aktiverad (se av-
snittet "Programmering”). Om héllen ar
inkopplad och du stéller ett kokkarl pa
en kokzon s& borjar kokzonens display
att lysa.

m Stall kokkarlet pa dnskad kokzon.
Kokzonsdisplayen bérjar blinka.

m Tryck pa den touchknapp pa sifferra-
den som motsvarar det effektlage du
vill anvanda.

Det installda effektlaget blinkar i kok-
zonsdisplayen under ett par sekunder
och lyser sedan konstant.

Andra effektlige
m Tryck pa respektive kokzonsvisning.
Visningen for kokzonen bérjar blinka.

m Tryck pa den touchknapp pa sifferra-
den som motsvarar det effektldge du
vill anvénda.

Sténga av kokzon/héll

m For att stinga av en kokzon, tryck pa
respektive kokzons visning.

Visningen fér kokzonen bdrjar blinka.

m Tryck pa touchknappen 0 pa sifferra-
den.

m For att stédnga av héllen och darmed
ocksé alla kokzoner, trycker du pa @.
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Anvandning

Restvarmeindikering

Om en kokzon fortfarande ar varm efter
att du sténgt av den sa lyser restvar-
meindikeringen.

Strecken slocknar allteftersom kokzo-
nerna svalnar. Det sista strecket slacks
forst nar du kan ta pa kokzonen utan att
branna dig.

& Risk for brannskada pa grund av
varma kokzoner.

Efter avslutad matlagning &r kokzo-
nerna varma.

Ror inte kokzonerna sé lange restvar-
meindikeringen lyser.
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Stélla in effektlage - utdkat in-
stillningsomrade

m Tryck pa sifferraden mellan touch-
knapparna.

Det installda effektlaget blinkar under
ett par sekunder och lyser sedan kon-
stant. Mellanldgena visas med en lysan-
de punkt bredvid siffran.



Anvandning

Uppkokningsautomatik

Vid aktiverad uppkokningsautomatik
varmer kokzonen automatiskt upp pa
hdgsta effekt (uppkokningsfas) och
kopplar sedan om till det instéllda ef-
fektlaget (vidarekokningslage). Uppkok-
ningstiden beror pa vilket vidarekok-
ningslage som har valts (se tabell).

Aktivera uppkokningsautomatik

m Tryck kort p& kokzonsvisningen for
6nskad kokzon.

m Tryck pa touchknappen for énskat vi-
darekokningslage tills du hor en sig-
nal och A bdrjar lysa i kokzonsvis-
ningen.

Under tiden for uppkoket (se tabell)
blinkar symbolen A i kokzonsvisningen
véxelvis med det installda effektlaget.

Vidarekoknings-
lage*

Uppkokningstid
[minuter:sekund-
er]

cirka 0:15

cirka 0:15

cirka 0:15

cirka 0:15

cirka 0:25

cirka 0:25

cirka 0:50

cirka 0:50

cirka 5:50

cirka 5:50

Om du andrar vidarekokningslaget
under uppkokningstiden, avaktiverar
du uppkokningsautomatiken.

cirka 2:50

cirka 2:50

Avaktivera uppkokningsautomatik

m Tryck kort p& kokzonsvisningen for
onskad kokzon.

m Tryck pé installt vidarekokningslage
tills A slocknar.

eller

m Stéll in ett annat effektlage.

cirka 2:50

cirka 2:50

1
1.
2
2
3
3
4
4
5 cirka 2:00
5
6
6
7
7
8
8

cirka 2:50

9 -

* Vidarekokningsldgen med punkt finns bara
om utdkat antal effektldgen har stéllts in (se
“Programmering”).
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Anvandning

Booster

Kokzonerna &r utrustade med en
Booster eller TwinBooster (se avsnittet
"Oversikt - Hall”).

Boostern forstarker effekten sa att stora
méangder snabbt kan varmas upp,
exempelvis pastavatten. Denna effekt-
férstarkning ar aktiverad i maximalt 15
minuter.

Du kan anvénda Boostern pa maximalt
2 kokzoner samtidigt.

Vid slutet av boostertiden kopplar hallen
automatiskt tillbaka till effektlage 9.

Vid varije tillfalle ar 2 kokzoner férbund-
na med varandra for att boosterns
effekt ska kunna anvéndas. Under
boostertiden reduceras effekten nagot
for den forbundna kokzonen. Detta far
som foljd att:

— en uppkokningsfas avaktiveras
— instéllt effektlage reduceras

— den férbundna kokzonen stangs av.
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Aktivera TwinBooster

Lage 1

m Tryck kort pa touchknappen for den
6nskade kokzonen.

m Tryck 2 ganger péa touchknappen 9
pé sifferraden.

| kokzonsdisplayen visas 1.

Lage 2

m Tryck kort p& touchknappen fér den
onskade kokzonen.

m Tryck 3 ganger pa touchknappen 9
pé sifferraden.

| kokzonsdisplayen visas 1.

Avaktivera TwinBooster

m Tryck kort pa touchknappen for den
onskade kokzonen.

m Stall in ett annat effektlage.



Anvandning

Varmhallning

Varmhallningsléaget &r inte till for att
varma upp mat som har blivit kall utan
for att halla varm mat varm direkt efter
tillagning.

Maximal varmhallningstid ar 2 timmar.

— Varmhall mat endast i kokkarl. Tack
oOver kokkarlet med ett lock.

— RO6r om fast eller tjockflytande mat
(potatismos, grytor) da och da.

— Forlust av ndringsdmnen bdrjar vid
tillagning av livsmedel och fortséatter
under varmhallning. Ju langre livs-
medel halls varma, desto storre blir
forlusten av naringsamnen. Hall dar-
for varmhallningstiden s& kort som
mojligt.

Stilla in varmhallningslidge

m Tryck kort pa touchknappen for den
6nskade kokzonen.

m Tryck p4 sifferraden mellan touch-
knapparna 0 och 1.

| kokzonsdisplayen visas h.
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Timer

Hallen maste vara paslagen om du vill
anvanda timern.

Du kan stélla in en tid pa upp till

99 minuter.

Timern kan anvandas for tva olika funk-
tioner:

— som aggklocka

- for automatisk frankoppling av en
kokzon.

34

Aggklocka

Stalla in aggklockan

Exempel: Du vill stélla in 15 minuter.
m Starta eventuellt hallen.

m Tryck p& touchknappen ).

| timerdisplayen blinkar £0.

Forst stalls tiotalen in och sedan enta-
len.

m Tryck pa den motsvarande siffran for
tiotalet (har 1) pa sifferraden.

Timerdisplayen byter position, till héger
visas /.

m Tryck pa den motsvarande siffran for
entalet (har 5) pa sifferraden.

Timerdisplayen byter position och 7
“hoppar” till vénster och till héger visas
5.

Aggklockan bérjar rakna ner.
Andra aggklockans tid
m Tryck pa touchknappen 4.

m Stall in den 6nskade tiden sasom be-
skrivs ovan.
Radera aggklockans tid

m Tryck pa touchknappen A\ tills 00
visas.



Timer

Stanga av kokzon automatiskt

Du kan stalla in en tid efter vilken en
kokzon automatiskt ska sténgas av.
Funktionen kan anvandas for alla kok-
zoner samtidigt.

Om den programmerade tiden ar lang-
re an den maximalt tillatna drifttiden
stédnger sakerhetsavstédngningen av
kokzonen (se avsnittet "Sakerhetsan-
ordningar - "Sakerhetsavsténgning”).

m Stéll in dnskat effektlage for kokzo-
nen.

m Tryck pa touchknappen £\ 4nda tills
kontrollampan fér den aktuella kokzo-
nen lyser.

Kontrollamporna blinkar medurs om
flera kokzoner ar inkopplade.

m Stéll in 6nskad tid.

m Om du vill stélla in en avsténgningstid
fér en ytterligare kokzon gér du enligt
den tidigare beskrivningen.

Om du redan har programmerat flera
avstangningstider s& kommer den kor-
taste resttiden att visas och motsva-
rande kontrollampa kommer blinka. De
andra lamporna kommer lysa kon-
stant.

m Tryck pa touchknappen £ tills kon-
trollampan fér 6nskad kokzon blinkar
om du vill att de aterstdende tiderna
ska visas.

Andra avstingningstid

m Tryck pa touchknappen £ dnda tills
kontrollampan fér den dnskade kok-
zonen lyser.

m Stall in dnskad tid.

Radera avstangningstid

m Tryck pa touchknappen £\ &nda tills
kontrollampan fér den énskade kok-
zonen lyser.

m Tryck pa [ pa sifferraden.
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Timer

Anvanda timerfunktioner sam-
tidigt

Funktionerna aggklocka och automa-
tisk avstdngning kan anvandas samti-
digt.

Du har programmerat flera avstang-
ningstider och vill dessutom stélla 4gg-
klockan:

m Tryck pa touchknappen A\ tills kon-
trollamporna fér de programmerade
kokzonerna lyser statiskt och
blinkar 00 i timerdisplayen.

m Stall in den 6nskade tiden sdsom be-
skrivs ovan.

Du har stéllt &ggklockan och vill dess-
utom programmera en eller flera av-
sténgningstider:

m Tryck pa touchknappen £ 4nda tills
kontrollampan fér den dnskade kok-
zonen lyser.

m Still in den dnskade tiden sasom be-
skrivs ovan.

En kort stund efter sista knapptryck-
ningen kopplar timerdisplayen om till
funktionen med den kortaste resttiden.
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Du vill visa resttider som rdknas ner i
bakgrunden:

m Tryck pa touchknappen £\ &nda tills

— kontrollamporna fér dnskad kokzon
blinkar (automatisk avstangning).

— timerdisplayen blinkar (dggklocka).

Utgaende fran den kortaste aterstaen-
de tiden véljs alla inkopplade kokzoner
och aggklockan fran véanster till hoger.




Tillvalsfunktioner

Stop & Go

Om Stop & Go aktiveras reduceras ef-
fektlaget pa alla aktiverade kokzoner till
1.

Kokzonernas effektldge och timerinstall-
ningen kan inte langre dndras, héllen
kan endast stangas av. Aggklocka, av-
stdngningstid, boostertid och tider for
uppkokning fortsatter [6pa ut.Vid avak-
tivering arbetar kokzonerna med det se-
nast installda effektlaget.

Om funktionen inte avaktiveras inom
en timme, sténgs héllen av.

Aktivera/Avaktivera
m Tryck pa touchknappen II/p.

Anvand den hér funktionen ndr man-
Overpanelen snabbt maste goras rent
eller om nagot héller pa att koka Over.

If\terstéllning

Om hallen oavsiktligt rakar stéangas av
under drift, kan du aterstalla alla install-
ningar med denna funktion. Hallen
maste ater startas 10 sekunder efter det
att den stangdes av.

m Starta héllen igen.

m Tryck péa en av de blinkande kokzons-
touchknapparna direkt efter start.
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Tillvalsfunktioner

Demolage

Den har funktionen gor det mdjligt att
presentera héllen i butik utan att den
behodver varmas upp.
Aktivera/avaktivera demolage

m Satt pa hallen.

m Tryck samtidigt pa touchknapparna 0
och 2 pa sifferraden i 6 sekunder.

| timervisningen blinkar i ndgra sekund-
er dE vaxelvis med On (demolage aktive-
rat) eller OF (demolage avaktiverat).
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Visa data for hallen

Du kan ta fram modellbeteckning och
programvarustatus till din héll. Det far
da inte finnas nagra kokkarl pa hallen.
Modellbeteckning/Serienummer

m Satt pa hallen.

m Tryck samtidigt pa touchknapparna 0
och 4 pa sifferraden i 6 sekunder.

| timervisningen syns siffror efter varan-
dra, atskilda med ett streck.

Exempel: 2 34 (Modellbeteckning
KM 1234) - 1 23 45 67 89 (Serienum-
mer)

Programvarustatus

m Satt pa hallen.

m Tryck samtidigt p& touchknapparna 0
och 3 pa sifferraden i 6 sekunder.

| timervisningen blinkar omvéaxlande
siffror:

Till exempel: I2 blinkar vaxelvis med 3 =
programvarustatus 123.



Séakerhetsanordningar

Driftsparr/lasning

For att hallen och kokzonerna inte ska
kunna séttas pa eller instéllningar and-
ras av misstag har hallen en sparrfunk-
tion och en lasning.

Driftspérren aktiveras vid avstangd
hall. Nar den ar aktiverad sa gar det inte
att starta hallen och det gar inte heller
att anvanda timern. En forinstalld 4gg-
klocka kommer fortsatta [6pa ut. Hallen
ar programmerad sa att driftsparren
maste aktiveras manuellt. Programme-
ringen kan stéllas in sa att driftsparren
aktiveras automatiskt 5 minuter efter att
héllen stéangts av (se “Programmering”).

Lasningen aktiveras vid inkopplad hall.
N&r den ar aktiverad s& gar det bara att
anvanda vissa funktioner pa hallen:

— Kokzonerna och héllen kan bara
stédngas av.

— Du kan andra en installd tid fér 4gg-
klockan.

Om en touchknapp trycks in som inte
far aktiveras nar driftsparren eller las-
ningen ar aktiverad sa visas under
nagra sekunder L{ i timervisningen och
en signal hors.

Aktivera driftspérr

m Tryck p& touchknappen O i 6
sekunder.

Sekunderna réknas ner i timervisningen.
Darefter syns LL i timervisningen. Drift-
sparren ar aktiverad.

Avaktivera driftsparr

m Tryck p& touchknappen O i 6
sekunder.

| timervisningen visas kort LL, sedan
radknas sekunderna ner. Nar tiden har
raknats ner s& avaktiveras driftsparren.
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Sakerhetsanordningar

Aktivera funktionssparren

m Tryck samtidigt pa touchknapparna
[ och II/» och héll ner dem i 6
sekunder.

Sekunderna raknas ner i timerdisplayen.
Darefter syns LL i timerdisplayen. Spar-
ren ar aktiverad.

Avaktivera driftsparren

m Tryck samtidigt pa& touchknapparna
£ och I/ och héll ner dem i 6
sekunder.

| timerdisplayen visas kort LL, sedan
raknas sekunderna ner. Nar tiden har
raknats ner sa &r sparren avaktiverad.
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Séakerhetsanordningar

Sakerhetsavstiangning

Overtickning av touchknapparna

Hallen stangs av automatiskt om en
eller flera touchknappar ar dvertackta
l&ngre an cirka 10 sekunder, exempelvis
genom fingerkontakt, mat som kokar
over eller andra foremal. | timervisning-
en syns i nagra sekunder F. Nar det ror
sig om touchknappen (D, lyser F s&
lange tills féremalen eller smutsen av-
lagsnats.

Nar du tar bort féremalen eller smutsen
sa slacks F och hillen kan anvandas
igen.

Drifttiden &r f6r lang

Sékerhetsavsténgningen utléses auto-
matiskt om en kokzon hettas upp under
ovanligt lang tid. Denna tid beror pa det
valda effektldget. Om denna tid dver-
skrids stdngs kokzonen av och restvar-
mevisningen visas. Nar du stanger av
och startar kokzonen igen, &r den ater
redo att anvéndas.

Effektlage* Maximal drifttid [tim:min]
Séakerhetslage
0** 1 2

1 10:00 | 8:00 | 5:00
1. 10:00 | 7:00 | 4:00
2/2. 5:00 | 4:00 | 3:00
3/3. 5:00 | 3:30 | 2:00
4/4. 4:00 | 2:00 | 1:30
5/5. 4:00 | 1:30 | 1:00
6/6. 4:00 | 1:00 | 00:30
7/7. 4:00 | 00:42 | 00:24
8 4:00 | 00:30 | 00:20
8. 4:00 | 00:30 | 00:18
9 1:00 | 00:24 | 00:10

Vid leverans ar hallen programmerad
med sakerhetslage 0. Vid behov kan
du stélla in ett hogre sékerhetslage
med en kortare maximal drifttid (se ta-

bell).

* Effektlagen med punkt finns bara om ut6-
kat antal effektlagen har stéllts in (se avsnitt-
et “Installningsomrade”).

** fabriksinstéllning
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Sakerhetsanordningar

Overhettningsskydd

Alla induktionsspolar och elektronikens
kylelement &ar utrustade med ett dver-
hettningsskydd. Innan induktionsspolen
och/eller kylelementet dverhettas sker
féljande:

Induktionsspolarna
— Inkopplad boosterfunktion avbryts.
— Det installda effektldget sénks.

— Kokzonen stangs av automatiskt. | ti-
merdisplayen blinkar £~ omvéxlande
med YH4.

Nar felmeddelandet har slackts kan du
koppla in kokzonen som vanligt igen.

Kylelement

— Inkopplad boosterfunktion avbryts.
— Det installda effektldget sénks.

— Kokzonerna stangs av automatiskt.

Forst nér kylelementet har svalnat kan
den géllande kokzonen anvandas som
vanligt igen.
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Overhettningsskyddet kan utlésas i folj-
ande situationer:

— Det tomma kokkarlet varms upp.

- Fett eller olja hettas upp pa hogt
effektlage.

— Hallens undersida inte &r tillrackligt
ventilerad.

— En varm kokzon kopplas in igen efter
ett stromavbrott.

Om overhettningsskyddet I6ses ut pa
nytt trots att orsakerna har atgérdats,
kontakta Miele service.



Programmering

Du kan anpassa héllens programmering
sjélv. Du kan &ndra flera installningar
efter varandra.

Efter att ha valt programmering visas i
timervisningen P (Program) och £ (Kod)
och 2 kokzonsvisningar.

| den vénstra kokzonsvisningen visas
programmet, i den hogra visas koden.
Fran programsteg 10 visas siffrorna

véxelvis: 1 blinkar omvéxlande med &.

Andra programmering

Vilja programmering

m Tryck vid avstdngd hall samtidigt pa
touchknapparna (D och II/p tills PC
visas i timer-visningen och 2 kok-
zonsvisningar lyser upp.

Stalla in program

m Tryck forst pa kokzonsvisningen till
vanster och sedan p& motsvarande
siffra pa sifferraden.

Bredvid siffran bdrjar en punkt att blin-
ka.

m S& lange som punkten blinkar, tryck
pé siffran eller siffrorna pa sifferraden
som motsvarar programmets num-
mer.

Stélla in kod

m Tryck p& kokzonsvisningen till héger
och sedan p& motsvarande siffra pa
sifferraden.

Bredvid siffran boérjar en punkt att blin-
ka.

m Sa lange som punkten blinkar, tryck
pé siffran eller siffrorna pa sifferraden
som motsvarar koden.

Spara instéllningar

m Tryck pé touchknappen (D tills vis-
ningarna slocknar.
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Programmering

Program

1)

Kod2)

Instéllningar

1

Demolage

Demolage avaktiverat

Demolage aktiverat &

4
Powermanagement )

av

3 680 Watt

3 000 Watt

2 000 Watt

1 000 Watt

Fabriksinstallining

Inte aterstalla fabriksinstéllningar

Aterstalla fabriksinstéllningar

Antal effektlagen

9 effektlagen

- |OoO|=|O|H|WOW|IN|—=|O

17 effektiagen®

Bekraftelsesignal vid knapp-
tryckning

o

a®

tyst

medel

hég

Timerns ljudsignal

oO|lW|IN| =

6
av)

—

tyst

medel

hég

Driftsparr

oW | N

Endast manuell aktivering av drift-
sparren

Automatisk aktivering av driftsparr-
en

Maximal drifttid

Séakerhetsniva 0

—

Sakerhetsniva 1

Sakerhetsniva 2

12

Touchknapparnas reaktions-
hastighet

langsam

normal

N |[=|O]|N

snabb
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Programmering

Program') Kod? |Instéliningar
15 Permanent kastrulligenkan- 0 inte aktiv
ning 1 aktiv

1)

Ej listade program &r inte programmerade.

2)Den vid leverans instéllda koden star i fetstil.

% Efter att ha startat hallen visas dE i timerdisplayen nagra sekunder.

* Hallens totala effekt kan reduceras for att uppfylla kraven fran din lokala n&tverksoperator.

® De utskade effektlagena visas med en punkt efter siffran.

& Bekréftelsesignalen for touchknappen Pa/Av kan inte sténgas av.
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Anvisningar for testinstitut

Testratter enligt EN 60350-2
Vid leverans finns 9 effektldgen programmerade.

Stall for kontrollerna enligt norm in det utékade antalet effektlagen (se “Program-

mering”).
Testratt & Botten Lock Férvarmning Tillagning
kokdarl Effektlage | Ytterligare upp- | Effektlage
(mm) -
gifter
Varma olja 150 nej - - 1-2
Pannkaka 180 nej 9 Tills den varmaste 5-7.
(sandwichbot- punkten pa stek-
ten) pannan har natt
215 °C, stall
sedan in effektla-
get for tillagningen
Fritera djup- enligt norm nej 9 Tills oljan har upp- 9
frysta pom- natt en temperatur
mes frites pa& 180 °C
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Rengoring och skotsel

/N Risk fér brannskada pa grund av
varma kokzoner.

Efter avslutad matlagning &r kokzo-
nerna varma.

Stang av hallen.

Lat kokzonerna svalna innan du ren-
g6r héllen.

/N Skador pa grund av intrAngande
fukt.

Angan fran en angrengorare kan
komma at stromférande delar och
orsaka kortslutning.

Anvand inte angrengdrare for att gora
rent héllen.

Ytorna kan missfargas eller skadas
om de kommer i kontakt med olamp-
liga rengdringsmedel. Ytorna ar rep-
kénsliga.

Ta bort rester fran sadana rengor-
ingsmedel pa en gang.

Anvand inga skurmedel eller rengor-
ingsmedel som repar.

m Rengodr héllen efter varje anvandning.

m Torka hallen efter varje fuktig reng6-
ring for att undvika att det bildas
kalkrester.

Olampliga reng6ringsmedel

For att undvika skador pa ytorna bor
féljande inte anvéndas for rengdring:

— handdiskmedel

- rengdringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

— kalklésande rengéringsmedel
— flack- och rostborttagningsmedel
— skurmedel i pulver eller flytande form

- rengoringsmedel som innehéller 16s-
ningsmedel

— diskmaskinsrengéringsmedel
— ugnsspray

— rengdringsmedel for glas eller fons-
terputsmedel

— hérda borstar och svampar (till exem-
pel disk- och grytsvampar) eller an-
vanda disksvampar som innehaller
rester av skurmedel

— rengdringssvampar for glaskeramiska
ytor.
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Rengoring och skotsel

Rengoéra glaskeramikyta

& Skador p& grund av spetsiga f6-
remal.

Tatningen mellan héllen och bankski-
van kan skadas.

Tatningen mellan glaskeramik och ra-
men kan skadas.

Anvand inga spetsiga foremal for
rengdringen.

Alla smutsrester gar inte bort med
handdiskmedel. Det uppstar dven en
osynlig hinna som kan leda till miss-
fargning av glaskeramiken. Sadana
missfargningar gar sedan inte att fa
bort.

Anvand ett rengéringsmedel for glas-
keramik for den regelbundna rengor-
ingen.

m Ta bort grov smuts med en fuktig
trasa och hart fastsittande smuts med
en rengdringsskrapa.

m Anvand sedan hushallspapper eller
en ren trasa samt ett speciellt rengdr-
ingsmedel for glaskeramik och rost-
fritt stal (se “Extra tillbehor”, avsnitt
“Rengorings- och vardande medel”)
for att rengéra hallen. Stryk inte pa
rengoringsmedlet p& en varm glaske-
ramikyta eftersom det kan bli flackar.
Folj rdden fran tillverkaren av rengo-
ringsmedlet.

m Ta bort rester av rengéringsmedlet
med en fuktig trasa och torka sedan
glaskeramikytan torr.

Rester av reng6ringsmedel branns fast
vid paféljande tillagningar och skadar
glaskeramiken. Se till att du far bort
allt rengdringsmedel.
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m Ta bort flackar som bildats av kalk,

vatten och aluminiumrester (metall-
skimrande flackar) med rengérings-
medlet fér glaskeramik och rostfritt
stal.

& Risk for brannskada pa grund av
varma kokzoner.

Under matlagningen ar kokzonerna
varma.

Ta pa grytvantar innan du med hjalp
av en rengdringsskrapa tar bort res-
ter av socker, plast eller aluminiumfo-
lie fran den heta glaskeramikytan.

m Om det kommer socker, plast eller

aluminiumfolie pa den varma glaske-
ramikytan sd maste hallen stangas av.

m Skrapa omedelbart bort dessa res-

ter, allts& nar héllen fortfarande &r
varm, med hjalp av en rengdrings-
skrapa.

m Rengdr sedan glaskeramikytan nar

den svalnat som beskrivs ovan.



Hur du klarar av mindre fel sjalv

Du kan sjalv atgarda de flesta fel och stérningar som uppstar vid daglig anvand-
ning av din produkt. | manga fall kan du da spara tid och kostnader eftersom du
inte behdver kontakta Miele service.

Nedanstaende tabeller &r till hjalp for att hitta orsaken till ett fel och atgérda det.

Problem

Orsak och atgard

Hallen respektive kok-
zonerna kan inte star-
tas.

Hallen har ingen strom.

m Kontrollera om sakringen har I6st ut. Radfraga en
elektriker eller Miele service (minsta sakring se typ-
skylten).

Ett tekniskt fel har uppstatt.

m Bryt strommen till maskinen under cirka 1 minut
genom att gora nagot av féljande:

- Sl&ifran den aktuella sakringen eller skruva ur
smaéltsékringen helt eller
— stang av jordfelsbrytaren.

m Om héllen fortfarande inte kan anvandas efter att
huvudstrombrytaren kopplats in igen eller sékring-
en respektive jordfelsbrytaren skruvats i, bor du
kontakta en elinstallatér eller Miele service.

Det uppstar lukt och
anga nar du anvander
en ny hall.

Alla delar av metall ar skyddade med ett vardande
medel. Nar hallen anvands for forsta gangen uppstar
saledes lukter och eventuellt &nga. Det uppstar aven
lukt ndr materialet i induktionsspolarna varms upp
forsta gangen. Lukten minskar gradvis vid varje an-
vandning och forsvinner slutligen helt. Lukten och
eventuell nga ar inte tecken pa anslutningsfel eller
skador pa hallen och utgor ingen halsofara.

| displayen blinkar sym-
bolen ¥ véaxelvis med in-
stéllt effektlage A.

Det stéar inget eller ett olampligt kokkarl pa kokzonen.
m Anvand ett lampligt kokkarl (se avsnittet “Induk-
tion” - “Kokkarl”).

Efter att ha startat hall-
en visas L{ i timervis-
ningen nagra sekunder.

Driftspérren eller lasningen ar aktiverad.
m Avaktivera driftspéarren eller lasningen (se “Séaker-
hetsanordningar”, avsnitt “Driftsparr/Lasning”).

I timervisningen blinkar
f och hallen sténgs
automatiskt av.

En eller flera touchknappar ar évertackta, exempelvis

genom fingerkontakt, mat som kokar &ver eller andra

foremal.

m Ta bort smuts eller andra foremal (se “Sékerhets-
anordningar”, avsnitt “Sékerhetsavstangning”).
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Efter att ha startat hall-
en visas Jf kort i timer-
visningen. Kokzonerna
blir inte varma.

Hallen ar i demoléage.
m Tryck samtidigt pa touchknapparna 0 och 2 tills JE
blinkar vaxelvis med JF i timervisningen.

En kokzon stdngs av
automatiskt.

Drifttiden var for lang.
m Koppla in kokzonen igen (se “Sakerhetsanordning-
ar”, avsnitt “Sakerhetsavstangning”).

Nagra kokzoner eller
hela hillen stings da
automatiskt av.

Overhettningsskyddet har utldsts.
m Se kapitel “Sakerhetsanordningar”, avsnitt “Over-
hettningsskydd”.

Boosterlaget avbryts
automatiskt i foértid.

Overhettningsskyddet har utlésts.
m Se kapitel “Sakerhetsanordningar”, avsnitt “Over-
hettningsskydd”.

Kokzonen arbetar inte
som vanligt med det in-
stéllda effektlaget.

Overhettningsskyddet har utlésts.
m Se kapitel “Sékerhetsanordningar”, avsnitt “Over-
hettningsskydd”.

Effektlage 9 reduceras
automatiskt om du stal-
ler in samma effektlage
pa den dirmed for-
bundna kokzonen.

Om du har effektlage 9 pa samtidigt sa 6verskrids
den totala effekten.
m Anvand en annan kokzon.

Uppkokningsautomatik-
en ar inkopplad men
innehallet i kokkéarlet
borjar inte koka.

En stor mangd livsmedel varms upp.
m Fortsatt koka pa hogsta effektldge och valj sedan
manuellt ett 1agre effektlage.

Kokkarlet leder varmen daligt.
m Anvand ett annat kokkérl som leder varme battre.

Det hors ett flaktljud
trots att hallen ar av-
stangd.

Flakten fortsatter att ga tills hallen ar sval och stangs
sedan av automatiskt.

50




Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Touchknapparna ar
overkansliga eller rea-
gerar svagt.

Touchknapparnas kanslighet har andrats.

m Se till att det varken kommer direkt ljus (solljus
eller annan belysning) pa héllen eller att det &r for
morkt runt hallen.

m Avlagsna kokkéarl och rengér hallen fran eventuell
smuts.

Se till att varken touchknapparna eller resten av
héallen ar dvertackt.

m Bryt strommen till hdllen under cirka en minut.

m Om problemet kvarstar néar du kopplar pa strém-
men igen s& kontakta Miele kundtjéanst.

I timerdisplayen blinkar
Er vaxelvis med siffror

Ery4

Overhettningsskyddet har utlésts.

m Se avsnittet “Sakerhetsanordningar — Overhett-
ningsskydd”.

Er47, ErrHE eller EFHS

Flakten &r blockerad eller defekt.

m Kontrollera om flakten ar blockerad av nagot fore-
mal.

m Ta bort det som &r i vagen.

m Om felmeddelandet visas pa nytt, kontakta Miele
service.

£r och andra siffror
Ett fel har uppstatt i elektroniken.
m Bryt strommen till hallen under cirka 1 minut.

m Om problemet kvarstar nar du kopplar pa strom-
men igen s& kontakta Miele service.
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Extra tillbehor

Miele har ett stort sortiment av tillbehor
samt rengorings- och vardande medel
till dina produkter.

Dessa kan du mycket enkelt kdpa i
Mieles online-shop.

Du kan aven képa dem via Mieles
reservdelsavdelning och hos Mieles
aterforséljare.

Kokkarl

Miele har ett brett sortiment av kokkar!.
Dessa ar perfekt avstdmda med Mieles
hushallsprodukter vad galler funktion
och matt. Detaljerad information om
produkterna hittar du pa Mieles hemsi-
da pa www.miele.se.

Kastruller i olika storlekar

Sautépanna med lock

Panna med nonstick-bel&ggning

Wokpanna

Ugnspanna

52

Rengorings- och vardande
medel

Rengoéringsmedel for glaskeramik
och rostfritt stal, 250 ml

Tar bort hart fastsittande smuts, kalk-
flackar och aluminiumrester.

Mikrofibertrasa

For borttagning av fingeravtryck och
|attare smuts.



Miele service

Fa hjalp vid eventuella storningar

Om det uppstar fel som du sjélv inte kan atgérda, var god kontakta din Mieleater-
forséljare eller Miele service.

Du hittar telefonnummer pa baksidan av den har anvisningen.

Service behdver modellbeteckning och tillverkningsnummer. Bada dessa uppgifter
finns pa typskylten.
Typskylt

Klistra fast den medfdljande typskylten. Tank pa att modellbeteckningen ska stam-
ma Overens med uppgifterna som finns pa baksidan av den har anvisningen.

Mieles garanti
Garantitiden for produkten &r ett ar.

Du hittar mer detaljerad information om garantivillkoren i garantihaftet.
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Installation

Sakerhetsanvisningar fér inbyggnad

& Skador péa grund av felaktig inbyggnad.
Hallen kan skadas om den byggs in fel.
Lat hallen endast monteras av kvalificerad fackkraft.

& Risk for elektriska stétar av natspanning.
Felaktig anslutning till elndtet kan leda till elektriska stdtar.
Lat endast en kvalificerad elinstallator ansluta héllen till elnatet.

/N Skador pa grund av nedfallande foremal.
Vid montering av Overskap eller flakt kan héllen skadas.
Bygg in hallen forst efter att skapen och flakten har monterats.

» Bankskivans faner méste vara limmad med varmebestandigt lim
(100°C), for att undvika att den lossnar eller deformeras. Aven kant-
listerna mot vdggen maste vara varmebesténdiga.

» Hallen far inte byggas in ovanfor kylskap, diskmaskiner, tvattma-
skiner eller torktumlare.

» Hallen far endast byggas in 6ver spisar och ugnar som &r utrusta-
de med angkylsystem.

» Se till att man inte kommer at induktionshéllens strémanslutning
oavsiktligt efter inbyggnaden.

» Natanslutningsledningen far efter inbyggnad inte komma i kontakt
med rorliga delar i koksinredningen (till exempel en lada) eller vara
utsatt for nagon mekanisk belastning.

» Hall de sikerhetsavstand som anges pa foljande sidor.
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Installation

Sakerhetsavstand

Sikerhetsavstand ovanfér hillen

Mellan hall och koksflakt maste det av
flakttillverkaren angivna sékerhetsav-
standet héllas.

Om material som latt kan fatta eld (till
exempel en hylla) finns ovanfor hallen,
maste sdkerhetsavstandet vara minst
600 mm.

Om flera maskiner som kréver olika
sdkerhetsavstand ar inbyggda under
en flakt, ska det storsta sdkerhetsav-
standet foljas.
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Installation

Sikerhetsavstand pa sidorna och
baktill

Det rekommenderas att hallen byggs in
med mycket plats pa vanster och hoger
sida.

Det minsta avstand som anges ned-
an ) maste héllas mot en hdg skép-
eller rumsvagg pa hallens baksida.

Det minsta avstand som anges ned-
an (2, ® maste héllas mot en hog
skap- eller rumsvagg pa en av héllens
sidor (hoger eller vanster). Pa den mot-
satta sidan ska ett minsta avstand pa
300 mm hallas.

(®Minsta avstand baktill pa ursagning-
en i bankskivan till den bakre kanten av
bankskivan ar

50 mm.

(@Minsta avstand till héger fran urséag-
ningen i béankskivan till snickerier bred-
vid (till exempel ett hogskap) eller en
vagg éar

50 mm.

(®Minsta avstand till vinster fran ur-
sagning i bankskivan till bredvidstadende
snickerier (till exempel ett hogskap) eller
en vagg:

50 mm.
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Installation

Minimiavstand under héllen

For att garantera héllens ventilation
kravs ett minimiavstand under hallen till
en ugn, mellanskiva eller lada.

Minimiavstandet fran hallens undre kant
till

ugnens évre kant: 15 mm

mellanskivans 6vre kant: 15 mm

ladans ovre kant: 5 mm

ladans botten: 75 mm

Mellanskiva

Det ar tillatet, men inte nédvandigt, att
bygga in en mellanskiva under héllen.

For installering av natanslutningska-
beln behdvs en luftspalt pd 10 mm
mellan skapet och mellanbotten.

For ventilation av héllen rekommende-
rar vi en luftspalt pa 20 mm mellan
skapet och mellanbotten.
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Installation

Sikerhetsavstand till nischinklddnad

Om nischen ska klas in méaste det minsta avstandet mellan ursagningen i bankski-
van och nischinkladnaden hallas eftersom héga temperaturer kan forstora eller for-
andra materialen.

Om nischinkladnaden bestar av brannbart material (till exempel trd) méaste det
minsta avstandet (& mellan bankskivans urségning och nischinkladnaden vara 50
mm.

Om nischinkladnaden bestar av icke brannbara material (till exempel metall, natur-
sten eller kakel) ska det minsta avstandet (& mellan bankskrivans ursagning och
nischinkladnaden vara 50 mm minus tjockleken pa inkladnaden.

Exempel: tjocklek pa nischinkladnad 15 mm

50 mm - 15 mm = minsta avstand 35 mm

Hallar fér planlimmad montering Hallar med ram eller fasettslipad
kant

1@ T ®

A
A

@ Vagg

(@ Nischinkladnad métt x = tjocklek pa nischinkladnad
(® Bénkskiva

@ Urségning i bankskivan

(® Minsta avstand for
brannbart material 50 mm
ej brannbart material 50 mm - matt x
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Installation

Inbyggnadsanvisningar

Tatning mellan hall och bankskiva

Kaklad arbetsyta

V3

S

& Skador péa grund av felaktig in-
byggnad.

Héllen och bénkskivan kan skadas
vid en eventuell utbyggnad av héllen,
om du tatar héllen med fogtatnings-
medel.

Anvand ingen fogtatning mellan hall
och bénkskiva.

Tatningslisten under héllens kant ga-
ranterar tillracklig tatning mot bank-
skivan.

Fogarna (O och den streckade ytan
under héllens ram maste vara glatta och
jamna sa att ramen ligger plant och tat-
ningen mellan héllens évre kant och
bankskivan sakerstalls.

Tatningslist

N&r héllen demonteras under servi-
cearbeten kan tatningslisten under
héllens kant skadas.

Byt alltid ut tatningslisten innan hall-
en byggs in igen.
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Installation

Inbyggnadsmatt

Alla matt &r angivna i mm.

KM 7200 FR

@ fram

@ Anslutningsdosa
Kabel medfoljer produkten (L = 1 440 mm), ej monterad
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Installation

KM 7201 FR

@ fram

(@ Anslutningsdosa
Kabel medfoljer produkten (L = 1 440 mm), ej monterad
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Installation

KM 7210 FR

@ fram

(@ Anslutningsdosa
Kabel medfoljer produkten (L = 1 440 mm), ej monterad
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Installation

KM 7262 FR

@ fram

(@ Anslutningsdosa
Kabel medfoljer produkten (L = 1 440 mm), ej monterad
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Installation

Inbyggnad

m S&ga ut bankskivan. Beakta séker-
hetsavstanden (se avsnittet “Installa-
tion — Sékerhetsavstand”).

m Fuktspérra ursadgningen i bankskivor
av tra med speciallack, silikon eller
gjutharts for att undvika att bankski-
van svéller pa grund av fukt. Tat-
ningsmaterialet maste vara tempera-
turbestandigt.

Se till att dessa material inte hamnar
pa bankskivans yta.

m Klistra fast den medféljande tatnings-
listen under hallens kant. Spann inte
tatningslisten nér du klistrar fast den.

& Skador péa grund av felaktig an-
slutning.

Hallens elektronik kan skadas av en
kortslutning.

Lat endast en elinstallator ansluta
hallen till elnatet.

m Anslut natanslutningskabeln enligt
anslutningsschemat pa hallen (se av-
snittet “Installation — Elanslutning”).

m Lat hallens natanslutningskabel ga
genom ursagningen i bankskivan.

m Lagg hallen i mitten av ursagningen.
Se till att tatningen ligger pa bankski-
van sé att tatningen ar tillracklig.

Om du vid monteringen konstaterar att
ramens tatning inte ligger helt mot
bankskivan i hérnen kan hérnradien (=
R4) forsiktigt utokas med en sticksag.

m Anslut héllen till endtet (se avsnittet
“Installation — Elanslutning”).
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m Kontrollera att hdllen fungerar.



Installation

Elanslutning

& Skador p& grund av felaktig an-
slutning.

Ej fackmassig installation, under-
héllsarbete eller reparation kan inne-
bara allvarlig fara fér anvandaren.
Miele tar inte ndgot ansvar fér skador
som uppkommit pa grund av ej fack-
massigt utférda installations-, servi-
cearbeten och reparationer. Miele
ansvarar inte heller fér skador som
uppkommit pa grund av att jordad
kabel saknas eller pa grund av kabel-
brott pa den jordade kabeln (till
exempel en elektrisk stot).

Lat endast en elinstallatér ansluta
héllen till elnatet.

Elinstallatéren maste kénna till och
félja de nationella féreskrifterna och
lokala bestammelser om el.
Monteringen av isolerade, stromfér-
ande komponenter maste utféras s&
att dessa delar inte kan vidréras efter
inbyggnaden.

Total effekt
Se typskylt

Anslutningsdata

Erforderliga anslutningsdata framgar av
typskylten. Dessa data maste ovillkorli-

gen dverensstdmma med dem som gél-
ler for elnatet.

Anslutningsmojligheterna framgar av
anslutningsschemat.

Jordfelsbrytare

For 6kad sakerhet rekommenderas jord-
felsbrytare.

Sakerhetsbrytare

Hallen maste kunnas skiljas allpoligt
fran elnatet med en sakerhetsbrytare! |
avstangt tillstdnd maste det finnas ett
kontaktavstand p& minst 3 mm. Saker-
hetsbrytarna ar sakringar och jordfels-
brytare.
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Installation

Bryta strommen

& Risk for elektriska stétar av nat-
spanning.

Under reparations- och/eller under-
hallsarbeten kan en aterinkoppling av
natspénning leda till elektrisk stot.

Nar strommen &r bruten maste elnat-
et vara sékrat mot &terinkoppling.

Beroende pa installation gér du sa héar

for att bryta strémmen:

Smaltsakringar

m Skruva ut sdkringarna helt ur propp-
huvarna.

Sakringsautomat

m Tryck p& kontrollknappen (rod) tills
mellanknappen (svart) trycks ut.

Inbyggd sakerhetsbrytare

m (Snabbsakringar, minst typ B eller C):

Sl& om brytaren fran 1 (Till) till
0 (Fran).

Jordfelsbrytare

m Jordfelsbrytare: Sla om strombrytaren

fran 1 (Till) till O (Fran) eller tryck pa
kontrollknappen.
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Natanslutningskabel

Hallen maste anslutas med en natan-
slutningskabel av typen H 05 W-F

(PVC-isolerad) med en lamplig diameter
som dverensstdmmer med anslutnings-

schemat.

Anslutningsmojligheterna framgar av
anslutningsschemat.

Hallens anslutningsspéanning och an-
slutningseffekt framgar av dess typ-
skylt.

Byta néatanslutningskabel

& Risk for elektriska stétar av nat-
spanning.

Felaktig anslutning till elnatet kan
leda till elektriska stotar.

Lat endast en kvalificerad elinstalla-
tér byta natanslutningskabeln.

Anvand vid byte av natanslutningskabel

endast kabeltypen H 05 VV-F med
lamplig diameter. Du kan bestélla
natanslutningskabeln hos tillverkaren
eller Miele service.



Installation

Anslutningsschema
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Produktinformation

Produktinformation som beskriver modellerna i denna bruksanvisning medfdljer.

Produktinformation elektriska héallar fér hushallsbruk
enligt forordning (EU) nr. 66/2014

MIELE
Modellbeteckning KM 7200
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omraden: diame- |1. = @ 140-280 mm
ter for anvandbart ytomrade 2. =0 140-190 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. =0 100-160 mm
langd och bredd fér anvandbart ytomrade 4. =
5. =
6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berék- [1.=176,0 Wh/kg
nat per kg (ECelektrisk kéksulruslmng) 2 = 174r0 Wh/kg
3. =180,0 Wh/kg

Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC, . [176,7 Wh/kg

triska hél\ar)

Produktinformation elektriska héllar fér hushallsbruk
enligt férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE
Modellbeteckning KM 7201
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omréden: diame- |1. = @ 160-220 mm
ter fér anvandbart ytomrade 2. =0 100-160 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. =0 140-190 mm
langd och bredd foér anvandbart ytomrade 4. =@ 140-190 mm
5. =
6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berék- [1.=178,0 Wh/kg
nat per kg (ECeIektrisk kéksutrustning) 2.= 180v0 Wh/kg
3. =174,0 Wh/kg
4. =174,0 Wh/kg

Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC, . [176,5 Wh/kg

triska hél\ar)
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Produktinformation

Produktinformation elektriska héllar fér hushallsbruk
enligt férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE
Modellbeteckning KM 7210
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omréden: diame- |1. = @ 160-220 mm
ter for anvandbart ytomrade 2. =@ 100-160 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. =190x290 mm
langd och bredd foér anvéndbart ytomrade 4. =0 140-190 mm
5. =
6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berdk- |1.=178,0 Wh/kg
nat per kg (ECeIektrisk kéksutrustmng) 2 = 18010 Wh/kg
3.=172,0 Wh/kg
4. =174,0 Wh/kg

Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC,. |[176,0 Wh/kg

triska hél\ar)

Produktinformation elektriska hallar fér hushallsbruk
enligt férordning (EU) nr. 66/2014

MIELE
Modellbeteckning KM 7262
Antal kokzoner och/eller omraden.
For cirkelformade kokzoner eller omréden: diame- |1. =
ter for anvandbart ytomrade 2. =@ 100-160 mm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 3. =190x290 mm
langd och bredd fér anvandbart ytomrade 4. =
5_ =
6. =
Energiférbrukning per kokzon eller omrade berék- [1.=178,0 Wh/kg
nat per kg (ECeIektrisk kéksutrustmng) 2.= 180|O Wh/kg
3.=172,0 Wh/kg
4.=174,0 Wh/kg

Hallens energiférbrukning beraknad per kg (EC,. |[176,0 Wh/kg

triska hél\ar)

69







Miele AB
Industrivagen 20, Box 1397
171 27 Solna

Tel 08-562 29 000
Serviceanmélan:
08-562 29 700

www.miele.se

Tyskland

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraB3e 29
33332 Gutersloh




KM 7200 FR, KM 7201 FR, KM 7210 FR, KM 7262 FR

sv-SE M.-Nr. 11 184 470 / O1



	Innehåll
	Säkerhetsanvisningar och varningar
	Användningsområde
	Om det finns barn i hemmet
	Teknisk säkerhet
	Användning
	Rengöring och skötsel

	Bidra till att skona miljön
	Transportförpackning
	Hantering av uttjänt produkt

	Översikt
	Häll
	KM 7200 FR
	KM 7201 FR
	KM 7210 FR
	KM 7262 FR

	Manöverpanel
	Fakta kokzoner

	Första gången produkten används
	Rengöra hällen första gången
	Använda hällen första gången

	Induktion
	Så fungerar det
	Kokkärl
	Lämpliga kokkärl
	Lämpliga kokkkärl
	Kontrollera kokkärl
	Visning av inget/olämpligt kokkärl
	Tips

	Ljud

	Energispartips
	Tabell för inställning av effektläge
	Användning
	Användning
	Starta hällen
	Ställa in effektläge
	Ändra effektläge
	Stänga av kokzon/häll
	Restvärmeindikering
	Ställa in effektläge - utökat inställningsområde
	Uppkokningsautomatik
	Aktivera uppkokningsautomatik
	Avaktivera uppkokningsautomatik

	Booster
	Aktivera TwinBooster
	Läge 1
	Läge 2
	Avaktivera TwinBooster

	Varmhållning
	Ställa in varmhållningsläge


	Timer
	
	Äggklocka
	Ställa in äggklockan
	Ändra äggklockans tid
	Radera äggklockans tid

	Stänga av kokzon automatiskt
	Ändra avstängningstid
	Radera avstängningstid

	Använda timerfunktioner samtidigt

	Tillvalsfunktioner
	Stop & Go
	Aktivera/Avaktivera

	Återställning
	Demoläge
	Aktivera/avaktivera demoläge

	Visa data för hällen
	Modellbeteckning/Serienummer
	Programvarustatus


	Säkerhetsanordningar
	Driftspärr/låsning
	Aktivera driftspärr
	Avaktivera driftspärr
	Aktivera funktionsspärren
	Avaktivera driftspärren

	Säkerhetsavstängning
	Övertäckning av touchknapparna
	Drifttiden är för lång

	Överhettningsskydd

	Programmering
	Ändra programmering
	Välja programmering
	Ställa in program
	Ställa in kod
	Spara inställningar


	Anvisningar för testinstitut
	Testrätter enligt EN 60350-2
	

	Rengöring och skötsel
	Olämpliga rengöringsmedel
	Rengöra glaskeramikyta

	Hur du klarar av mindre fel själv
	Extra tillbehör
	Kokkärl
	Rengörings- och vårdande medel
	Rengöringsmedel för glaskeramik och rostfritt stål, 250 ml
	Mikrofibertrasa


	Miele service
	Få hjälp vid eventuella störningar
	Typskylt
	Mieles garanti

	Installation
	Säkerhetsanvisningar för inbyggnad
	Säkerhetsavstånd
	Säkerhetsavstånd ovanför hällen
	Säkerhetsavstånd på sidorna och baktill
	Minimiavstånd under hällen
	Mellanskiva
	Säkerhetsavstånd till nischinklädnad

	Inbyggnadsanvisningar
	Tätning mellan häll och bänkskiva
	Kaklad arbetsyta
	Tätningslist

	Inbyggnadsmått
	KM 7200 FR
	KM 7201 FR
	KM 7210 FR
	KM 7262 FR

	Inbyggnad
	Elanslutning
	Total effekt
	Anslutningsdata
	Jordfelsbrytare
	Säkerhetsbrytare
	Bryta strömmen
	Smältsäkringar
	Säkringsautomat
	Inbyggd säkerhetsbrytare
	Jordfelsbrytare
	Nätanslutningskabel
	Byta nätanslutningskabel
	Anslutningsschema


	Produktinformation
	Produktinformation elektriska hällar för hushållsbruk
	Produktinformation elektriska hällar för hushållsbruk
	Produktinformation elektriska hällar för hushållsbruk
	Produktinformation elektriska hällar för hushållsbruk



