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Anvisningar

Anvisningar

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK.

1 Allménna sékerhetsanvisningar

Skador pé person

VARNING: Om luckan eller
luckans téting ar skadad ska man
inte anvanda ugnen férrén den
har reparerats av behérig
personal.

VARNING: Det innebér en fara
for alla, undantaget behérig
personal, att utféra underhalls-
eller reparationsarbete som
innebar att man avlagsnar skydd
mot exponering fér
mikrovégsenergi.

VARNING: Vétskor och andra
livsmedel f&r inte vérmas i
forseglade behéllare p.g.a.
explosionsrisken.

VARNING: Apparaten och dess
atkomliga delar blir mycket varma
under anvéndning.

R&r inte vid vérmeelementen
under anvéndning.

Se till att barn under 8 ar infe
befinner sig i narheten av
apparafen om de &r
odvervakade.

Barn &ver 8 &r och personer med
nedsatt fysisk eller mental férmaga
eller med bristféllig erfarenhet av
anvandning av elektriska

apparater f&r anvénda denna
apparat endast under férutséitning
att de évervakas eller instrueras av
vuxna som ansvarar fér deras
sckerhet.

L&t inte barn leka med apparaten.

Rengéring och underhall far inte
utforas av barn som ar
o6vervakade.

Sténg av apparaten efter
anvéndning.

Om det férekommer rékutveckling
ska man stéinga av apparaten och
koppla ut den ur uttaget och halla
luckan sténgd fér att kvéva
eventuella lagor.

Forsok aldrig slacka en laga/
brand med vatten.

Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gdllande lagstiftning.
Gor inte nagra éndringar pd
apparaten.

Férinte in spetsiga metallféremal
(bestick eller verktyg) i apparatens
springor.

Forsok aldrig reparera apparaten
siaglv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

Om natkabeln skadas ska man
omedelbart kontakta den tekniska



supporten som i sin tur sérjer for att plast eller papp.
kabeln byts ut.

Skador pé apparaten

* Anvénd inte rengéringsmedel som
innehaller slipmedel eller fratande
&mnen (som t.ex. pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delamnai glas.

* Anvand eventuellt verklyg i tré
eller plast.

* Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

* Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* L&mna inte apparaten
odvervakad under tillagning som
kan frigora fetter eller oljor.

* Anvand under inga
omstéindigheter apparaten fér
uppvarmning av rum.

* Se fill attinte luta dig mot eller sitta
p& luckan nar den &r dppen.

* Senogatillattinga féremalfastnar o Anvand endast

' ugnsluckan. mikrovagsfunktionen fér fillagning
1.2 Anvisningar fér anvéndning av livsmedel som ska konsumeras.
av mikrovégsfunktionen Annan typ av anvéndning &r strikt
* Ha alltid uppsikt &ver apparaten forbjuden [t.ex. att anvénda
vid fillagning av livsmedel i karl av mikrovagsfunktionen for att torka

klader, vérma tofflor, svampar,
fuktiga trasor eller liknande, eller
for att torka mat) och medfér en
risk for skador eller brand.



A Anvisningar

* Rengdr apparaten kontinuerligt ndr ugnen ar tom.

och torka bort eventuella
maftrester.

* Anvénd inte mikrovagsfunktionen
for att torka livsmedel.

* Anvand inte mikrovagsfunktionen

for aft véirma oljor eller for fritering.

* Anvénd inte apparaten fér aft
varma mat eller dryck som
innehdller alkohol.

* Mat ill nytédda fér inte varmas
upp i férslua karl. Avlagsna
locket eller nappen (om det &r en
nappflaska). Nér tillagningen
avslutats ska man alltid kontrollera
matens temperatur s& att maten
inte ar fér varm. Blanda eller skaka
maten for aft j@mna ut
temperaturen och undvika
bréinnskador.

* V&rm inte dgg med skal eller helo
kokta égg effersom de kan
explodera dven efter
uppvarmningsproceduren.

* Innan man tillagar livsmedel med
skal {som potatis, Gpplen o.s.v.)
ska man sticka hal i skalet.

* V&rm inte upp livsmedel i dess
férpackning.

* Anvénd inte mikrovégsfunktioner

* Anvénd kérl och bestick som ér
lampliga fér mikrovagsugn.

* Anvand inte aluminiumformar vid
fillagning av livsmedel.

e Anvand inte karl med
metalldekorationer (eller med
guld- och silverbelaggningar).

* Apparaten anvénder ISM-band
2.4 Ghz.

* | enlighet med bestdmmelser fér
elekiromagnetisk kompatibilitet
fillhér apparaten grupp 2 och
Kass | B (EN 55011).

* Denna apparat dverensstdmmer
med géllande standarder och
direktiv vad gdller sgkerhet och
elekiromagnetisk kompatibilitet.
Barare av pacemaker bér dock se
fill aft def finns minst 20-30 cm
mellan en mikrovagsugn i drift och
pacemakern. Radfraga tillverkaren
av pacemakern fér mer
information.

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avséger sig allt ansvar fér

skador pé personer eller féremal som

orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten én den
avsedda;

* eff nonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;



* en felaktig anvandning av hela eller en 1.6 Bortskaffande
del av apparaten;

Denna apparat ska hanteras

* anvéndning av reservdelar som inte &r i E separat frén annat avfall (direktiv

original. == 2002/95/EG, 2002,/96/EG

och 2003/108/EG)|. Denna apparat

innehdller infe aGmnen i sédana mangder aft

* Denna apparat 6r avsedd att anvéndas  de kan anses farliga fér halsa eller milis, i
for tillagning av livsmedel inom hushall. overensstammelse med gallande

All annan anvéndning ér olémplig. europeiska foreskrifter.
Vidare fé&r apparaten inte anvéndas:

1.4 Apparatens syfte

* i kek avsedda for personal i afférer,
p& kontor och i andra arbetsmilier;

* pd lantbruk/inom lantgdrdsturism;

* av kunder p& hotell, motell eller andra
liknande boenden;

* pd bed and breakfast.

* Apparaten har inte utformats fér att Infér bortskaffande av apparaten:
anvéndas med externa timers eller * Kapa av elkabeln och avlagsna den
system med fi@rrstyring. fillsammans med stickkontakten (i

1.5 Identifikationsdekal ferekommande foll.

* En apparaf som inte léngre anvéinds ska
lamnas in till lampliga étervinningsstationer
for insamling av elekiriskt och elekironisk
aviall, alternativt ska den &terlamnas till
&terforsaliaren vid kép av en motsvarande
apparaf, i férhéllandet eft fill eft.

P& identifikationsdekalen finner man
tekniska data, serienummer och mérkning.
Identifikationsdekalen far aldrig avlggsnas.

Vid tillverkning av apparatens emballage
anvands &tervinningsbara och icke
férorenande material.

* Lamna in emballagen fill lampliga
stationer fér separat insamling.

~N



1.7 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom réickh&ll under hela
apparatens livstid.

* Innan man anvénder apparaten ska man
noga ldsa denna bruksanvisning.

1.8 Hur man laser bruksanvisningen
Foliande lgsanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

Anvisningar

Allmén information om
bruksanvisningar, scikerhet och
bortskaffande.

Beskrivning

a Beskrivning av apparaten och dess
E tillbehor.

Anvéndning

— Information om anvéndningen av
3 apparaten och dess fillbehsr, rad
om tillagning.

Rengéring och underhall
Information om korrekt rengéring
och underhdll av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade

X tekniker géllande installation,
idrifttagning och provk&rning.

1. Serie anvisningar

* Enskild anvisning



Beskrivning

2 Beskrivning
2.1 Allmén beskrivning

1 Kontrollpanel 4 Lucka
2 Llampa 5 Flakt

3 Tatningslist EE» Stodramens niva



Beskrivning

2.2 Kontrollpanel
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1 Temperaturvred @—ﬂ

Med higlp av detta vred kan man vdlja:
* mikrovégornas effekt,

* temperatur for tillagning,

¢ tid for funktionen,

* programmerad tillagning,

o aktuell tid,

* attténda eller slécka lampan som sitter
inne i apparaten.

2 Display

Visar aktuell fid, vald funktion, effekt och
temperatur fér tillagning samt eventuell
installd fid.

3 Funktionsvred @ —_ @

Med hjglp av detta vred kan man:
* starta/sféinga av apparaten,
* vdlia en funktion,

¢ fillfalligt avbryta och starta om en
funktion.



Beskrivning

2.3 Mikrovégor

Apparaten &r utrustad med en s.k.
magnetron som genererar mikrovégor. De
mikrovégor som genereras férdelas jamnt i
ugnen och varmer livsmedlen.

Den friklion som uppstér mellan
molekylerna inne i livsmedlen (framst
vattenmolekyler) gér att véirme genereras.
Den vérme som genereras direkt inne i
livsmedlen gér det méjligt att tina, véirma
upp eller tillaga dessa snabbare jamfert
med traditionell tillagning.

Om man anvander kérl som &r anpassade
fer fillagning med mikrové&gsfunktion kan
mikrovégorma enklare férdelas jamnt dver
maten (se 3.2 Material som &r lampligt fér
mikrovégor).

2.4 Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer fér placering av
platar och galler p& olika hajd.
Isattningshéjderna avses nerifrén och upp
(se 2.1 Allmé&n beskrivning).

Kylflakt

>
Flakten kyler ner apparaten och akfiveras
under fillagningen.

Flakten ger en normal luftstrém som kommer
ut &ver ugnsluckan. Det kan handa aft
denna luftstrom fortsétter en kort stund efter
det att ugnen har sténgts av.

Inre belysning
Apparatens inre belysning fénds:
* ndr man dppnar luckan;

* nd&r man aktiverar en funktion, med

ECO

undantag av funkfionerna ECO D

och Vapor Clean m;

* nar temperaturvredet vrids snabbt &t
hoger (manuell aktivering och
inaktivering.

i Man kan infe sténga av den inre

belysningen nar luckan &r ppen.
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Galler for

2.5 Tillgangliga tillbehér



3 Anvandnlng
3.1 Anvisningar

3.2 Material som &r lampligt fér
mikrovégor

| allmanhet géller aft de material som
anvénds for fillagning med mikrovagor
maste kunna penetreras av mikrovégorna
s& att dessa ska kunna né maten.

Nedan félier en tabell med de material
man kan anvénda och de man ska undvika:




I-q
=

MATERIAL SOM SKA ANVANDAS:

- Glas (avlagsna alltid locken)*

* Ugnsfasta formar

* Dricksglas

* Burkar

- Porslin

- Terracotta

- Plast (endast sédan som &r lampad fér

mikrovégor)*

o Karl

¢ Plastfilm (far inte komma i kontakt med
livsmed|en)

*endast om det ar varmebestandigt.

MATERIAL SOM INTE FAR ANVANDAS:

- Metall (kan generera bagar eller
gnistor)

* Aluminiumfolie

* Aluminiumformar
Tallrikar
Metallbestick

Klgmmor till fryspésar

-Tra
- Kristallglas
- Papp (brandrisk)

- Behallare av styrenplast (risk att
livsmedlen kontamineras)

Test av karl

For aft kontrollera om kérlen &r lémpliga fer
fillagning med mikrovégor kan man géra et
enkelt test:

1. Ta ut alla tillbehsr ur ugnen.

2. Placera karlet som ska testas p& det
galler som sitter i den férsta falsen.

3. V&lj mikrovégsfunktionen vid maximal

effekt (fill exempel 1 000 W).
4. Stéll in en tillagningstid p& 30 sekunder.
5. Starta fillagningen.

6. N testet slutferts ska kérlet vara kallt
eller ljummet. Om kérlet &r varmt ska det
betraktas som olémpligt fér tillagning
med mikrovégor.
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3.3 Férsta anvéandningstillfélle Galler och platar
. 0 >
1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén Gallren och plétarna ska forasin sa langt
apparatens insida och utsida samf frén det gar pé& sidoskenorna.
filloeharen. * De mekaniska sékerhetsspérrarna som
2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom hindrar att gallret glider ut av misstag ska
dekalen med tekniska dafa) frén vara vanda nedét och mot ugnens
fillbehsren och ugnen. insida.

3. Ta ut och rengér alla apparatens
fillbehsr (se 4 Rengsring och underhall).

4. Vérm upp den tomma ugnen till maximal
tfemperatur (anvénd en traditionell
ugnsfunktion) fér att aviégsna eventuella
restprodukter fran fillverkningen.

3.4 Anvéndning av tillbehsr

Galler f&r ugnsplét

Gallret ska sattas i platen. Man kan
darmed samla upp fettet separat frén den
mat som tillagas.



-2 Anvéndning
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Koksticka

Na&r man anvénder mikrovagor fér att
varma upp vétska kan kokprocessen bli
fordrejd. For att undvika detta fenomen ska
man placera medfsliande koksticka (eller
en vérmebesténdig plastsked) i karlet infér
uppvarmning.

Olamplig anvéndning
Fara fér explosion/brénnskada

* For att undvika risken f&r en explosion
inne i apparaten och eft dérav orsakat
lackage av kokande vétska ska man
alltid séinka ner stickan i den vétska man
varmer.

Hog temperatur
Risk fér skador pé tillbehéret

* Anvand endast kokstickan i kombination
med mikrovagsfunktioner. Anvénd inte
stickan i samband med kombinerad eller
traditionell funktion.

3.5 Anvéndning av ugnen

Display
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@ Indikeringslampa fér Eco Logic
Indikeringslompa fér Show Room

E Indikeringslampa fér minutréknare
@ Indikeringslampa fér tidsinstélld tillagning

Indikeringslampa fér programmerad
fillagning

Indikeringslampa fér klocka
Indikeringsloampa fér mikrovégor
Indikeringslampa fér upptining
ﬂ Indikeringslampa fér bamnspéirr

Temperaturnivé




Anvéndning

Funktionslagen

Stand-by: Né&r man inte har valt négon
funktion visar displayen aktuell fid.

ON: Né&r man har startat en funktion,
oavsett vilken, visar displayen de vérden
som stéllts in, som temperatur, tid, effekt fér
mikrovégor och den aktuella temperaturen i
samband med uppvérmning.

3

Varje géng man trycker p&
temperaturvredet i samband med att en
funktion &r aktiverad véxlar apparaten fill
olika vérden, i fsljande ordning:

(%2]

Man kan oavsett lége andra aktuellt varde
genom att vriida vredet &t hoger eller
vanster. Vrid och hall kvar vredet fér aft 6ka
eller minska vérdet snabbare.

Om en mikrovagsfunktion &r aktiverad:

1. Mikrovagseffekt.
2. Funktionens varaktighet.

Om en funktion mikrovégor+grill &r

aktiverad:

1. Temperatur
2. Funktionens varaktighet.
3. Mikrovagseffekt.

Om en grillfunktion &r aktiverad:

1. Temperatur

2. Installd tid for minutréknare
3. Funktionens varaktighet.

4.Tid fér programmerad fillagning (om man
valt en tidsinstalld tillagning).

5. Visning av klockslag
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Instélining av klockslag Mikrovégor

Vid det férsta anvéndningstillfallet eller efter
et strdmavbrott blinkar symbolen
mm pé apparatens display. Man
maste stélla in klockan fér att kunna starta
en fillagning.

1. Vrid temperaturvredet fér att stélla in den
tid som ska visas (hall kvar vredet for en
snabbare skning eller minskning).

2. Tryck in temperaturvredet.

3. Viid temperaturvredet fér att stélla in

antalet minuter (hall kvar vredet for en
snabbare skning eller minskning).

4. Tryck in temperaturvredet fér att avsluta
instéllningen.

1
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Anvéndning

Mikrovégor

Mikrovégorna tréinger in i maten
direkt vilket gér det méjligt att pé
kortare tid och med en betydligt
mindre energiférbrukning tillaga
maten. Denna funktion &r lamplig fér
fillagning utan feft och vidare fér aft
fina och varma mat utan att
dventyra varken matens utseende
eller doft.

1. Valj mikrovagsfunktionen med hjglp av

funktionsvredet @ .

2. Tryck in temperaturvredet.

3. Vrid temperaturvredet f6r aff éndra
tidsvérdet (max 30 minuter).

4. Tryck in temperaturvredet.
5. Vrid temperaturvredet fér att stélla in

effekten fill mellan TOOW och 1000W

(se Effekt mikrovagor).

6. Tryck in funktionsvredet fér att starta en
fillagning med mikrovagor.

/ Om man &ppnar luckan avbryts

stéingt luckan trycker man in
funktionsvredet f&r aft starta
fillagningen igen.

/ Tryck in funktionsvredet for att
& | illfalligt avbryta
fillagningsfunktionen. Tryck in det

3

& | tillagningsfunktionen. N&r man har

igen for att starta fillagningen igen.

7. Naér fillagningen avslutats visar displayen

fexten och en ljudsignal

akfiveras.
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Anvéndning

8. Tryck in eller vrid eft av de tvéa vreden
eller sppna luckan foér att sténga av
liudsignalen.

4

7

IN

Vrid temperaturvredet &t hager for
aft inakfivera ljudsignalen och vélia
en ny fidsinstalld fillagning.

Vrid funktionsvredet &t hoger eller
vanster fér att inakfivera
liudsignalen och vélia en annan
fillagningsfunkfion.

Hall funktionsvredet intryckt fér aft
stdnga av apparaten.

Effekt mikrovégor

Nedan anges de effektvérden man kan
valia mellan:

E(f\ffjl)d Lamplig for att
100
200 Tina mat
300
400 Steka kot eller fillaga
500 smtaliga livsmedel
600
700 Varma och tillaga mat
800
Q00

Varma vatska
1000

20

Mikrovégsfunktionen QUICK START

1

Med funktionen QUICK START
kan man snabbstarta
mikrovagsfunktionen vilket &r
anvéandbart nér man vill vérma smé
mangder vétska eller mat.

1. I standby-lége trycker man in
funktionsvredet tv& génger.

2. Apparaten startar mikrovagsfunktionen
med standardvérden.




Anvéndning -2

Kombinerade funktioner Uppvéarmningsfas
Olamplig anvéndning Ti||og_rjinge‘n féregds av on
e . uppvérmningsfas som gér aft apparaten
Risk for skador p& apparaten snabbare nér tillagningstemperaturen.
* Anvénd infe kombinerade funkfioner fér Denna fas signaleras av att ]
att véirma upp eller koka upp vétska. temperaturindikeringen blinkar.

e | En kombinerad tillagning é&r en
1 traditionell tillagning kombinerad |
med mikrovagsfunktionen. Denna

typ av funkfion markeras genom att N uppvarmningen avslutats lyser

symbolen for den traditionella temperaturindikeringen med eft fast

fillagningen och ikonen fér sken och en ljudsignal akfiveras fér aft

mikrovagsfunkfionen T(’jnds. meddela aft man kan sétta in maten |
ugnen.

1. Anvéind funktionsvredet fér att vélia en
kombinerad funktion.

e | | syfte att 8ka hastigheten sker
1 ingen uppvarmning vid den
kombinerade funkfionen

Mikrovagor+Girill.

Man kan nér som helst avbryta en
tillagning genom aft trycka in
funktionsvredet i minst 3 sekunder.

2. Tryck in temperaturvredet.
3. Vrid vredet fér aft stélla in temperaturen.
4. Tryck in temperaturvredet.

5. Vrid temperaturvredet fér att éndra
fidsvérdet.

6. Tryck in temperaturvredet.

7. Vrid temperaturvredet fér att éndra
effekten (till mellan TOOW och 700WV).

8. Tryck in funkfionsvredet fér aft starta den
kombinerade tillagningen.
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Lista 6ver kombinerade funktioner

Mikrovégor + Grill

Med hjélp av grillen kan man f& en
perfekt gyllene stekyta p& maten.
Mikrovagorna gor att maten tillagas
snabbt p& insidan.

Mikrovégor + Statisk + flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en jdmn stekyta dven pd
komplicerade matrdtter.
Mikrovagorna gor att maten tillagas
snabbt p& insidan.

Mikrovagor + Varmluft

For en kombinerad fillagning med
varmluft som ger en snabb fillagning

av maten tack vare cirkulationen av
varmluft och mikrovagorna.

@@

22

Anvéndning

Traditionella funktioner

1. Valj en fillagningsfunktion via
funktionsvredet.

2. Tryck in och vrid temperaturvredet fér aft
dndra tillagningstemperaturen.

3. Tryck in funkfionsvredet fér aft starta den
fraditionella tillagningen.

/ Man kan nér som helst avbryta en
& | funktion genom att hé&lla
funktionsvredet intryckt i minst 3
sekunder.

Uppvéarmningsfas

Tillagningen féregds av en
uppvarmningsfas som gor att apparaten
snabbare nér tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av aft ]
temperaturindikeringen blinkar.

Nér uppvarmningen avslutats lyser
temperaturindikeringen med ett fast
sken och en ljudsignal aktiveras fér aft
meddela aft man kan sétfta in maten |
ugnen.




Anvéndning

@

Lista 6ver traditionella funktioner

I ECO

Denna funktion lampar sig sarskilt
bra fér tillagning pé& en fals, med

l&g energiférbrukning.

Idealisk for tillagning av kétt, fisk

och grénsaker. Rekommenderas

inte for livsmedel som ska jésa.

For att fa basta majliga
energibesparing och fér aft minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
att man satter in maten utan att
vdrma upp ugnen innan.

/ Nér man anvéander ECO-
£ funktionen ska man undvika att

8ppna luckan under fillagningen.

e | Med ECO-funktionen blir
1 fillagningstiderna (och en eventuell
féruppvarmning) léngre.

Over-/undervdrme

Varmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa ratter. Denna traditionella
fillagningsfunktion l&émpar sig fér att
endast tillaga en ratt &t géngen.
Idealisk for stekar av alla typer och
for brod, pajer samt i synnerhet fér
feta kottsorter som anka och gés.

3

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gor att man kan
uppnd utmérkta grillresultat sarskilt
med kottbitar som &r mellantjocka,/
tunna och gér, i kombination med
den roterande grillen (i
forekommande fall), att man i slutet
av tillagningen kan f& en jamn
stekyta. Idealisk for korvar,
revbensspjdll, bacon. Denna
funktion gér att man kan grilla stora
mangder mat j@mnt, sérskilt kott.

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en jdmn stekyta &ven pd
komplicerade matratter. Idealisk for
kakor och t&rtor, som @ven kan
graddas samfidigt pé flera nivéer.
(Vid fillagning pé flera nivéer
rekommenderas man aft anvénda
2:a och 4:e falsen).

Grill med flakt

Luften som produceras av flékten
gor att vérmen som genereras av
grillen blir mjukare vilket ger en
optimal grillning &ven av tjocka bitar
mat. ldealisk for stora kottbitar (t.ex.

flaskstek).
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Undervdrme med flékt

Kombinationen av flékien och
undervéirmen gor att man kan
slutfératillogningen snabbare. Detta
system rekommenderas for att
sterilisera eller for att avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inutfi, och
som kréver en lag évervérme.
Idealisk for alla matrétter.

Varmluft

Kombinationen av flékten och
varmluftselementet (som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gér aft man kan
fillaga olika rétter pé flera falsar,
forutsatt att de kréver samma
temperaturer och samma typ av
fillagning. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j@mn
spridning av vérmen. Det gér till
exempel att samtidigt fillaga fisk,
grénsaker och kakor (pé& olika hsjd)
utan att lukterna och smakerna

blandas.

Turbo

Kombinationen av varmluft och den
traditionella funkfionen gér att du
kan tillaga rétterna extremt snabbt
och effekfivt p& flera niv&er, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
for stora méngder mat som kréver
en intensiv fillagning.

24

Timer

e | Denna funkfion avbryter inte
1 tillagningen utan aktiverar endast
alarmet.

e | Man kan akfivera timern bade
1 under tiden fillagning p&gér och
ndr apparaten 4r i stand by-ldge.

1. Tryck in temperaturvredet en géng (vé
gdnger om en H||ogningen pégér)

Displayen visar siffrorna f]

och indikeringslampan E b||nkor.

2. Vrid vredet for aft stéalla in tiden (fill mellan

1 minut och 4 timmar).
Indikeringslampan slutar blinka effer

nagra sekunder och nedrakningen
startar.

3. Vélj énskad tillagningsfunktion och
invénta ljudsignalen som meddelar aft
tiden har gatt. Indikeringslampan E
blinkar.
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4. Tryck in eller vrid eft av de bada vieden 2. Vrid temperaturvredet &t hoger eller
for aft inaktivera ljudsignalen. vanster fér aft stélla in tillagningstiden fill

mellan 00:01 och 12:59. Vrid och hall

kvar vredet for aft oka eller minska vérdet

(%2]

5. Vrid temperaturvredet fér att vélja
ytterligare en minutréknare.

snabbare.

/ For aft radera minutraknaren mdéste
— | man stdlla in vardet ill noll

Tidsinstélld tillagning

e | Med tidsinstélld tillagning avses
1 den funktion som gér att det gér aft

starta en tillagning och avsluta den
e e vics iid ssm aills i e 3. Nagra sekunder efter aft man valt

anvéndaren. dnskad fillagningstid slutar

indikeringslampan ﬂ aft blinka och

e | Nar man akfiverar en tidsinstalld

: : den tidsinstéllda fillagningen startar.
1 fillagning avbryts eventuell

instéillning for fimern. / For aft forlanga tillagningen i

. _ & | manuellt lage trycker man in
1. Nér man har valt funkfion och temperatur — | {emperaturvredet igen. Apparaten

fér fillagning ska man T[ycko n &terupptar sin vanliga funkfion med
temperaturvredet fre géinger. Displayen de fillagningsinstéliningar som valts

visar siffrorna DDEH__,' och tidigare.

indikeringslampan @ blinkar.

4. Nar tillagningen avslutats visar displayen

fexten och en ljudsignal

akfiveras.
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5. Tryck in eller vrid ett av de tvé& vreden

eller sppna luckan foér att sténga av
liudsignalen.

/ Vrid temperaturvredet &t héger fér
& | attinaktivera ljudsignalen och vélia

—1 en ny tidsinstélld tillagning.

vanster for aft inaktivera

/ Vrid funktionsvredet &t hoger eller

liudsignalen och vélia en annan
fillagningsfunkfion.

Hall funktionsvredet intryckt fér aft
stdnga av apparaten.

IN

Andra instéllda varden for tidsinstalld
tillagning

Man kan éndra léngden fér den
fidsinstéllda tillagningen medan denna

pagdr.

]

. Nar indikeringslampan @ lyser med

fast sken och apparaten ér i
fillagningslége trycker man in
tfemperaturvredet vé génger.

Indikeringslampan @ barjar blinka.

. Vrid temperaturvredet &t hoger eller

vanster fér aft éndra den tillagningstid
som sféllts in.

26
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Programmerad tillagning

e | Med programmerad fillagning
1 avses den funktion som gér det

m&jligt att automatiskt avsluta en
fillagning vid en bestémd fid (som
stalls in av anvandaren) varefter
apparaten automatiskt sténgs av.

1. Nér man har valt funktion och temperatur
for tillagning ska man trycka in
temperaturvredet tre génger. Displayen

visar siffrorna L_”__H:”j och

indikeringslampan @ blinkar.

. Vrid temperaturvredet &t hoger eller

vanster for att stélla in fillagningstiden fill
mellan 00:01 och 12:59. Vrid och hall
kvar vredet for att &ka eller minska vérdet
snabbare.
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3. Tryck in temperaturvredet en figrde gang. 5. Nér tillagningen avslutats visar displayen

Indikeringslampan blinkar. Vrid fexten och en ljudsignal

vredet fill héger eller vanster for aft stélla aktiveras.
in den tid vid vilken fillagningen ska
avslutas.

(%2]

4. Efter nagra sekunder slutar

indikeringslamporna @ och aff

blinka. Apparaten invéntar det klockslag
vid vilket den programmerade

fillagningen ska sfarta.

6. Tryck in eller vrid ett av de tvé& vreden
eller sppna luckan fér att stéinga av
liudsignalen.

/ Hall funktionsvredet intryckt fér att

=—— | sfdnga av apparaten.

e | Av sakerhetsskal kan man inte

/ For aft férlanga tillagningen i 1 stélla in sluttiden fér tillagning utan
& | manuellt lage trycker man in att stélla in hur lange tillagningen
temperaturvredet igen. Apparaten ska vara.

&terupptar sin vanliga funkfion med
de fillagningsinstéliningar som valts:  Andra instéllda véarden for

tidigare. programmerad tillagning
o | Vid programmerad tillagning satts / N?r man an.'.rOT t.illogni.ngsﬂd“en
1 ugnen igang 10 minuter innan den £ mé&ste man stélla in sluttiden for

faststallda tiden fér att apparaten fillagning igen.
ska hinna né den temperatur som
fillagningen kraver

(foruppvarmning).

Man kan &ndra tiden fér den
programmerade fillagningen medan denna

pagdr.
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. Nar indikeringslamporna

. Indikeringslamporna

B
lyser med ett fast sken och ugnen

invantar tillagningens start ska man in
trycka in temperaturvredet tvé& génger.

Indikeringslampan @ barjar blinka.

. Vrid temperaturvredet &t héger eller

vanster fér aft éndra den fillagningstid
som sfdllts in.

. Tryck in temperaturvredet igen.

Indikeringslampan @ slocknar och

indikeringslampan barjar blinka.
Den tid vid vilken fillagningen ska
avslutas visas p& displayen.

. Vrid temperaturvredet fill hoger eller

vénster fér att éndra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

och slutar

aft blinka efter nagra sekunder och den
programmerade fillagningen startar igen,
enligt de nya instéliningarna.

Tips vid traditionell tillagning

Allménna rad

Anvénd en funktion med flékt fér en jémn
fillagning pé& flera nivaer.

At &ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (ratterna kan bli hart stekta
utanpd men férbli réa inuti).

Réd vid tillagning av kétt

Tillagningstiderna varierar beroende p&
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvand en kéttermometer vid tillagning
av stekar eller tryck pa& steken med en
sked. Om steken ké&nns hérd &r den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.

Réd vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

Infér grillning kan man satta in kattet i kall
ugn, eller vérma upp ugnen i férvéig om
man &nskar éndra effekten av
fillagningen.

Om man anvénder funktionen Grill med
flakt ska man déremot vérma upp ugnen
innan man startar grillningen.

Maten ska placeras pd& gallrets mitt.
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Réd vid tillagning av bakverk och kakor

¢ Anvand helst bakformar av metall som

battre absorberar vérmen.

Temperaturen och tillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.

For att kontrollera om bakverket ar bakat
invandigt sticker man in en tandpetare
dar bakverket &r som hagst. Om
tandpetaren &r forr nér man far ut den &r

kakan klar.

Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen kan man nésta géng séinka
temperaturen med cirka 10°C och vélja
en langre tillagningstid.

For att spara energi

* Avbryt tillagningen eft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortséitter de resterande minuterna med
higlp av den varme som skapats inne i
ugnen.

* Oppna luckan sa séllan som majligt for
aft undvika att véirmen slapps ut.

* Se fill ot apparatens insida alltid &r val
rengjord.

3.6 Specialfunktioner

Jasning

Man kan inte &ndra temperaturen
— | for jasfunktionen.

o | Placera en langpanna med vatten
p& ugnsbottnen fér en batire
j@sning.

1. Placera degen som ska j@sas pd andra
falsen.

2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft
A . . +41
vélja funkfionen jésning . Texten

STA RT blinkar.

3. Tryck p& funkfionsvredet fér aff starta
j@sningen.

4. Nar funktionen avslutats visas texten

S’C DP och en ljudsignal aktiveras.
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5. Tryck in eller vrid eft av de tvéa vreden
eller sppna luckan foér att sténga av
liudsignalen.

6. Hall funktionsvredet intryckt i minst 3
sekunder f&r aft ldmna funktionen.

Ateruppvarmning

e | Med denna funktion kan man,

1 med hjalp av mikrovagor, varma
redan fillagad mat som férvarats i
kylen.

1. Tryck in funkfionsvredet fér aff vélja
uppvarmningsfunktionen.

%

M Jmr”
gy

lllllll'l

2. Tryck in temperaturvredet.

3. Vrid temperaturvredet fér att éndra tiden
for uppvarmning.

4. Tryck in funktionsvredet fér aff bekréfta
instéllda véarden och starta
uppvarmningen.

30

Helginstallning

Med denna funktion kan man
fillaga maten i enlighet med de
bestammelser som gdller fér den
judiska sabbaten.

)

Apparaten gér vissa séirskilda
saker nar denna funktion aktiveras:

* Tillagningen kan p&gd under en
odefinierad fid och man kan inte
géra n&gra fidsinstéliningar.

* Ingen typ av uppvarmning sker.
* Den tillagningstemperatur man

kan vélia ar 60-100 °C.

* Ugnslampan sténgs av och
tands inte om man till exempel
dppnar luckan eller férsoker
tanda lampan manuellt.

* Den interna flkten stéings av.

* Lomporna i vreden och
indikeringslamporna sténgs av.
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Upptining per tid

/ Efter att man aktiverat e | Med denna funktion kan man tina

£ | helginstéliningen kan man inte 1 livsmedel med hjalp av

—! dndra nagra parametrar. mikrov&gsfunktionen utifran en viss
Ait trycka p& vredet har ingen tid som stélls in av anvéndaren.

effekt; endast funktionsvredet forblir
aktiverat for att man ska kunna
stdnga av apparaten.

1. Sattin matrétten i ugnen (se Proceduren
“Turn").

2. Valj med higlp av funkiionsvredet
1. Tryck in och vrid funktionsvredet for att funktionen fér upptining per tid, som

vélia helginstaliningen 5,:“:,&, markeras med symbolen och .

2. Tryck in och vrid temperaturvredet fér aft
&ndra funkfionens temperatur.

3. Tryck pé& temperaturvredet f&r att
bekrafta den installda temperaturen.

Texten STA RT blinkar.

4. Tryck in funktionsvredet fér att starta
helginstéliningen.

3. Tryck in temperaturvredet for att stélla in
5. Hall funkfionsvredet intryckt i minst 3 fiden.

sekunder for aft [Gmna funkfionen. 4. Vrid vredet fér att éindra vérdet (5
sekunder till 99 minuter).

5. Tryck in funktionsvredet for att starta
upptiningen.

/ Om den tid som valts &r mer én 5
& |minuter méste man, for aft f& ett
optimalt resultat, vrida livsmed|et

inne i ugnen, enligt: Proceduren
“Tumn”.

6. Nar tiden ar ute blinkar texten

5tof}
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Upptining per vikt

e | Med denna funktion kan man tina
1 mat ufifrén vikt och typ av

livsmedel.

1. Sattin matrétten i ugnen (se Proceduren
“Tumn”).

2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft
vélia upptining per vikt. Funktionen

signaleras av texten dE ’__”__f och att

symbolerna med matrétterna

2l WM |yser.

3. Tryck in funktionsvredet for att bekrafta
upplining per vikf.

4. Vrid funktionsvredet fér att vélio den typ
av livsmedel som ska finas.

5. Vrid temperaturvredet fér aft vélja vikt (i
gram) fér det livsmedel som ska tinas.

6. Tryck in funktionsvredet fér aft bekrafta
de vérden som har stéllts in och starta
upptiningen.

32

/ Om man i samband med upptining

&7 |behsver vrida livsmedlet inne i
ugnen f&r aft f& eft optimalt resultat
se: Proceduren “Turn”.

7. Nar funktionen avslutats visas texten

S,': ,:":' och en ljudsignal akfiveras.

8. Tryck in eller vrid ett av de tvéa vreden
eller sppna luckan for att stéinga av
liudsignalen.

9. Hall funktionsvredet intryckt i minst 3
sekunder f&r aft ldmna funktionen.

Férinstéllda parametrar

Vikt Tid

P g (i)
01 Kst | 500 | 20
02 KW Fisk 400 17
03 B Fuk | 300 15
04 Biod | 300 | 5

* Tiderna fér upptining kan variera
beroende pé& formen och sforleken p& den
mat man vill tina.
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Proceduren “Turn”

Apparaten meddelar nér det ér dags aff - Qm man infe uifér deh‘q moment
1 véntar apparaten en minut och

vanda livsmedlet inne i ugnen fér att f& en - _ :
fortsatter sedan automatiskt aft tina

optimal upptining.
P ppining maten. Displayen visar dock texten

1. Satt in maten i ugnen och placera den
parallellt med luckan. nedanfér

nedrékningen, som en p&minnelse.

2. Néar apparatens display visar fexten

(%2]

,— UM ska man vanda livsmedlet.

%
I 4. Stéing apparatens lucka och tryck in
Cur M funktionsvredet f&r att &teruppta
upptiningen.
5. Om det behévs signalerar apparaten
terigen att man ska vrida livsmedlet. P&

displayen visas texten [ ur M

6. Den andra géngen méaste man éppna
luckan och vrida livsmedlet 180°.

S (O 'Q

3. Oppna luckan och vand livsmedlet 90°.

7. Stang luckan och tryck in funkfionsvredet
for att dteruppta upptiningen.



De automatiska tillagningsprogrammen

delas in enligt typ av livsmedel som ska

fillagas.

1. Tryck in och vrid funktionsvredet f&r att
vdlia tillagning med automatiska
program. Denna funktion signaleras av

ot texten (MRS BB och symbolerna

forestéllande matréitter 2R WM
lyser pa displayen.

2. Tryck in funktionsvredet for att bekrafta
tillagning med automatiska program.

3. Vrid funktionsvredet fér aff vélja énskat
program (se Tabell éver automatiska
program).

4. Vrid temperaturvredet fér aft vélia vikt i
gram) fér det livsmedel som ska tillagas.
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5. Nér ugnen har blivit varm blinkar texten

STA RT Sétt in maten som ska

fillagas och tryck in funktionsvredet f&r aff
starta fillagningen.

6. Nar funktionen avslutats visas texten

och en ljudsignal akfiveras.

7. Tryck in eller vrid ett av de tvé& vreden
eller sppna luckan for att stéinga av
liudsignalen.

8. Hall funkfionsvredet intryckt i minst 3
sekunder fér aft l&émna funktionen.

/ | de automatiska programmen kan
& | man stélla in en programmerad
fillagning.

/ Man kan nér som helst avbryta en
& | funktion genom att hélla

—— funkfionsvredet intryckt i minst 3
sekunder.
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Tabell 8ver automatiska program

KOTT (01-05)

Pr Underbyp  Vikilg) Nivg  Funkion TSRS TE
01 Rosibiff (medium siek] 1000 1 200 60
02 Flaskkofleft 1000 1 + 190+300W 60
03 Lamm (genomsieki) 1200 1 + 190+300W 60
04 Kalv (stek) 1000 1 + 100+300W 70

05 Stekt kyckling [hel) 1000 1 + 2004300W 50

. FISK (06 -07)

. . . Temperatur Tid

Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion (°C) (minuter]
06 Farsk (hel) 500 1 + 160+300W 30
07 Frusen 500 + 160+300W 40

GRC)NSAKER (08-10)

. . . Temperatur Tid

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion (°C) (minuter]

08 Blandade grillade 500 3 i 250 15+1011
09 Rostade 1000 . 220+300W 30
10 Potatis (frusen) 500 220 13

1 vid fillagning med grill rekommenderar vi att livsmedlen tillagas p& bada sidor i enlighet
med de tider som finns angivna i tabellen. Den langre tiden hénvisar alltid till den férsta
sidan som ska fillagas nér maten &r ré.
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DESSERTER (11 - 13)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion
1T Kex 600 |
12 Bakelse 800 1 :
BROD - PIZZA - PASTA (14 -20)
Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion
13 Jast bréd (limpal) 1000 ]
15 Pan pizza 1000 ] w
15 Pizza (frusen) 300 ] R
16 Pastagraténg 2000 | :
17 Lasagne (férsk) 2000 1 :
18 Lasagne (frusen) 300 ]
19 Quiche lorraine 1000 | :
20 Suffle 500 1

Temperatur

(°C)
160

170

Temperatur

(°C)
200
250
250
220

230

+ 230+500W

200

180

Tid

(minuter)

18

40

Tid

(minuter)

30
Q
8

40

35
Q

40

25

2 (Modeller utan pizzasten|) Stenen ska placeras pé& ugnsbotten. Djupfryst pizza som
fillagas pé pizzasten kraver inte olika fillagningstider beroende pé vik.

/ Tiderna som anges i tabellerna

£ | inkluderar inte
féruppvérmningstiden och hénvisar
till tillagning av hela stycken. Om
livsmedlet skars i mindre bitar
minskar tillagningstiden.
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3.8 Undermeny Laget fér Barnspérr
Apparaten &r férsedd med en undermeny | detta l6ge sparras apparaten automatiskt
med hjélp av vilken anvéndaren kan: efter en minuts ostord drift.

o Aktivera eller inaktivera lget fér
barnspdrr.

* Akfivera eller inaktivera ldget show room
(inaktiverar alla véirmeelement och
lamnar endast kontrollpanelen
aktiverad).

o Aktivera eller inakfivera laget fér lag
effekt (Eco-Logic).

* Akfivera eller inakfivera tidsinstéllining av

lampan (Eco light). oM

| ~
Med apparaten i stand by-lage: |':| O

1. Tand den inferna belysningen genom aft
snabbt vrida temperaturvredet.

Vid normal drift signaleras detta av aff
2. Tryck in och hall kvar temperaturvredet i

minst 5 sekunder indikeringslampan ﬂtdnds.

3. Vrid temperaturvredet fill héger eller For att koppla bort sparren fillfélligt under
vénster for att andra status fr fillagningen héller man temperaturvredet
instaillningen (ON,/OFF). intryckt i 5 sekunder. Spdarren aktiveras igen

4. Tryck in temperaturvredet f&r att gd fill efter en minufs ostérd diff

nasta lage.

/ Om man éndrar vredens position

= | visas texten _“’_,:“’: pd

displayen i n&gra sekunder.

kan man sténga av apparaten
direkt genom aft trycka in
funktionsvredet i 3 sekunder.

/ Aven med bamspdrren aktiverad
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Laget Show Room (endast fér utstéllning)  Lage Lag Effekt

| detta l6ge stéings apparatens | detta lage begrénsas apparatens
varmeelement av medan kontrollpanelen energiférbrukning.
forblir akfiverad. L&mpligt nér man anvénder flera

koksapparater samtidigt.
HI: normal effekt

ofFF

S5Ho

F&r att man ska kunna anvénda apparaten
normalt mésfe detta ldge vara installt fill OFF.

LO: lag effekt

o | Om laget ar aktiverat tands

1 indikeringslampan pd / Né&r man akfiverar léget 1&g effekt

displayen. kan tidema for féruppvérmning
och fillagning bli léngre.

e | Om laget ar aktiverat tands

1 indikeringslampan pa

displayen.
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Lége fér varmhalining (endast pé vissa
modeller)

Med detta léige kan apparaten, vid slutet
av en fidsinstélld tillagningstid (férutsatt aft
denna inte avbryts manuellt), halla den
fillagade maten varm (vid léga
temperaturer) i cirka en fimme.

Lage for tidsinstéllning av lampa

Fér en skad energibesparing sléicks
lampan automatiskt en minut efter att
fillagningen startat.

(I

L IGH

F&r att hindra apparaten frén aft slécka
lampan automatiskt effer en minut ska man
stélla in detta lage till OFF.

/ Man kan alltid manuellt ténda/
&7 | slacka genom aff vrida
temperaturvredet &t hdger, oavsett
instéillning.
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4 Rengéring och underhall

4.1 Anvisningar

b -I
O

4.2 Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i gott skick ska man
rengdra dem efter varje
anvandningstillfélle, efter aft de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.



Rengdring och underhall

Matstank eller rester

Undvik s& l&ngt det gér att anvénda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-slipande produkter
och vid behov redskap av tr& eller plast.
Skslj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk frasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (till exempel
sylt) torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk att emalibeldggningen pa
apparatens insida skadas.

4.3 Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengdra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

/ Man rekommenderas att anvénda
&7 | de rengéringsprodukter som
levereras av tillverkaren.

For att behalla ugnen i gott skick ska man 7
alltid rengéra den nér den svalnat.

4.4 Rengdring av ugnen

L&t infe matrester forka fast inne i ugnen
eftersom det kan férstéra beldggningen.
Innan rengdring ska man ta ut alla
avtagbara delar.

For att underlétta rengéringen
rekommenderar vi aft man monterar ner
stédramarna till galler/plétar.

/ Om man anvénder specifika

& | rengéringsprodukter
rekommenderar vi aft man satter
ig&ng apparaten vid
maxtemperatur under cirka 15-20
minufer s& att eventuella rester av
rengdringsmedel férsvinner.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband

med tillagning av mat. Detta dr ett helt

normalt fenomen som inte Gventyrar

apparatens funkfion.

Efter varje avslutad fillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk
frasa.

4. Lamna luckan sppen fills ugnens insida
ar helt torr.



Avlagsna stédramar fér galler/platar
Genom att ta bort stédramen underléttar
man vid rengdring av sidodelarna.

For att ta bort stédramarna:

1. Lossa de tva faststiften i ramen:

2. Dra ramen mot 8ppningen s& aft den
slapper frén faststiften.

3. Nér man slutfért rengéringsarbetet ska
man upprepa de moment som beskrivits
ovan fér aff placera fillbaka
stodramarna. Var uppmdarksam pd de
avsténdsbrickor som ska sitta inne i
ramens urspaming.
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Rengéring av den évre delen

Apparaten &r férsedd med eft vippande
varmeelement vilket underléttar rengdringen
av ugnens dvre del.

1. Lyft det 8vre vérmeelementet 1&tt och vrid
spérren i Q0° for att lossa
varmeelementet.

e W w—

=g/ 777
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2. Sank fersiktigt varmeelementet fills det
stannar.

3. Nar rengdringsarbetet avslutats ska man
satta varmeelementet pa plats igen och
vrida spdrren for att haka fast det.



4.5 Vapor Clean * Hall uf ca 40 ml vatten p& ugnens
botten. Se noga till att det inte rinner ut
frén férdjupningen.

* Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovéggar, tak, botten och

skydd.

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:

* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen. Det
dvre skyddet kan sitta kvar inne i ugnen.

* Stang luckan.
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Instéllning av programmet Vapor Clean

e | Om den interna temperaturen
1 dverskrider den avsedda vid
Vapor Clean-rengéring avbryts
rengdringsprogrammet
omedelbart och texten

5,: C'P visas pd& displayen.

Lat apparaten svalna innan du
startar funktionen fér
halvautomatisk rengéring.

1. Tryck in och vrid funktionsvredet f&r att

vélia funktionen Vapor Clean m

Displayen visar léingd och temperatur fér
rengdringsprogrammet.

e | Anvandaren kan inte dndra
1 parametrama fér temperatur och

tid.

2. Tryck pé funktionsvredet fér aft starta den
automatiska rengéringen.
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Rengéring och underhall

Programmerad Vapor Clean

Precis som med de vanliga
fillagningsfunkfionerna kan man stélla in en
sluttid fér Vapor Clean-rengéringen.

1. Né&r man valt funktionen Vapor Clean
trycker man pé& temperaturvredet.

Indikeringslampan borjar blinka.

Den tid vid vilken funktionen ska avslutas
visas pa displayen.

¥
| 00
245
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2. Vrid temperaturvredet fill hager eller
vanster fér aft éndra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

3. Tryck pé temperaturvredet for att bekrafta
sluttiden fér funktionen.

4. Tryck p& funktionsvredet. Apparaten
invéintar det klockslag vid vilket den
programmerade fillagningen ska starta.

Efter att rengdringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

Nér funktionen slutforts visas texten

S,: ,:,’,—-‘ pé displayen och en ljudsignal

akfiveras. Stéing av ljudsignalen genom att

frycka in temperaturvredet.

1. Hall funktionsvredet intryckt i minst 3
sekunder f&r aft ldmna funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjélp av en
mikrofibertrasa.



3. Anvénd en icke slipande svamp med
mdssingstradar for att avldgsna mer
envisa belaggningar.

4. Om det finns rester av fett kan man
anvanda sérskilda
ugnsrengéringsprodukter.

5. Torka upp resferna av vatten frén ugnens
insida.

Av hygieniska skal och fér att undvika att
maten f&r en ofrevlig lukt rekommenderas
man att torka ugnen genom att under ca 10
minuter kéra ugnen med funktionen med

flakt pa 160 °C.

Vad gér man om...

Displayen &r helt slack:

* Kontrollera fillférseln via elndtet.

* Konfrollera om en eventuell flerpolig
strombrytare ovanfér apparatens
anslutning ér i léget “On”.

Apparaten inte varms upp:

* Konfrollera om laget “show room” har
akfiverats (f&r yiterligare information se
avsnitt 3.8 Undermeny).

Kontrollerna inte svarar:

>

* Kontrollera om léget “barnspar” har - [
akfiverats (fér yiterligare information se
avsnift “Undermeny”).

Tillagningstiderna &r léngre &én vad som
anges i tabellen:

Kontrollera om léget “lag effekt” har
akfiverats (f&r yiterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Flekten stannar dé& du dppnar luckan nar
ugnen &r i drift med flakt:

* Detta drinte tecken pa fel utan en normal
funktion som anvénds fér att undvika
allifér stora varmeutslapp vid tillagning.
Nar luckan stangs atergar flakten till sin
normala funktion.




i

5 Installation

5.1 Elektrisk anslutning

Allman information

Kontrollera aft egenskaperna fér elndtet ar
lémpliga i forhallande till de varden som
anges pé& dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlggsnas.

Apparaten drivs med 220-240 V™.
Anvénd en trepolig kabel (kabel pa 3 x
1,5 mm?, med hanvisning fill vérsnittet p&
den inre ledningen).

Sorj fér jordning med hiélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre én de andra.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Fast anslutning

Installera en flerpolig brytare pé
matningslinjen, i enlighet med
installationsféreskrifterna.

Brytaren ska placeras i narheten av
apparaten och pé& ett sédant st att man
latt kommer &t den.

Anslutning med kontakt och uttag

Kontrollera att kontakten och uttaget ér av
samma typ.

Undvik att anvanda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhetining och
férbranning.

Byta ut kabeln

1. Lossa skruvarna p& det bakre haliet och
avlégsna det for aft f& atkomst ill
kopplingsplinten.

. Byt ut kabeln.

. Kontrollera att kablarna (fér ugn eller
eventuell spishdll) [6per optimalt och inte
kommer i kontakt med nadgon del av
apparaten.

w N

5.2 Placering




Placering av férsériningskabeln

\

_‘ DF’_

(sett bakifrén)

Tétningslist till frontparti

Klistra fast medféljande témingslist pa
frontpartiet fér aft undvika aff det fréinger in
vatten eller andra vétskor.
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Installation

Férankringséppningar

Avldgsna pluggama som sitter i cylindrarna
p& ugnens frontparti.

Placera apparaten i avseft utrymme fér
inbyggnad.

Fixera apparaten vid mébeln med hiélp av
skruvarna.

:

Téack dppningarna med de pluggar som
tidigare avlagsnats.

‘a
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Apparatens storlek (mm)
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Installation under arbetsb&ank (mm)
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Installation i pelare (mm)
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