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1 Anvisningar

1.1 Allm&nna

sakerhetsanvisningar

Skador pé person

* Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér inte vid
varmeelementen i samband med
anvéndning.

e Skydda hénderna med grillvantar
nar du flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldgan med ett
lock eller en brandfilt.

* Barn éver 8 ar och personer med
nedsaft fysisk eller mental
formaga eller med bristfallig
erfarenhet av anvéndning av
elekiriska apparater fér anvanda
denna apparat under férutséitining
aft de dvervakas eller instrueras
av vuxna som ansvarar fér deras
sakerhet.

L&t inte barn leka med apparaten.

Barn under 8 ar fér vistas vid
apparaten endast under
frutsatining att de ar under

uppsyn.

Anvisningar

* L&tinte barn som &ryngre én 8 ar

ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

Rengérings- och underhéllsarbete
far utféras av barn under
ferutsatining att de &r under
uppsyn.

Kontrollera aft flamspridarna ér
korrekt placerade pé sina platser
fillsammans med tillhérande
bréinnarlock.

Var ytterst férsiktig eftersom
kokzonerna vérms mycket snabbt.
Undvik aft vérma upp tomma
kastruller. Fara fér dverhetining.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de &verhettas. Gd inte ivag vid
fillagning av mat som innehdller
oljor eller fefter. Om oljorna eller
fetterna skulle fatta eld ska man
aldrig slacka med vatten. Satt pé
locket p& grytan och sténg av
kokzonen.

Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
konstant.



Anvisningar

Placera inga metallféremal, som
husgeréd eller bestick, pa hallens
yta ndr den anvénds eftersom de
kan &verhettas.

Forinte in spetsiga metallféremal
(bestick eller verktyg) i
apparatens springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Hall ugnsluckan stéingd vid
fillagning.

N&r man ska réra om i maten
eller nar tillagningen avslutats ska
man férst dppna luckan

5 centimeter och hélla den i det
léget i ett par sekunder, och lata
&ngan avdunsta, innan man
dppnar luckan helt.

Oppna aldrig férvaringsutrymmet
(i fsrekommande fall) nar ugnen
&r pa eller fortfarande &r varm.

Féremdlen inne i
férvaringsutrymmet kan vara
mycket varma efter aff ugnen
anvants.

ANVAND ELLER FORVARA INTE
BRANNBART MATERIAL INNE

| FORVARINGSUTRYMMET

(I FOREKOMMANDE FALL)
ELLER | NARHETEN AV
APPARATEN.

A

ANYAND INTE SPRAYFLASKOR
| NARHETEN AV APPARATEN
MEDAN DEN AR IGANG.

Sténg av apparaten efter
anvandning.

GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

Innan man utfér ndgot arbete pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

Innan man uffér ndgot arbete pd
apparaten ska man bryta den
elektriska strémférssriningen.

Installation och servicearbete ska
utféras av kvalificerad personal |
enlighet med gallande
lagstifining.

Forsok aldrig reparera apparaten
siclv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

Dra aldrig i sladden fér atft dra ut
kontakten.

Om elsladden skadas ska man
omedelbart kontakta den tekniska
supporten som i sin tur sérjer for
att kabeln byts ut.
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Skador pa apparaten

Anvénd inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
amnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delamnai glas.

Anvand eventuellt verktyg i tré
eller plast.

Callren och plétarna ska féras in
s& langt det gér pé sidoskenorna.
De mekaniska skerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedét
och mot ugnens insida.

Sitt inte p& apparaten.

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.

Lémna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor som kan fatta eld om de
dverhettas. Var ytterst férsiklig

Lamna inte kvar féremal pé
spishdllen.

Anvisningar

e ANVAND UNDER INGA

OMSTANDIQHETER
APPARATEN FOR
UPPVARMNING AV RUM.

Spruta inte med sprayprodukter i
ndrheten av ugnen.

Anvdand inte karl eller behdllare i
plast vid tillagning av mat.

Sattinte in stingda skalar eller
behallare i ugnen.

Ta bort alla formar och galler som
inte anvands under tillogning.

Tack inte dver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

Om man anvénder
bokplatspapper eller liknande ska
det placeras sé att det infe
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

Stall inte ifrén dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans inre
glas.

Kokkérl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishdllens
kanter.



Anvisningar

Anvand alltid kokkéarl med jémn
och plan botten.

Om det kokar &ver eller rinner
éver ska man torka bort vétskan
frén spishallen.

Var noga att inte hélla ut sura
dmnen pd spishdllen, som t.ex.
citronsaft eller vinéger.

Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor pé& ténda kokzoner.
Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Anvand infe stréva eller slipande

material eller vassa metallskrapor.

Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel pa& delar i stél eller
delar som ytbehandlats med
metall {som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).

Anvénd inte rengéringsmedel som
innehaller sipmedel eller frétande
dmnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarna i glas.

e Diska inte 16sa fillbehor som

hallens galler, flamspridare eller
k&por i diskmaskin.

(%2]

* Anvand inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.

o Utsattinte den éppna dérren for
dverdrivet tryck.

* Anvénd inte handtaget fér att lyfta
eller flytta apparaten.

Installation

* DENNA APPARATOF/&R INTE
INSTALLERAS | BATAR ELLER
HUSVAGNAR.

* Apparaten f&r infe installeras pé&
en sockel.

* Ta hjglp av en andra person vid
installation av apparaten.

* For aft undvika dverhettning fér
man inte installera apparaten
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

* Gasanslutningen ska utféras av
behorig fackperson.
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Vid anslutning med slangar ska
man se fill att slangamas langd
inte dverskrider 2 meter i utstréckt
fillstand vad géller stélslangar och
1,5 meter i utstréickt fillstand vad
gdller gummislangar.

Slangarna fér inte komma i
kontakt med rérliga delar och de
far inte bli klamda.

Vid behov ska man anvénda en
tryckregulator som uppfyller
kraven i géllande féreskrifter.

Efter varje ingripande ska man
kontrollera att
&tdragningsmomentet fér
gaskopplingarna ar mellan
10 Nm och 15 Nm.

Nar installationen &r avslutad ska
man kontrollera att det infe
forekommer léckage. Anvand en
tvalldsning - aldrig en éppen laga
- fér denna kontroll.

Den elektriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetsfereskrifterna for
elsystemet.

Anvisningar

Anvénd varmebesténdiga kablar
som t&l minst Q0 °C.

Atdragningsmomentet fér
skruvarna pé kopplingsplintens
ledningar ska motsvara

1,5-2 Nm.

Vad géller denna apparat

Innan man byter glédlampa ska
man se fill att apparaten &r
avsténgd.

Luta dig inte mot eller sitt p&
dérren nér den ar dppen.
Se noga fill att inga féremal
fastnar i ugnsluckan.

1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pd personer eller
egendom som orsakats av:

annan anvéndning av apparaten
an den avsedda:

ett nonchalerande av
foreskrifterna i bruksanvisningen;
en feloktig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

anvandning av reservdelar som
inte &r i original.



Anvisningar

1.3 Apparatens syfte

* Denna apparat ér avsedd att
anvandas for fillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning 4&r olamplig.

* Apparaten har inte utformats fér aff
anvandas med externa timers eller
system for fidrrstyrning.

1.4 Markplat

P& mérkplaten finner man tekniska
specifikationer, serienummer och
mérkning. Markplaten fér aldrig
avlagsnas. Efter installation &r
markplaten endast tillganglig fran
spisens baksida. Dé&rfér bar du klistra
fast den extra mérkplaten (som
medfslier i spisens férpackning) pé
baksidan av denna bruksanvisning
for referens.

1.5 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom réckhall
fér anvandaren under hela
apparatens livstid.

Innan man anvénder apparaten ska
man noga ldsa denna
bruksanvisning.

A

Denna apparat ska hanteras

1.6 Bortskaffande

)¢

separat frén annat avfall
(direktiv 2002,/95 /EG,
2002/96/EG och 2003/108/
EG). Denna apparat innehdller inte
&mnen i sddana mangder aff de kan
anses farliga fér hélsa eller milis, i
dverensstdmmelse med géllande
europeiska direkfiv.

Vid bortskaffande av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlégsna den tillsammans med
kontakten.

A\

* Sténg av den allménna elekiriska
fillfrseln.

Elektrisk spé&nning
Risk for elekirisk stot

* Koppla ut natsladden ur
elsystemet.

(%2]



* En apparat som inte langre 1.7 Hur man laser bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande lgsanvisningar géller fér denna
lémplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:

insamling av elekiriskt och
elektroniskt avfall, alternativt
&terlamnas fill aterférsaliaren vid

Anvisningar

Allmén information om anvéndning,
scikerhet och slutgiltigt

kdp av en motsvarande apparat. bortskaffande.
Apparatens emballage bestér av Beskrivning
atervinningsbara och icke Beskrivning av apparaten och dess
férorenande material. tillbehér.
* Lamna in emballagen till lampliga Anvéndning

sopstationer fér separat insamling.

Y |formation om anvdndning av
3 apparaten och dess fillbehsr, rad
om tillagning.

Rengéring och underhall
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftséttning och provkérming.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.



Beskrivning

2 Beskrivning
2.1 Allmén beskrivning

\
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1 List
2 Spishall

3 Kontrollpanel

X Stodramar galler/platar

4 Extraugnens lampa
5 Extraugnens taing

6 Extraugnens lucka

92 10 11 12

7 Muliifunktionsugnens lucka

8 Multifunkfionsugnens lampa

9 Multifunktionsugnens flékt

10 Multifunktionsugnens packning

1 Den vertikala ugnens packning

]

12 Den vertikala ugnens lampa
13 Den vertikala ugnens lucka
]

4 Den vertikala ugnens flekt




Beskrivning

2.2 Spishall
| | |
UR2 AUX SR

AUX = Reserv R = Snabb
SR = Halvsnabb UR2 = Exira snabb
2.3 Kontrollpanel

1 34 567

! . ! —| ! !

5@

1 Vred till spishéllens bréannare 2 Programmeringsklocka
Anvénds fér aft starta och reglera hallens Anvénds fér aft visa klockan och fér att
brénnare. stélla in programmerade tillagningar och
Tryck in och vrid vreden moturs fill vardet fimern.
A fér att tainda motsvarande brénnare. 3 Vred fér extraugnens reglerbara grill
Vrid vreden fill eft lége mellan maximal A Lampan i ugnen ténds och grillelementet

aktiveras vid en temperatur som kan stéllas
in fill mellan ett minimum p& 50 °C och eft
Vrid fillbaka vreden fill 1age @ for att maximum p& 245 °C.

stéinga av brénnarna.

och minimal A effekt for att reglera lagan.



Beskrivning

4 Indikeringslampa fér extraugnens
reglerbara grill

Lompan ténds fér aff visa afft extraugnen
héller p& att vérmas upp. Lampan slocknar
vid den temperatur som har sféllfs in.
Lampan blinkar regelbundet nar
tfemperaturen inne i ugnen ligger konstant
vid det varde som sféllts in.

5 Multifunktionsugnens temperaturvred

Med hjglp av detta vred kan man vdlja
temperatur for tillagning och fér Vapor
Clean.

Vrid vredet medurs till &nskat véirde mellan
det lagsta och det hégsta.

6 Multifunktionsugnens indikeringslampa

Lampan ténds fér aft visa att ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det véirde som stéllts in.

7 Multifunktionsugnens funktionsvred

Ugnens olika funktioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Val; forst snskad funktion och
stéll sedan in fillagningstemperaturen med
higlp av temperaturvredet.

8 Den vertikala ugnens indikeringslampa

Lampan t&nds fér aff visa aff ugnen varms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stéllts in.

9 Den vertikala ugnens temperaturvred

Lampan inne i ugnen ténds och de runda
elementen aktiveras vid en temperatur som
kan stéllas in fill mellan ett minimum p&

50 °C och ett maximum p& 245 °C.

2.4 Andra delar
Kylflakt

Flakten har som funktion aff kyla ner ugnen
och akfiveras vid fillagning.

Flaktens funkfion leder fill ett normalt
lufiflode som kommer ut frén apparatens
baksida vilket kan fortsétta under en kortare
fid &ven efter aft apparaten har stéingts av.

o o ik )

/ Téick inte dver 8ppningar,

& | ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.




Beskrivning

Inre belysning Ugnsplat
Apparatens invéindiga belysning ténds nar
nagon funktion aktiveras:

* Multifunktionsugn: Vrid funktionsvredet
fill négon av funktionerna (med undantag

av funktionen ECQO).
* Extraugn: Vrid vredet fér reglerbar grill

iill symbolen 3 eller valj en
)

fillagningstemperatur.
Anvénds fér aft samla upp fett fran mat pé

* Vertikal ugn: Vrid temperaturvredet till N
gallret ovanfér.

symbolen 30 eller valj en
)

fillagningstemperatur. Djup ugnsplat

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av
plétar och galler pé olika hajd.
Isattningshéjderna avses nerifrén och upp
([se 2.1 Allmén beskrivning).

2.5 Tillgéngliga tillbehsr

Galler fr ugnsplat

Anvénds fér att samla upp fett frén mat pé&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer,
pizza och bakverk.

Placeras ovanfér ugnspldten och anvénds
vid fillagning av mat som kan droppa.



Galler Stédgaller

oS

wv

Anvands for sma karl.

Stédgaller wok

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Tallriksgaller

Anvénds vid uppvérmning av kéksgerad.

15



""'3
3 Anvéndning

Anvisningar
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Felfunktion

Samtliga nedanstéende situationer ska
hanteras som felfunktioner som méste
dtgérdas:

* Brannarens platta gulnar.

* K&ksredskapen skadas.
* Brénnama ténds inte som de ska.

e Det dr svart aft f& brannarna aft forbli
ténda.

* Brénnama stéings av under anvéndning.
¢ Gaskranarna ar svar att vrida.

Om apparaten inte fungerar korrekt ska
man kontakta en lokal auktoriserad
serviceverkstad.

Férsta anvéndningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
tillbehéren.

Forsiktighetsatgérder 2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran

Gasléckor kan orsaka explosion. fillbeharen och ugnama.

Om man ké&nner gaslukt eller om det 3

Ta ut och rengér alla apparatens
forekommer felfunktion fér gasanordningen:

fillbehér (se 4 Rengéring och
* Stéing omedelbart gastillferseln eller underhall).

stéing ventilen fill gastuben.
9 9 4. Varm upp den tomma apparaten fill

maximal temperatur fér att avlégsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.

* Slack omedelbart alla ppna légor och
cigarretter.

Aktivera inga strémbrytare eller
apparater och dra infe ut ndgra
elkontakter. Anvénd inte telefoner eller
mobiltelefoner inne i byggnaden.

 Oppna fonstren och vadra ut rummet.

* Kontakta kundservice eller
gasleverantaren.
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3.1 Fér att spara energi

Foruppvarm apparaten endast om det
stér i receptet.

Om inget annat stér p& férpackningen
ska frysta livsmedel tina innan de ldggs i
ugnen.

For flera tillogningar rekommenderas det
att livsmedlen fillagas efter varandra fér
aff p& basta sétt dra férdel av den redan
varma ugnen.

Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

Ta bort alla formar och galler som inte
anvands under tillagning.

Avbryt tillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsatter de resterande minuterna med
higlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan s& sallan som majligt for
aft undvika att vérmen slapps ut.

Hall ugnen alltid ren.

3.2 Anvéndning av tillbehér

Galler och platar

Gallren och plétarna ska féras in s& langt
det gar pa sidoskenormna.

* De mekaniska sékerhetssparrarna som
hindrar aft gallret glider ut av misstag ska
vara vénda neddt och mot ugnens
insida.




Anvéndning -2

Galler fér ugnsplat Tallriksgaller

Gallret ska sdttas i pléten. Man kan 1. For in gallret utan tallrikar placerade p&
darmed samla upp feftet separat frén den det i sidougnen, vid den forsta falsen.
mat som fillagas. 2. Placera tallrikarna som pé bilden.

) 3. Varm upp ugnen till en temperatur p&
Stddgaller max 50 °C under max 15 minuter.
Stodgallren ska placeras pa héllens galler.

4. Nér uppvarmningen &r klar ska man
Kontrollera att de &r korrekt placerade.

fersiktigt dra ut gallret genom aft l&ta det
glida p& skenorna.

5. Setill att gallret &r stabilt och val
balanserat och ta av tallrikarna.

/ Anvénd lampliga grillvantar nér du
= | flyttar kksgerad.
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3.3 Anvandning av spishéllen

Alla héllens kontrollknappar och vred ar
grupperade pé frontpanelen. Infill varje
vred visas motsvarande brannare.
Apparaten &r utrustad med en elekironisk
téandningsanordning. Tryck in vredet och
vrid def moturs fill symbolen f&r maximal
l&éga tills bréinnaren téinds. Vrid vredetill
om inte brannaren ténds inom 15 sekunder.
Véinta i 60 sekunder innan du férséker
tanda den igen. Hall vredet intryckt négra
sekunder efter t&ndning s& att
termoelementet véirms upp. Det kan handa
aft brénnaren slocknar nér du slépper
vredet, vilket innebadr att termoelementet inte
varmts upp fillréckligt. Vénta en liten stund
innan du férséker igen. Hall vredet intryckt
langre.

Rétt placering av brénnarlock och
flamspridare

Innan man t&nder héllens brannare ska man
kontrollera att lamspridarna &r korrekt
placerade fillsammans med tillhérande
brannarlock. Se noga till aft halen i
flamspridarna 1 hamnar rétt i férhallande fill
fermoelementen 2 och téndstiften 3.

Praktiska réd vid anvéndning av
spishéllen

For bésta anvandning av brénnarna och
minsta méjliga gasférbrukning bér man
anvénda kérl med lock och vars storlek
passar brénnaren, fér aff undvika aff lagan
slickar sidorna. Sank l&gan nér vétskan nér
kokpunkten s& att det inte kokar &ver.
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3.4 Anvéndning av ugnarna Starta multifunktionsugnen

Oppna och sténga luckor till
multifunktionsugnen/den vertikala ugnen
Multifunktionsugnen och den vertikala Uy
ugnen &r férsedda med en sidohéngd
lucka. For att 6ppna dem drar man luckans
handfag mot sig. Fér att stéinga dem igen
trycker man in dem tills man hor ett
mekaniskt klickljud.
RN

For att starta multifunkfionsugnen:

1. Valj typ av tillagning med hjélp av
funktionsvredet.

ECO Z
P

2. Valj temperatur med hidglp av
femperaturvredet.

.
e
100
260 125
245 150

225 200 175

21



Anvéndning

Funktioner multifunktionsugn

m

7~ Over-/undervarme
s\ Varmen, som kommer ovanifrén och

%
W
YY)
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underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa rétter. Denna traditionella
fillagningsfunkfion &r lémplig nér
man tillagar en ratt &t géngen.
Idealisk for stekar av alla typer och
for brad, pajer samt i synnerhet fér
feft katt som anka och gés.

Undervdrme

Denna funkiion som endast ger
undervéirme gér det méjligr aft
fillaga mat som kréver en hégre
bastemperatur utan aff stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.

o=« Liten grill

Lk

-
=
=
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Denna funktion gér det majligt aft
med hiélp av den varme som frigérs
fr&n det centrala vérmeelementet
grilla smé bitar kot eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade grénsaker.

Grill

Varmen som kommer frén grillens
varmeelement gér att man kan
uppnd utmérkta grillresultat, i
synnerhet med k&t som har en
mellanstor/liten fiocklek, och gér att
man i slutef av tillagningen kan f& en
i&mn stekyta. Idealisk for korvar,
revbensspijéll och bacon. Denna
funktion gér aft man kan grilla stora
mangder mat (i synnerhet kott) med
et jamnt resulfat.

Grill med flakt

Lufiflodet som genereras av flakten
gor varmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning Gven
av fjocka bitar mat. Idealisk f&r stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).



Anvéndning -2

72~ Turbo Eco
\/ Kombinationen av varmluft och den ECO penng funkiion lémpar sig sarskilt

traditionella funkfionen gér att du bra fér fillagning pé& en fals, med
kan tillaga rétterna extremt snabbt lag energiférbrukning.

och effektivt pa flera nivaer, utan aft Idealisk for tillagning av kett, fisk
blanda lukter eller smaker. Idealisk och grénsaker. Rekommenderas
for stora méngder mat som kréver inte for livsmedel som ska jasa.

en infensiv fillagning. For att fa basta majliga

energibesparing och fér aft minska

@ Varmluft med flakt fillagningstiderna rekommenderar vi
Kombinationen av flakten och aft man sétter in maten utan aft
varmluftselementet (som &r inbyggt i varma upp ugnen innan.

ugnens bakre del) gér att man kan
fillaga olika rétter pé& flera falsar,
férutsatt att de kréver samma

Nér man anvénder ECO-
funktionen ska man undvika att

IN

temperaturer och samma 8ppna luckan under fillagningen.
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j&mn Med ECO-funkiionen blir

spridning av vérmen. Det gér fill
exempel aff samfidigt fillaga fisk,
gronsaker och kakor (pd olika
nivéer) utan att lukterna och
smakerna blandas.

fillagningstiderna {och en eventuell
féruppvarmning) léngre.

ol o

¢1)

Vapor Clean

Z
<

Denna funktion underléttar
rengéringen genom den dnga som
genereras av en liten mangd vatten
som hélls i de sarskilda spar som
finns i ugnens botten.

[ 2 S
® -
o ® o
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-2 Anvéndning

Starta extraugnen

For att starta extraugnen:
* Valj temperatur med hjglp av vredet fill
den reglerbara grillen. Man kan vélia en

temperatur p& mellan lagst 50 °C och
hogst 245 °C.

Funktioner extraugn
il

¢~ Lampan i ugnen fénds.

_ Lampa

2=~ Grill
Vérmen som kommer frén grillens
varmeelement gér aff man kan
uppnd utmérkta grillresultat, i
synnerhet med k&t som har en
mellanstor/liten fiocklek, och gér att
man i slutet av fillagningen kan f& en
icimn stekyta. Idealisk for korvar,
revbensspijéll och bacon. Denna
funktion gér aft man kan grilla stora
mangder mat (i synnerhet kott) med
eff jamnt resultat.

24

Starta den vertikala ugnen

F&r att starta den vertikala ugnen:

* Vrid vredet medurs till 6nskad temperatur
pd& mellan 50 °C och 245 °C.

245

200 175 459 2

Funktioner vertikal ugn
1

~,

“$={~ Lampan i ugnen t&nds.

Varmluft med flakt

Kombinationen av flsktarna och
varmluftselementen (som &r
inbyggda i ugnens bakre del) gor
aft man kan fillaga olika rétter p&
flera falsar, forutsatt att de kraver
samma femperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j&émn
spridning av vérmen. Det gér fill
exempel att fillaga olika méangder
av samma mafrétt samfidigt (pd
olika falsar).

_ Lampa



Anvéndning -2

3.5 Réd vid tillagning

Allm&nna réd

* Anvand en funkfion med flékt fér en jamn
fillagning pé flera nivaer.

* Ait &ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hért stekia
utanpd men férbli réa inuti.

R&d vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende pa
matens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Anvand en ksttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kanns hard ér den klar,
annars ska den stekas eft par minuter fill.

R&d vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

* Infér grillning kan man satta in kéttet i kall
ugn, eller f6ruppvarmd ugn om man
dnskar éndra effekten av fillagningen.

¢ Om man anvander funktionen Grill med

flakt ska man déremot vérma upp ugnen
innan man startar grillningen.

* Maten ska placeras vid mittlen av gallret.

* Vad géller grillfunktionen bér man vrida
temperaturvredet till det hogsta vardet,  Fd

(%2]

som motsvarar symbolen %, for att
optimera fillagningen.

* Maten ska smaksattas fore tillagning.
Aven olja eller smalt smér ska penslas pé
fere fillagning.

* Placera ugnsplaten vid den nedersta

nivan fér att samla upp vétska som bildas
vid grillning.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

o Anvdnd helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Temperaturen och graddningstiden
beror p& degens kvalitet och konsistens.

* Foratt kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticker man in en tandpetare
dar bakverket &r som hagst. Om den ér
torr &r kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nér man tar ut
det ur ugnen ska man nésta géng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja
en langre fillagningstid.

* Vid gréddning/tillagning av kakor och
gronsaker kan det handa aft det bildas
mycket kondens p& glaset. Fér att
undvika detta fenomen ska man mycket
forsiktigt sppna luckan négra génger i
samband med tillagningen.
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-2 Anvéndning

-]

R&d vid upptining och jasning

* Placera den frysta maten, utan

forpackning, i en behallare utan lock, vid

ugnens férsta niva.

* Undvik att placera matbitar ovanpa
varandra.

* Nar man finar kstt ska man placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den f&rsta nivan. P& detta sétt
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.

* De smidligaste delamna kan tackas med
aluminiumfolie.

* Placera en ldngpanna med vatten pd
ugnsbottnen fér en bdtire j@sning.

For att spara energi

* Avbryt tillagningen eft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsétter de resterande minuterna med
hiélp av den vérme som finns inne i
ugnen.

 Oppna luckan sa sallan som majligt for
aft undvika att véirmen slépps ut.

* Se fill ot apparatens insida alltid &r val
rengjord.
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3.6 Programmeringsklocka

Jor
0

L a

e | Programmeringsklockan styr

1 endast den nedre vénstra
multifunktionsugnen och har ingen
kontroll 8ver andra ugnar.

Q Knapp fér minutréknare

& Knapp fér tillagningstid

x Knapp fér sluttid tillagning
— Knapp fér minskning av varde

+ Knapp fér skning av véarde

e | Sefill att programmeringsklockan i
1 samband med fillagning visar

symbolen filif]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck samtidigt in knappama &

och B¢ for att nollstdlla
programmeringsklockan.



Anvéndning

Instélining av klockslag

® [ Man maste ha stéllt in klockan fér
1 aft kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter
ett strvmavbrott blinkar siffrorna § ,5’ ,’,’:,’
p& apparatens display.

1. Tryck samtidigt p& knapparna & och
&. Pricken mellan timmar och minuter
blinkar.

2. Stéll in tiden med hiélp av knapparna
— eller + Hall knappen infryckt for

att &ka snabbare.

3. Tryck in knappen X eller véinta i

5 sekunder: Pricken mellan timmar och
minuter upphér aff blinka.

4. Symbolen pa displayen visar aff

apparaten dr redo aft starta en tillagning.

3

Tidsinstalld tillagning

o | Med tidsinstalld tillagning avses
1 den funktion som gér att det gér aft
starta en fillagning och avsluta den
effer en viss fid som stélls in av
anvéndaren.

1. Nér man har valt funktion och temperatur
for tillagning trycker man p& knappen

&‘ Displayen visar siffrorna

och symbolen [lf] visas mellan antalet
fimmar och minuter.

2. Tryck pé& knappama = eller + for att
stélla in 6nskat antal minuter.

3. Vénta i citka 5 sekunder utan att trycka
pd ndgon av knapparna fér att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt
klockslag tillsammans med symbolermna

moch i

4. Nér fillagningen slutférts stéings
varmeelementen av. Symbolen [l]

férsvinner fran displayen, symbolen m
blinkar och en ljudsignal akfiveras.

5. Far att stéinga av ljudsignalen trycker man
pd& négon av programmeringsklockans
knappar.
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6. Tryck samtidigt in knappama . och

. for att nollstalla

programmeringsklockan.

Programmerad tillagning

1. Stéll in fillagningstiden enligt vad som
anges i féregdende paragraf
“Tidsinstalld tillagning”.

2. Tryck p& knappen
summan av aktuellt klockslag och den
fidigare installda tillagningstiden.

.. Displayen visar

3. Tryck p& knappama . eller . for att

stélla in dnskat antal minuter.

4. Vénta i cirka 5 sekunder utan att frycka

pd ndgon av knappama fér att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt
klockslag tillsammans med symbolermna

och i)

. Nar fillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen

férsvinner fran displayen, symbolen
blinkar och en ljudsignal akfiveras.

6. For att stéinga av ljudsignalen trycker man

pd ndgon av programmeringsklockans
knappar.

7. Tryck samtidigt in knapparna . och

. for att nollstalla

programmeringsklockan.
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Timer med minutréknare Justering av ljudsignalens volym

Liudsignalens volym kan varieras mellan B
3 tonlégen. Medan liudsignalen ljuder ska

man trycka p& knappen . for att andra
instéliningen.

Timern med minutraknare kan aktiveras nér Radera instdllda varden

helst.
Som et . . Tryck samtidigt p& knapparna . och .
1. Tryck p& knappen . Displayen visar 1 ot nollstailla akivella

siffrorna IR och programinstéliningar.
Stang sedan manuellt av ugnen om en

indikeringslampan m blinkar mellan tllagning pagar.

fidsangivelsens timmar och minuter.

2. Tryck p& knapparna . eller . for att

stéilla in dnskat antal minuter.

w

. Vénta i cirka 5 sekunder utan aff trycka
p& ndgon av knapparna fér att slutféra
instaliningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolemna och m
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Tabell med ungeférliga vérden fér tillagning i multifunktionsugnen

Lasagne 3-4 | Over-/undervirme 1 220-230 45-50
Pastagraténg 3-4 | Over-/undervirme 1 220-230 45-50
Kalvstek 2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 90 - 100
Flaskkarré 2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 70-80
Korv 1,5 Grill med flakt 4 260 15
Rostbiff 1 Turbo / Varmluft 2 200 40-45
Ugnsstekt kanin 1,5 Varmluft 2 180 - 190 70-80
Kalkonbrést 3 Torbo / Varmlofi | 2 180 - 190 110- 120
Flaskstek 2-3 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 65-70
Sidal Sida2
Flaskkotletter 1,5 Grill med flekt 4 260 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flakt 4 260 10 10
Bacon 0,7 Grill 5 260 7 8
Flaskfile 1,5 Grill med flekt 4 260 10 5
Oxfilé 1 Grill 5 260 10 7
Laxaring 1,2 Turbo / Varmluft 2 150 - 160 35-40
Marulk 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 60-065
Piggvar 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo / Varmluft 2 260 8-9
Brod ] Varmluft 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft 2 160 35-40
Ricoftapai ] Varmluf 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Turbo / Varmluft 2 160 20-25
Paradistérta 1,2 Varmluft 2 160 55-60
Petits choux 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 80 - 90
Sockerkaka 1 Varmluft 2 150 - 160 55-60
Risgrynspudding 1 Turbo / Varmluft 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungefarliga.
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Tabell med ungeférliga vérden fér tillagning i extraugnen

wv

Korv 1,5 Grill 2 MAX 13-15
Flaskkotletter 1,5 Grill 2 MAX 15 5
Revbensspiall 1,5 Girill 2 MAX 10 10
Bacon 0,7 Grill 2 MAX 7 8
Flaskfile 1,5 Grill 2 MAX 10 5
Oxfilé 1 Grill 2 MAX 10 7

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungefarliga.

Tabell med ungeférliga vérden for tillagning i den vertikala ugnen

Ugnsstekt kyckling 1,1 x4 Varmluft 2-4-6-8

Djupfryst pizza 0,3x4 Varmluft 2-4-6-8 230 10
Focaccia 0,6x4 Varmluft 2-4-6-8 | 180-190 30-45
Rostade brodskivor 02x4 Varmluft 2-4-6-8 180 3-5
Brioches 04x4 Varmluft 2-4-6-8 160 35
Smékakor 04x4 Varmluft 2-4-6-8 160 23
Paradistérta 1 x4 Varmluft 2-4-6-8 160 60

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.
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4 Rengéring och underhall

Anvisningar

Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i gott skick ska man
rengdra dem efter varje
anvandningstillfalle, efter att de har svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& l&ngt det gér att anvanda staélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytfor.

Anvénd vanliga icke-slipande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skslj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (fill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk aft emaljbeldggningen pa
apparatens insida skadas.



4.1 Rengdring av spishallen Tandstift och termoelement

>
For en god funktion méste téndstiften och g
termoelementen alltid vara rena. De ska

Spishéllens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet regelbundet kontrolleras och vid behov
vatten med eff rengéringsmedel utan rengtras med en fuktig frasa. Eventuella
slipmedel. Var noga aft aviagsna alla inforkade rester tas bort med en tandpetare
belaggningar. Torka gallren noga och sétt i 114 eller en ndl.

fillbaka dem p& spishallen.

Flamspridare och brénnarlock

Bréinnarlocken och flamspridarna kan tas
av fér att férenkla rengdringen. Rengér dem
i varmt vatten och med icke slipande
rengéringsmedel. Avlégsna varsamt alla
beldggningar och &t delama torka hel.
Sétt tillbaka flamspridarna och se noga fill
aft de placeras korrekt fillsammans med
fillhérande brannarlock.

Vred

Vreden ska rengdras med en mjuk trasa
som fuktats med ljummet vatten; dérefter ska
de noga torkas. Kan dras ut frén deras sdte.
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4.2 Rengéring av luckor

Glasen bor dllid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

Demontering av lucka (endast fér
extraugn)

F&r att underlétta rengdringen bér man ta
av luckan och placera den pd en

diskhandduk.

F&lj nedanst&ende anvisningar fér att ta av
luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé
laskrokar i géngjamens hal, enligt vad
som visas pd bilden.

34

Rengéring och underhall

2. Anvand bada hdndema och grip tag
om luckans b&da sidor och Iyft luckan
uppdt fills en vinkel p& cirka 30° bildas
och dra sedan ut den.

=

3. For att montera tillbaka luckan fér man

in gangjamen i de fill syftet avsedda
dppningarna pd ugnen och ser fill att
sparen A vilar helt i sppningarna. Sank
luckan och ta ut laskrokarma ur
gangijdrnens hal nér luckan &r korrekt
placerad.




Demontering av de invéndiga glasen

For aft underlétta rengédring kan man ta av
de invandiga glas som utgér sjglva luckan.

Huvudsaklig ugnslucka/sidan

1. Avlagsna def invéindiga glaset genom aft
fersikligt dra den bakre delen i den
rikining som visas av pilarna (1).

2. Dra dérefter glasets nedre del uppét (2).
Darigenom frigérs de 4 sfift som ér fésta
vid glaset frén deras platser p& luckan.

3. Né&r man tagit bort det inre glaset kan
man komma &t listen som samlar upp
droppar.

Anvand hushéllspapper med god
uppsugningsférmaga vid rengéring. Vid
envisa flackar kan man rengéra med en
fuktad svamp och vanligt rengéringsmedel.

4. Montera det invéindiga glaset igen. Var
noga aff centrera och genom aft trycka
laitt fessta de 4 stiften pd réift plats pé
luckan.
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Extraugnens lucka 4. Rengoér def utvandiga glaset samt de

1. Avlagsna det invandiga glaset genom aft glas som aviagsnats fidigare. Anvéind

forsiktigt dra den bakre delen uppdt; fél; hushallspapper. Vid envisa fléckar kan
rérelsen som visas av pilarna (1). man tvétta glasen med en fuktad svamp

och eft neutralt rengéringsmedel.

2. Dra darefter glasets fréimre del uppét (2).
Déarigenom frigérs de 4 sfift som ér fasta
vid glaset frén deras platser p& luckan.

5. Satttillbaka glasen i omvénd ordning i
forhallande fill demonteringen.

6. Montera det invéndiga glaset igen. Var
noga aff centrera och genom aff trycka
leitt festa de 4 stiffen pd réift plats pé
luckan.

3. Avlagsna mellanglaset genom aft lyfta
det uppat.
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Rengdring och underhall

4.3 Rengdring av ugnarna
For aft behalla ugnen i gott skick ska man
alltid rengéra den nér den svalnat.

Undvika aft l&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beléggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabérjar
rengéringsarbetet.

For aft underlatta rengéringsarbetet bér
man fa av:

* luckan (endast fér extraugn);
* stodramar ill galler/platar;
* eventuella utdragbara falsar,
* packningen.

/ Om man anvénder specifikt

& | avsedda rengéringsmedel bér
man starta apparaten vid maximal
temperatur och l&ta den vara i drift
i 15-20 minuter, i syfte aft
avldgsna eventuella rester.

Avlagsna stédramar fér galler/ platar

Genom aft ta bort stédramen underléttar
man vid rengdring av sidodelarna. Detta
moment ska uféras varie géng man
anvénder funktionen fér automatisk
rengdring (endast pd vissa modeller).

Fér att ta bort stédramarna: Fér ramen in
mot ugnen fills den lossnar frén sparren A,
ta sedan ut den frén hallarna placerade
langst in i ugnen B.

Né&r man slutfért rengéringsarbetet ska man
upprepa de moment som beskrivits ovan fér
aft placera tillbaka stédramarna.

Avlagsna stédramar fér galler/ platar
fran den vertikala ugnen

Dra ramen uppét s& att den lossnar frén de
sidoplacerade féstena. Nér man ér klar
med rengéringen ska placera fillbaka
ramen pé& ratt plats.
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Rengéring av den évre delen (endast fér 4.4 Vapor Clean (endast for
multifunktionsugn och extraugn) multifunktionsugn)

varmeelement vilket underldttar rengdringen

av ugnens &vre del.

1. Lyft def 6vre véirmeelementet It och vrid
spérren i Q0° for att lossa
vormeelementet

\\ﬁ/
@\\\ /M/ % %é/f /
2. Sank forsiktigt varmeelementet fills det Férberedelser
stannar. Fére start av Vapor Clean-rengéring

* Ta ut dlla tilloehsr som sitter i ugnen.

3. N&r rengdringsarbetet avslutats ska man
satta varmeelementet pé plats igen och
vrida spdrren for att haka fast det.
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Rengdring och underhall

o Hall ut ca 40 ml vatten p& ugnens
botten. Se noga till att det inte rinner ut
fr&n fordjupningen.

* Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovdggar, fak, botten och

skydd.

Y

=

t

e Sténg luckan.

Rekommendationen dr max
20 sprayningar.

1. Vrid funktionsvredet fill symbolen {“3 och

temperaturvredet till symbolen :.: :

Instéllning av Vapor Clean

2. Stéllin en tillagningstid p& 18 minuter
med hjélp av programmeringsklockan.

3. Efter Vapor Clean-programmets slut
kommer timern att inaktivera ugnens
varmeelement samfidigt som ljudsignalen
akfiveras.

Efter att rengdringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

4. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjélp av en
mikrofibertrasa.

5. Anvand en icke slipande svamp med
massingstradar fér aft avidgsna mer
envisa beldggningar.

6. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sdarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

7. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

Av hygieniska skél och fér att undvika att
maten fér en ofrevlig lukt rekommenderas
det atf torka ugnen genom att under ca

10 minuter kéra ugnen med funktionen med

flakt pa 160 °C.

/ Man rekommenderas aft béra
& | gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

For att underlgtta det manuella
rengdringsarbetet bér man ta av
luckan.

39




4.5 Sarskilt underhall

Byte av glédlampa fér invéandig
belysning

4. Skruva loss och avlagsna lampan.

1. Ta utalla tillbehsr som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stédramarna fér galler/
plétar.
3. Avlagsna lampskyddet med hiélp av eft

lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

|

5. Sattiden nya lampan.

6. Montera skyddet igen. Se till att glasets
inre formade del (A) ar vand mot
luckan.

7. Forin skyddet s& langt det gar s aft
det fastnar helt i lamphéllaren.



Rengdring och underhall

Demontering och montering av
tatningslisten

For att demontera t&mingslisten:

* lossa spdrramna vid de fyra hérmen och
dra t&tingen utat.

7

|
W

5,

F&r att montera tatningslisten:

* Fast sparramna vid de fyra hérmen for att
fixera tatningen.

R&d f&r skétsel av tatningslisten

Téatningen ska vara mjuk och elastisk.

* For att hélla tatningslisten ren ska man
anvénda en icke-slipande svamp och
liummet vatten.

Vad gér man om...

Apparaten inte fungerar:

* Brytaren &r sénder: undersok
scikringsl&dan och kontrollera att
brytaren fungerar som den ska.

* Strdmavbrott: kontrollera att
indikeringslamporna p& apparaten
fungerar.

Gasbrannaren inte ténds:

* Spdnningsbortfall eller fukt i

brénnarstifien: ténd gasbrannaren med
tandare eller téndstficka.

Ugnen varmer inte:

e Sékringen ér sénder: kontrollera och byt
vid behov ut brytaren.

* Funkfionsvredet har inte stallts in: stéll in
funktionsvredet.

Alla matrétter som tillagas i ugnen brénns

vid snabbt:

* Termostaten &r sénder: kontakta en
beharig serviceverkstad.

Luckans glas immar igen nér ugnen &r

varm:

* Detfa &r helt normalt och beror pé
temperaturskillnader: det p&verkar inte
ugnens prestanda.

Displayen &r helt sléckt:

* Kontrollera fillférseln via elndtet.

* Kontfrollera om en eventuell flerpolig
strdmbrytare ovanfér apparatens
anslutning &r i laget “On”.

/ Om problemet kvarstér eller andra
& | typer av problem uppstér ska man
kontakta nérmsta serviceverkstad.




Anslutning med gummislang

5 Installation

5.1 Gaskopplingar

Allmén information

Anslutning till gasnétet kan ske med en
stélslang utan fogar, i enlighet med
fereskrifferna i géllande lagstifining.
Apparaten é&r instélld fér metangas G20
(2H) med et fryck p& 20 mbar. For
férsérining med andra typer av gaser se
kapitel “5.2 Anpassning till olika typer av
gas”. Gasintagets koppling har en V2"
utvandig gdnga (ISO 228-1).

Kontrollera aft féljiande krav uppfylls:

Slangen ska vara fastsatt i slanghdllaren
med hjélp av slangklammor.

Inga delar av slangen f&r komma i konfakt
med varma véggar [max. 50 °C).

Det far inte finnas risk for att slangen dras
ut eller spénns. Vidare fér slangen inte
vara veckad eller hopklamd.

Slangen fér inte komma i kontakt med
vassa féremdl eller kanter.

Om slangen inte &r helt t&t och
darigenom férorsakar gasutslépp i
omgivningen ska du infe férséka
reparera den; byt ut den mot en ny slang.

Kontrollera att slangens bast fére-datum,

som &r fryckt p& densamma, inte har
passerat.

v

Vid anslutning fill gasnétet ska man
anvénda en gummislang vars egenskaper
uppfyller kraven i géllande féreskrifter
(kontrollera aft slangen &r mérkt med
beteckningen fér géllande standard).



Installation

Skruva noga fast slanghéllaren 3 vid
gaskopplingen 1 (2" ganga ISO 228-1)
pd apparaten och placera packningen 2
mellan de tva delarna. Beroende pé
diametern p& den gasslang som anvénds
kan man @ven skruva fast slanghéllaren 4
vid slanghéllaren 3. Efter att man skruvat
fast slanghallaren/slanghéllarna ska man
tré pd gasslangen 6 pa slanghallaren och
fasta den med slangklémman 5 vars
egenskaper ska dverensstémma med
gallande féreskrifter.

Anslutning med gummislang i
dverensstdmmelse med géllande
bestammelser dr endast fill&tet
under férutsétiing att slangen kan
inspekteras langs hela dess léngd.

IN

Den inre diametern fér slangen ska
vara 8 mm fér flytande gas och

IN

13 mm fér metangas och stadsgas.

Anslut fill gasnétet med hjélp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i géllande féreskrifter.

Anslutning med stélslang

(%2]

Skruva noga fast kopplingen 3 pé&
apparatens gaskoppling 1 och placera
den medfsliande packningen 2 mellan
dessa.

Anslutning med stalslang med
bajonettkoppling

Anslut fill gasnétet med hjélp av en stélslang
med bajonettkoppling vars egenskaper
dverensstétmmer med BS 669. Applicera
isolerande material p& gasslangens
ganga 4 och skruva fast adaptern 3.
Skruva fast spérren vid den rérliga
kopplingen 1 p& apparaten och placera
den medféliande packningen 2 mellan
dessa.

, =
—®
4—
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Anslutning med stalslang med konisk
koppling
Anslut fill gasnétet med hjélp av en stélslang

utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i géllande féreskrifter.

Skruva noga fast kopplingen 3 vid
apparatens gaskoppling 1 (2" génga
ISO 228-1) och placera den medfsljande
packningen 2 mellan dessa. Applicera
isolerande material p& kopplingens
gaénga 3 och skruva dérefter fast
stélslangen 4 vid kopplingen 3.

Anslutning till flytande gas

Anvénd en tryckregulator och genomfér
anslutningen till behallaren i enlighet med
de anvisningar som anges i géllande
foreskrifter.

Matningstrycket ska éverensstéimma med
de vérden som anges i tabellen “Gastyper
och ursprungsland”.
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Installation

Ventilation av lokaler

Apparaten fé&r endast installeras i lokaler
med fast ventilation enligt géllande
foreskrifter. Det kréivs en god cirkulation i
lokalen dér apparaten installeras fér aff
uppnd en jamn gasférbrukning och en
fillraicklig ventilation av lokalen. Storleken
pé luftintagen, som skyddas av galler,
madste dverenssttmma med gdllande
foreskrifter. Luftintagen ska placeras s& aft
de infe t&pps ill, vare sig helt eller delvis.
Lokalen ska alltid vara lémpligen ventilerad
s& att den vérme och fukt som bildas vid
matlagning kan védras ut. | synnerhet ska
man vid en l&ngre stunds anvéndning
dppna ett fonster eller ska hastigheten for
eventuella flgktar.

Utslapp av férbrénningsprodukter

Utslappet av férbrénningsprodukterna ska
ske antingen med hjglp av spisk&por
anslutna fill en vél fungerande skorsten med
siglvdrag eller med hjglp av en koksflakt.
For att fa ett val fungerande
ventilationssystem krévs det aft du anlitar en
erfaren fackman som noggrant kan planera
och utféra installationen i enlighet med
kraven i géllande féreskrifter betréffande
placering och avstand.



Installation

Nar installationen &r avslutad bor
installatéren utfarda en forsakran om
dverensstimmelse.

1 Utsug med en spiskapa
2 Utsug utan spisképa

A Utsug med hijélp av enkel skorsten med
siéivdrag

A Utsug med hiélp av enkel skorsten med
elflakt

C Utsug direkt ut i fria luften med hjglp av
elflakt i vagg eller fénster

D Utsug direkt ut i fria luften via véigg

<:1 Luft

« Forbranningsprodukter

% Elflakt

5.2 Anpassning till olika typer av gas

Apparaten &r instélld fér metangas
1 G20 med et tryck p& 20 mbar.

Om apparaten ska fungera med en annan
typ av gas méste brénnarmunstyckena
bytas ut och minimildgan sféllas in via
gaskranarna.

Byte av munstycken

1. Avlagsna galler, bréinnarmunstycken och
flamspridare fér att komma &t
bréinnamas kapor.

2. Byt ut munstyckena mot sédana som d&r
lampliga fér den gas som ska anvandas
(se Tabeller sver egenskaper for
bréinnare och munstycken).

3. Satt tillbaka brannarna pé korrekt plats.
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Instélining av lagsta effekt fér metangas
eller stadsgas

Ténd brannaren och vrid den fill minimilége.

Ta bort gaskranens vred och vrid
justerskruven vid sidan om kranens sténg
(beroende p& modell) tills korrekt
minimiléga erhalls.

Montera tillbaka vredet och kontrollera aft
brénnarens l&ga &r stabil. Vrid snabbt
vredet frén hogsta il agsta effekten; ldgan
ska inte slockna. Upprepa momentet p&
alla gaskranar.

D
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Instélining av lagsta effekt for flytande
gas

Vrid skruven som sitter vid sidan om kranens
st&ng medurs och dra &t den hel.

Smérjning av gaskranar

Med tiden kan det hénda att gaskranarna
blir svéra att vrida och fastar. Rengér dem
invandigt och byt ut smérifettet.




Gastyper och ursprungsland

G20

20 mbar ° ° ° ° ° ° ° ° ° °

G20/25 20/25 mbar

25 mbar
G25 25 mbar
G25.3 25 mbar
G25.1 25 mbar
G25 20 mbar
G2.350 13 mbar
G30/31 28/37 mbar . . ° °
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . ° °

G30/31

G30/31

G110

37 mbar

50 mbar

8 mbar
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Tabeller ver egenskaper fér bréinnare och munstycken

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 2.9 42
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 Q7 115 145
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) (2) (H9) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1300
2MefongasG20 A R R URZ
Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.8 29 4.2
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 Q4 110 145
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) (Z) (H8) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1300

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 2.9 42
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 Q4 121 143
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) (Y) (F2) (F2)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.8 3.0 4.1
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 77 100 134 152
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) (Y) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200
SMefongasG25 A R R URZ
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 3.9
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 77 100 134 165
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) v) (F3) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.75 29 37
Munstyckets diameter (1,/100 mm) Q4 120 165 190
Férkammare (tryckt p& munstycket) v) v) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

N
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Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 40

Munstyckets diameter (1,/100 mm) 50 65 85 100
Férkammare (tryckt p& munstycket)

Reducerad effekt (W) 400 500 800 1300
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 218 291

Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 214 286

Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.9 3.0 42
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 50 65 81 95
Férkammare (tryckt p& munstycket)

Reducerad effekt (W) 450 550 Q00 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 80 138 218 305
Nominell effekt G31 (g/h) 79 136 214 300

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 43 58 74 80
Férkammare (tryckt p& munstycket) (H2) (M) (Z) (F4)
Reducerad effekt (W) 400 500 1000 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 218 208
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 214 293

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 175 2.8 3.3

Munstyckets diameter (1,/100 mm) 145 185 260 340
Férkammare (tryckt p& munstycket) /8 /2 /3 0190
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1000

De munstycken som ej medfélier finns tillgéingliga via behériga serviceverkstader.
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5.3 Placering

Apparaten kan placeras mot véiggar dér en
av dessa &r hdgre &n arbetsytan. Avstandet
frén opparatens sida ska dé& vara minst

X mm, i enlighet med ritningarna “A” och
"C" rérande installationskategorier.

Avstandet mellan véiggskép som placeras
ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten
ska vara minst Y mm. Om en keksflekt ska
installeras ovanfér hallen ska man
kontrollera flaktens bruksanvisning fér aft
garantera att man respekterar korrekta
avsténd.

X 150 mm
Y 750 mm

Denna apparat fillhér, beroende pa
installationstyp, féljiande kategorier:

A
A

3.
. >
min. X mm »
3
3

A

OO0 0OO0OO0OO0

A - Kategori 1

(Fri installation av apparat)



Installation

B ry Apparatens storlek
g' l I. A L
minXmm |2 ; e
E < c q A >id
3 \ ] il
— h
A4
OO0 OO0 0O _ __
D
A 4
A Q00 mm
B - Kategori 2 underkategori 1 B] 600 mm
(Inbyggd apparat) C min. 150 mm
D Q00 - 215 mm
yy H 750 mm
e 3 | 450 mm
5 12 Q00 mm
=<
3 ! Minsta avstand fran sidovéiggar eller
3 annat brannbart material.
z 2 Minsta bredd for sképet (=A).
OO0 OO0OO0O0

C - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | beharig tekniker och enligt

— gallande féreskifter.



Apparatens matt Positionering och nivellering
Placering av gas- och elledningar.

«—900——
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For aft erhalla ordentlig stabilitet méste
apparaten vara korrekt nivellerad i
forhallande fill golvet.

* Nar man genomfért gasanslutning och
l elektrisk anslutning ska man dra &t eller

747

D
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D

D

D

D

D

D

lossa stédfoten tills apparaten &r
nivellerad och star stabilt p& golvet.

A
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Installation

Montering av list Montering av sockel
o | Medfsliande list utgér en del av o | Medfsliande sockel utgér en del
1 produkfen och man mé&ste f&sta 1 av produkten och man méste f&sta
den vid apparaten innan denna den vid apparaten innan denna
installeras. installeras.
Listen ska alltid placeras och fastas korrekt  Sockeln ska placeras och fixeras korrekt pa
pd apparaten. apparaten.
1. Lossa de 6 skruvarna som sitter p& 1. Placera sockeln vid apparatens nedre,
hallens baksida (A) och skruva loss de framre del.
2 skruvama (B] som sitier pd sidan av 2. Skruva fast de tvé sidoplacerade

listan.

skruvarna for att fixera sockeln vid
apparaten.

3. Tack sver halen i sockeln med de
A p|uggor som medf o||er
2. Placera listen pd héllen. Se fill aft de

6 nedre halen i listen hamnar rétt i ® @
forhallande till de 6 skruvarna pd hallens
baksida och som tidigare lossats.

3. Skruva fast de 6 skruvarna pd héllens
baksida (A) och skruva fast de
2 skruvarna (B) under tackplaten for aft
fixera listen.
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5.4 Elektrisk anslutning Apparaten fé&r anvéndas i féljande lagen:
* 220-240V 1N~

2 3 4 5 Q@

|?+°4*>|°ﬂ°|?|

Kabel med tre poler 3 x 6 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @

|<P|°‘|‘<P|°‘|‘<P|‘P|

L1 2 N—

Kabel med fyra poler 4 x 4 mm?2.

* 220-240V 2~
12 3 459

[protolotelo]
L =

Kabel med tre poler 3 x 6 mm2.

Allmén information

Kontrollera aft egenskaperna fér elndtet &r
lampliga i férhallande fill de vérden som
anges p& markskylten.
|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerafs
val synlig p& apparaten.

Dekalen fé&r aldrig avlagsnas.

Sérj for jordning med hjglp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre &n de andra.



!

Fast anslutning

e 220-240V 3~ Installera en flerpolig brytare pa
o férsoriningslinjen, i enlighet med
123 45 installationsféreskrifterna.

| ? | O-I_? | O-I'? | 7 | Brytaren ska placeras i narheten av

L1 L2 = apparaten och pé ett s&dant satt att man
|&itt kommer &t den.

Kabel med fyra poler 4 x 4 mm2.
Anslutning med kontakt och uttag

* 380-415V 3N~ Kontrollera att kontakten och uttaget ér av
3 4 5 QO samma typ.
| ? | (P o] oto]| ? | Undvik aft onvdnc.J.G odoptr.(.]r eller shuntcr
eftersom de kan férorsaka &éverhettning och
ferbranning.

L1 12 13 N—

Kabel med fem poler 5 x 1,5 mm2.
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Installation

5.5 For installatéren

* Kontakten ska vara lattatkomlig efter
installationen. Néatkabeln far inte vikas
eller snurras.

* Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

* Man férinte férsoka att lossa eller
belasta kopplingens géngade vinkeldel.
Man riskerar d& aff skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigférklara
filverkarens garanti.

* Anvand vatten och tvél pé alla
kopplingar fér att kontrollera om det
forekommer gasléckor. Anvand INTE
dppen l&ga fér att kontrollera om det
forekommer lackage.

¢ Tand alla brannare bade enskilt och alla
fillsammans for att kontrollera att
gasventil, brénnare och téndning
fungerar korrekt.

* Vrid brannarnas vred till min. légan och
kontrollera att lamman &r stabil. Gér
detta p& alla brénnare, bade enskilt och
alla tillsammans.

* Om apparaten infe fungerar korrekt efter
att man utfért alla kontroller ska man
kontakta en lokal auktoriserad
serviceverkstad.

* Né&r apparaten installerats korrekt ber vi
aft ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.
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