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Vi rekommenderar att noga lésa denna bruksanvisning som innehéller all den information
som behdvs fér att bevara apparatens utseende och funkfion.

For mer information om produkten: www.smeg.com



Anvisningar
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1 Anvisningar

_ VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK.

1.1 Allménna * Apparaten och dess atkomliga

séikerhetsanvisningar

ASKADA PA PERSON

* VARNING: Om luckan eller
luckans tating ar skadad ska
man inte anvénda apparaten
férréin den har reparerats av
behorig personal.

VARNING: Det innebdr en fara
for alla, undantaget behérig
personal, aft utféra underhdlls-
eller reparationsarbete som
innebdr aft man avlégsnar
skydd mot exponering fér
mikrovagsenergi.

VARNING: Vétskor och andra
livsmedel far inte vérmas i
forseglade behdllare p.g.a.
explosionsrisken.

VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir mycket
varma vid anvandning. Rér inte
vid vérmeelementen i samband
med anvéndning.

delar blir mycket varma vid
anvandning. Hall barn pa
avstand.

Ror inte vid varmeelementen i
samband med anvéndning.

Skydda handerna med
grillvantar nar du flyttar mat inne
i ugnen.

Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten: sténg av
apparaten och téck ldégan med
ett lock eller en brandfilt.

Barn dver 8 &r och personer
med nedsatt fysisk eller mental
formaga eller med bristfallig
erfarenhet av anvéndning av
elekiriska apparater fér
anvanda denna apparat endast
under férutsatining aft de
dvervakas eller instrueras av
vuxna som ansvarar fér deras
scikerhet.

L&t inte barn leka med
apparaten.



Anvisningar

* Se fill att barn under 8 arinte
befinner sig i nérheten av
apparaten om de &r
odvervakade.

* [&tinte barn som &r yngre én 8
&rndrma sig apparaten ndr den
ar i drift.

* Rengéring och underhall fér inte
utféras av barn som ar
odvervakade.

¢ Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
dvervakas konstant.

* Ldmna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor som kan fatta eld om
de dverhettas. Var ytterst
forsikfig.

e Hall inte vatten direkt p& varma
platar,

* Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

* Forinte in spetsiga
metallféremal (bestick eller
verklyg) i apparatens springor.

* Né&r man ska réra om i maten
eller nar tillagningen avslutats
ska man férst ppna luckan 5
centimeter och halla den i det
lagetieft par sekunder, och léta
&ngan avdunsta, innan man
dppnar luckan helt.

* Stéing av apparaten efter
anvéndning.

o MAN FAR INTE ANVANDA
FLLER FORVARA BRANNBART
MATERIAL | NARHETEN AV
APPARATEN.

o ANIVANID INITE
SPRAYFLASKOR | NARHETEN
AV DENINA APPARAT MEDAN
DEN AR IGANG.

« GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Installation och servicearbete
ska utféras av behérig personal
i enlighet med gdllande
lagstifining.

* Forsok aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan aft
anlita en kvalificerad tekniker.

* Dra aldrig i sladden for aft dra
ut kontakten.

A
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&ANVANDNING AV
MIKROVAGOR

* Ha alltid uppsikt ver
apparaten vid tillagning av
livsmedel i kérl av plast eller

papp.

Olamplig anvéndning
Fara fér explosion

* Né&r man anvénder mikrovagor fér aft
varma vatska kan det hénda att
siglva kokningsprocessen blir
fordrojd, att koktemperaturen uppnds
utan att de typiska bubbloma bildas.
En férdréjning av kokningsprocessen
kan leda fill en explosion inne i ugnen
eller till att det lacker ut kokhet vétska
ndr behallaren tas ut. Fér att undvika
denna risk ska man alltid placera
medfsliande koksticka (eller sked i
varmetdlig plast) i karlet i samband
med uppvérmningen.

Anvisningar

* Anvand mikrovégor endast for
tillagning av livsmedel som ska
konsumeras. Annan typ av
anvandning dr strikt férbjuden
(t.ex. aft anvénda mikrovagor
for atft torka klader, varma
tofflor, svampar, fuktiga trasor
eller liknande, eller for aft torka
mat) och medfér risk fér skador
eller brand.

* Rengér apparaten kontinuerligt
och torka bort eventuella
maftrester.

* Anvand inte mikrovagor fér att
torka livsmedel.

* Anvénd inte mikrovégor fér att
varma oljor eller for fritering.

* Anvénd inte apparaten fér aft
varma mat eller dryck som
innehaller alkohol.

* Varm inte dgg med skal eller
hela kokta agg eftersom de kan
explodera dven efter
uppvarmningsproceduren.

* Varm inte upp livsmedel i dess
férpackning.



Anvisningar

Mat fill nyfédda fér inte vérmas
upp i férslutna kérl. Avlégsna
locket eller nappen (om det &r
en nappflaska). Nar
fillagningen avslutats ska man
alltid kontrollera matens
femperatur s& aft maten infe ar
for varm. Blanda eller skaka
maten fér att jdmna ut
temperaturen och undvika
bréinnskador.

Innan man tillagar livsmedel
med skal (som potatis, dpplen
0.5.v.) ska man sticka hal i
skalet.

Anvand inte
mikrovégsfunktioner nér ugnen
ar tom.

Anvand karl och bestick som ar
lampliga fér mikrovagsugn.
Anvand inte aluminiumformar
vid tillagning av livsmedel.

Anvénd inte karl med
metalldekorationer (eller med
guld- och silverbeléggningarl.

A

dverensstdmmer med gdllande
standarder och direktiv vad
gdller sékerhet och
elektiromagnetisk kompatibilitet.
Bérare av pacemaker bér dock
se till att det finns minst 20-30 cm
mellan en mikrovagsugn i drift
och pacemakern. Radfraga
filverkaren av pacemakern fér
mer information.

* Denna apparat

Apparaten anvénder ISM-band
2,4 Ghz.

| enlighet med bestémmelser fér
elektiromagnetisk kompatibilitet
fillhar apparaten grupp 2 och
klass B (SS-EN 55011).

A SKADA PA APPARATEN

* Anvénd inte rengéringsmedel

som innehdller slipmedel eller
frétande dmnen (som fill
exempel pulver, flackborttagare
eller stalull) p& delama i glos.
Anvénd eventuellt verktyg i trg
eller plast.



A Anvisningar

* Anvand inte repande eller * (endast fér vissa modeller)
stréva material eller vassa Avlagsna matrester och spill
metallskrapor. fran tidigare tillagning frén

« Sift inte p& apparaten. ugnens insida innan du startar

* Anvand inte rengéringsmedel pyrolysen.
som innehaller klor, ammoniak * Tack inte Gver Gppningar,
eller blekmedel p& delar i stal ventilationsspringor eller
eller delar som ytbehandlats vérmespridningsspringor.
med metall (som fill exempel & ® Brandrisk: lémna inga féremdl
anodiserade, féricklade eller inne i ugnen.
férkromade). * APPARATEN FAR ALDRIG

* Gallren och platara ska féras ANVANDAS FOR ATT VARMA
in s& langt det gar pd UPP OMGIVNINGEN.
sidoskenoma. De mekaniska * Anvand inte karl eller behallare
sakerhetsspérrarna som hindrar i plast vid tillagning av mat.

att de glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot
ugnens insida.

e Placera inte forslutna burkar
eller karl i ugnen.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

* Téck inte &ver ugnens botten
med aluminiumfolie eller

* Rengdr aldrig apparaten med stanniolark.

&ngstréle. .
9 ¢ Placera inte kastruller eller

* Sprufa inte med sprayprodukter platar direkt p& ugnens botten.

i narheten av apparaten.



Anvisningar A

e Om man vill anvanda
bakplatspapper ska det
placeras s& aft det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

o Stall inte ifran dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

* Anvand inte luckan som havarm
vid placering av apparaten.

e Utsatt inte luckan for éverdrivet
fryck.

* Anvénd inte handtaget fér att
lyfta eller flytta apparaten.

Installation och underhaill

e DENINA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER
| HUSVAGNAR.

* Apparaten fér inte installeras pé
en sockel.

* Ta hjglp av en andra person vid
installation av apparaten.

¢ Installera eller anvand inte

>
n

apparaten utomhus.

e F&r att undvika dverhettning fér

apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

Installation och servicearbete
ska utféras av behérig personal
i enlighet med gdllande
lagstifining.

Den elekiriska anslutingen ska
utféras av behérig fackperson.

Det ar obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
scikerhetsféreskrifterna for
elsystemet.

Anvénd varmetaliga kablar som

t&l minst Q0 °C.

Atdragningsmomentet fér
skruvarna pd kopplingsplintens
ledningar ska motsvara

1,5-2 Nm.

Om néatkabeln skadas ska man
fér att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska supporten
som sérjer fér aft kabeln byts ut.



A

* Innan n&got arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller férflytining) ska man alltid
férse sig med personlig
skyddsutrustning.

* Innan nagot arbete utférs pd
apparaten ska den elekiriska
stromférsériningen brytas.

* Denna apparat fér anvéndas
pd en hajd pd& upp till 2000
meter dver havet.

1.2 Apparatens syfte

Denna apparat dr avsedd att

anvandas fér tillagning av

livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olamplig. Vidare
far apparaten inte anvéndas:

o i kdk avsedda fér personal i
afférer, p& kontor och i andra
arbetsmiljcer;

* pd& lantbruk /inom
bondgéardsturism;

e av kunder p& hotell, motell eller
andra liknande boenden:;

* p& bed and breakfasts.

Anvisningar

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pé personer eller
egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av
apparaten &n den avsedda;

e eft nonchalerande av
foreskrifternai
bruksanvisningen;

* en felaktig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.

1.4 Denna bruksanvisning

* Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet
och alltid finnas inom réckhall under hela
apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning l@sas noga.

* Forklaringama i denna bruksanvisning
omfattar Gven bilder som beskriver det
som normalt visas pa displayen. Vi
paminner dock om att apparaten kan ha
en uppdaterad version av systemet, och
darfér kan det som visas p& displayen
skilja sig frén def som visas i
bruksanvisningen.

1.5 ldentifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och markning.
Identifikationsdekalen f&r aldrig avldgsnas.



1.6 Bortskaffning Vid fillverkning av apparatens emballage
Denna apparat, som anvénds dtervinningsbara och icke
E dverensstammer med kraven i det fororenande material.
——J curopeiska direktivet om elekiriskt * L&mna in emballagen fill lampliga
och elektroniskt avfall WEEE (2012/19/ stationer fér separat insamling.

EU), ska kasseras separat frén annat avfall
ndr den natt slutet p& sin livstid.

Denna apparat innehdller inte Gmnen i
séddana méngder att de kan anses farliga
for halsa eller miljs, i dverensstémmelse
med gdllande europeiska féreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elekiriska strsmkabeln och
avlagsna den.

* En apparat som infe langre anvéinds ska
lamnas in till en lamplig
&tervinningsstation fér insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt éterlamnas il dterférsaljaren
vid kép av en motsvarande apparat.
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1.7 Sé hér laser du bruksanvisningen

Foliande lasanvisningar gdller fér denna
bruksanvisning:

Anvisningar

>

Allmén information om denna
bruksanvisning, om sakerhet och om
slutgiltig bortskaffning.

Beskrivning

Beskrivning av apparaten och dess

fillbehar.
Anvéndning

gs( |nformation om anvandning av
apparaten och dess fillbehdr samt
rad om fillagning.

Pl i

Rengéring och underhall

Information om korrekt rengéring
och underhéll av apparaten.

Installation

AR

Information riktad fill kvalificerade
tekniker géllande installation,
driftsattning och provkérning.

& Sakerhetsanvisningar

Information,/Rekommendation

N

Anvisningar

.8 Spara energi @

Vérm upp apparaten i férvég endast om
det star s i receptet.

Tina djupfrysta livsmedel innan du satter
in dem i ugnen om ingef annat finns
angivet pd férpackningen.

Vid flera fillagningar rekommenderar vi
aft livsmedlen fillagas direkt efter
varandra fér aft utnytija den &nnu varma
ugnen pé& bésta sétt.

Anvénd helst bakformar av metall som
bétire absorberar varmen.

Ta ut alla pléatar och galler ur ugnen, om
de infe anvénds vid tillagningen.

Avbryt tillagningen etft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsétter de resterande minuterna med
higlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan sa séllan som majligt fér
aft undvika att véirmen slapps ut.

Hall alltid ugnen ren.



Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning

1 Kontrollpanel 4 Lucka
2 Llampa 5 Flakt
3 T&mingslist 6 Stédramar for galler/plétar

m Stédramens fals



2.2 Kontrollpanel

Beskrivning
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1 Indikeringslampa fér fi@rrstyrning @:
(endast pa vissa modeller)

Nar den &r téind kan apparaten fiérrstyras
frén en smartphone eller surfplatta (se
bruksanvisningen “Uppkoppling av
inbyggnadsugn”).

SmegConnect (endast pa vissa modeller)

Apparaten &r utrustad med tekniken
SmegConnect som ger anvéndaren
mojlighet aff styra apparatens funktion via
en APP pé& en smarfphone eller surfplatta.
For yiterligare information hénvisar vi till den
medféliande broschyren och/eller
webbplatsen

www.smeg.com

. a0
2 Funktionsvred 00

| Quick-lage kan manvélia
fillagningsfunktion med hjélp av detta vred.

3 Display

Man kan inferagera med apparaten via
displayen med pekskarm. Tryck p& ikonerna
for aff f& &tkomst fill de olika funktioner som
finns fillgangliga. Displayen visar alla
parametrar som &r kopplade fill funkfionen.

4 Temperaturvred ﬂ

| Quick-lage kan man vélja
fillagningstemperatur med hjélp av detta
vred.



Beskrivning

2.3 Andra delar

Positioneringsnivéer

Apparaten har nivéer fér placering av
plétar och galler pé olika hajd.
Isatiningshéjderna avses nerifrén och upp
(se "Konfrollpanel”).

Ugnsbelysning
Apparatens inre belysning ténds:
* ndr luckan 8ppnas;

* fryck p& symbolen med en lampa

for att manuellt aktivera eller inaktivera
belysningen inne i ugnen medan en
funktion pagaér. Detta géller dock infe fér

funktionen VAPOR CLEAN E

/ Lampan slocknar cirka en minut

efter varje fillagningsstart eller varje
gang luckan &ppnas, i syfte aft
spara energi (man kan stéinga av
denna funktion via undermenyn).

Kylflakt

Flakten har som funktion aff kyla ner ugnen
och aktiveras vid tillagning.

Flakten ger en normal luftstrém som kommer
ut &ver ugnsluckan. Det kan hénda aft
denna luftstrom fortsétter en kort stund efter
det att ugnen har sténgts av.
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Koks

2.4 Tillbehor

pd&

la upp fett frén mat




3 Anvandnlng

Anvisningar

Mikrovégor

Apparaten &r utrustad med en sk.
magnetron som genererar mikrovagor. De
mikrovégor som genereras férdelas j@mnt i
ugnen och varmer livsmedlen.

Den friklion som uppstér mellan
molekylerna inne i livsmedlen (framst
vattenmolekyler) gér aft véirme genereras.

Den vérme som genereras direkt inne i
livsmedlen g&r det majligt aft tina, vérma
upp eller fillaga dessa snabbare jamfért
med traditionell fillagning.

Om man anvénder kérl som &r anpassade
for tillagning med mikrovagsfunktion kan
mikrovagorna enklare férdelas j@mnt dver
maten.



-2 Anvéndning
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3.1 Material som &r lampligt for
mikrovégor

| allménhet galler aft de material som

anvénds for tillagning med mikrovégor

mé&ste kunna penetreras av mikrovégorna

s& att dessa ska kunna né maten.

Nedan féljer en tabell med de material

man kan anvénda och de man ska undvika:

MATERIAL SOM SKA ANVANDAS:

- Glas (avlagsna alltid locken) *

* Ugnsformar

* Dricksglas

* Burkar

- Porslin

- Terracotta

- Plast (endast sédan som &r lampad fér
mikrovagor)*

o Karl

* Plastfilm (far inte komma i kontakt med
livsmedlen)

*endast om det &r vérmebesténdigt.

MATERIAL SOM INTE FAR ANVANDAS:

- Metall (kan generera bagar eller
gnistor)

o Aluminiumfolie

¢ Aluminiumformar

* Tallrikar

* Metallbesfick

* Klammor fill fryspasar

-Tra

- Kristallglas

- Papp (brandrisk)

- Behallare av styrenplast (risk att
livsmedlen kontamineras)

/ Karlen far inte ha dekorationer i

=7 | metall.

/ Anvénd inte platar i metall vid
& | mikrovagsfunkfionen eller vid
—— kombinerade funktioner med
mikrovégor.
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Test av karl Férberedelser

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm fran
apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

(%2}

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran

Fér att kontrollera om kérlen &r lémpliga fér filbehdren och ugnen.

filagning med mikrovagor kan man géraett 3. Ta ut och rengér alla apparatens

enkelt test: fillbehar (se "4 Rengdring och

1. Avlagsna alla tillbehsr frén ugnen. underhall”).

2. Placera karlet som ska testas p& det 4. Varm upp den tomma ugnen till maximal
galler som sitter i den forsta falsen. temperatur fér aff avléigsna eventuella

3. Valj mikrovégsfunktionen vid maximal restprodukter fran fillverkningen.

effekt (till exempel 1000 W).
4. Stéll in en tillagningstid p& 30 sekunder.
5. Starta tillagningen.

3.2 Anvéandning av tillbehsr

Galler fér ugnspléat

Gallret ska sattas i platen. Darmed kan

fettet samlas upp separat frén den mat som
6. Nér testet slutforts ska kérlet vara kallt fillagas.

eller ljummet. Om kérlet &r varmt ska det
betraktas som olampligt fér tillagning
med mikrovégor.
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Galler och platar Koksticka

Gallren och pléatarna ska féras in s& langt Né&r man anvander mikrovégor for aft

det gér pé sidoskenorna. varma upp vétska kan kokprocessen bli

* De mekaniska sékerhetsspérrama som fordrejd. For att undvika detta fenomen ska
hindrar att gallret glider ut av misstag ska  man placera medféljande koksticka (eller
vara vénda neddt och mot ugnens en vérmebesténdig plastsked) i karlet infor
insida. uppvarmning.




Anvéndning -2

3.3 Anvéndning av ugnen

Display

Displayen visar parametrar och vérden kopplade fill den valda funkfionen. Fér att anvénda

displayen réicker det aff trycka p& de “virtuella” knappama och/eller bléddra bland de
fillgangliga vardena.

(1 © / @ 12:30

o- &

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

0 RN IR RN

(P& bilden visas skarmbilden fér huvudmenyn)

o Informationsomrade 9 Huvudomréde

| detta omrade visas information géllande | detta omréde kan man stélla in
menyer och undermenyer fill de funktioner apparatens olika funktioner. Tryck p&
som pagdr i huvudomrédet. knapparna och vérdena for att stélla in
| detta omrade finns dessutom: 6nskad funktion.

* knappen QUICK-AGEFGY 17ek o6 @) Nedre omrade

denna knapp fér att komma fill menyn
Quick-lage; | detta omréde finns en del direkta

. Al . funktionsknappar som varierar i enlighet
knappen HOME [ fryck pd denna med vilka funktioner som stéllts in i

knapp for att atergd till huvudmenyn; hovudomradet:

* knappen INFORMATION : iryck p&
denna knapp fér aft visa nésta skérmbild HISTORIK

o MINA RECEPT

Info: g TIMER
Tryck in 6nskad symbol under 3 sekunder

for att fa information om dess funktion
E LAMPA

@ INSTALLNINGAR

* visning av aktuell tid.
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Beroende pé vilken sida som visas finns
dven nedanstéende knappar:

RETUR

BEKRAFTA

m START

REPLAY

E STOPP

SPARA

PAPPERSKORGEN

LUCKSPARR

SNABB FORVARMNING

Uppkoppling (endast pé vissa modeller)

Krav fér uppkoppling:

* Barbar enhet av typen smartphone eller
surfplatta med operativsystem iOS
version 10.x eller hagre, eller Android
version 5.1 eller hogre.

e Widfi-natverk (2.4 GHz-band,
sakerhetsinstélining WPA2) som ér aktivt
och tillgéngligt p& den plats dar
apparaten &r installerad.

* Internefanslutning.

* Namn och I8senord fill Wi-fi-natverket
eller WPS-lége (Wi-Fi Protected Setup)
fillgéngligt.

For yiterligare information, lés

bruksanvisningen “Uppkoppling av

inbyggnadsugn”.

Férsta anvéndningstillféllet

For atft satta igang apparaten:
1. Koppla in apparaten fill elngtet.
Tillverkarens logotyp visas p& displayen

under nagra sekunder .a‘smeg

Dérefter visas skarmbilden som anger

aktuell tid med symbolen O0.00

blinkande.



Anvéndning

Man maste stélla in klockan for att det ska
gé att starta en tillagning.

2. Tryck p& den blinkande symbolen
OO:OO for att komma till undermenyn
STALLIN TID.

3. Bladdra vertikalt mellan vardena fér
timmar och minuter for att stalla in aktuell

fid.
4. Tryck pa knappen BEKRAFTA

(placerad nere fill hoger) for att

stélla in aktuell fid.

/ Man kan stélla in eller andra
& | akiuell fid Gven genom att frycka

pé tiden som visas pa displayen
under 3 sekunder.

b

3

Nar man startar apparaten fér férsta
gangen ar spréket enligt standard instéllt ill
"engelska”. Vi rekommenderar att dnskat
sprak stdlls in under denna fas.

5. Tryck p& knappen INSTALLNINGAR

@ pa displayen (placerad nere 9 fill

hoger).

(7}

6. Bladdra bland de fillgangliga spraken
(fill hoger) i nérheten av alternativet
Sprak (till vanster) tills dnskat sprak har
valts.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad nere fill hager) for att

stélla in dnskat sprak.

Inaktivera displayen
/ Nér instéliningen " Visa tid” ar
= | stalld till Off slocknar displayen
efter 2 minuters inaktivitet om
skérmbilden med tiden visas.

Ateraktivera displayen

Fér aft aktivera displayen efter aft den
stangts av:

* Viid eft av de b&da vreden.

Displayen ténds efter nagra sekunder. Nér
den sdffs igdng igen visar displayen
huvudmenyn.

/ Stall vreden till startflage igen.
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Anvéndning

Varning

A\

Felaktig anvéndning
Risk f&r skador pé apparaten

Né&r man anvénder mikrovégor méste

matrétterna placeras i en lémplig behdllare
som placeras p& det galler som sitter i den

forsta falsen.

PLACERA ALDRIG BEHALLARE/
TILLBEHOR (ugnsformar, glasformar,
etc.) DIREKT PA UGNENS BOTTEN.

=

24
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For att erhalla optimala resultat vid
l&ingre tillagning med mikrovagor
eller med kombinerad funktion bor
man réra om i maten en eller tvé
gdnger.

Val av tillagningsfunktion med
mikrovagor

N8 \\|KROVAGOR

Mikrovaégorna trédnger in i maten direkt
vilket gér det majligt aft pé kortare tid och
med en betydligt mindre energiférbrukning
fillaga maten. Denna funkfion &r lémplig for
fillagning utan fett och vidare fér att fina och
varma mat utan aft &ventyra varken matens
utseende eller doft.

1. St in matr&tten i ugnen.

/ Apparaten kér inte

& | uppvarmningsfunktionen nér man
endast anvénder mikrovagor. Man
kan satta in maten i ugnen direkt.

2. Tryck pé tiden som visas p& displayen.

b




Anvéndning

3

6. Bladdra bland vérdena tills énskad effekt
p& mikrovégorna har valts (r.ex. “900 W*).

3. Tryck p& knappen TILLAGNING .

i "huvudmenyn”.

(7}

@ 12:30

&

/ Mikrovégseffekten gérfran 100 W
= | il TOOO W.

4. Val; funktionen “MIKROVAGOR

”). 7. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad i def nedre omradet 9 fill
hoger) for aft bekréfta den nya
tillagningstemperaturen.

8. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande varde).
A o
OJTILLAGNING @ 12:30

MIKROVAGOR MIKROVAGOR
MED FLAKT VARMLUFT

o2

C =%
] = 900W @ 01':00"
5. Tryck p& knappen MIKROVAGOR

eller motsvarande vérde. Vantar pa att starta funkti

/O\JTILLAGNING @ 12:31

NS
1000 W | & 01:00"

~——

antar pa att starta funktionen

. A\ \®B\O

25



Q. Bladdra bland vardena tills énskad

fillagningstid har valts {t.ex. "5 minuter”).

uyu oo
'@f&\tO ':OO"@?

N’ ﬂE"‘

10. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for
aft bekrafta den valda tillagningstiden.

/ Vardena for minuter och sekunder

= | kan valjas var fér sig.

/ Tiden fér fillagning med
& | mikrovagor kan stéllas in frén minst
5 sekunder fill max 29 minuter och

55 sekunder.

11. Tryck p& knappen START m for aff

starta tillagningen med mikrovagor.

@ 12:31

/Q\/TILLAGNING

C =4
= 900W " 04:59"

Funktion pagar

Varje géng luckan éppnas stannar
den p&gdende funktionen. Sténg
luckan och bekrafta om du vill
&teruppta fillagningen.

IN| &
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Anvéndning

Efter en tillagning med mikrovagor

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pd displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stdngas av genom att man Trycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Funktion avslutad

Effekt mikrovégor

Nedan anges de effekivérden man kan
vélia mellan:

Effekt

(W) Lamplig for att

100

200 Tina mat

300

400 | Steka kot eller fillaga émtdliga
500 livsmedel

600

700 Vérma och tillaga mat
800

00

Varma véatska

1000



Anvéndning

Val av kombinerad tillagning

1. Tryck pé tiden som visas pé& displayen.

b

2. Tryck p& knappen TILLAGNING . [

"huvudmenyn”.

o/ @ 12:30

&

3. Valj snskad kombinerad funkfion (r.ex.

N\~

"MIKRO+VARMLUFT BREE |

MIKROVAGOR MIKR
MED FLAKT \Z

MIKROVAGOR

S\

N\ 9

4. Tryck p& knappen TEMPERATUR fif eller [

3

(7}

motsvarande varde.

/Q\]TILLAGNING @ 12:30

3 0°C. U

% & 00:01'

< .y
S

~—

Vantar pa att starta funktionen

@\ 4 \A N9\ B \O

5. Bladdra bland vardena fills énskad

fillagningstemperatur har valts (t.ex. “200
°C").

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad nere fill hoger) for aft

bekréfta den nya
fillagningstemperaturen.

7. Tryck p& knappen MIKROVAGOR

eller motsvarande vérde.

/Q\]TILLAGNING
§ 200°C @
% & 00:01'

&ntar pa att starta funktionen

J\VA N2 \B \O

@ 12:30

O\
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8. Blaéddra bland vérdena tills dnskad effekt
p& mikrovégorna har vals (tex. “500 W").

/ Mikrovagseffekten gér frén 100 W
= [l 700 W.

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA .
10. Tryck pa knappen TILLAGNINGSTID

P 3 .
eller motsvarande varde).
/O\/TILLAGNING

§ 200°c O
% & 00:01'
< 500 W

Véntar pa att starta funkti

@ 12:30

11. Bléddra bland vardena tills énskad
fillagningstid har valts {t.ex. “1 timme").

28

Anvéndning

12. Tryck p& knappen BEKRAFTA for
aft bekréfta den valda fillagningstiden.

/ Véardena for timmar och minuter
= | kan vélias separat.

for aft

13. Tryck p& knappen START

starta den kombinerade fillagningen med
mikrovagor.

Férvarmning

Den kombinerade fillagningen féregds av
forvéirmningsfasen under vilken ugnen nér
den installda temperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

Om inget annat anges i receptet
bar man inte stélla in matrdtter i
ugnen medan denna véntar pé réft
temperatur.

IN

Tryck p& motsvarande knapp
fér att koppla bort uppvérmningen.




Anvéndning

Efter forvarmningen aktiveras en ljudsignal
och ett meddelande visas p& displayen fér
att tala om att den matratt som ska tillagas
kan stéllas in i ugnen.

Satt in matrétten i ugnen och bekrafta

>

14. Oppna luckan.
15. Sattin matrdtten i ugnen.
16. Stang luckan.

17. Tryck p& knappen START m for att

starta tillagningen.
/Q\/TILLAGNING
§ 200°C

@ 12:37

%Z & 00:59'

< 500w

Funktion pagar

Efter kombinerad tillagning

Efter fillagningen visas texten Funktion
avslutad pd displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
sténgas av genom aff man trycker
nagonstans p& displayen eller dppnar
luckan.

Funktion avslutad

3

Lista 6ver kombinerade
tillagningsfunktioner

MIKROVAGOR MED FLAKT

Genom aft tillsatta mikrovagor paskyndas
den traditionella fillagningen. Idealisk fér
kex, tartor och tillagning pé flera nivaer.

?T? MIKROVAGOR
MED VARMLUFT

Genom att fillsatta mikrovagor péaskyndas
den fraditionella fillagningen. Passar alla
matrétter och medger tillagning pé flera
nivéer utan att lukter och smaker blandas.

MIKROVAGOR + GRILL

Mikrovagorna ger méjlighet att tillaga
maten snabbare, och grillen skapar en
perfekt brynt yta.

R MIKROVAGOR +
98 UNDERVARME
VARMLUFT

Den intensiva varmen férstérks av
mikrovégorna som paskyndar fillagningen
samtidigh som mafrétterna bevaras mjuka
och saftiga.

29




-2 Anvéndning

=

Val av traditionell tillagning 4. Valj énskad funktion (t.ex. “MED FLAKT

-]

/Q\/TILLAGNING

1. Tryck pd tiden som visas pé& displayen.

*® ®

VARMLUFT

b

2. Tryck p& knappen TILLAGNING . [

"huvudmenyn”.

o/ @ 12:30

% / Varie g&ng man &ppnar luckan
g@ & | avbryts den p&gdende funktionen

som sedan automatiskt startar igen
n&r man sténger luckan.

A\ Q

5. Tryck p& knoppen START m (placerad
nere e fill heger| for att starta

fervéirmningen.

SMART COOKING TILL OVR. FUNKT.

Férvarmning

3 D.ro med f‘”_,gre’ fran vonsjer pa Tillagningen féregds av férvarmningsfasen
displayen for aft komma &t menyn Gver under vilken ugnen nér den instéllda
traditionella funktioner. femperaturen.

Denna fas signaleras av aff temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

MIKRO+UND CVER-TONDERV. MED FLAKT
VARML. 5 )
(YTIYS / Om inget annat anges i receptet
bér man inte stélla in matratter i

ugnen medan denna véntar pé réft
temperatur.
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Anvéndning -2

Att &ndra tillagningstemperatur
/ Tryck p& motsvarande knopp gningstemp

=— | for attkoppla bort uppvarmningen. / Man kan éndra temperaturen nér

= | som helst under fillagningen.
Efter férvarmningen akfiveras en ljudsignal — SIS

och ett meddelande visas p& displayen fér ]
aft tala om att den matrétt som ska tillagas 1. Tryck p& knappen TEMPERATUR i eller
kan stéllas in i ugnen. motsvarande varde.

/Q\/TILLAGNING @ 12:30

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

§ 160°C = ® & 00:00'
o

intar pa att starta funktionen

6. Oppna luckan.

/. S&tft in matrétten i ugnen.

8. Stéing luckan 2. Bladdra bland vérdena tills 6nskad
' ' fillagningstemperatur har valts (.ex.
Q. Tryck p& knappen START [a for att “180 °C").
starta fillagningen.

/O\jTILLAGNING @ 12:31

§ 160°C: & ¥ 00:01"

Funktion pagar

3. Tryck pa& knappen BEKRAFTA

(placerad nere 9 fill hoger) for att

bekrdfta den nya
fillagningstemperaturen.

Ner tillagningen satts igéng kan
man stélla in en tidsinstélld
fillagning.

* Tryck p& knappen TID p<§ och

folj anvisningarna i avsnittet
“Tidsinstélld tillagning”.

IN| [




Tidsinstalld tillagning

den funktion som gér att det gér aft
starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stélls in av
anvandaren.

/ Med fidsinstalld tillagning avses

1. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

o2 .
eller motsvarande varde).

/O\JTILLAGNING @ 12:30

®  © 0g:00'

§ 180°C

Véntar pa att starta funktionen

@\ N4\ £\ 0

2. Bléddra bland véardena fills énskad
fillagningstid har valts (t.ex. “1 timme").

'gf;j&goo:oof@7

\ \
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Anvéndning

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
bekréfta den valda fillagningstiden.

/ Vardena fér timmar och minuter
= | kan vélias separat.

/ Den tidsinstéllda tillagningen kan
£ stéillas in till mellan 1 minut och
max 13 timmar.

Under tillagningen visas tiden dé
fillagningen berdknas vara klar (i exemplet
klockan “13:40").

@ 12:30
& 01:00'

/O\/TILLAGNING

§ 180°C %

OREX)

Véntar pa att starta funktionen

)

/ I tiden for tillagningens slut har de
& | minuter som krévs fér férvarmning
redan tagits med i berékningen.

Tiden bérjar rékna ner nér
forvarmningen avslutats eller néir
man hoppar éver férvarmningen

(fryck p& motsvarande knapp )

IN

for aft

4. Tryck p& knoppen START
starta den tidsinstéllda tillagningen.



Anvéndning -2

Férdréjd tillagning 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att [
/ Fordrsid tilagning avser den bekrofto den valda sluttiden for
& | funktion som gér det majligt att filagning.
—— avsluta en fillagning vid en A TILLAGNING @ 12:30
bestamd tid (som stalls in av Qj
anvéndaren) varefter ugnen ® 01:00'
automatiskt stéings av. § 180°C &

1. Tryck p& knappen FORDROJD O 20:00
TILLAGNING @ eller motsvarande St?ﬂfkii“o”nkﬂgga"rm
varde nér den tidsinstallda tillagningen Q\= A\ "\ /A "\O

har stallts in.

Efter tillagningen

/O\jTILLAGNING @ 12:30
. Efter tillagningen visas texten Funktion
© 01:00' avslutad pé& displayen och en kort
§ 180°C | liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
© : sténgas av genom att man frycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

= y Funktion avslutad
2. Bladdra bland vardena tills onskad sluttid B ———————

for tillagning har valts (t.ex. “20:00”).
* Tryck p& knoppen HOME for aft

sténga funkfionen.

/ Vardena fér timmar och minuter
= | kan vdljas separat.
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Lista éver traditionella
tillagningsfunktioner

OVER-/UNDERVARME

Traditionell tillagning som passar fér att
fillaga en ratt &t g&ngen. Passar fér
fillagning av stekar, fett katt, brad, pajer.

MED FLAKT

Intensiv och jamn fillagning. Idealisk for kex,
tarfor och tillagning pd flera nivaer.

VARMLUFT

Vérmen fordelas snabbt och jamnt. Passar
alla matratter, idealisk fér tillagning pé flera
nivaer utan att lukter och smaker blandas.

TURBO

Medger snabb tillagning pé flera nivéer
utan att lukferna blandas. Idealisk fér stora
ma&ngder mat eller mat som kréver en
intensiv tillagning.

Anvéndning

GRILL

Ger mojlighet att uppnd utmarkta resultat
vid grillning och gratinering. Om den
anvénds i slutet av tillagningen bryns
matratterna jamnt.

GRILL+FLAKT

Ger majlighet att uppnd utmdrkia
grillresultat éven for tiocka kattbitar. Idealisk
for stora katistycken.

UNDERVARME

Varmen kommer endast underifran. Perfekt
for t&rfor och pajer, bakelser och pizzor.

UNDERVARME MED VARMLUFT

Ger mojlighet atft snabbt avsluta tillagning
av mat som redan fillagats p& ytan men inte
inuti. Idealisk fér pajer, passar fér alla typer
av matratter.

PIZZA

Specialfunktion for tillagning av pizza.



Anvéndning

e ECO
R

Tillagning med l&g energiférbrukning:
denna funkfion lémpar sig sérskilt bra for
fillagning p& en niva, med lag
energiférbrukning.

Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom sédana som kan generera
mycket fukt (exempelvis grénsaker).

For att fé basta majliga energibesparing
och fér aff minska fillagningstiderna
rekommenderar vi aft sétta in maten utan aft
varma upp ugnen innan

/ Né&r ECO-funktionen anvéinds ska
&7 | luckan inte ppnas under
tillagningen.

/ Med ECO-funktionen blir

fillagningstiderna léngre.

/ ECO-funktionen &r en skonsam
& | tillagningsfunkfion som

— rekommenderas fér tillagningar
som infe kréver temperaturer dver
200 °C. For tillagning vid hégre
temperaturer rekommenderar vi aff
vélia en annan funktion.

3

Timer med minutréknare

Denna funkfion avbryter inte den
pag&ende tillagningen utan
aktiverar endast ljudsignalen.

IN

minut och max 12 timmar och 59
minuter.

/ Timern kan stéllas in till mellan 1

1. Tryck p& knappen TIMER m (finns i det

nedre omradet ) for att kommai fill

menyn fér Timer.

/Q\/ MENY TIMER

@ 12:30

2 00:00' ¢ 00:00'

Man kan stélla in upp fill 2 Timer med
minutréknare:

2. Tryck pa knappen for den TIMER -
som ska anvéndas.

3. dedro bland vardena tills du valt
dnskad tid.
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4. Tryck p& knappen BEKRAFTAfér at 3.4 Rad vid tillagning

bekrafta den valda fiden. Allmé&nna rad

* Anvand en funkfion med flgkt fér en jamn
fillagning pé& flera nivaer.

ﬁ]gﬁ * Alt 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (r&tterna kan bli hért stekta
utanp& men férbli réa inuti).

* L&t inte maten sté kvar i ugnen léngre

5. Upprepa proceduren fér évriga Timer stunder efter att fillagningen avslutats fér
som ska anvéndas. aft undvika att det bildas kondens pé&

6. Nar man é&r klar frycker man p& knappen glaset.
BEKRAFTA [v] igen fér att bekréfta Rad vid tillagning av kétt
valda timer. * Tillagningstiderna varierar beroende pd

matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvénd en kattermometer vid tillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kanns hérd ar den klar,
annars ska den stekas ett par minuter fill.
skarmbild innebdr det att en eller flera Timer o Far katt och potatis rekommenderar vi aft

i

Om knappen TIMER . ar tand pd nésta

med minutréknare har aktiverats. man vénder och/eller rér om maten s
7. Vanta tills ljudsignalen signaler att tiden aft den bryns jé@mnt pé alla sidor.
har passerat. * Vid tillagning vid l&g temperatur ska man

bryna kéttet i stekpanna négon minut per
sida innan man sdtter in det i ugnen.
Tillagning med mikrovagor
rekommenderas fér kst utan fefflager
eller nerwavnad pé& ytan.

* Vid anvéndning av kombinerade
funktioner med mikrovagor fér fillagning
av stekar rekommenderar vi att kéttet
vands fér att sckerstélla att det bryns
ja@mnt

w
o
.



Anvéndning

R&d vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

* Infor grillning kan du sdtta in ksttet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i férvég om

du &nskar andra effekten av tillagningen.

* Om man anvénder funktionen grill med
flakt ska man vérma upp ugnen innan
grillningen startas.

* Maten ska placeras p& gallrets mitt.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

¢ Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Temperaturen och fillagningstiden beror
pd degens kvalitet och konsistens.

* For att kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket ar som hagst. Om tandpetaren
&r torr nér du tar ut den &r kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du ndsta gang sénka
temperaturen med cirka 10 °C och vélja
en langre fillagningstid.

R&d vid upptining och jasning

3

Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behallare utan lock, vid
ugnens férsta niva.

Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

Nar du tinar kétt ska du placera ett
galler vid den andra nivén och en pléat
vid den férsta nivan. P& detta st
kommer maten inte i kontakt med den
vétska som frigérs vid upptiningen.

De omtdligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

Placera en ldngpanna med vatten pé
ugnsbotinen fér en bétire j&sning.
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3.5 Quick-lage

| detta lage kan man snabbt vélia en
traditionell fillagningsfunktion och dess
temperatur med hiélp av vreden.

/ Uppvérmningen kan inte

inakfiveras medan man anvénder

Quick-lage.

fillagning genom att vrida
funktionsvredet och
temperaturvredet il 0.

/ Man kan nér som helst avbryta en

1. Tryck p& knappen QUICK-LAGE @
(placerad i informationsomradet 0

uppe fill vanster).

@ 12:30

&b

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

@\KE\Q\Q\OQ

38

Nu kan man kommunicera med apparaten
med hjélp av vreden.

& / QUICKLAGE

& 00:00" §

Valj funktionen
och stall in temperaturen

A0\ A\ /N

2. Vrid Funktionsvredet DB for att vélia
6nskad funktion (t.ex. "TURBO

& / QUICKLAGE

® & 00:00 §

Stéll in de dnskade parametrarna
och invénta start

Man kan vélia alla traditionella
funktioner forutom funktionerna

PIZZA och ECO .




Anvéndning

Traditionell tillagning

3. Vrid Temperaturvredet & for aff stallain

fillagningstemperaturen (t.ex. “250 °C").
@/QUICKLAGE

@ 12:30

® | 00:00 § 250°C

Stéll in de 6nskade parametrarna
och invanta start

Ugnen bérjar vérmas upp nagra sekunder
efter den senast utférda instaliningen.

Snabb férvarmning

4. Anvénd knapparna fér Minskning =

och Okning (placerade nedtill 9)

for aft stélla in en fillagningstid.

/ Om knapparna fér Minskning =

och Okning
displayen hur lang fillagningstid
som passerat.

+ inte anvdnds visar

3

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Tillagning
avslutad pa displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stdngas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller éppnar
luckan.

Tillagning avslutad

1. Stall tillbaka Funktionsvredetgg och

Temperaturvredet ﬁ fill laget O.
2. Tryck p& knappen TOUCH MODE

(placerad i informationsomrédet

(7}

uppe till vanster) for aft &terga fill
huvudmenyn.
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3.6 Smart Cooking 4. Bladdra bland vardena for att stélla in

| detta lage kan man valja eft sparat vikt p& det livsmedel som ska fillagas

program fér fillagning av matratter. Utifrén (t.ex. ”m 0.7 kg").
vald vik réknar apparaten automatiskt ut
optimala fillagningsvérden.

1. Tryck p& knappen SMART COOKING

fr&n “startmenyn”.

@ 12:30

g@@ 5. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft

_ bekréfta de angivna instéliningarna.
OVR. FUNKT.

2. V&l énskad typ av matrétt fréan menyn

SMART COOKING (t.ex.

)

3. Valj undertyp fér den matrétt som ska
fillogas (r.ex. “"GRILLADE BL.
>z

()
/ Nu kan man spara de instéllda
patr &7 | vérdena som ett personligt recept

(se kapitel “3.8 Mina recept”)
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Anvéndning

6. Tryck p& knappen START for aft
starta tillagningen SMART COOKING.

Tillagningen startar med de faststélla
instéliningarna fér programmet.

/ Man kan ndr som helst, Gven efter
& | attillagningen har startats, &ndra
vardena fér temperatur och

fillagningstid.

Férv@rmning

Tillagningen féregés av férvarmningsfasen
under vilken ugnen nér den instéllda
temperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

/ Forvarmningen kan inte inakfiveras
& | medan man anvénder program av
typen Smart Cooking.

Efter uppvarmningen informerar en
liudsignal och eft meddelande p&
displayen om att matrétten kan stéllas in i
ugnen.

Dessutom anges vilken fals matrétten ska
stéllas pd fér aft fé& basta resultat.

Satt in matrétten i ugnen och bekrafta

Vi rekommenderar att matratten placeras

pa den fjarde nivan nedifran

o

3

7. Oppna luckan.
8. Sdtt in matrdtten i ugnen.
Q. Sténg luckan.

10. Tryck p& knappen BEKRAFTA for

aft starta tillagningen.

/Q\] SMART COOKING

@ 12:37
o 00:27'

§ 250°C

® 13:04

O\ -\ L4 \B /0

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Tillagning
avslutad pé& displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stingas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Tillagning avslutad

11. Tryck pé& knappen HOME for aft

stanga funkfionen.




-2 Anvéndning

-]

3.7 Historik Radera historiken
Denna meny dr sarskilt anvéndbar fér aft Om man vill radera historiken ska man:
visa och &teranvénda de senast anvénda . ,
programmen eller personliga recept. E Tr\/ck Pa knopﬂpen HISTORIK I
huvudmenyn”.
1. Tryck p& knappen HISTORIK [
"huvudmenyn” (placerad i det nedre @/—@12:30

omrédeteﬂ\lvdnster). %
o/ @ 12:30 g@

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

(%)

&g

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

\Eﬁf-ﬁ\&\@\@‘?

2. Tryck p& knappen HISTORIK for att

radera historiken.

&fﬁxgxgx@

2. Valj den funktion du vill anvéinda igen 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA‘E@ aft
och gé& vidare med tillagningen enligt bekrafta aft historiken ska raderas (eller
anvisningarna i ovanst&ende kapitel. tryck p& AVBRYT f&r att avbryta

/Q\/HISTORIK radering.

*®

Vill du radera historiken?

MED FLAKT GRILLADE BL.
GRONSAKER

9 ©
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Anvéndning -2

Tabeller med férdefinierade program

KOTT
. h Vikt Temp. Tid
Undertyp Funktion Niva (kg) (°C) (minuter)
ROSTBIFF (BLODIG) n | 1,0 200 ole}
VARMLUFT
ROSTBIFF n
(MEDIUM| 1 1,0 200 72
VARMLUFT
ROSTBIFF H
(GENOMSTEKT) ] 10 200 86
VARMLUFT
FLASKKOTLETT ; 1 0,7 190 + 300 W 32
MIKROVAGOR
MED VARMLUFT

#(

LAMM (MEDIUM) . ] 1,2 190 + 300 W 55
MIKROVAGOR
MED VARMLUFT
¥
-
. ] 12 190 + 300 W 60
(GENOMSTEKT) MIKROVAGOR
MED VARMLUFT
UGNSSTEKT KALV . 1 1,0 190+ 300 W 70

MIKROVAGOR
MED VARMLUFT

REVBENSSPJALL (hel

bl 1 0,5 180 Q0

MED FLAKT
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Undertyp

FLASKKOTLETTER
(cirka 4 bitar)

FLASKKORV (cirka
10-12 bitar)

BACON AV FLASK
(cirka 6 skivor, 5 mm
fiocka)

UGNSSTEKT
KALKONBROST

UGNSSTEKT
KYCKLING

GRYTOR!?

BRASERING(?)

UGNSSTEKTKANIN
(i bitar)

Anvéndning

Funktion

<
=
w)
ol
>
=~
_{

-

®
)
=
=
+
I
-
b=
7N
—

-

®
)
=
=
+
i
-
b=
N
~

Q
©)
e~

,_
>
~
=

<
-

A

MIK
MED V.

)
O
<
>

GOR
LUFT

=
<

<

MIKROVAGOR
MED FLAKT

(<

MIKROVAGOR
MED FLAKT

2

MIKROVAGOR
MED VARMLUFT
'vid grillning rekommenderar vi att man tillagar maten pa& bada sidor, i enlighet med tiderna som

anges i tabellen. Den langre fillagningstiden hanvisar alltid till den férsta sidan som fillagas dé&
livsmedlet &r ratt.

Niva

Vikt
(Kg)

0,2

0,6

0,3

0,3

250

250

200 + 300 W

190 + 400 W

170+ 300 W

180+ 500 W

190 + 300 W

Tid
(minuter)

15

1143 1)

45

47

85

60

40

(2) i rekommenderar att maten técks néstan helt med véitska (vatten, buljong, vin, tomatsé&s...) och att
den vands och/eller rérs om flera génger.
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Undertyp

HEL FISK (FARSK)

HEL FISK (FRYST)

HAVSARBORRE

MARULK

SNAPPER

SLATVAR

FISKSOPPA(?)

SALTINBAKAD FISK

Anvéndning

Funktion

K

MIKROVAGOR
MED VARMLUFT

<

MIKROVAGOR
MED FLAKT

Ak

MIK
MED V

)
@)
<
>

AGOR
LUFT

=
<

t

MIK
MED V.

)
O
<
>4

AGOR
LUFT

z
<

K

MIK
MED V.

)
O
<
>4

AGOR
LUFT

k-
<

E

MIK
MED VAR

s
>

VAGOR

LUFT

>
<

- E

MIKROVAGOR
MED VARMLUFT

‘m|

MIKROVAGOR
MED FLAKT

Niva

Vikt
(Kg)

0,3

’

0,4

0,5

0,5

0,5

0,8

0,3

Temp.
(°C)

180+ 300 W
180 + 400 W
160 + 300 W
160 + 300 W
160 + 300 W
160 + 300 W
175+700 W

170 + 400 W

3

Tid

(minuter)

20

20

35

40

30

15

(2) i rekommenderar att maten téicks néstan helt med vatska (vatten, buljong, vin, fomatsé&s...) och att
den vénds och/eller rérs om flera génger.
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GRONSAKER £

GRILLADE BL.
GRONSAKER . 3 0.3 250 12+10 )
GRILL
UGNSSTEKTA q
GRONSAKER MIKROVAGOR + 1 0,5 210+400 W 20
UNDERVARME MED
VARMLUFT
MED FLAKT
2) ] 06  200+600W 20
POTATISKAKA s O ,
MED FLAKT
EElYTSETsA POMMES 2 0.5 220 13

MED FLAKT

(1)Vid grillning rekommenderar vi att man filagar maten p& bada sidor, i enlighet med fiderna som
anges i tabellen. Den langre fillagningstiden hanvisar alltid fill den férsta sidan som tillagas d&
livsmedlet &r raft.

(21 i rekommenderar att maten técks néastan helt med vétska [vatten, buljong, vin, tomatsas...) och att
den véinds och/eller rérs om flera génger.



Anvéndning -2

DESSERTER
. o Vikt Temp. Tid
Undertyp Funktion Niva (kg) (°C) it
SOCKERKAKA H | 0,5 160 50
CHOKLADTARTA - ] 0,5 170 50
OVER-/UNDERVARME
KEX (20 - 22 stycken H
42527 g) 1 0,2 160 19
TURBO
MUFFINS (cirka 50 g. n ] 0.3 160 o4
per form)
VARMLUFT
BEIGNETER n 1 0.2 200 20
(medelstora-storal
TURBO
MARANG n | 0,2 110 Q0
TURBO
SOCKERKAKA n | 0,4 160 50
VARMLUFT
STRUDEL MIKROVAGOR + 1 0,2 200 + 100 W 23
UNDERVARME MED
VARMLUFT
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SYLTPAJ 1 1,0 170 43
OVER-/UNDERVARME

BRIOCHE 1 0,5 170 30

CROISSANT 1 0,5 170 40

TURBO

Vid tillagning av sotsaker som kex, muttins, mardng, beignet ... motsvarar den angivna vikten
totalvikten p& den deg/smet som anvéints. Tillagningstiderna varierar i enlighet med sétsakens
fiocklek och storlek.

BROD / PIZZA .

JAST BROD (LIMPA) 1 1,0 200 20
VARMLUFT

FOCACCIA 1 0,5 190 20

PANPIZZA 1 0,5 250 13

PIZZA




PASTA/RIS

Undertyp

UGNSBAKAD
PASTA

RIS (RISOTTO)!®!

DJUPFRYST
LASAGNE

LASAGNE

PAELLAL)

KOTTFARSSAS

QUICHE

GRONSAKSPA

Anvéndning

Funktion Nivéa

OVER-/UNDERVARME

K

<
A
@)
=
>
®
S

it

<
m %
NO)
- <
. >
@
2

<
5>
=~
4

OVER-/UNDERVARME

K

MIKROVAGOR + 1
UNDERVARME MED
VARMLUFT

e

<
m %
<O O
- <
. >
®
2

<
>
~
4

OVER-/UNDERVARME

it

MIKROVAGOR
MED FLAKT

Vikt
(kg)

2,0

0,3

p.
(°C)

200

1000 W
210+ 200 W

230

185

160 +700 W

200

180 + 600 W

3

Tid

(minuter)

45

30

35

35

44

25

31 Vi rekommenderar att riset blots i den | forvag uppvarmda buliongen. Tillagningstiderna kan
variera beroende pd risefs kvalitet och méngden buljong som anvéinds. Rér om d& och dé under

fillagningen.
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TILLAGNING VID LAG TEMPERATUR :

H

KALV 120 126
MED FLAKT
NOTKOTT
(BLODIGT) I 1,0 Q0 147
TURBO
NOTKOTT
(GENOMSTEKT) I 1,0 Q0 220
TURBO
FLASKKARRE 1 1,5 120 155
MED FLAKT
AMM I 1,0 120 135

MED FLAKT

For tillagning vid l&g temperatur rekommenderar vi aff ni férst bryner livsmedlet runt om pé& hég véirme
i stekpanna under négon minut.




Anvéndning

3.8 Mina recept

Via denna meny kan man stélla in
personliga program med de vérden man
sialv 6nskar. Vid det férsta
anvandningstillféllet blir man endast
fillfrégad om man vill lagga fill ett nytt
recept. Nér man har sparat sina egna
recept kommer systemet atf féresld dem i
respeklive meny.

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT
(placerad i def nedre omrédefg fill

vénster).

o/ @ 12:30

&

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

Man kan spara upp till cirka 64
personliga recept.

IN

Man kan inte memorera fler an 17
recept i samma kategori.

IN

Lagga till ett recept

2. Valj snskad typ av mafrétt frén menyn

MINA RECEPT (r.ex. “DESSERTER

3. Tryck p& knappen NYTT RECEPT

®

4. Valj snskad funktion (r.ex. “VARMLUFT

o

5. Tryck p& knappen TEMPERATUR Jif ell
motsvarande vérde.
6. Bladdra bland vardena fills énskad

fillagningstemperatur har valts (t.ex.

“170 °C").

3

er

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekréfta den nya
fillagningstemperaturen.

8. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.




=

Q. Bladdra bland vardena tills dnskad
fillagningstid har valts (t.ex. “55
minuter”).

10. Tryck p& knappen BEKRAFTA fer
aft bekréfta den valda fillagningstiden.

/Q\J MINA RECEPT @ 12:30

& 00:55'
§ 170°Cc | @

ORERE

Stéll in par.
och spara eller starta tillagn.

minuter som krévs fér férvérmning
redan tagits med i bergkningen.

()
/ | tiden for tillagningens slut har de

/ Nu kan man ocksé lagga till en
& | fordrojd tillagning (se " Férdrajd
— tillagning”).

52

-2 Anvéndning

Spara ett recept

11. Tryck p& knappen SPARA .

12. Bladdra bland vardena fér alternativet

NIVA (tex. 2).

13. Bléddra bland vardena for att stalla in

vikt pa& det livsmedel som ska fillagas

(t.ex. m 1.0 kg").

14. Tryck pa& knappen BEKRAFTA for
aft bekréfta de angivna instéliningarna.
Nu mdste man ange ett namn pé receptet.

15. Anvénd den alfanumeriska
knappsatsen fér att skriva in namn pé& det
recept som ska sparas (t.ex. RISOTTO).




Anvéndning -2

Starta ett personligt recept >

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT .

"huvudmenyn”.

&/ @ 12:30

&b

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

/ Anvand knapparna och

for att vaxla mellan den

alfabetiska och den numeriska

STE[pIpSeI=: 2. V&l énskad typ av matrétt frén menyn

MINA RECEPT (t.ex. "DESSERTER

Namnet pé receptet kan vara max
12 tecken, inklusive mellanrum.

IN

Fér att man SkO kunng spara 3 \/O" deT SpOrOde recepfef (T.eX.
receptet méste namnet innehdlla RISOTTO).

minst ett tecken. /Q\/MINA RECEPT

IN

Tecknet raderar féregéende

bokstav. @

IN

16. Tryck pé& knappen BEKRAFTA for NYTT RECEPT

att spara programmet.

Program sparat
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= Anvéndning

4. Tryck p& knappen START m for aft
starta tillagningen.

@ 18:30
® 00:55'

) / RISOTTO

§ 170°C |
®» 19:35

Stéll in par.
och spara eller starta tillagn.

m@w\av\

Férvarmning

Tillagningen féregés av férvarmningsfasen
under vilken ugnen nér den instéllda
temperaturen.

Denna fas signaleras av aff temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

Efter férvéirmningen informerar en ljudsignal
och ett meddelande pé& displayen om aft
matrétten kan stéllas in i ugnen

Dessutom anges vilken fals mafrétten ska
stéillas pd fér aft f& basta resultat.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

Vi rekommenderar att matrétten placeras

pa den andra nivan nedifran

o

54

5. Oppna luckan.
6. Sattin matratten i ugnen.
7. Stang luckan.

8. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

starta tillagningen.

/Q\j RISOTTO @ 18:39

& 00:54'

§ 170°C = (2

® 19:33

Q\= \A\2 "\ \O

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Tillagning
avslutad pd displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stingas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Tillagning avslutad

Q. Tryck p& knappen HOME for aff

sténga funkfionen.




Anvéndning

3

Radera ett recept 4. Tryck p& knappen PAPPERSKORG >
1. Tryck p& knappen MINA RECEPTI for aft radera det valda receptet. «»
"huvudmenyn”. 0 Jrsorro @ 18:30

o/ ® 1230 & 00:55'

§ 170°C = %

&

® 19:35

Stéll in par.
och spara eller starta tillagn.

@ \m A\ &\ /0

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

5. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
2. V&lj 6nskad typ av matrétt fréin menyn bekréfta att det valda receptet ska

leNAECEPT lLex. "DESSERTER raderas (eller fryck p& AVBRYT for
; \ | aft avbryta radering.

3. Valj det sparade receptet (t.ex.
R|SOTTO). Vill du avbryta programmet?

/Q\/ MINA RECEPT

9 O

®

NYTT RECEPT RISOTTO%

A
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Anvéndning

3.9 Ovriga funktioner

| menyn med specialfunktioner hittar man
specialfunkfioner som t.ex. upptining,
iéisning och rengéring.

* Tryck p& knappen OVR. FUNKT. (K

i "huvudmenyn”.

SMART COOKING TILLAGNING

IN

56

Vissa funkfioner saknas pé en del
modeller.

Lista 8ver dvriga funktioner

3%6

UPPTINING PER VIKT

Funktion fér automatisk upptining. Nér
matrétten har valts faststéller ugnen
automatiskt hur lang tid som krévs fér

upptining.

=
3%5 UPPTINING PER TID

6‘5

Funktion fér manuell upptining. Ange tid for
upptining av matratten. Nér den instéllda
fiden har passerat kommer funktionen att
avbrytas.

JASNING

Specifik funktion fér att underlétta j@sning av

o

D
«Q

o]

TALLRIKSVARMARE

S

Funktion fér aft véirma eller hélla tallikarna
varma. Placera pléten p& den lagsta nivén
och stapla de tallrikar som ska vérmas.



Anvéndning -2

Upptining per vikt

UPPVARMNING MED / Qm dke.rzjinvjndigo temdpderoturben
MlKROVAGOR £ Gverskrider den térufsedda avoryts

funktionen omedelbart och texten
"Temperatur allifér hég invénta
avkylning” visas pé displayen. Lat
apparaten svalna innan du sfarfar
funktionen igen.

E

Med denna funktion kan man anvénda
mikrovégor fér att vérma matrétter som
redan tillagats och sedan férvarats i kyl.

1. Sétt in matrétten i apparaten nér du har

3 \ VARMHALLNING végt den.

B

0
Med denna funktion kan man halla redan 2. V&l UPPTINING PER VIKT %Ié‘ :

fillagad mat varm. .
3. Valj typ av livsmedel som ska finas bland

kategorierna KOTT - FISK - BROD -
i HELGINSTALLNING DESSERTER

9 4. Bladdra bland vardena fér aft stélla in
vikt p& det livsmedel som ska tinas.

Med denna funktion kan man tillaga
livsmedlen i enlighet med de regler som
galler for den judiska sabbaten.

.i VAPOR CLEAN

Rengsringsfunktion med @nggenerering. Ta

ut alla tillbehor, hall 40 ml vatten i hélet och \ % )
spruta en l6sning av vatten och diskmedel 5. Tryck pé knappen BEKRAFTAfor ot

04 véggama. bekrafta de angivna instéliningarna.

6. Tryck p& knoppen START m for aff
starta Upptining per vikt.

/ Nedan illustreras de
& | specialfunktioner som &r mer
komplexa. F&r funktionen VAPOR-

CLEAN .l“ se "4 Rengéring

och underhall”.

57



-3 Anvéndning

=

Efter upptining aktiveras en kort ljudsignal Upptining per tid
som kan sténgas av genom att man trycker

ndgonstans p& displayen eller &ppnar / Om den invéndiga temperaturen
luckan. £ dverskrider den férutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten

"Temperatur alltfér hdg invénta

Forinstalida parametrar: avkylning” visas pé displayen. Lat

Vikt g apparaten svalna innan du startar
Typ (kg) Ti funktionen igen.
1. Satt in matrétten i ugnen.
0,4 00t 23m ()
2. Valj UPPTINING PER TID % .
[
3. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID
0,5 00t 10m eller motsvarande varde.
FISK 4. Bladdra bland vardena fills du valt
dnskad fid.
0,3 00t 15m
0,1 00t 02m

DESSERTER

*Tiderna fér upptining kan variera
beroende pé& formen och storleken pé& den
mat man vill fina.

/ Man kan inte éndra den

£ standardinstallda

—— mikrovégseffekien (200 W) for
funktionen Upptining per vikt.
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Anvéndning

5. Tryck pé knappen BEKRAFTA for aft
bekrafta de angivna instéliningarna.

6. Tryck p& knappen START m for aff
starta Upptining per tid.

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan sféngas av genom att man frycker
nagonstans p& displayen eller dppnar
luckan.

7. Tryck p& knappen HOME for aft

sténga funktionen.

/ Tiden f6r Upptining per tid kan
& | stéllas in till mellan 1 minut och
max 12 timmar och 59 minuter.

standardtemperaturen (30 °C) for
funktionen Upptining per tid.

/ Man kan inte &ndra

3

Proceduren “Turn”

Apparaten meddelar nér det &r dags aff

vanda livsmedlet inne i ugnen fér att f& en

optimal upptining.

1. Sattin maten i ugnen och placera den
parallellt med luckan.

2. Nér apparatens display visar texten
"Oppna luckan och véand eller rér om i
maten” ska man véanda matrétten.

Oppna luckan och vand
eller rér om i maten

o

3. Oppna luckan och vénd livsmedlet 90°.

S O

/ Om man inte utfér defta moment

£ | véntar apparaten en minut och
fortsatter sedan automatiskt aft tina
maten.

59



-2 Anvéndning

4. Sténg apparatens lucka och tryck p& Jésning
symbolen BEKRAFTA for att
&teruppta funktionen.

5. Om det behévs signalerar apparaten

dverskrider den férutsedda avbryts

/ Om den invandiga temperaturen
funktionen omedelbart och texten

aterigen att man ska vrida livsmedlet. "Temperatur alltfér hég invénta

Displayen visar texten “Oppna luckan avkylning” visas pa displayen. L&t

och vénd eller ror om i maten”. apparaten svalna innan du startar
6. Den andra géngen méste man éppna funktionen igen.

luckan och vrida maten 180°.

pd ugnsbottnen fér en batire

/ Placera en l&dngpanna med vatten
j@sning.

® 1. Placera degen som ska j@sas vid den
andra nivan.

. Stéing luckan och tryck pd knappen 2. Vali JASNING E
BEKRAFTA [] for att &t f
or af dierippid 3. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.

4. Bladdra bland vardena fills du valt
énskad fid.

N

funktionen.
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Anvéndning

5. Tryck p& knappen TEMPERATUR Il eller
motsvarande varde.

6. Bladdra bland vérdena fills du valt
dnskad tillagningstemperatur (frén 25 °C
fill 40 °C).

7 Tryck p& knappen BEKRAFTA 0 for aff

bekrafta de angivna instéliningarna.

8. Tryck pa& knappen START m for aft
sfarta Jdsning.

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan stdngas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller dppnar
luckan.

/ Tiden for Jasning kan stéllas in till
£ mellan 1 minut och max 12

timmar och 59 minuter.

3

Tallriksvarmare

1. Placera pléten vid den férsta nivén och
placera de fallrikar som ska vérmas mitt
pa platen.

Stapla inte tallrikarna fér hogt.
= | Stapla hagst 5-6 tallrikar.

. 5
2. Vélj TALLRIKSVARM .

3. Tryck p& knappen START [a for aft

starta funktionen Tallriksvérmare.

/ Om man inte sféller in en specifik

& | tid kan funktionen Tallriksvérmare
vara aktiverad i max 12 timmar
och 59 minuter.

(7}




-2 Anvéndning

-]

Medan funkfionen &r igéng kan man stélla
in:

. Temperotur (fran 40 °C ill 80 °C);
* hur lange funktionen ska pagé ;

* en férdréjd funkfion @ (endast om man
stallt in en tid som skilier sig frén
standardtiden).

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal

som kan sténgas av genom att man frycker

nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.
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Uppvérmning med mikrovégor

1. Vali UPPVARM. MIKRO ,

2. Tryck pa knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande vérde.

3. Blaéddra bland véardena tills du valt
énskad fid.

mikrovégor kan stéllas in till mellan
1 minut och 30 minuter och 59
sekunder.

/ Tiden fér Uppvarmning med

/ Man kan inte &ndra den
£ | standardinstéllda

—— mikrov&gseffekten (500 W) for
funktionen Uppvérmning med
mikrovagor.

4. Tryck p& knappen START [a for aft
starta Uppvérmning med mikrovagor.

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan sténgas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller éppnar
luckan.



Anvéndning

Varmhallning

1. V&l VARMHALLNING .

2. Tryck p& knappen TEMPERATUR Pl eller
motsvarande varde.

3. Bladdra bland vérdena tills du valt
dnskad fillagningstemperatur (frén 60 °C
fill 100 °C).

4. Tryck p& knappen START

starta funktionen Varmhéllning.

for aft

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan stdngas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Helginstéllning

/ Apparaten gér vissa sérskilda

£ saker nar denna funktion akfiveras:

* Tillagningen kan p&gd under en
ode%nierod tid och man kan inte
stéilla in n&gon tillagningstid.

* Ingen typ av uppvérmning sker.

* Man kan vélia temperatur
mellan 60 °C och 100 °C.

* Ugnslampan sténgs av och
ténds infe om man fill exempel
sppnar luckan eller férssker
tanda lampan manuellt.

* Den inferna flakten sténgs av.

* ljudsignaler stéings av.

3

1. Valj HELGINSTALLNING H _

2. Tryck p& knappen TEMPERATUR Il eller
motsvarande varde.

3. Bl&ddra bland vardena tills du valt
dnskad fillagningstemperatur (frén 60 °C
fill 100 °C).

(7}

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekrafta den valda temperaturen.

5. Tryck p& knoppen START
starta funktionen Helginstélining.

for aft

Fér aft avbryta funktionen:

* Tryck p& knoppen HOME @ i cirka 3
sekunder (displayen &tergdr fi
huvudmenyn|.
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-2 Anvéndning

-]

3.10 Instéllningar Sprak

Via denna meny kan man konfigurera

produkten. ) / Anvands fér aft vélia sprék pé
* Tryck p& knappen INSTALLNINGAR = | displayen.

@i "huvudmenyn” (placerad i det

nedre omrédet 9 fill hager). 1. Vali [H Sprék.
2. Bladdra bland tillgéngliga alternativ tills

&/ OREEY dnskat sprak har valts.
3. Tryck p& knoppen BEKRAFTA for aft

g%@ bekrdfta valt sprak.

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

Alla personliga instéliningar ferblir
aktiverade efter ett illfalligt
strdmavbrott.

IN

For instaliningar géllande
Uppkoppling , Ficrrstyrning

EE och SmegConnect , se

bruksanvisningen “Uppkoppling
av inbyggnadsugn” (endast
modeller med SmegConnect).

IN
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Anvéndning '—2)
Funktionsspérr Show Room (endast fér utstéllning)

/ Gor det mojligt att automatiskt / | detta lage sténgs apparatens
& | sparra opparatens konfroller efter & | varmeelement av medan

kontrollpanelen férblir akfiverad.

1. Valj Show Room.

1.Vl Funktionsspérr. 2. Valj On.

2. Vel Ja. 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft aktivera ldget Show Room.
aktivera laget Funktionsspérr.

en minuts normal drift, utan att
anvéndaren behéver ingripa.

/ Vid normal drift signaleras detta av
/ Vid normal drift signaleras detta av £ | att indikeringslampan 1&nds i
— | attindikeringslampan tands | nformationsomradet o
informationsomré&det o

For att man ska kunna anvénda
apparaten normalt méste defta
lage vara instéllt fill Off.

For atttillfalligt stanga av spérren medan en
fillagning pagér: —

4. Tryck pé& ett av de vérden du vill éndra.

Displayen visar ett meddelande om hur man
fillfalligt inaktiverar laget Funktionsspérr.

0/ @ 12:30 Hod

/ Varje g&ng man trycker p& en av
&7 | symbolerna p& apparatens

— display aktiveras ett ljud. Via
denna instélining kan man vélja aft
stéinga av funktionen.

1. Val; I Livd.
5. Tryck pd ikonen i 3 sekunder. 2. Valj Off.
3. Tryck p& knappen BEKRAFTAf'Or aft

inaktivera knappljudet.

Tryck pa ikonen under 3 sekunder
for att stdnga av funktionssparren
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Varmhallning

1.V('j|iE Eco light.

2. V&l On.
1.Vl Vormhéllning. 3. Tryck p& knappen BEKRAFTAfér att
2. Valj On. aktivera laget Eco light.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTAfér att
akfivera ldget Varmhallning.




Anvéndning

m Digital klocka

/ Visar aktuell tid i digitalt format.

1. Valj m Digital klocka.

2. Valj On.

Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
aktivera l&get Digital klocka.

/ Den digitala versionen farblir
& | aktiverad efter et illfalligt
strdmavbrott.

B9 Tidsformat

/ Aktiverar/inakfiverar visning av
= | tiden i 12- eller 24-timmars format.

1. Vel [RZ8 Tidsformat.
2.Valj 12h eller 24h.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

aktivera dnskat tidsformat.

/ Funktionen Tidsformat ar
= | fabriksinstalld till 24h.

Uil Demolage (endast fér utstallning)

/ Detta lége paminner om Show
£ | Room. Om man aktiverar defta
lage kommer displayen efter en

3

viss tids inakfivitet aff ta fram olika
skarmbilder som visar apparatens

funkfioner.

1. Valj Pl Demolage.

mode

2.Val; On.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

aktivera Demolége.

/ F&r att man ska kunna anvénda
&7 | apparaten normalt maste detta
lge vara instéllt till Inaktiv.

Temperaturformat

/ Ger méjlighet att stélla in

& | temperaturskalan i grader
Celsius (°C]| eller grader

Fahrenheit (°F).

1. Valj Temperaturformat.
2. Véli °Celler °F.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

akfivera dnskat femperaturformat.

/ Funktionen Temperaturformat ¢r
= | fabriksinstalld till °C.

6/
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Anvéndning

Visa tid

4

Aktiverar/inaktiverar klockan nér
ugnen &r avstéingd.

1. Vel [ Visa fid

2. Valj On.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

aktivera visning av tid.

4

4

IN

IN
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Funktionen Visa tid ar
fabriksinstalld fill Off.

Om funkfionen Visa tid &r stalld fill
On kommer apparaten att visa
aktuell tid med svag belysning i
standby.

Om funktionen Visa tid stélls fill On
skar apparatens energiférbrukning
i standby.

Endast pd modeller med wi-fi:
Om funktionen Visa tid stélls till Off
stéings uppkopplingen automatiskt
ner nar klockan stélls fill standby.

m Skarmens ljusstyrka

/ Ger méjlighet att vélja skérmens
= | ljusstyrka.

1. Valj m Ské&rmens ljusstyrka.

2. Valj mellan de tre alternativen Hég -

Medel - Lag.
3. Tryck p& knoppen BEKRAFTAf'Or att

bekrafta valet.

/ Funkfionen Skarmens ljusstyrka ér
= | fabriksinstalld till Hég.

m;&terstall instéllningar

/ Med detta moment &tferstalls alla
£ | instaliningar fill
fabriksinstallningama.

1. Valj m/&terstdll instéllningar.
2. Tryck p& knoppen BEKRAFTAfér aff

bekrafta valet.



4 Rengéring och underhall

Anvisningar

4.1 Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i gott skick ska de
rengdras efter varje anvéndningstillflle,
efter aft de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.



Matstank eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvéinda stélull eller
vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens yfor.

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skalj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk frasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (till exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk aft emalibeldggningen pa
apparatens insida skadas.

4.2 Rengéring av luckan

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengdringsmedel.
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4.3 Rengéring av ugnen

For att halla ugnen i gott skick bsr man
rengdra den regelbundet. Lat den svalna
forst.

Undvika aft l&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
belaggningen.

Ta ut alla 1&sa delar innan du pabsrjar
rengdringsarbetet.

For att underlatta rengdringsarbetet bor
man ta av:

e Luckan;
o Stodramar till galler/platar;
* Ugnstatingen.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband

med fillagning av mat. Detta &r eft helt

normalt fenomen som infe dventyrar

apparatens funkfion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk
frasa.

4. Lamna luckan sppen tills ugnens insida
ar helt torr.



Rengdring och underhall

Avlagsna stédramar fér galler/ platar
Genom att ta bort stédramen underléttas
rengdring av sidodelarna.

For att ta bort stédramarnar:

1. Lossa de tva faststiften i ramen:

2. Dra ramen mot &ppningen s& att den
slapper fran faststiften.

3. Nar du slutfert rengéringsarbetet ska de
moment upprepas som beskrivits ovan
for aft placera fillbaka stédramarna. Var
uppmérksam pé de avsténdsbrickor som
ska sitfa inne i ramens urspaming.

Rengéring av den évre delen
Hag temperatur inne i ugnen vid
anvéndning

Fara f6r brannskada

* Nedanstdende moment fér utféras
endast n&r ugnen svalnat helt och &r
avstangd.

Apparaten &r férsedd med ett vippande
varmeelement vilket underléttar rengéringen
av ugnens &vre del.

1. Lyft det &vre varmeelementet l&tt och vrid
spérren i 90° for aff lossa
varmeelementet.

2. Sénk forsiktigt véirmeelementet ills det
stannar.

Felaktig anvéndning
Risk for skador pé apparaten
* B&jinfe vérmeelementet verdrivet
mycket i samband med rengéring.

3. Nér rengéringsarbetet avslutats ska man
sétta vérmeelementet p& plafs igen och
vrida spdrren foér att haka fast det.




Vapor Clean 2. Hall ut ca 40 ml vatten p& ugnens botten.
Se noga fill aft det infe rinner ut frén
férdjupningen.

3. Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovéggar, fak, botten och

skydd.

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:

1. Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen. Det
dvre skyddet kan sitta kvar inne i ugnen.

4. Stéing luckan.



Rengéring och underhall

Instéllning av programmet Vapor Clean

/ Om den invandiga temperaturen
&7 | dverskrider den férutsedda avbryts

funktionen omedelbart och texten
"Temperatur allifér hég invénta
avkylning” visas pé& displayen. Lat
apparaten svalna innan du sfarfar
funktionen igen.

5. Tryck p& knappen OVR. FUNKT )

"huvudmenyn”.

6/ =0 Own

SMART COOKING TILLAGNING

6. Bladdra at vénster i menyn och vl

‘.
funktionen VAPOR CLEAN -I “ .

7. Displayen visar skérmbild fér

rengdringsprogrammet.

/Q\j OVR. FUNKT.

@ 12:30

t.
“ & 12:48

Véntar pa att starta funktionen

O\ L4\ 0

Anvéndaren kan inte éndra
vardena fér temperatur och tid.

IN

/ Med knappen FORDROJD
— | TILLAGNING kan man stélla

in en fordrajd sluttid fér funkfionen.

8. Tryck p& knappen START m for aft

starta Vapor Clean.

@ 12:32

t.
& & 12:48

O\ L4\ 0

/ Om temperaturen inne i ugnen 4r
& | for hog liuder en ljudsignal och eft
meddelande om att man ska
invdnta att ugnen svalnar visas pd
displayen.

/Q\J OVR. FUNKT.

Efter att rengdringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

Efter Vapor Clean visas texten Funktion
avslutad pa displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stéingas av genom att man trycker
ndgonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Funktion avslutad
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Q. Tryck p& knappen HOME for aft
sténga funkfionen.

10. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjdlp av en
mikrofibertrasa.

11. Anvéind en icke slipande svamp med
méssingstrédar fér att avidgsna mer
envisa beldggningar.

12. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

13. Torka upp resterna av vatten frén
ugnens insida.

Av hygieniska skél och fér att undvika att
maten far en ofrevlig lukt rekommenderas
man att torka ugnen genom att under ca 10
minuter kéra ugnen med funkfionen med

flakt pa 160 °C.

/ Det rekommenderas att béra
& | gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

/ For aft underltta det manuella
& | rengéringsarbetet bér luckan tas
av.
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Rengéring och underhall

Vad gér man om...

Displayen &r helt slackt:

* Konfrollera fillférseln via elndtet.

* Konfrollera om en eventuell flerpolig
strdmbrytare ovanfér apparatens
anslutning &r i laget “On’”.

Apparaten inte varms upp:

* Konfrollera om léget “ Show Room
(endast fér utstéllning)” eller
"Demolége (endast for utstéllning)” har
stallts in (fér ytterligare information, se
avsnitt “Instaliningar”).

Kontrollerna inte svarar:

* Kontrollera om l&iget ” Funktionsspérr”
har stallts in (fér yiterligare information, se
avsnitt “Instaliningar”).

Displayen visar texten Fel 4:

* Dérrlaset ér inte ordentligt fasthakat i
luckan. Detta kan bero pa att luckan
dppnades oavsikiligt medan |&set
aktiverades. Sténg av och satt p& ugnen
igen och vanta nédgon minut innan du
valier rengéringsprogrammet igen.



Flekten stannar dé& du 8ppnar luckan nar Alarm géllande uppkoppling (endast pé
ugnen &r i drift med flakt: vissa modeller)

* Deffa drinte tecken pé fel utan en normal
funktion som anvénds fér att undvika
alltfér stora varmeutslépp vid tillagning.
Nar luckan stangs atergar flakten ill sin
normala funktion.

For yiterligare information, l&s
Uppkopplingsmanualen.

75



5 Installation

5.1 Elektrisk anslutning

Allman information

Konfrollera aft egenskaperna fér elndtet &r
lampliga i férhallande till de vérden som
anges pé& dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlggsnas.

Apparaten drivs med 220-240 V™.
Anvénd en trepolig kabel (kabel p&
3x1,5 mm2, med hé&nvisning fill tvarsnittet
p& den inre ledningen).

Sorj fér jordning med hiélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre én de andra.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Anslutning med kontakt och uttag

Konfrollera att kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik aft anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhettning och
férbranning.

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakerstéller frankoppling fréin
natet, med eft kontaktmellanrum som
garanterar en fullstéindig frénkoppling i
enlighet med villkoren i
dverspanningskategori lll, i
dverensstammelse med
installationsreglerna.

Provkérning

Ner installationen slutférts ska en kort
provkéming géras. Om apparaten inte
fungerar ska man férst férscikra sig om aft
man f&ljt anvisningama korrekt, dérefter
koppla bort apparaten frén elndtet och
kontakta kundservice.

Byta ut kabeln

1. Lossa skruvarna pd@ det bakre héljet och
avlagsna det for att f& atkomst ill
kopplingsplinten.

2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablarna (fér ugn eller
eventuell spishdll) [5per optimalt och inte
kommer i kontakt med nagon del av
apparaten.



5.2 Placering

Placering av férsériningskabeln

\

_‘ DF’_

(sett bakifrén)

Tétningslist till frontparti

Klistra fast medféljande témingslist pa
frontpartiet fér aft undvika aff det fréinger in
vatten eller andra vétskor.
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Installation

Férankringséppningar Apparatens storlek (mm)
f\vlogsng pluggama som sitter p& ugnens O ] O
rontparti.
o0} D
n )
~ <
e
£EQ7 ~
J77

(sett framifran)
Placera apparaten i avseft utrymme fér
inbyggnad.

Fixera apparaten vid mébeln med hiélp av /J—L\
skruvarna.

O
O
o

(sett ovanifran)

:

Téack dppningarna med de pluggar som
tidigare avlagsnats.

‘a

/8



Installation under arbetsb&ank (mm)

ENO.
VU7
<—4—2-9—T8~0*
o)
o ®
N
|l =
oL ¥
a N
23! 548
(sett fran sidan) #
i
N
— B
45° '
3
Q
X
N
15 N
AEN
IV
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Installation i pelare (mm)

" /yy XouW - Gyy ulw
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