Innehall

1 Anvisningar 4
1.1 Allm&nna sdkerhetsanvisningar 4
1.2 Tillverkarens ansvar %
1.3 Apparatens syfte 9
1.4 |dentifikationsdekal 9
1.5 Denna bruksanvisning 9
1.6 Bortskaffning 9
1.7 Sé& hér léser du bruksanvisningen 10

2 Beskrivning 11
2.1 Allmén beskrivning 11
2.2 Spishall 12
2.3 Kontrollpanel 13
2.4 Andra delar 14
2.5 Tillgangliga tillbehsr 14

3 Anvéandning 16
3.1 Spara energi 17
3.2 Anvéndning av tillbehsr 18
3.3 Anvéndning av héllen 19
3.4 Anvéndning av férvaringsutrymmet 24
3.5 Anvdndning av ugnarna 24
3.6 Programmeringsklocka 28

4 Rengéring och underhall 33
4.1 Rengéring av spishdllen 34
4.2 Rengéring av luckan 35
4.3 Rengéring av ugnarna 37
4.4 Vapor Clean 38
4.5 Sérskilt underhdll 39

5 Installation 41
5.1 Placering 41
5.2 Elektrisk anslutning 46
5.3 Forinstallatéren 48

OVERSATTNING AV BRUKSANVISNING | ORIGINAL

Vi rekommenderar att noga ldsa denna bruksanvisning som innehéller all den information
som behdvs for att bevara apparatens utseende och funktion.

For mer information om produkten: www.smeg.com



A Anvisningar

1 Anvisningar

1.1 Allménna
séikerhetsanvisningar

Skador pa person

* Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér inte vid

varmeelementen i samband med

anvéndning.

* Skydda hénderna med grillvantar

nar du flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sténg av

apparaten och téck ldgan med ett

lock eller en brandfilt.

* Barn dver 8 ar och personer med

nedsaft fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater f&r anvénda denna
apparat endast under

frutsétining att de dvervakas eller
instrueras av vuxna som ansvarar

for deras sakerhet.

* La&tinte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
frutsétining att de ér under

uppsyn.

* La&tinte barn som &ryngre én 8 ar

ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

Rengérings- och underhéllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de ér under
uppsyn.

Var yiterst férsiktig eftersom
kokzonerna vérms mycket snabbt.
Undvik att vérma upp tomma
kastruller. Fara fér dverhetining.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. Avlégsna dig inte
vid tillagning av mat som
innehaller oljor eller fetter. Sléck
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. Sétt pa
locket p& grytan och sténg av
kokzonen.

Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
hela tiden.

Placera inga metallféremal, som
husgerad eller bestick, pa héllens
yta nér den anvands effersom de
kan dverhettas.



Anvisningar

For inte in spefsiga metallféremdl
(bestick eller verktyg) i
apparatens springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

Vid omrérning i maten eller nér
fillagningen avslutats dppna férst
luckan 5 centimeter. L&t &ngan
avdunsta, och éppna sedan
luckan hel.

Oppna aldrig férvaringsutrymmet
(i fsrekommande fall) nér ugnen
ar pé eller fortfarande &r varm.

Foremalen inne |
f(’jrvoringsutrymmef kan vara
mycket varma efter aft ugnen
anvants.

ANVAND ELLER FORVARA INTE
BRANNBART MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET ||
FOREKOMMANDE FALL) ELLER |
NARHETEN AV APPARATEN.

ANVAND INTE SPRAYFLASKOR
| NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

A

Sténg av apparaten efter
anvéndning.

GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

Innan n&got arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man allid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

Innan nagot arbete utférs pd
apparaten ska den elektriska
stromforsoriningen brytas.

Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gdllande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera apparaten
siglv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

Dra aldrig i sladden for aft dra ut
kontakten.

Om natkabeln skadas, kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som i sin tur sérjer for
att kabeln byts ut.




A

Skador pé& apparaten

Anvand inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarna i glas.

Anvand eventuellt verktyg i tré
eller plast.

Gallren och platarna ska féras in
s& langt det gér pé sidoskenorna.
De mekaniska skerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedat
och mot ugnens insida.

Sitt inte p& apparaten.

Rengor aldrig apparaten med
angstréle.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Lémna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de &verhettas. Var ytterst forsiktig

Lamna inte kvar féremal p&
spishdllen.

Anvisningar

o APPARATEN FAR ALDRIG

ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

Spruta inte med sprayprodukter |
ndrheten av ugnen.

Anvéand inte karl eller behéllare i
plast vid tillagning av mat.

Placera inte forslutna burkar eller
karl i ugnen.

Ta ut alla plétar och galler ur
ugnen, om de inte anvands vid
fillagningen.

Tack inte &ver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

Om bakplatspapper eller
liknande anvénds ska det
placeras s& att det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i
ugnen.

Stall inte ifrén dig kastruller eller
platar p& den éppna luckans inre
glas.

Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishallens
kanter.

Anvand alltid kokkérl med jamn
och plan botten.



Anvisningar A

Om det kokar éver eller rinner
dver, torka bort vétskan frén
spishdllen.

Var noga med attinte halla ut sura
&dmnen pd spishdllen, som t.ex.
citronsaft eller vindger.

Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor pé& ténda kokzoner.

Vid repor eller sprickor, eller om
glaskeramikhdllens yta skulle g&
sénder, ska apparaten
omedelbart stdngas av. Koppla
bort elfillférseln och kontakta
teknisk service.

Barare av pacemaker eller andra
liknande anordningar méste
sakerstéilla att funkfionen av deras
apparater inte &ventyras av det
indukfiva faltet, vars frekvensomréade

ar mellan 20 och 50 kHz.

| enlighet med bestémmelser
ang&ende elekiromagnetisk
kompatibilitet fillhar spishallen med
elekiromagnetisk induktion grupp 2
och klass B (SS-EN 55011).

* Rengdr aldrig apparaten med

angstréle.
Anvand inte repande eller strava
material eller vassa metallskrapor.

Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel pa delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).

Anvand inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarna i glas.

Diska inte 18sa tillbehdr som
hallens galler, flamspridare eller
k&por i diskmaskin.

Anvand inte luckan som havarm
vid placering av apparaten.
Utsatt inte luckan fér dverdrivet
fryck.

Anvand inte handtaget fér aft lyfta
eller flytta apparaten.
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Installation

* DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR.

Apparaten fér inte installeras pé&
en sockel.

Ta hjslp av en andra person vid
installation av apparaten.

For aft undvika &verhettning fér
apparaten infe installeras bakom
dekorationsluckor eller luckor
med panel.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

Det &r obligatoriskt aft jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetstoreskrifterna fér
elsystemet.

Anvand varmetéliga kablar som
t&l minst Q0 °C.
Atdragningsmomentet fér skruvarna
p& kopplingsplintens ledningar ska
motsvara 1,5 -2 Nm.

Anvisningar

Fér denna apparat

Sténg av plattorna efter
anvdndning. Lita aldrig enbart pd
detektorn fér narvaro av kokkarl.

Var sérskilt uppmérksam dé& barn
befinner sig i nérheten eftersom
de inte kan se varningslamporna
som indikerar restvarme. Efter
anvéndningen férblir kokzonerna
mycket varma under en viss tid
dven om de &r avsténgda. Undvik
aft barn sétter handerna pd
hallen.

Yian i glaskeramik &r mycket
stéttélig, men undvik dock att fasta
och harda féremal faller ner p&
den eftersom den kan g& sénder
om féremélen &r vassa.

Yian i glaskeramik f&r inte
anvandas som avlastningsyta.
Innan glédlampa byts ut, se till aff
apparaten &r avsténgd.

* Setill aftinte luta dig mot eller sitta

p& luckan nér den ar dppen.

Se noga fill att inga féremal
fastnar i ugnsluckan.



Anvisningar

1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pd personer eller
egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten
an den avsedda:;

* eff nonchalerande av
foreskrifferna i bruksanvisningen;

* en felakfig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.

1.3 Apparatens syfte

* Denna apparat ér avsedd aft
anvéndas fér tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning ar olémplig.

* Apparaten har inte utformats fér aff
anvandas med externa timers eller
system for ficrrstyrning.

1.4 ldentifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns
tekniska data, serienummer och
mdérkning. Identifikationsdekalen far
aldrig avlagsnas.

A

Denna bruksanvisning utgér en del g
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom réckhall
under hela apparatens livstid.

1.5 Denna bruksanvisning

Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning l&sas noga.

1.6 Bortskaffning

A

Denna apparat ska hanteras

separat frén annat aviall
(direktiv 2002 /95 /EG,
2002/96/EG och 2003 /108 /EG).
Denna apparat innehdller inte
dmnen i sédana mangder att de kan
anses farliga for hélsa eller miljs, i
dverensstémmelse med géllande
europeiska foreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlagsna den tillsammans med
kontakten.

Elektrisk spdnning
Fara fér elektrisk stét
* Sténg av den allménna elektriska
fillférseln.

* Koppla ut nétsladden ur
elsystemet.



* En apparat som inte langre 1.7 Sé& hér laser du bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande lasanvisningar géller fér denna
lamplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:
insamling av elekiriskt och Anvisningar
elektroniskt avfall, alternativt o . .

o e Al s el ) Allmén information om anvéndning,
&terlamnas il &terforsdliaren vid 3 T .
sakerhet och slutgiltig bortskaffning.

kép av en motsvarande apparat.

Beskrivnin
Vid tillverkning av apparatens 9
emballage anvénds E Beskrivning av apparaten och dess
. o . E fillbehor.
&tervinningsbara och icke
férorenande material. Anvéindning

Information om anvéndning av
apparaten och dess tillbehsr samt
r&d om fillagning.

* Lamna in emballagen fill lampliga —y
stationer fér separat insamling. -

Rengéring och underhall
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftsatining och provkérming.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.



2 Beskrivning

Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning
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1 Spishall

2 Kontrollpanel

3 Huvudugnens lampa
4 Huvudugnens tétning
5 Huvudugnens lucka
6 Flakt huvudugn

7 Extraugnens lampa
8 Extraugnens tatning
@ Extraugnens lucka

10 Forvaringsutrymme

EE» Stodramar till galler/platar



Beskrivning
2.2 Spishall
(00000000000000C000AC0000
7 Matt Min. kokkarl @ Maximal férbrukad Forbrukad effekt i
on Hx L (mm) (mm) effekt (W)* Booster-funktion (W)*
1 210x 210 120 2300 3000
2 180 x 180 110 1300 1400
3 270x 270 120 2300 3000

* dessa effekivarden ar ungefarliga och kan variera beroende pé vilket karl man anvénder samt pé&
de instéliningar man valt.

Férdelar med tillagning pé induktionshall

1

Spishéllen é&r férsedd med en
induktionsgenerator fér varje
kokzon. Varje generator under
kokytan i glaskeramik bildar eft
elektromagnetiskt félt som
inducerar strém i kastrullens botten
och dérmed skapar varme.
Indukfionshéllar sverfér inte véirme
utan genererar den direkf inne i
kokkarlen, tack vare de indukfiva
sfrommarna.

* Minskad energiférbrukning i férhéllande

fill traditionell elektrisk fillagning, tack
vare den direkta dverféringen av energi
till kastrullen (det krévs sarskilda
husgerad i magnetiserande material).

 Okad sakerhet tack vare att energi

endast dverférs till kérlet som placerats
p& spishdllen.

* Hog energidverféring fréin kokzonen

med induktion till kastrullens botten.

* Snabb uppvérmningshastighet.

* Minskad risk for brannskador eftersom

plattan vérms upp endast vid kastrullens
botten: mat som kokt éver fastnar inte.



Beskrivning

2.3 Kontrollpanel

1 Programmeringsklocka

Anvands for att visa klockan, stalla in
programmerade fillagningar och
programmera minutraknaren.

2 Temperaturvred huvudugn

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs fill dnskat vérde mellan
det lagsta och det hogsta.

3 Indikeringslampa huvudugn

Lampan ténds fér att visa aff ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stéllts in.

4 Funktionsvred huvudugn

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Valj férst snskad funkfion och
stall sedan in tillagningstemperaturen med
hjglp av temperaturvredet.

5 Temperatur-/funktionsvred extraugn

Lampan inne i ugnen ténds varvid
grillelementen och undervarmen aktiveras
vid en temperatur som kan stéllas in fill
mellan ett minimum p& 50°C och ett
maximum p& 245°C.

Vid den hagsta temperaturen kan man éven
vélja olika funktioner fér att optimera
specifika typer av fillagning.

6 Indikeringslampa extraugn

Lampan t&nds fér att visa att ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nar temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stéllts in.

7 Vred till spishéllens kokzoner

Anvénds fér aff reglera induktionshéllens
kokzoner.

Tryck in och vrid vreden medurs fér att
reglera plattans effekt som kan stéllas in
fran min. 1 fill max. 9.

Drifteffekten anges pa& den display som finns
pa spishallen.



O Beskding

2.4 Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av
platar och galler pé& olika hajd.
Isatiningshéjderna avses nerifrén och upp
(se 2.1 Allmé&n beskrivning).

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:
(huvudugn)
* nér luckan éppnas;

* nd&rndgon av apparatens funktioner véljs,

med undantag av funkfionen .

(higlpugn)
* Nar hjglpugnens temperatur-/

funktionsvred vrids fill symbolen

eller till négon av funktionerna.

Kylflakt

Flekten har som funktion aft kyla ner ugnen
och aktiveras vid fillagning.

Flaktens funktion leder till ett normalt
lufiflode som kommer ut frén apparatens
baksida vilket kan fortsatta under en kortare
fid &ven efter aft apparaten har sténgts av.

Galler

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.






3 Anvéndning

Anvisningar




Férsta anvéndningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén

fillbehsren.

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) frén
tillbehéren och ugnarna.

3. Ta ut och rengér alla apparatens
filbehsr (se 4 Rengdring och
underhall).

Ugn

4. Véarm upp den tomma ugnen fill

maximal temperatur f&r aft avléigsna
eventuella restprodukter fréin
fillverkningen.

=3

Glaskeramikhall

5.

w

Plocera en gryta full med vatten p&
vardera av de frémre kokzonerna och
starta kokzonen vid maximal effekt och
vanta 30 minuter.

Né&r 30 minuter har gétt sténger man av
de fréimre kokzonerna och upprepar
samma procedur fér de bakre
kokzonerna och, i férekommande fall,
den cenfrala kokzonen.

Om kontrollerna inte fungerar korrekt
effer ovanstdende procedur kan det
vara nédvéndigt att upprepa den men
under en langre tid fills fukten helt
avdunstat.

.1 Spara energi

Vérm upp apparaten i férvég endast om
det star s& i receptet.

Tina djupfrysta livsmedel innan du sdtter
in dem i ugnen om inget annat finns
angivet pa férpackningen.

Vid flera tillagningar rekommenderar vi
att livsmedlen fillagas direkt efter
varandra fér aff utnyttjia den &nnu varma
ugnen pd bésta sdtt.

Anvéand helst bakformar av metall som
battre absorberar varmen.

Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om
de inte anvénds vid fillagningen.




=3

* Avbryt tillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsatter de resterande minuterna med
hiclp av den varme som finns inne i
ugnen.

¢ Oppna luckan sa sallan som majligt for
aft undvika att véirmen slépps ut.

 Hall alltid ugnen ren.

3.2 Anvéndning av tillbehér

Galler f&r ugnsplat

Gallret ska séttas i platen. Darmed kan
fettet samlas upp separat frén den mat som
fillagas.

Gallren och platarna ska féras in s& langt
det gar pé sidoskenorna.

Galler och pléatar

* De mekaniska sckerhetssparrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vénda nedét och mot ugnens
insida.
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3.3 Anvéndning av héllen For att kontrollera om kérlet &r lampligt
réicker det att féra en magnet infill kéirlets P
botten: om magneten dras fill karlet ar det
lampligt fér induktionshéllen. Om du inte
har négon magnet kan du hélla i en liten
méngd vatten i kokkdarlet, placera det pé
kokzonen och sl& pa plattan. Om

symbolen E visas pa displayen betyder
det att kérlet inte ar lampligt.

Alla héllens kontrollknappar och vred ar
grupperade pé frontpanelen. Fér varje vred
anges fillhérande kokzon.

Det racker att vrida vredet medurs till vardet
for den effekt som énskas.

Kérl som kan anvéndas vid tillagning
med induktion

De kérl som anvands vid fillagning med
induktion maste vara av metall, ha
magnetiska egenskaper och en tillrackligt
stor botten.

Lampliga karl:

* Kérli emaljerat stal med tiock botten.

* Gjutjgrnskérl med emalierad botten.

* Karl i rosffritt stél i flera lager, ferritiskt
rostfritt stal och aluminium med sarskild
botten.

Ej lampliga kérl:

o Karl av stal, rostfritt stél, aluminium,
varmeresistent glas, trg, keramik och
terracotta.



-2 Anvéndning

Igenké&nning kastrull

Om det pd& en kokzon inte finns nédgon
kastrull, eller om kastrullen ar for liten,

éverférs ingen energi och symbolen E
visas p& displayen.

Om det p& kokzonen finns en lamplig
kastrull kanner igenkénningssystemet av
den och sdtter igéng héllen vid den effekt
som stdllts in via vredet. Energidverféringen
avbryts dven nér man flyttar kastrullen frén

kokzonen (symbolen E visas pd
displayen).

Om man akfiverar funkfionen fér avkanning
av karl éverférs endast den energi som
behdvs, Gven om storleken pd karlen eller
stekpannorna som placeras pé& héllen &r
mindre &n sjglva kokzonen.
Begrénsningar vid igenkdnning av
kastrull: Minsta diameter fér kastrullbotten
&r markerad med en korsformad grafik pé
kokzonen.

Mindre kokkarlsdiametrar riskerar att inte
k&nnas av och sdledes aktiveras inte
induktorn.

20

Begréansning av tillagningens léingd
Spishallen har en automatisk anordning
som begrénsar funkfionstiden.

Sévida inte instéliningarna fér kokzonen
andras, beror den maximala funktionstiden
for varje enskild kokzon pa den effekmiva
som valts.

Nar anordningen fér begrénsning av drifttid
aktiveras, stangs kokzonen av. En kort

signal ljuder och symbolen m visas pd
displayen om kokzonen &r varm.

Maximal tid for

Instélld effektniva . . o
tillagningen i timmar

1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%

Overhettningsskydd

Om spishdllen anvénds pé full effekt under
en langre fid kan elekironiken uppvisa
svarighet aft kylas av om rumstemperaturen
arhag.

Fér aft undvika aft det i elekironiken skapas
allfér héga temperaturer séinks effekten for
kokzonen automatisk.



Réd fér minskad energiférbrukning

¢ Setill att diametern pd karlets botten
motsvarar kokzonens diameter.

v XX

[osssee] [[ssssee]] [lsssees]

* Vid kép av karl kontrollera om den
angivna diametern syftar fill botten eller
karlets dvre del, d& den senare ndastan
alltid &r stérre an diametern pé botten.

* Vid férberedelse av ratter med léng
fillagningstid kan tid och energi sparas
genom aft anvanda tryckkokare vilket
dessutom gor det majligt att bevara
vitaminerna i livsmedlen.

* Forsdkra dig om att fryckkokaren
innehaller fillrackligt med vétska,
effersom éverhetining orsakad av fér lite
vétska kan skada tryckkokaren och
kokzonen.

* Om detf &r majligt téick alltid kokkérlet
med eft lock som passar.

* Vélj en gryta som lampar sig fér den
mé&ngd mat som ska fillagas. En stor
gryta som &r halviom innebér onddig
energiférbrukning.
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Effektnivaer

>
Effekten for kokzonen kan justeras fill olika
nivéer. | tabellen finns anvisningar fér olika
typer av fillagning.

0 Lage OFF
U Vérmehéllining
Tillagning av mindre méngder
1-2 !
mat (minsta effekt)
3-4 Tillagning
5.6 Tillagning av stora mé&ngder mat,
i grillning av stérre stycken
7-8 Girillning, fritering med mjsl
% Grillning
N Steka/bryna, koka (maximal
P
effeki)

* se booster-funktion

Restvérme

Nar kokzonen sténgts av, visas

symbolen m pd displayen s& lange
kokzonen fortfarande &r varm. Nér
temperaturen sjunker under 60°C upphér

symbolen att visas.
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Turbofunktion

Med hélp av denna funktion kan man
uppnd vald effekt s& snabbt som majligt.

1. Viid vredet moturs ill dge A och slépp

upp det. Displayen visar symbolen m

N

Valj snskad uppvarmningseffekt (1...8)
inom 3 sekunder. Vald effekt och

symbolen m blinkar alternerande pé&
displayen.
Du kan nar som helst haja effekmivan.

Perioden fér “maximal effekt” andras
automatiskt.

Nar accelerationsfasen har avslutats forblir
effekinivén vid den nivé som fidigare har
valts.

Vérmehallning

For att aktivera funktionen Vérmehallning:
* Viid den 8nskade kokzonens vred fills

symbolen m visas p& motsvarande
display.

Booster-funktion

* Vrid vredet medurs fill lage P i tv&
sekunder och slépp sedan upp det.

Displayen visar symbolen E Efter 5

minuter inakfiveras Booster-funktionen
automatiskt och tillagningen fortsditter pa
effekt 9.

Endast pé& vissa kokzoner: Booster-
funktionen férblir aktiv och maste inakfiveras
manuellt med higlp av motsvarande vred.




Anvéndning

Effektstyrning

Spishéllen &r utrustad med en modul fér
effektstyming som optimerar/begrénsar
forbrukningen. Om de effekinivaer som
stallts in tillsammans dverskrider den
maximalt tilléina grénsen anpassar
kretskortet automatiskt plattornas effekt.

Systemet strévar efter aft bibehélla
maximala effekiivéer. P& displayen visas
de nivéer som stéllts in av den automatiska
kontrollfunkfionen.

Om en effekt blinkar betyder det att den
automatiskt begrénsats fill et nytt varde som
valts av kontrollfunktionen.

; —

A S

induction

® | Den kokzon som senast stélldes in

1 har foretrade.

3

Funktionsspérr

e | Funktionsspdrren &r en anordning
1 med hjglp av vilken det gér aft
skydda apparaten frén olémplig
anvéndning samt se fill att den infe
startas av misstag.

1. Med alla kokzoner avsténgda vrider
man samtidigt de tvé& vreden fér styring
av den framre och bakre vanstra
kokzonen moturs (lage A).

2. Hall dem vridna fills displayen visar

symbolerna E

3. Slépp upp vreden.

Fér att avldgsna funktionsspéirren upprepas
momenten som beskrevs tidigare.

e | Om vreden varit vridna fill lége A
1 leingre &n 30 sekunder kommer ett

felmeddelande Hoﬁ visas pd
displayen

/ Efter ett langre strémavbrott
& | kommer funktionsspérren att
inaktiveras. | sédant fall ska den
aktiveras enligt beskrivning ovan.

Felkoder

Om displayen visar négon av féljande

felkoder E E kontakfa teknisk support.
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-2 Anvéndning

3.4 Anvéndning av férvaringsutrymmet  Funktioner i huvudugn

| spisens nedre del finns férvaringsutrymmet,
fill vilket du fér &tkomst genom att dra
handtaget mot dig. Utrymmet kan anvéndas
for forvaring av kastruller och metallféremal
som anvands till apparaten.

7~ Over-/undervarme

s Varmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa rétter. Denna traditionella
fillagningsfunktion lampar sig fér aft
endast fillaga en rétt &t géngen.
Idealisk fér stekar av alla typer och
for brad, pajer samt i synnerhet fér
feft katt som anka och gés.

D)}

= Undervérme med flakt

s Kombinationen av flékten och
undervarmen gor aft tillagningen
kan slutféras snabbare. Denna

funktion rekommenderas for att

3.5 Anvéndning av ugnarna

Starta huvudugnen

— sterilisera eller fér aff avsluta
- fillagningen av mat som redan
~ fillagats p& ytan, men inte inutfi, och
1. \/d|i typ av Ti||ogning med h]d|p av som kréver en |<°Jg dvervdrme.
funktionsvredet. Idealisk for alla matratter.

2. Vélj temperatur med hjélp av

temperaturvredet. <) Vapor Clean

oo Denna funktion underlattar
¢ engoringen genom den anga som
(]

e | Sefill att programmeringsklockan i
1 samband med tillagning visar ®  genereras av en liten méngd vatten
som hélls i de sarskilda spar som
finns i ugnens botten. (se kapitel

"Rengdring och underhall”).

symbolen [Uf] | annat fall kan
ugneninte startas.

Tryck samtidigt in knapparna &

och & for aft nollstélla
programmeringsklockan.

24



Anvéndning

o=« Liten grill

LAl

=
PASEN

"y

Denna funkfion gér det majligt aft
med hjélp av den vérme som frigérs
frén det centrala véirmeelementet
grilla smé& bitar kétt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade gronsaker.

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gér att utmérkta
grillresultat kan uppnas, sarskilt med
kattbitar som ér mellantjocka/tunna
och gér, i kombination med den
roterande grillen (i férekommande
fall), att en j@mn stekyta erhalls i
slutet av tillagningen. Idealisk for
korvar, revbensspiall och bacon.
Denna funktion gér att stora
mangder mat kan grillas jamnt,
sarskilt kott.

Grill med flakt

Lufifledet som genereras av flékien
gér vérmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning &ven
av fjocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).

~
&

Q)

3

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella fillagningen,
garanterar en jdmn stekyta &ven pd
komplicerade matratter. Idealisk for
kakor och tértor, dven ndr de
grdddas samfidigt pd flera nivaer.
(Vid fillagning pé& flera nivéer
rekommenderas att anvénda 2:a
och 4:e falsen).

Turbo

Kombinationen av varmluft och den
traditionella funktionen gér att du
kan tillaga ratterna extremt snabbt
och effektivt pa flera niv&er, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
for stora mangder mat som kréver
en intensiv fillagning.

Varmluft med flakt

Kombinationen av flékien och
varmluftselementet ([som &r inbyggt i
ugnens bakre del] goér att man kan
fillaga olika rétter pa flera nivéer,
forutsatt aft de kréver samma
temperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och jémn
spridning av varmen. Det gér fill
exempel aff samtidigt tillaga fisk,
gronsaker och kakor (pé olika héid)
utan aft lukterna och smakerna

blandas.
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Eco

Denna funktion lampar sig sarskilt
bra fér tillagning p& en fals, med
l&g energiférbrukning.

Den rekommenderas for alla typer
av livsmedel utom sédana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
gronsaker).

For aff f& basta méjliga
energibesparing och fér aft minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
att sétta in maten utan att vérma upp
ugnen innan.

Starta extraugnen

e

Vrid temperatur-/funktionsvredet fill &nskad
temperatur, mellan 50°C och 245°C, eller
fill 6nskad funktion (vid den hogsta
femperaturen).

Funktioner extraugn

Lampa

Ténder lampan inne i ugnen.

Over-/undervarme (min 50°C -

max 245°C)

Varmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér fillagning
av vissa rétter. Denna fraditionella
fillagningsfunktion lémpar sig fér aft
endast fillaga en ratt &t gangen.
Idealisk for stekar av alla typer och
for bréd, pajer samt i synnerhet fér
fett kot som anka och gés.

Undervérme (245°C)

. Denna funktion som endast ger
undervarme gor det majligt aft
fillaga mat som kréver en hégre
bastemperatur utan aft stekytan

paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.




Anvéndning -2

s Liten grill (245°C) Rad vid tillagning av kétt >
Denna funktion gér det majligt aff * Tillagningstiderna varierar beroende p& g
med hiélp av den véirme som frigérs matbitens tjocklek, kvalitet och ens
frén det centrala véirmeelementet personliga smak.
grilla sma bitar katt eller fisk eller * Anvénd en kéttermometer vid tillagning
tillaga grillspett, toast och olika av stekar eller tryck p& steken med en
grillade grénsaker. sked. Om steken kanns hérd ar den klar,

annars ska den stekas eft par minuter till.
2=~ Grill

Réd vid tillagning med Grill

Vérmen som kommer frén grillens

vdrmeelement gér att man kan * Infér grillning kan du sdtta in kéttet i kall
uppnd utmérkta grillresultat, i ugn, eller vérma upp ugnen i férvég om
synnerhet med mellanstora,/smé du &nskar &éndra effekten av tillagningen.
kottbitar, och gér att man i slutetav ¢ Om man anvander funktionen grill med
fillagningen kan f& en jamn stekyta. flakt ska man varma upp ugnen innan
Idealisk fér korvar, revbensspigll grilningen startas.

och bacon. Denna funkfion gér aft * Maten ska placeras pé gallrets mitt.

stora méngder mat kan grillas jamnt,

sarskilt kot * Nar man anvénder grillfunktioner bér

man vrida temperaturvredet fill def
hogsta vardet f6r aft optimera
fillagningen.

Allmgnna rad R&d vid tillagning av bakverk och kakor

* Anvand en funkfion med flgkt fér en jamn

M o * Anvand helst bakformar av metall som
fillagning pé flera nivéer.

bdttre absorberar varmen.
* Alt ka temperaturen ger inte en korfare

fillagningstid (rétterna kan bli hart stekta
utanpd men forbli réa inuti).

* Temperaturen och fillagningstiden beror
p& degens kvalitet och konsistens.

* Vid tillagning pé flera nivéer
rekommenderas aft placera livsmedlen
p& den 2:a och 4:e falsen, att ska
fillagningstiden med n&dgon minut och
endast anvanda funkfioner med fléikt.

* Mat som skurits i bitar fillagas snabbare
&n hela stycken dven om vikten ar
densamma.
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-2 Anvéndning

-

* For aftkontrollera om bakverket &ér bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket &r som hagst. Om tandpetaren
&r torr ndr du far ut den &r kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nar du tar ut
det ur ugnen ska du ndsta géng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja
en léngre tillagningstid.

* Tillagningstiden fér maréng och petit
chouer varierar beroende pd storlek.

R&d vid upptining och jasning

* Placera den frysta maten, utan
férpackning, i en behallare utan lock, vid
ugnens férsta nivd.

* Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

* Nér du tinar kétt ska du placera eft
galler vid den andra nivén och en plat
vid den férsta nivan. P& detta st
kommer maten inte i kontakt med den
vétska som frigérs vid upptiningen.

e Om bréd och frukts delats i bitar tar de
lika l&ng tid atf tina oberoende av
mé&ngd och total vik.

* De smidligaste delamna kan téckas med
aluminiumfolie.

* Placera en behéllare med vatten pé
ugnsbottnen fér en bdttre j@sning.
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3.6 Programmeringsklocka

Q Knapp fér minutraknare

& Knapp fér tillagningstid

X Knapp fér sluttid tillagning
— Knapp fér minskning av vérde

+ Knapp fér skning av varde

e | Programmeringsklockan styr
1 endast huvudugnen och har ingen
inverkan p& extraugnen.

Se till att programmeringsklockan i
samband med tillagning visar

el o

symbolen [Uilf}. | annat fall kan
ugneninte startas.

Tryck samtidigt in knappama &

och & for aft nollstalla
programmeringsklockan.



Instéllning av klockslag

Vid det férsta anvéndningstillféallet eller efter
eft strmavbrott blinkar siffroma ST
pd apparatens display.

1. Tryck samtidigt p& knappama . och .

Pricken mellan timmar och minuter

blinkar.
2. Stall in tiden med hjglp av knapparna .

e||er.. Hall knappen infryckt fér att ska
snabbare.

3. Tryck in knappen . eller vanta i 5

sekunder: Pricken mellan timmar och
minuter slutar blinka.

4. Symbolen p& displayen visar aft

apparaten &r redo aff starta en tillagning.

Tidsinstélld tillagning

1. Né&r man har valt funktion och

temperatur fér tillagning trycker man

pd& knappen . Displayen visar

siffrorna

|

:'l': [l och symbolen [ill

visas mellan antalet timmar och
minuter.

=3

2. Tryck pd& knapparna . eller . for att >
7

stélla in dnskat antal minuter.

w

. Vénta i cirka 5 sekunder utan atf trycka
pd& n&gon av knapparna fér att
aktivera funktionen. Displayen visar
aktuellt klockslag tillsammans med

symbolerna och .

. Naér tillagningen slutférts stéings

N

varmeelementen av. Symbolen

férsvinner fran displayen, symbolen
blinkar och en ljudsignal aktiveras.

5. Far att stéinga av ljudsignalen trycker man
p& ndgon av programmeringsklockans
knappar.

6. Tryck samfidigt in knapparna . och .

for att nollstéllo programmeringsklockan.
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Programmerad tillagning

1. Stéll in tillagningstiden enligt vad som
anges i féregdende avsnitt “Tidsinstélld
fillagning”.

2. Tryck p& knappen . Displayen visar

summan av akfuellt klockslag och den
fidigare installda fillagningstiden.

3. Tryck pé& knappama . eller . for att

stélla in dnskat antal minuter.

4. Vanta i cirka 5 sekunder utan att trycka
p& nagon av knapparna fér att
aktivera funktionen. Displayen visar
aktuellt klockslag tillsammans med

symbolerna och [}

5. Nar tillagningen slutférts sténgs

varmeelementen av. Symbolen
férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal aktiveras.

6. Fér att sténga av ljudsignalen trycker man
pd ndgon av programmeringsklockans
knappar.
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7. Tryck samfidigt in knapparna . och .

for att nollstélla programmeringsklockan.

Justering av ljudsignalens volym
Liudsignalens volym kan varieras mellan 3
tonlagen. Medan ljudsignalen ljuder ska

man trycka pé& knappen . for att andra

instéliningen.

Radera instdllda vérden

Tryck samfidigt p& knappamna . och .
for att nollstélla akiuella programinstéliningar.

Stang sedan manuellt av ugnen om en
fillagning p&gér.



=3

Timer med minutréknare 3. Vénta i cirka 5 sekunder utan aft trycka
p& ndgon av knapparna fér aft slutféra
instaliningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolermna och m

wv

Timern med minutraknare kan akfiveras nar
som helst.

1. Tryck p& knappen . Displayen visar

siffrorna SEEEEIH och
indikeringslampan m blinkar mellan
tidsangivelsens timmar och minuter.

2. Tryck p& knapparna . eller . for att

stéilla in ®nskat antal minuter.

Tabell med ungeférliga vérden fér tillagning (extraugn)

Ugnsstekt kanin 1 Over-/undervérme 2 190 - 200 85-90
Ugnsstekt kyckling 1 Over-/undervérme 2 190 - 200 80-85
Sida 1 Sida2
Kotletter 0.8 Grill 4 250 13 5
Homburgare 0.6 Grill 4 250 7 3
Flaskkory 0.6 Grill 4 250 15 -
Revbensspjall 0.7 Grill 4 250 30- -
Bacon 0.6 Grill 4 250 10 3

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.
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Tabell med ungeférliga vérden fér tillagning i huvudugnen

Lasagne 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 - 50
Pastagratéing 3-4 Over-/undervérme 220-230 45 - 50
Kalvstek 2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 Q0 - 100
Flaskkarré 2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 70-80
Korv 1,5 Grill med flakt 4 260 15
Rostbiff 1 Turbo / Varmluft 2 200 40 - 45
Ugnsstekt kanin 1,5 Varmluft 2 180-190 70-80
Kalkonbrést 3 Turbo / Varmluft 2 180-190 = 110-120
Flaskstek 2-3 Turbo / Varmluft 2 180- 190 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 65-70
Sida 1 Sida 2
Flaskkotletter 1,5 Grill med fleskt 4 260 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flakt 4 260 10 10
Bacon 07 Girill 5 260 7 8
Flaskfilé 1,5 Grill med flekt 4 260 10 5
Oxfilé 1 Girill 5 260 10 7
Laxdring 1,2 Turbo / Varmluft 2 150-160 35-40
Marulk 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 60-065
Piggvar 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo / Varmluft 2 260 8-9
Brad 1 Varmluft 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft 2 160 35-40
Ricottapa 1 Varmluft 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Turbo / Varmluft 2 160 20-25
Paradistérta 1,2 Varmluft 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 80-90
Sockerkaka 1 Varmluft 2 150 - 160 55-60
Risgrynspudding 1 Turbo / Varmluft 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.
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4 Rengéring och underhall

Anvisningar

Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i goft skick ska de
rengéras effer varje anvéndningstillfélle,
efter att de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sérskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvéinda stalull eller
vassa skrapor effersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skslj omsorgsfullt och eftertorka med en
mijuk trasa eller en mikrofiberrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (ill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk att emalibeldggningen pa
apparatens insida skadas.

33



4.1 Rengéring av spishdllen

Rengéring av glaskeramikhallen

Eventuella ljusa spar som orsakats av
kokkérl med aluminiumbotten kan torkas
bort med en fuktad trasa doppad i vindger.

Om det efter tillagningen blir kvar brénda
resfer ska du avlagsna dem med den
medfsliande skrapan, skélja med vatten
och eftertorka med en ren frasa. En
kontinuerlig anvéndning av skrapan
reducerar avsevért behovet av kemiska
produkter vid den dagliga rengéringen av
spishdllen.

Sandkorn som kan ha fallit p& spishéllen i
samband med skslining av sallad eller
potatis kan skrapa spishéllens yta nér man
flyttar kastrullerna.

Torka darfor omedelbart bort eventuella
sandkorn frén spishéllens yta.

Kromféréndringar har ingen betydelse fér
glaskeramikens funktion och stabilitet. Det
handlar i sjélva verket inte om féréndringar
av spishallens material, utan om matrester
som infe tagits bort och som férkolnat.

Det kan uppstd glansiga ytor som orsakas
av aft kastrullernas bottnar gnids mot
spishdllen, sarskilt om de kastrullerna ar av
aluminium, eller av anvéndning av
olampliga rengéringsmedel. Dessa &r svara
att f& bort med hjglp av vanliga
rengdringsprodukter. Det kan visa sig
nsdvandigt att rengdra flera génger.
Anvéndning av starka rengéringsprodukter,
eller friktionen med kastrullernas bottnar,
kan med tiden repa spishéllens
dekorationer och bidra fill aft fléckar
uppstar.
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Rengéring en gang i veckan

Rengsr och behandla héllen en géng i
veckan. Anvand en vanlig produkt fér
rengdring av glaskeramik. Folj alltid
anvisningarna frén tillverkaren. Det silikon
som finns i dessa produkter skapar en
skyddsfilm som skyddar mot vatten och
smuts. Alla fléickar stannar pé skyddsfilmen
och kan dérmed enkelt tas bort. Torka ytan
med en ren frasa. Se fill att inga rester frén
rengdringsmedel blir kvar pd plattan
effersom sédana &mnen reagerar kraftigt
ndr spishallen sedan vérms upp igen vilket
kan férandra ytans struktur.

Vred

Vid rengéring av vreden ska man

& inte anvanda starka produkter som
innehaller alkohol,
rengéringsmedel for stal eller

glasputsmedel eftersom det kan
orsaka best&ende skador.

Vreden ska rengéras med en mjuk frasa
som fuktats med ljummet vatten; darefter ska
de noga torkas. De kan tas bort genom att
man drar loss dem frén deras plats.



Rengéring och underhall ﬂ

4.2 Rengbring av luckan 3. For aft montera tillbaka luckan fér man in
gangijarnen i de fill syftet avsedda
dppningama pd ugnen och ser till aft

(%2]

Demontering av luckan

For att underlétta rengdringen bér man ta sparen A vilar helt i sppningarna. Sénk
av luckan och placera den pé en luckan och ta ut stiften ur g&ngjd@rnens hal
diskhandduk.

nar luckan &r korrekt placerad.
Foli nedanstéende anvisningar fér att ta av
luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in v stift i
gangijarnens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara vél rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengdra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

2. Tatagiluckan p& bada sidor med bada
handerna och lyft den uppattills en vinkel
p& cirka 30° bildas och dra sedan ut
den.
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Rengéring och underhall

Demontering av de invéndiga glasen 4. Rengér det utvéindiga glaset samt de
For att underlétta rengéring kan man ta av glas som ov|dgsngfs Tidigore.ﬂAnvdnd
de invéindiga glas som utgér sidlva luckan. hushallspapper. Vid envisa flackar kan
1. Avlagsna det invéindiga glaset genom att man fvéiia glasen m?cil en fukiad svamp
forsiktigt dra den bakre delen uppét; f&] och eft neuiralt rengéringsmedel.

rérelsen som visas av pilarna (1).
Dérigenom frigérs de 4 sfift som &r fasta
vid glaset frén deras platser pé luckan.

2. Dra dérefter glasets fréimre del uppét (2).

5. Satt tillbaka glasen i omvénd ordning i
forhallande fill demonteringen.

6. Montera det invéindiga glaset igen. Var
noga med att centrera och genom att
frycka latt fésta de 4 stiften pd réitt plats
pa luckan.

3. Avlagsna mellanglaset genom ait lyfta
det uppét enligt samma procedur som
for det invéindiga glaset, men se nogai ill
aff trycka glasets framre del (2) mot
apparatens insida.
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4.3 Rengéring av ugnarna

For att halla ugnarna i gott skick bér man
rengéra dem regelbundet. L&t dem svalna
forst.

Undvik att l&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
belaggningen.

Ta ut alla [8sa delar.

Avlagsna stédramar fér galler/ platar

Genom aff ta bort stédramen underléttas
rengéring av sidodelarna. Detta moment
ska utféras varje géng man anvénder
funktionen f&ér automatisk rengéring (endast
pé& vissa modeller).

wv

For att ta bort stédramarna: Fér ramen in
mot ugnen fills den lossnar frén sparren A,
ta sedan ut den fran héllama placerade
langst in i ugnen B.

Nér du slutfert rengsringsarbetet ska de
moment upprepas som beskrivits ovan fér
att placera tillbaka stédramarna.

A
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4.4 Vapor Clean

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:
* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.
* Hall ut ca 40 ml vatten p& ugnens

botten. Se noga till att det inte rinner ut
fr&n fordjupningen.

Anvand en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovéggar, fak, botten och

skydd.

% (@
:
7

* Sténg luckan.

* Medan man kér det halvautomatiska

rengdéringsprogrammet ska man separat
rengora de sjglvrengérande panelerna
med ljummet vatten och lite diskmedel.



Rengéring och underhall

Instéllning av Vapor Clean

1. Vrid funktionsvredet till symbolen ¥y
LYY}
och temperaturvredet fill symbolen :‘: :
2. Stallin en tillagningstid p& 18 minuter
med hjélp av den digitala
programmeringsenheten.

3. Vrid darefter funktionsvredet till

symbolen @ och temperaturvredet fill
symbolen 0.

Efter att rengéringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

4. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hiélp av en
mikrofibertrasa.

5. Anvénd en icke slipande svamp med
massingstr&dar fér aff avléigsna mer
envisa beléggningar.

6. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

7. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

Av hygieniska skal och fér aft undvika aff
maten f&r en ofrevlig odér rekommenderas
man aft torka ugnen genom att under ca 10

minuter kéra ugnen med den ventilerade
funktionen p& 160 °C.

/ Det rekommenderas att bara
& | gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

/ For aft underlétta det manuella
&7 | rengéringsarbetet bor luckan tas
av.

4.5 Sarskilt underhall

Demontering och montering av
tatningslisten

For att demontera tétningslisten:

* lossa spdrrarna vid de fyra hémen och i
mitten och dra t&tningslisten ut&f.

L=

F&r att montera tétningslisten:

* Fast sparrama vid de fyra hémen och i
mitten av ugnstatingen.

Rad for skétsel av tatningslisten

Tatningen ska vara mjuk och elastisk.

* Foratthélla tatningslisten ren anvénds en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.
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Byte av glédlampa fér invéndig
belysning

1. Ta utalla tillbehsr som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stédramarna fér galler/
platar.
3. Avlagsna lampskyddet med hjclp av eft

lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

4. Skruva loss och avléggsna lampan.

o

Sétti den nya lampan.

o

Montera skyddet igen. Se fill aff glasets
inre formade del (A) ar vénd mot
luckan.

7. Forin skyddet s& langt det gar s aft
det fastnar helt i lamphéaillaren.



!

5 Installation Avstéindet mellan vaggskép som placeras
ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten  F
5.1 Placering ska vara minst Y mm. Om en kéksflakt ska

installeras ovanfér héllen kontrollera
flaktens bruksanvisning fér aft garantera att
man respekterar korrekta avstand.

X 50 mm
Y 750 mm

Denna apparat fillhér, beroende pa
installationstyp, féljande kategorier:

A
A

3.
min. Xmm |7
— I<
3
3

A

00 0000

Apparaten kan placeras mot véiggar dér en A - Kategori 1

av dessa &r hdgre &n arbetsytan. Avstandet
frén apparatens sida ska d& vara minst
X mm, i enlighet med ritningarna “A” och
"C" gdllande installationskategorier.

(Fri installation av apparat)



min. X mm
4—

ww A “uiw

A
00 0000

B - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Kategori 2 underkategori 1

(Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | beharig tekniker och enligt
gdllande féreskrifter.
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Installation

Apparatens totalmatt

L+
H %
Al . IIC,
V{ & ‘; "}
= b =
A 4
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -915 mm
H 750 mm
I 450 mm
12 900 mm

1 Minsta avstand fran sidovaggar eller
annat brénnbart material.

2 Minsta bredd for sképet (=A).



Installation

Apparatens métt: placering av elekirisk Positionering och nivellering
anslutning (mm)
Tung apparat
b L > Risk f&r skador pa apparaten

— — | | i * Montera forst de framre stodfotterna
\ } och sedan de bakre.

o Efter aft man utfért gas- och
H elanslutningama ska man skruva fast de
fyra stodfetter som medfélier apparaten

o

ﬁ

F L] SRA %
A
A 124
; s «& X
F min. 105 - max. 160
H 776
L 898
E = Elektrisk anslutning For att erhélla ordentlig stabilitet maste

apparaten vara korrekt nivellerad i

forhallande fill golvet:

* Skruva fast eller lossa stodfoten vid den
nedre delen for att stabilisera apparaten
och se fill aft den &r korrekt nivellerad i
forhallande till golvet.

0
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B meleen

Fixering vid véagg 3. Montera beslaget fér férankring.

1. Skruva fast plattan f6r fixering vid
vaggen p& baksidan av apparaten.

4. Rikta in beslaget i linje med den
utskurna delen av plattan fér fixering vid
vaggen.

2. Reglera hajden fér de fyra stodfstterna.
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5. Rikta in beslaget i linje med golvet och 7. Flytta beslaget fill véggen och markera
dra &t skruvarna fér aft fixera métten. positionen f6r de hal som ska géras i

vaggen.
I B

wv

6. Beakia avsténdet p& 50 mm frén

apparatens sida fll beslagets hal. 8. Efter atthalen borrats i véiggen anvénds

pluggarna med skruvar fér att fixera
beslaget vidvaggen.

9. Skjut spisen mot véiggen och for
samtidigt in beslaget i plattan som har
fixerats vid den bakre delen av
apparaten.

e 50 mm

]

A4
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B meleen

5.2 Elektrisk anslutning Apparaten fé&r anvandas i fsljande lagen:
e 220-240V 27

1 2 3 4 5 Q@
|?‘|‘°‘|‘°|°‘|‘?|?|
L_

2

Kabel med tre poler 3 x 10 mm2.

* 220-240V 3~
12 3 45

|<?|°4*?|°+?|9|

L1 3—

Kabel med fyra poler 4 x 6 mm2,

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 @

Lerorelorele]
s =

Kabel med tre poler 3 x 10 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q

Allman information

Kontrollera att egenskaperna fér elnatet &r
lampliga i forhallande fill de vérden som | ? | °T | T | ? |
anges p& dekalen. L1 L =

|dentifikationsdekalen med tekniska data,

, . Kabel med fyra poler 4 x 6 mm2.
serienummer och markning har placerats

val synlig p& apparaten. * 380-415V 3N~
Dekalen fér aldrig avlégsnas. 1 23 4 5@
Sérj for jordning med hjglp av en kabel som | o | o | o | o—|—? | ? |

ar minst 20 mm léngre &n de andra.
L1 L2 I3

Kabel med fem poler 5 x 4 mm2.
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Extra u-formad hake

5

7
g

Vid tv&- eller trefasig anslutning méste man,
for aft kunna fésta kabeln korrekt, byta ut
den installerade u-formade haken mot den
u-formade hake som medfélier.

2

Fast anslutning

Installera en flerpolig brytare pé linjen for
fillférsel, i enlighet med
installationsféreskrifterna.

Brytaren ska placeras i nérheten av
apparaten och pé& ett sédant sétt att man
&t kommer &t den.

Anslutning med kontakt och uttag

Konfrollera att kontakten och uttaget ér av
samma typ.

Undvik att anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhetting och
ferbranning.

X

>
For att kunna koppla in matningskabeln n
maste man komma &t kopplingsplinten som
finns p& det bakre skyddet.

1. Ta bort skruvarna som faster luckan till

det bakre skyddet.

Atkomst till kopplingsplinten

2. Vrid luckan né&got och ta loss den frén
dess plats.
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B fweleen

3. |Installera dérefter matningskabeln. 5.3 Fér installatéren

* Kontakten ska vara lattétkomlig efter
installationen. Natkabeln far inte vikas
eller snurras.

* Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

* Om apparaten inte fungerar korrekt efter
att alla kontroller utforts kontaktas en
lokal auktoriserad serviceverkstad.

* Nér apparaten installerats korrekt ber vi
att ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.

4. Nar arbetet avslutats ska man sétta
fillbaka luckan pé& det bakre skyddet
och f&sta med de skruvar man tidigare
tog bort.

\J

48




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Black & White)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /OK
  /CompatibilityLevel 1.7
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages false
  /CreateJobTicket true
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType true
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 524288
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues false
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Preserve
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /FuturaBook
    /FuturaDemi
    /FuturaLight
    /FuturaMedium
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Average
  /ColorImageResolution 600
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Average
  /GrayImageResolution 600
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Average
  /MonoImageResolution 600
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects true
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /ITA ()
    /ENU ()
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [419.528 595.276]
>> setpagedevice


