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CI9GMX9

classic
90 CM SPIS MED MULTIFUNKTIONSUGN OCH GASHALL,
ROSTFRITT STAL, ENERGIKLASS: A

EAN13: 8017709222246
Gashall med 6 brannare:

Vanster bak: 1000 W

Vénster fram: extra snabb 4200 W
Mitten bak: 1800 W

Mitten fram: 1000 W

Hoger bak: snabb 2900 W

Hoger fram: 1800 W

Pannstall i gjutjarn

Elektronisk tandning

Sakerhetsventiler

Levereras med dysor for naturgas (G20)
Dysor for gasol (G30) medfdljer

Dysor for stadsgas(G110) skickas med p& begéaran

Ugn:

8 funktioner
Ugnsvolym:
Netto: 115 liter
Brutto: 126 liter

5 tillagningsnivaer
Temperatur: 50-260°C

Display med digital klocka, elektronisk
programfunktion och koktidslarm

Lattrengorlig emaljeringsyta "Ever Clean"
Tangentialt kylsystem

Avtagbar innerlucka i helglas

Avtagbar treglaslucka

Ugnsbelysning
Grilleffekt: 1700 W

Standardtillbehdr:

1 wokhallare i gjutjarn

1 espressohallare i rostfritt stal
1 plat (40mm)

1 plat (20mm)

2 grillgaller med stopp

1 roterande grillspett

Justerbar hojd fran ca 880 mm till ca 915 mm
Anslutningseffekt: 3200 W

Erséatter COGMX1
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Tillbehor

* GRM - Espressohallare i rostfritt stal

+ GRW - Wokhallare i rostfritt stal

« KITCOX - Stankskydd for vagg av rostfritt stal
* PALPZ - Pizzaspade i rostfritt stal

* PARMA - Grillplatta i gjutjarn

* PIR2 - Steamer

* PRTX - Rund pizza/baksten med handtag
* PPR2 - Pizza/baksten

+ SUPR - Hallare till pizzasten

= TBX6090 - Teppanyaki

* WOKGHU - Wokhallare i gjutjarn
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Stora ugnen
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90 cm

rostfritt stal

typ av hall: gas
energiklass A W

UNDERVARME (SLUTTILLAGNING):
Varme som kommer enbart underifran tillater komplettering vid tillagningen av livsmedlen, vilket kraver en hogre grundtemperatur
utan konsekvenser for fargen. Idealiskt for sota eller salta pajer och pizza.

FLAKT + UNDERVARME (KANSLIG TILLAGNING):
For snabbare tillagning. Foreslas for att sterilisera eller avsluta tillagning av livsmedel som redan tillagats pa ytan men inte inuti och
som alltsd kraver extra dampad varme. Idealisk for alla livsmedelstyper.

OVERVARME + UNDERVARME (TRADITIONELL TILLAGNING):

Varme som kommer samtidigt ovanifran och underifrdn medger tillagning av alla typer av livsmedel. Den traditionella tillagningen,
aven kallad statisk eller konventionell, indikeras for att laga en réatt at gangen. ldealisk for stekar av alla typer, bréd, paj; den indikeras
ocksa speciellt for fett kott sdsom gas eller anka.

FLAKT + OVERVARME + UNDERVARME (TRADITIONELL VENTILERAD TILLAGNING):
Turbinens funktion i férening med traditionell tillagning sékerstaller homogen tillagning &ven med komplicerade recept. Idealiskt for
biskvier och kakor som tillagas samtidigt pa flera nivaer.

FLAKT + RINGSELEMENT (TILLAGNING MED VARMLUFT):

For tillagning av olika livsmedel pa flera nivaer pa villkor att de kraver samma temperatur och samma typ av tillagning. Cirkulation av
varmluft sakerstéller 6gonblicklig och jamn férdelning av varmen. Man kan till exempel samtidigt tillaga fisk, gronsaker och kakor
samtidigt utan att blanda dofter eller smaker. Dessutom begransar man vid tillagning med temperaturer understigande 200°C
fettstank och far darmed en snabbare rengéring av ugnsutrymmet.

GRILLELEMENT + UNDERVARME ELLER GRILLELEMENT + UNDERVARME FLAKT (EKO-TILLAGNING):
Denna funktion kombinerar anvandning av olika element och &r speciellt &mnad for grillning av sm& mangder for att samtidigt fa
lagsta mojliga energiforbrukning under tillagningen.

FLAKT + GRILLELEMENT STOR (STOR VENTILERAD GRILL):
Luften producerar genom den avhérdade turbinen varme som genereras av grillen fér optimal grillning aven for tjocka kottstycken.

GRILLELEMENT STOR (STARK GRILL):

Vid val av denna funktion gér varmen som kommer fran den 6vre serpentinen med stark effekt att man far perfekt grillning.
Kombinationen med grillspett (enligt modell) ger ocksa en jamn farg vid slutet av tillagningen. Idealiskt vid grillning av en storre
méangd livsmedel sdsom en rostbiff eller en lammstek.

KRAFTIG GRILL MED GRILLSPETT:
KRAFTIG GRILL MED GRILLSPETT.

UPPTINING:
Snabb upptining underlattas genom igangsattande av en turbin som sékerstaller en jamn férdelning av rumstempererad luft inne i
ugnen. ldealiskt for alla typer av livsmedel.

Vapor Clean
Vapor Clean. Rengéringsprogram med anga.
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technology with style

MAX 915 - MIN 880
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