EFFICIENZA ENERGETICA - ENERGY EFFICIENCY - EFFICACITE ENERGETIQUE -
EFICIENTA ENERGETICA - ENERJi VERIMLILIGi

- EFICIENCIA ENERGETICA - EFICIENCIA ENERGETICA - ENEPTEIAKH AMOAOZH - EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

EN;
- ENERGETICKE UCINNOSTI - 3HEPI'03®OEKTVIBHOCTb ENERGIE-EFFICIENTIE - ENERGETICKA UCINNOST  (Dir.2009/125/CE; EU No.66/2014)

T Informazioni Simbolo Unita di misura Valore
EN Informations Symbol Unit of measure Value

FR Informations Symbole Unité de mesure Valeur

DE informationen Symbol Einheit Wert

ES atos simbolo Unidad de medida Valor

PT Informagdes simbolo Unidade de medida Valor

EL evnuépwon Zoupoo Movéida pérpnong Tii

R Bilgi sembol Olgm birimi Deger

RU BanHbix Cumaon Enuunua uamepenns 3navenme
PL Informacii Symbol Jednostka Wartosé
RO Informatile simbol Unitate de masura Valoare

NL Parameter symbool Maateenheid Waarde

cs Informace Symbol Mérné jednotka Hodnota

T [Warchio

EN  [Brand

FR [Marque

DE [Marke

ES  [Marca

PT  |Marca

EL  [Mépka FRANKE S.p.a.
TR [Isaret

RU  [Mapka

PL  [Marka

RO [Marca

NL - [Mark

Cs  |znatka

T [Tipo

EN  [Type

FR[Type

DE  [Type

Es  [Tipo

PT  [Tipo

EL  [romog FML60 FML60 FM60 FM60 FML60
TR [Tip

RU  [un

PL [yp

RO [Tip

NL [Type

cs [ty

T [Wodello

EN  [Model

FR [Modele

DE  [Modell cR
ES  |Modelo cs cR
PT  [Modelo sm M
EL  [Movréro sM  62/F |sw  66/F |su  86/F S6  52-55-62-) TL g5 g5
TR [Model T 65-66 | cm
RU  [Mogens oM e
PL  [Model CF
RO |Model SMR
NL - [Modelnummer

cs del

T [Tipologia del forno Incassato
EN [oven type Built-in

FR  [Type de four Encastré
DE  [Art des Backofens Eingebaut
ES  [Tipo de horno Incorporada
PT  [Tipo de forno Embutido
EL  [Tomos govpvou svowpaTwpévo
TR [Fininin tipi Gomme armatir
RU  [Tun ayxoskn BCTpOGHHLIH
PL  [Typ piekarnika Whudowany
RO [Tipul cuptorului Built-in

NL  [Type oven Ingebouwd
cs  [Typ trouby Vestavény

T |Massa del'apparecchio

EN  [Appliance weight

FR  [Poids de l'appareil

DE [Masse des Gerdtes

ES  [Masa del aparato

PT  |Massado aparelho

EL  [MdZa ouoxew M Kg £ £ 40 35 40
R hazin toprakiamasi

RU  [Macca npubopa

PL  [Masa urzadzenia

RO [Masa aparatului

NL - [Gewicht

cs

T [Numero di cavita

EN  [Number of cavities

FR  [Nombre de cavités

DE [Anzahl der Garraume

ES  [Numero de cavidades

PT  [Numero de cavidades

EL  [ApiBuss Bakdpwy 1

TR [BoImelbosluk sayist

RU  [uncro

PL  [Liczba komor

RO [Numar de cavitati

N [Rantal ovenruimten

Cs  [Pocet duti

T |Fonte di calore i ciascuna cavita Eletirica
EN  [Heat source of each cavity Electric

FR  [Source de chaleur de chaque cavité électrique
DE [warmequelle je Garraum stror

ES  [Fuente de calor de cada cavidad Eléctrica
PT  [Fonte de calor e cada cavidade Eléctrica
EL  [Nnyi ezppomrag avd 8dhapo nhekTpiKA
TR [Her bir boslugun/bslimiin isi kaynagi Elektrik

RU  [Mcrounuk Tenna kaxao# kamepat aneKTpueCkWt
PL  |Zrodio energii dia kazdej komory Elektryczna
RO [Sursa de caldura a fiecarei cavitati Electrica
NL  [Aantal ovenruimten Eektrisch
Cs  |zdroj tepla kazdé dutiny Elektricky
T |Volume di ciascuna cavita

EN  [Volume of each cavity

FR  [Volume de chaque cavité

DE  [Volumen je Garraum

ES  [Volumen de cada cavidad

PT  |Volume de cada cavidade

EL  [Oykog avd 8dhapo v Lt 63 66 66 59 63
TR [Her bir boslugun/bslimiin hacmi

RU  [O6wem kaxaoi kamepui

PL  |Objetosc dia kazdej komory

RO |Volumul fiecrei cavi

NL  [Volume van elke ovenruimte

Cs  |Objem kazdé dutiny

T |Consumo energetico Convenzionale £C cavita eletrica

EN  [Energy Consumption Convection EC electry cavity

FR  [Consommation énergétique Conventionnel EC Electrique cavité

DE  |Energieverbrauch Konventionell £C Strom Gar

Es [Consumo energético onvencional EC Eléctrica cavidad

PT  [Consumo energético Convencional EC Eléctrico cavidade

EL  [KaravdMwon evépyeiag SupBarik Aerroupyia EC HAckTpike} BaAdpiou KWhicic. 0,96 097 099 085 095
TR [Enerji tuketimi Konvansiyonel EC Elektrik bolme

RU  [MotpeBnenue aneprim Cratueckuii pexum EC SnexTpusieckmit nonocts

PL  |Zuzycie ener; Tryb tradycyjny EC Elektryczne komory

RO [Consum de energie Conventional EC Electrica cavitate

NL  [Het energieverbruik Convectiemodus EC elekirische ovenruimte

Cs  |spotreba energie Proudsni £C Elektricka dutina

T |Consumo energetico ‘Aia forzata £C cavita eletrica

EN  [Energy Consumption Forced air EC electry cavity

FR  [Consommation énergétique Air force EC Electrique cavité

DE  |Energieverbrauch Umluft EC Strom Garraum

Es [Consumo energético Circulacion forzada EC Eléctrica cavidad

PT  [Consumo energético Ar forcado EC Eléctrico cavidade

EL  |KatavaAwon evépyeiag Me utroBorinan avepioTipa EC HAekTpiki} BaAdpou KWhicic. 0,80 0,81 0,86 073 083
TR [Enerji tuketimi Hava devridaimli EC Elektrik bolme

RU  [MotpeBnenue aneprim P KoHBEKUMA EC SnexTpusieckmit nonocts

PL  |Zuzycie energi Tryb z wiaczonym wentylatorem EC Elektryczne komory

RO [Consum de energie Aer fortat EC Electrica cavitate

NL  [Het energieverbruik Geforceerde £C elektrische ovenruimte

Cs  |spotreba energie Nucenym obéhem vzduchu EC Elektricka dutina

T |Indice Efficienza energetica Convenzionale EEl cavita

EN  [Energy efficiency ratio Convection EEI cavity

FR  [indice de é [ EEI cavité

DE |Energieeffizienzindex Konventionell EE1 Garraum

ES [indice e eficiencia energética Convencional EEI cavidad

PT  |indice de Eficiencia energética Convencional EEI cavidade

EL  |Acikmg evepysiaxrig améBoong ZupBaTiki AerToupyia EEI 8ahdpou 18 17 120 116 116
TR |Enerji Verimi Endeksi Konvansiyonel EE1 boime

RU  |Mngekc sneproadexmsrocTh Cratuieckii pexum EEI nonocts

PL | Wskaznik efektywnosci energetycznej Tryb tradycyjny EEI komory

RO |Indice de eficienta energetica Conventional EEI cavitate

NL  [Energie-efficiéntieverhouding Convectiemodus EE1 ovenruimte

CS  [Index energeticks uginnosti Proudéni EEI Dutina

T |Indice Efficienza energetica ‘Aria forzata EEl cavita

EN  [Energy efficiency ratio Forced air EEI cavity

FR [Indice de performance énergétique Air forcé EEI cavite

DE |Energieeffizienzindex Umluft EE1 Garraum

ES [indice de eficiencia energética Circulacion forzada EEI cavidad

PT  |indice de Eficiencia energética Ar forcado EEI cavidade

EL  |Acikmg evepysiaxrig améBoong Me uTroorienan avepioTipa EEI 8ahdpou % 98 104 o1 102
TR |Enerji Verimi Endeksi Hava devridaimli EE1 boime

RU | Wuaoc aneproadpormimmocmn o KoHBEKUMHA EEI nonocts

PL | Wskaznik efektywnosci energetycznej Tryb z wigczonym wentylatorem EEI komory

R0 [Indico de oficionts snorgetica Aer fortat EEI cavitate

NL  [Energie-efficiéntieverhouding Geforceerde EE1 ovenruimte

CS  [Index energeticks uginnosti Nucenym obéhem vzduchu EEI Dutina

T |Classe efficienza energetica

EN  [Energy efficiency class

PR |Classe de performance énergéique

DE  [Energieeffizienzklas

ES  |Clase de oficiencia energéiica

PT  [Casse de eficiéncia energética

EL  |Kamyopia evepyeiaiis améoong A A A A A
TR [Enerji Verimi Sinifi

RU  [Knacc sHeproaddexmusHocTn

DL |Kiasa ofektywnase enorgetycenei

RO [Clasa de eficients energetica

NL  [Energie-efficientiekiasse

Cs  |Energeticka trida

cop.
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IT - FORNO ELETTRICO:

Questo apparecchio & conforme alla progettazione ecocompatibile del Regolamento (EU) No 66/2014 che integra la Direttiva 2010/30/EU, in conformita alle norme EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564
CONSIGLI PER RISPARMIARE (ENERGY SAVING TIPS)

Evitare di aprire spesso la porta.

Preriscaldare il pit rapidamente possibile.

Preriscaldare la cavita del forno solo se il risultato di cottura dipende da questa operazione.

Se una ricetta per un piatto gratinato utilizza il calore residuo per pit di 30 minuti, spegnere il dispositivo 5-10 minuti prima della fine della cottura.

EN - ELECTRIC OVEN:

This appliance complies with the eco-design requirements of Regulation (EU) No. 65/2014, which supplements Directive 2010/30/EU, in accordance with EN 60350-2, EN 15181 and EN 50564.
ENERGY SAVING TIPS

Avoid frequent door opening.

Preheat as rapidly as possible.

Preheat the oven chamber only if the baking results depend on this operation.

If a recipe for a gratin uses residual heat for longer than 30 minutes, turn the appliance off 5-10 minutes before the end of cooking.

FR - ELECTRIQUES FOUR:

Cet appareil est conforme a la é du Reégl 1t (EU) No 66/2014 qui intégre la Directive 2010/30/EU en conformité avec les normes EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564
CONSEILS POUR FAIRE DES ECONOMIES

Evitez d’ouvrir la porte trop souvent.

Préchauffez le plus rapidement possible.

Préchauffez le four seulement si le bon résultat de la cuisson dépend de cette opération.

Si une recette pour un gratin utilise la chaleur résiduelle pendant plus de 30 minutes, mettez I'appareil hors tension 5 & 10 minutes avant la fin de la cuisson.

DE - STROM BACKOFENS:

Dieses Gerét ist konform nach dem Okodesign der Verordnung (EU) Nr. 66/2014, die die Richtlinie 2010/30/EU nach den Normen EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564 integriert
EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIEEINSPARUNG (ENERGY SAVING TIPS)

Haufiges Offnen der Tiir vermeiden.

So schnell wie mdglich vorheizen.

Garraum nur vorheizen, wenn dies fiir das Backergebnis notwendig ist.

Wenn bei einem Rezept fir einen Auflauf mehr als 30 Minuten Restwarme nétig sind, Gerat 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten.

ES - ELECTRICAS HORNO:

Este aparato cumple con el proyecto ecocompatible del Reglamento (EU) No 65/2014 que integra la Directiva 2010/30/EU, con arreglo a las normas EN 60350-2, EN 30-2-1 y EN 50564
CONSEJOS PARA AHORRAR (ENERGY SAVING TIPS)

Evite abrir la puerta con frecuencia.

Precaliente lo més rapido posible.

Precaliente el horno solo cuando sea totalmente necesario para el horneado.

En una receta para gratinado de mas de 30 minutos, use el calor residual y, apague el aparato 5 - 10 minutos antes de finalizar la coccion.

PT - ELETRICAS FORNO:

Este aparelho respeita as diretrizes de projeto eco-compativel do Regulamento (EU) No 66/2014 que integra a Diretiva 2010/30/EU, de acordo com as normas EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564
CONSELHOS PARA POUPAR (ENERGY SAVING TIPS)

Evite abrir a porta frequentemente.

Pré-aqueca o mais rapidamente possivel.

Pré-aqueca o compartimento do forno apenas se os resultados do cozinhado dependerem desta operagéo.

Se uma receita de um gratinado usar calor residual durante mais de 30 minutos, desligue o aparelho 5-10 minutos antes do fim.

EL - @oupvog:

H ouokeur| autr eival oupBarh pe Tig amraitioelg oikoAoyikoU oxediacuol Tou Kavoviopou (EU) Ap. 66/2014 o otroiog evowpatwvel Tnv O3nyia 2010/30/EE, oUugwva pe Ta rpéTutta EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564
ZYMBOYAEZ I'lA THN EZOIKONOMHZH ENEPTEIAZ (ENERGY SAVING TIPS)

ATIOQEUYETE TO TUXVO GVOIYHA TNG TTOPTAG.

MpoBeppavete 600 To duvaTtd ypnyopdTepa.

MpoBeppdveTe To BAAAKO TOU YOUPVOU HOVO AV TO ATTOTEAETUA YNOiaTOG EEapTATal AT QUTH TN AgiToupyia.

Av pia ouvtayr yia éva oykparév eKPETAAAEUETaI TV UTTOAEITTOpEVN BeppdTNTa yia Travw atrd 30 AeTTTd, atmevepyoTroiiaTe T oUoKeun 5-10 AeTrTé TTpIv TO TEAOG TOU payEIPEPATOG.

PL - ELEKTRYCZNO-Piekarnik:

To urzadzenie spetnia wymogi dotyczgce ekoprojektu zawarte w rozporzadzeniu (UE) nr 66/2014, ktére uzupetnia dyrektywe 2010/30/UE, zgodnie z normami PN-EN 60350-2, PN-EN 30-2-1, PN-EN 50564
JAK 0SZCZEDZAC E — PORADY (| Y SAVING TIPS)

Unika¢ czestego otwierania drzwiczek piekarnika.

Nagrzewac piekarnik mozliwie najszybciej.

Piekarnik nagrzewac wstepnie tylko wowczas, jesli ma to wptyw na rezultat pieczenia.

Jesli w przepisie w jest, aby i danie po upi iu pozostawato w piekarniku przez diuzej niz 30 minut, wytaczy¢ urzadzenie na 5-10 minut przed korncem pieczenia.

RO - ELECTRICE cuptorului

Acest produs este conform cu proiectul eco-compatibil din Regulamentul (UE) Nr. 66/2014 care integreaza Directiva 2010/30/UE, conform normelor EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564
SFATURI PENTRU ECONOMISIREA DE ENERGIE (ENERGY SAVING TIPS)

Evitati deschiderea frecventd a usii.

Preincalziti cat se poate de rapid.

Preincélziti incinta cuptorului numai in cazul in care rezultatul procesului de coacere depinde de aceasta operatie.

Daca reteta unui preparat gratinat utilizeaza céldura reziduala pentru o perioada mai mare de 30 de minute, opriti aparatul cu 5-10 minute inainte de finalizarea prepararii termice.

TR - ELEKTRIKLI Firinin:

Bu aparat, EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564 standartlari uyarinca 2010/30/EU Direktifini tamamlayan Yénetmelik (EU) No. 66/2014 gevreci tasarim kurallarina uygundur
ENERJi U TAVSIYELERI (ENERGY SAVING TIPS)

Kapag sik sik agmaktan kaginin.

Muimkiin oldugunca hizli bir sekilde 6n 1sitin.

Firin bdlmesini sadece pisirme sonuglari bu isleme bagliysa 6n isitin.

Bir gliveg tarifinde 30 dakikadan uzun stire artik 1s1 kullaniliyorsa, aleti pisirme bitmeden 5-10 dakika 6nce kapatin.

RU - 9NEKTPUYECKUE neys:

10T NpUBop cooTBETCTBYET TPeBGOBaHUAM dkoAM3aiiHa cornacHo Pernamenty (EU) No 66/2014, nononHsiowemy Oupektusy 2010/30/EU, B cooTBeTcTBMM CO cTanaapTamu EN 60350-2,EN 30-2-1, EN 50564
PEKOMEH[ALIUA MO 3HEPTOCBEPEXEHUIO

CrapaifTech kak MOXHO pexe OTKpblBaTb ABEPLLY.

MpeaBapuTenbHbI HArpeB CrieayeT BLIMNONHATL Kak MOXHO BbicTpee.

MpuMeHsiTe NpeaBapuTENbHBIA HAarpeB Kamepbl NeYm, TONLKO €Cv OT 3TOW onepaLi 3aBUCAT pesynbTaTbl TepMUYeckoil 06paboTku.

Ecni no pewenTy HEOGXOANMO UCTONb30BaTE OCTATOYHOE TENMOo A0Mblie 30 MUHYT, BLIKMIOUMTE NPUGOP 3a 5—10 MUHYT /10 3aBEPLUEHNS NPUTOTOBIIEHMS.

NL - elektrisch oven

Dit apparaat voldoet aan de eisen van de Verordening (EU) ecodesign Geen 66/2014 ter aanvulling van Richtljn 2010/30 / EU, in overeenstemming met EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564
Gegevens voor energiebesparing

Open de ovendeur zo weinig mogelijk.

Verwarm de oven zo snel mogelijk voor.

Verwarm de oven uitsluitend voor als dit noodzakelijk is voor een goed resultaat.

Als een recept met gratin langer dan 30 minuten wordt opgewarmd met restwarmte, moet u 5-10 minuten voor het einde het apparaat uitschakelen.

CS - elektrické Trouba:

Tento pristroj je v souladu s pozadavky na ekodesign nafizeni (ES) ¢ 65/2014, které dopliiuje smérnici 2010/30 / EU, v souladu s CSN EN 60350-2, CSN EN 15181 a CSN EN 50564.
Uspora energie TIPS

Vyhybejte se ¢astému otvirani dvirek.

Predehfivejte co nejrychleji.

Komoru trouby predehfivejte pouze v pfipadé, Ze na tom zavisi vysledky peceni.

Pokud recept na gratinovany pokrm vyuziva zbytkové teplo déle nez 30 minut, vypnéte spotfebi¢ 5—10 minut pfed koncem peceni.




