Stalguide

Rétt staltyp till ditt utekok i rostfritt stal

Att utekok ska sta just utomhus gor materialvalet desto viktigare. De flesta utekoken tillverkas i
rostfritt stal (sa kallat stainless steel) som ar mindre benéget att rosta an andra staltyper sdsom
kolstal. Nar du koper ditt utekok ar det viktigt att veta vilken stalgrad det tillverkas i. Olika typer
av rostfritt stal skiljer sig at beroende pa kromhalt och vilka andra @mnen som blandats in. Denna
blandning paverkar i sin tur hur motstandig de olika staltyperna ar mot rost.

Olika typer av rostfritt stal

De flesta rostfria utekdken pa marknaden ér tillverkade i 430 SS stal som lampar sig for anvand-
ning utomhus, har ett visst motstdnd mot rost och &ar ett alternativ som ar vanligt for planboken.
De flesta av vara utekok ar tillverkade i 304 SS stal, en stalgrad som ger ett battre motstand mot
rost och har en langre livslangd. Detta beror pa att ca 10% av stalet bestar av nickel - ett relativt
dyrt &mne som gor 304 SS stal ndgot dyrare an 430 SS stal men hojer dess kvalitet avsevart.

Varfor vilja ett utekok i 304 SS stal? Viktigt att komma ihag! Ingen staltyp

ar helt immun mot rost. Oavsett vilken
* Langre livslangd och hégre kvalitet &n andra stalgrad du véljer ar det viktigt att ha
staltyper. god skotsel av ditt utekok.

* Ej magnetisk - drar inte till sig smuts och
partiklar och ar enkelt att rengora.

* Mer lattskott an t.ex. 430 SS stal som kan rosta
pa bara nagra manader om du inte tar hand om
det ratt.

- Taligt mot vader och vind.

« Storre motstand mot rost och korrosion an
andra staltyper.

» Godkant for kontakt med mat.

* Klarar temperaturer upp till 925 grader.



Skotselguide

Hur tar jag bast hand om mitt utekok?

Med sin placering utomhus utsétts utekok for vind, regn och andra férhallanden som satter
utekokets talighet pa prov. En faktor som paverkar hallbarheten av ditt utekok ar staltypen, dar vi
rekommenderar 304 SS rostfritt stal som det basta alternativet. En annan viktig faktor ar skotsel
och underhall av koket. For att maximera livslangden pa ditt sommarkok har vi samlat vara basta

tips for att ta hand om ditt utekok pa basta satt.

1. All reng6ring och underhall bor goras nar
enheterna ar kalla. Om enheten drivs av gasol
ska den stdngas av och svalna innan underhall
bdrjas.

2. For att bibehalla ditt utekoks hogkvalitativa
utseende rekommenderar vi att du tvattar ute-
koket med milt sdpvatten och torkar rent med
en mjuk trasa, t.ex. en microfiberduk. Anvand
rengoringsmedel som &r anpassade for rostfritt
stal, t.ex WD-40 eller Wiirth Allreng6ring for
utomhuskok..

3. Undvik att placera utekoket néara salt- eller
brackt vatten. Saltbemangd luft i marina miljoer
kan orsaka rostfritt stal korrosionsflackar.

4. Utekokets hjarta - grillen: Grillgaller rengor
du enklast med en blandning av varmt vatten
och tval. Pa envisa flackar kan du anvanda ett
icke slipande rengoéringsmedel for att sedan
skolja med vatten och lata lufttorka. Da insidan
av gasolgrillar inte malas vid tillverkning kan
denna bli missfargad efter anvandning. For att
fa bort detta kan du nyttja en grillrengdrare
med borste och sedan skolja med sapvatten
och Iat det lufttorka.

5. Myoutdoorkitchen Black Collection far sin
svartgraa farg genom en kemisk process som
endast tillater dig att anvdnda oljebaserade
rengdringsmedel nar du rengor ditt kok.

6. Anvand inte slipande eller antandliga ren-
goringsmedel da det kan orsaka skada eller
eldsvada.

7. Applicera inte fratande grill eller ugnsrengo-
ringsmedel pa malade ytor.

8. Om ditt utekok star ute aret om
rekommenderar vi att anvanda ett
skyddséverdrag i kombination med
regelbunden skotsel. Att ha ett tak dver
utekoket ar aven ett bra tips da det minskar
underhallet och méjliggor att du kan anvanda
ditt utekok aven nar vadret inte ar pa topp.
Akta dig dock for att placera grillen for nédra
taket da det latt svértar ner.

OBS! Grillar bor rengoras ordentligt efter varje anvandning. Resterande moduler i utekdket bor

stddas noga med jamna mellanrum.



